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RETTU TZAKIN

Nokkrir hlutir eru algerlega 6missandi ef pu eetlar ad blanda gddan kokteil.
Fyrst ber ad nefna sjissameeli, svo pu meelir érugglega rétt magn af
innihaldsefnum og fair rétta bragdid. Adrar snidugar gresjur eru kokteilhristari
og/eda rafmagnsblandari. Peer ala af sér hvor sinn karakterinn, pvi kokteilar
sem blandadir eru { rafmagnsblandara verda mykri og loftkenndari en peir
sem eru hristir.

Klakasigti kemur sér vel, il ad skilja klakann fra pegar hellt er i glos. Avextir
kalla & beittan hnif og skurdarbretti og jafnvel sitronupressu. Barskeidar,
tappatogarar og upptakarar teljast lika til naudsynlegs bunadar. Gledja mé
augad med glasamottum eda litlum serviettum, marglitum drykkjarstréum og
hreeripinnum, sem setja punktinn yfir i-id. Ad lokum er best ad bera kokteila
fram i glosum sem henta hverjum fyrir sig, svo peir njoti sin til fulls.

Pad kemur fyrir ad ekki er til rétta afengid sem & ad fara i drykkinn. Stundum
ma bjarga sér med pvi ad nota adra tegund i stadinn. Til deemis ma nota
vodka ef ekki er til tekila. Ef ekki er til Triple Sec mé& nota Cointreau eda Grand
Marnier { stadinn. Utkoman verdur pbin utgéfa af drykknum.

Fallegur og bragdgddur kokteill getur slegid réttan ton i samkveemum en
medferd afengis er vandassém og hlutverk gestgjafans felst jafnt { pvi ad
skemmta gestum sinum og veita i hofi.



OAFENGT

Ohitoé

2 tsk. hrasykur
2 liména

10 myntulauf
Soédavatn

@
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Skerid liménuna [ bdta, setjid [ glas dsamt
myntulaufinu og kremjid saman. Beetid
sykri og klaka at i og hreerid 6llu saman.
Beetid vid sédavatni eftir smekk.

Limdnadi Slippbarsins

12 cl heimalagad limonadi (sja bls. 23)
2 cl méndlusirép

8 myntulauf

Sdédavatn

Hristid saman liménadi, mondlusirép
o0g myntu. Hellid  viskiglas og beetid vid
sédavatni eftir smekk.

Hof.: Asgeir Mdr Bjornsson



Trénuberjabolla

Tronuberjasafi
Sprite eda Seven Up
Sitronusafi

Blandid til helminga og smakkid til med
sitrénusafa. Skreytid med sitrénu- eda
liménubitum.

BOLLUR

Avaxtabolla

11 gin eda vodka

6 | Seven Up

1 poki frosin hindber, u.p.b. 400 g
2 sitronur

2 appelsinur

2 meléna

4

—

Skerid sitronurnar, appelsinurnar og
meldnuna 1 litla bita. Hafid allt hrdefnid
vel keelt og blandid saman [ bolluskadl.
betta magn neegir [ u.p.b. 46 drykki.



BOLLUR

Sudreen bolla

750 ml dékkt romm

1,5 L appelsinusafi

1,5 l ananassafi

500 ml kdkoslikjor (Malibu eda sambeerilegt)
Skvetta af grenadine til ad gefa lit og
bragd

L ——

Blandid éllu saman [ skdl med klaka. Skreytid
med appelsinusneidum og berjum. Petta
magn neegir i u.p.b. 28 drykki.

Daladraumur
1 Lhvitvin

2 | Sprite

2 | trénuberjasafi
2 | vodka

Safi ur einni sitronu
Ribena sélberjasafi/

Blandid 6llu saman i stora skal. Smakkid til
med Ribena sdlberjasafa til ad fd lit og seetu.
Skreytid med smdtt skornum sitrénubitum.
betta magn neegir { u.p.b. 16 drykki.



Sumarbolla

750 ml romm

1 [ ananassafi

1l engiferdl

250 ml sitrénusafi
1-2 box af hindberjum

Blandid éllu saman i skdl med klaka og

skreytid med hindberjum og liménusneidum.

Gaman er ad setja hluta berjanna [ klakabox
og fylla upp med vatni til ad baa til flotta
klaka. Berin i klakanum fljéta efst i bollunni
d medan pau éfrosnu falla til botns. Petta
magn neegir i u.p.b. 20 drykki.

BOLLUR

Tronuberjabolla

750 ml vodka

2 | trénuberjasafi
1l engiferdl

250 ml sitrénusafi

Hafid allt vel keelt ddur en pid blandid
saman. Hellid vodka, trinuberjasafa

og sitrénusafa i bolluskdl med klaka og
hreerid vel i, blandid sidan gosinu saman
vid. Skreytid med berjum og dvoxtum.
betta magn ncegir i u.p.b. 25 drykki.



BOLLUR

Ginbolla

750 ml gin

1 [ trénuberjasafi
1,5 L appelsinusafi
120 ml Grenadine
200 ml sitrénusafi

K

Blandid 6llu saman [ skdl med klaka og
hreerid vel. Skreytid sidan bolluna med
Jardarberjum og sitrénusneidum. Petta
magn negir i u.p.b. 23 drykki.

Granateplabolla

750 ml romm

1,5 | granateplasafi
750 ml engiferdl

11 Seven Up
Sitronusafi

\a

Blandid éllu saman i skdl og hreerid
vel. Smakkid til med sitrénusafa.
Skreytid med appelsinubitum og
granateplafrejum. Petta magn neegir i
u.p.b. 26 drykki.



Basil fursti

4 cl vodka

1,5 cl basilsirép

2 cl jardarberjasirép
Safi Ur einum sitrénubati

—

Uthdid basil- og jardarberjasirép
samkveemt leidbeiningum d bls. 22.
Hristid allt saman, hellid { martiniglas
0g skreytid med vanillustong.

VODKAKOKTEILAR

Afriskur sukkuladimartini

2 cl vodka
3 cl Amarula eda sambeerilegt
1 cl créme de cacao eda stkkuladisirop

Setjid allt [ kokteilhristara og hristid vel
saman. Skreyting d glasi: Stkkuladi er
breett, sett i sprautupoka og sprautad

d glasid innanvert. Stkkuladid er ldtid
hardna ddur en drykknum er hellt i
glasid.



VODKAKOKTEILAR

Chocolate Orange Martini
3 cl vodka

2 cl kakalikjor

1 cl Grand Marnier eda Cointreau

Hristid og hellid i kokteilglas.

Chili Passion Martini

3 sneidar ferskur chili
3 cl vanilluvodka

1,5 cl butterscotch likjor
3 cl &staraldinmauk

Hristid allt saman dsamt klaka og hellid
[/ martiniglas. Skreytid med kirsuberi og
chilisneidum.

Hdf.: Gunnsteinn, Villi og Alex Da Rocha
ad Sushisamba



Raud jol

4 cl vodka

2 cl kakalikjor

2 cl hindberjalikjor

Hristid allt saman. Skreytid glasbarminn
ef til vill med hvitri stikkuladirnd.

VODKAKOKTEILAR

Raudur kanilmartini

4 cl vodka

2 cl kirsuberjalikjor
2 cl trénuberjasafi
1 tsk. kanilsykur

1 tsk. sitrénusafi
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Hristid allt saman og hellid [ kokteilglas.
Skreyting d glasi: Hvitt stikkuladi er breett,
sett [ sprautupoka og sprautad d glasid
innanvert. Stikkuladid er (Gtid hardna ddur
en drykknum er hellt i glasid.



VODKAKOKTEILAR

Jardarberjamartini
med slori

4 cl vodka

3 jardarber

1cl créme de cassis
1 cl sitrénusafi

1 tsk. florsykur w

sl *

¢

J

Skreyting: Jardarberjafroda (sjd bls. 23).
Setjid allt i blandara dsamt klaka. Sigtid,
hellid i martiniglas og sprautid frodunni yfir
kokteilinn. Einnig md sprauta frodunni fyrst
i glasid og hella sidan kokteilnum yfir, bd
lyftist frodan upp.
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Alfie

5 cl vodka
1 cl Cointreau
1 cl ananassafi

Hristid saman og berid fram [
kokteilglasi.



Frozen Mudslide

2 clvodka

2 cllrish cream

2 cl kaffilikjor

1 msk. sukkuladisirop
Peyttur rjomi til skreytingar
Mulinn is

I8
e

Setjid mulinn is i blandara dsamt éllu
nema rjémanum og blandid vel saman.
Hellid I glas og setjid peyttan rjoma
ofan d.

VODKAKOKTEILAR

Espresso Martini

3 clvodka

3 cl kaffilikjor

2 cl sukkuladilikjor
2 cl espresso

Hristid allt saman eda blandid
blandara. Hellid i glas og skreytid med
espressobaunum.



VODKAKOKTEILAR

Apple Cup

2 greent epli

5 cl vodka

2 cl ferskur sitrénusafi
2 cl sykursirop

6 myntulauf

Setjid eplid | hristara og merjid, setjid sidan
vodka, sitrénusafa og sirép saman vid
dsamt klaka og myntuna ad lokum. Hristid
allt vel saman. Hellid drykknum i gegnum
fint sigti i viskiglas og fyllid pad med klaka.
Skreytid kokteilinn med eplasneidum og
myntulaufi og strdid kanil yfir.

Hof.: Asgeir Madr Bjornsson
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Vatnsmeldnumartini

3 teningar af vatnsmeldnu, u.p.b. 3x3 cm
2 cl vodka

2 cl Passoa

2 cl trénuberjasafi

Maukié meldnubitana og setjid pd 1 hristara
dsamt hinu hrdefninu. Hristid vel, sigtid og
hellid [ kokteilglas. Skreytid med melénubita.

Hdf.: Gunnsteinn, Villi og Alex Da
Rocha d Sushisamba



Kékosmaojito

2 litlar msk. hrasykur
7-10 myntulauf

5 liménubatar

1,5 cl kokoslikjor

3 cl Malibu

Merjid sykur og liménu saman 1 ,long-
drink” glasi. Setjid mulinn Is, léttmarda
myntuna og likjorinn Gt [ og hreerid allt
vel saman. Skreytid med myntulaufi og
kékosflogum.

Hof.: Gunnsteinn, Villi og Alex Da
Rocha d Sushisamba

LIKJORSKOKTEILAR

T-9

4 cl Birkir

3 cl sterkt Earl Grey te

3 cl hunangssirép

1,5 cl Triple sec

1, 5 cl Limoncello

2,5 cl ferskur sitronusafi

—

Hunangid er leyst upp [ vatni 1:1. Setjid
allt  hristara dsamt klaka og hristid vel.
Sigtid [ gegnum fint sigti i kokteilglas.

Hof.: Asgeir Mdr Bjornsson



LIKJORS- OG ROMMKOKTEILAR

La Vie en Rouge

3 cl Grand Marnier
3 cl tronuberjasafi
1 cl sitrénusafi
1 cl sykursirop
Résmaringrein

Setjid 10 résmarinndlar 1 hristara dsamt
sykursirépinu (sjd leidbeiningar d bls. 22)
0g merjid. Beetid likjornum, trénuberja-
og sitrénusafanum saman vid og hristid
vel. Sigtid i glas yfir klaka og skreytid
med résmaringrein.
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Cherry Pop

4 cl kirsuberjalikjor

4 cl dokkt romm

2,5 cl ferskur sitronusafi
1,5 cl Averna bitter

1 cl sykursirép

1 heil eggjahvita N\

C—

-

Setjid allt i hristara og blandid med
tofrasprota. Beetid sidan klaka it i og
hristid allt saman. Hellid drykknum [
gegnum sigti i kokteilglas og skreytid
med kirsuberi.

Hof.: Asge/r Mar Bjérnsson



Cuban Manhattan

4,5 cl dokkt romm
4,5 cl raudur vermut
1 skvetta Angostura bitter

Uaid kokteilglas ad innan med Angostura
bitter. Hreerid saman romm og vermut
dsamt klaka, hellid i gegnum sigti i glas
0g skreytid med kokteilberi.

ROMMKOKTEILAR

Desemberdraumur

1 engiferkex

2 cl ljést romm

3 cl kokoslikjor (Malibu eda sambeerilegt)
Tclrjémi

/2 tsk. kanilsykur

Setjid engiferkexid [ hristara og merjid.
Beetid 6llu 6dru saman vid dsamt klaka
o0g hristid. Hellid i kokteilglas og strdid
kakédufti yfir.



ROMMKOKTEILAR

Caipirinha

2 tsk. sykur

1limdna, skorin i bata
4 cl cachaga

Merjid liménu og sykur i glasi. Beetid
muldum fs og cachaga it [ og hreerid
allt vel saman.

Chilimojito
2 tsk. hrasykur
7-10 myntulauf

5 liménubatar

3 chilisneidar

3 cl Bacardi Razz
1,5 cl Triple Sec
Sdédavatn

Merjid limonu og sykur saman i glasi.
Leggid myntulaufid [ [6fann og mer;jid [étt.
Setjid sidan mulinn klaka, myntu, dfengid
og chili  glasid. Hreerid allt saman og fyllid
glasié med sédavatni. Skreytid med chili.

Haf.: Gunnsteinn, Villi og Alex Da Rocha
d Sushisamba



Kivifizz

3clgin

3 cl kivisirop (sjd bls. 22)
1,5 cl sitrénusafi

6 cl sédavatn

Utbdid kivisirop samkvaemt
leidbeiningum d bls. 22. Hristid allt
saman nema sédavatnid. Hellid
,highball” glas og beetid vid sédavatni
eftir smekk.

GINKOKTEILAR

Bluebird

3clgin
1,5 cl sitrénusafi
1 cl Blue Curagao

&
Hristid allt saman dsamt klaka og hellid
[ kokteilglas.



TEKILAKOKTEILAR

Tequila Sunset

3 cl ljost tekila
1Yz cl sitronusafi
1 tsk. Grenadine

"

Setjid allt i blandara dsamt ddlitlum
klaka, hristid og berid fram i fallegu
kokteilglasi.

20

Moonraker

4 cl tekila
12 cl ananassafi
2 cl Blue Curagao

Setjid klaka i ,highball” glas, hellid
tekila I glasid og beetid ananassafa
saman vid. Hreerid vel og hellid svo
Blue Curagao varlega ut i drykkinn.
Skreytid glasid med ananas.



Bourbon Milkshake

Safi ur 2 appelsinu
3 cl vanillumjolk*
6 cl bourbon viski
3 isskeidar vanilluis

Blandid 6llu saman med tdfrasprota
eda I blandara. Setjid klaka [ hdtt glas
0g hellid drykknum [ pad. Skreytid med
appelsinuberki og kirsuberi.

*Vanillusting latin liggja i 250 ml af mjolk i 3 tima.

Hof.: Asgeir Mdr Bjornsson

VISKIKOKTEILAR
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LEIDBEININGAR

Sour mix

Blandid saman safa ur einni liménu og
einni sitrénu, u.p.b. 6 cl af hvorum, og
6 cl af sykursirépi.

Sykursirép

Setjid jafna hluta af vatni og sykri, 6 cl af
hvoru, [ pott og ldtid suduna koma upp.
Hreerid [ bléndunni par til sykurinn er
uppleystur og keelid hana sidan.

Jardaberjasirép
500 g jardarber eda adrir dvextir
400 g sykur

Maukid berin og ldtid standa [ keeli yfir nétt
til ad nd fram sem mestu bragdi. Sigtid
gegnum fint sigti [ pott, beetid sykrinum

i 0g hreerid saman. Ldtid sjoda vid lagan
hita og hreerir i d medan par til sykurinn
er uppleystur. Keelid og setjid d flosku eda
krukku. Geymist [ keeli | mdanud.

22

Kivisirép
250 g kividvoxtur
200 g sykur

Afhydid kividvexti og maukid i blandara.
Ladtid maukid bida i keeli yfir nott, beetid
sykrinum Gt [ og hreerid saman. Sigtid

i pott og atid sjéda vid lagan hita i 3-4
minatur og hreerid { G medan par til
sykurinn er uppleystur. Keelid og setjid d
flosku. Geymist i manud i keeli.

Basilsirop
1 bunt basil
30 g sykur
30 cl vatn

Sjodid vatn og sykur. Hreinsid basilikuna
o0g setfid i sykurléginn og ldtid standa
einn dag. Sigtid og sjédid vikvann [ u.p.b.
20 minatur.



LEIDBEININGAR

Froda & kokteila Heimagert liménadi

1,5 dl eggjahvita (u.p.b 3-4 hvitur, helst Setjid boirk (an hvita hlutans) af appelsinu,
gerilsneyddar) sitronu og liménu [ skdl og pekid med

1,5 dl jardarber (u.p.b. 8 medalstor ber) hrdsykri. Latid standa [ 2 V2 tima. Blandid
4 msk. sykur sidan safanum Gr dvéxtunum saman vid
Safi ur einni sitrénu o0g hreerid [ par til sykurinn er uppleystur.
1,5 dl vain Sigtid ba borkinn fra.

Maukid jardarber og sigtid [ gegnum fint Hof.: Asgeir Mdr Bjornsson
sigti, beetid sykri saman vid og hreerid
vel. Setjid blonduna i riémasprautukénnu
dsamt sitrénusafa og eqgjahvitu og
dadlitlu vatni ef vill. Lokid sprautukénnunni
og hristid hana, fyllid pvi nest d

kdnnuna med gashylki. Til ad fa péttari
frodu er kannan hrist, 6dru gashylki

beett vid og hrist aftur. Gott er ad ldta
sprautukénnuna standa [ keeli [ 30
minatur fyrir notkun.
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