ol
RIOJA

DAGAR

i juni og juli verda vin fra Rioja h6fd i havegum
i Vinbudunum. | pessum beeklingi er ad finna
uppskriftir ad sex girnilegum grillréttum asamt

leidbeiningum um val & vini med. Njottu vel!

Guélaugur Frimannsson, Hrefna Rdsa Seetran og Steinar
Magnusson eru kjarni eldhissins & Grillmarkadnum. Pau hafa
unnid saman i morg &r og eru ordin mjog samhent. P eru bau
med olikar &herslur og hvert med sinn stil en pad sem tengir bau
saman | matargerd er sameiginlegur &dhugi & pvi ad grilla gott
hraefni. A Grillmarkadnum er allt helsta hraefnid sérvalié af peim,
oft beint fré bédnda pegar sé kostur er fyrir hendi. Grillmarkadurinn
er islenskur veitingastadur hvad vardar mat og stil.

VIN FRA RIOJA

EFTIRRETTIR

MARQUES DE CACERES SATINELA SEMI DULCE

HVITVIN 'S5 /10

o783l 750 ml 12% Vin Tris eh 1.690
Ljossitronugult. Létt fylling, halfszett, mild syra. Epli, sudraenir avextir, blom.

FISKUR

FAUSTINO CAVA EXTRA SECO

Frevevin | e f g

1376 750 ml 5% Vifiell hf 1.899
Folt. Létt fylling, purrt, ferskt, létt freyding. Hydistonar, (jos avoxtur, ger. Fingert.

BERONIA VIURA

HVITVIN |@eV|

00406 750 ml 12% Bakkus ehf 1.899
Ljossitronugult. Létt medalfylling, purrt, fersk syra. Pera, sitrus, meldna.

EL COTO RIOJA HVITT

HVITVIN efnWi

06032 750 mi 12% Globus hf 1.559

Ljossitronugult. Létt fylling, purrt, fersk syra. Sitrus, ljos avoxtur, epli, steinefni.
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BARON DE LEY HVITT

HVITVIN |@ved |

1207 750 ml 12,5% Globus hf

Ljossitrénugult. Létt medalfylling, purrt, fersk syra. Sitrus, greip, stjrnuavoxtur, meléna, krydd.

FAUSTINO VIl HVITT

HVITVIN [~ A

14766 750 ml 12% Vifilfell hf
Ljossitrénugult. Létt medalfylling, purrt, fersk syra. Sitrus, pera, steinefni.

BARON DE LEY TRES VINAS BLANCO RESERVA
HVITVIN oYy

21092 750 ml 12,5% Globus hf
Sitrénugult. Medalfylling, purrt, fersk syra. Eik, pidur, sitrusténar, blomlegt.

LJOST KJOT

CUNE RIOJA ROSADO

ROSAVIN Yo/ % i

14484 750 ml 135% Haugen Gruppen ehf
Jardarberjarautt. Létt fylling, purrt, mild syra. Jardarber, hindber.

FAUSTINO VIl ROSAVIN

ROSAVIN VoW /i

18516 750 ml 13% Vifilfell hf
Ljosjardarberjarautt. Létt fylling, purrt, fersk syra. Hindber, jardarber.

EL COTO ROSADO
ROSAVIN Viesni
21091 750 ml 135% Giobus h

Ljosjardarberjarautt. Létt medalfylling, purrt, mild syra. Raud ber, steinefni.

MONTECILLO CRIANZA
ROSAVIN TAeRK|
00133 750 ml 135% Globus h

Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, proskud tannin. Raud ber, skogarber, vanilla, eik.

CAMPO VIEJO RESERVA

RAUDBVIN Wk @mde€ |

00135 750 ml 135% Mekka Wines & Spirits hf

Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, midlungstannin. Raud ber, kirsuber, krydd, eik.

EL COTO CRIANZA
RAUBVIN AR
05977 750 ml 13% Giobus h

Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, midlungstannin. Skdgarber, joré, sveit, eik.

FAUSTINO VIl RAUTT

RAUBVIN Ye¥xi

06437 750 ml 13% Vifilfell hf

Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, midlungstannin. Raud ber, tunna, lyng, kryddjurtir.

BERONIA CRIANZA
RAUBVIN YeiR Y\
o773 750 ml 135% Bakkus ehf

Kirsuberjarautt. Létt medalfylling, purrt, fersk syra, mild tannin. Raug ber, lyng, krydd, eik.

CAMPO VIEJO CRIANZA
RAUBVIN YAeX |
08470 750 ml 135% Mekka Wines & Spirits hf

Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, proskud tannin. Hindber, kirsuber, lyng.

FAUSTINO VIl RAUTT

RAUBVIN B

09156 375 ml 13% Vifilfell hf

Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, mild syra, proskud tannin. Raud ber. Proskad.

BERONIA CRIANZA
RAUBVIN YRy
10482 375 ml 135% Bakkus ehf

Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, midlungstannin. Raud ber, jurtakrydd, vanilla, eik.

ECCO MARQUES DE VITORIA
RAUBVIN Ll TAY

12523 750 ml 135% Vifilfell hf
Rubinrautt. Létt medalfylling, purrt, fersk syra, midlungstannin. Raud ber, kirsuber, ploma.

COTO VINTAGE
RAUBVIN A¥ L%
12527 750 ml 13% Globus h

Rubinrautt. Medalfylling, purrt, mild syra, milungstannin. Raud ber, lyng, vanilla.

CUNE RIOJA CRIANZA
RAUBVIN TREX |

14480 750 ml 135% Haugen Gruppen ehf
Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, midlungstannin. Raud ber, laufkrydd, vanilla.

ANTANO CRIANZA
RAUBVIN TREX |
17626 750 ml 14% HOB-vin ehf

Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, midlungstannin. Skdgarber, vanilla, eik, lyng.
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KRYDDLEGNAR LAMBAKOTELETTUR

med bakadri kartoflu og parmesansmjcri

16 stk. lambakdtelettur
4 msk. balsamikedik

4 msk. ¢lifuolia

Nokkur fersk myntulauf
2 greinar résmarin

2 hvitlauksrif

1 stk. sitréna

Olia til ad pensla med
Salt og pipar

Adferd

Setjid edikid og oliuna i skal. Saxié
myntulaufin fint &samt résmarini og
hvitlauk. Raspid bérkinn af sitronunni
Ut i. Marinerid koteletturnar i

30 minatur i leginum. Gott er ad
snyrta mestu fituna af kdtelettunum
&dur en peer eru marineradar svo
ad pad kvikni sidur i pegar paer

eru grilladar. Takid koteletturnar

ur leginum og perrid paer vel med
pappir. Penslid kételetturnar med
oliu og kryddié med salti og pipar.
Grillid koteletturnar i 3-4 mindtur

& hvorri hlié.

Med pessum rétti henta vin ar flokknum:

LAMB OG NAUT

BAKADAR KARTOFLUR MED
PARMESANSMJORI

4 stk. kartoflur

250 g dsaltad smjor
4 hvitlauksrif

4 stk. vorlaukur

100 g parmesanostur
1 stk. sitréna

Adferd

Takid smjorid ut med gédum
fyrirvara svo ad pad sé mjukt pvi
pé er léttara ad vinna med pad.
beytid smjorid i hraerivél par til
pad verdur létt. Saxid hvitlaukinn
og vorlaukinn fint og baetid ut i
asamt berkinum af sitronunni og
fint rifnum parmesanostinum.
Vefjid alpappir utan um
kartoflurnar og bakid peer i 1 kist.
Gott er ad setja dalitid groft salt
med kartoflunni inn i alpappirinn.

% \/INBUDIN



GRILLUD GRISARIF

med sinneps-BBQ-sdsu

4 lengjur af grisarifjum
4 msk. groft salt

1 tsk. svort piparkorn
4 stk. anisstjornur

2 hvitlauksrif

2 msk. nautakraftur

Adferd

Straid saltinu yfir grisarifin og atié
standa i 2 klst. Setjid rifin  eldfast
mot dsamt piparnum, anisnum,
hvitlauknum og nautakraftinum. Fylli6
moétid af vatni pannig ad pad fljoti yfir
rifin. Eldid rifin { 2" tima i ofni vid
160°C. Takid rifin upp ur vatninu og
penslid pau vel med sinneps-BBQ-
sésunni. Grillid rifin par til fallegar
grillrendur myndast. Penslid pau vel
66ru hverju med sdsunni.

Med pessum rétti henta vin ar flokknum:

LJOST KJOT

SINNEPS-BBQ-SOSA

1 laukur, saxadur

4 hvitlauksrif

200 g pudursykur

125 ml tématsdsa

75 g tématmauk (puré)
125 ml dijonsinnep

125 ml vatn

75 ml worchester-sésa
75 ml eplaedik

75 ml eplasafi

1 tsk. tabaskdsosa

1 tsk. kummin

350 ml vatn

Salt og pipar eftir smekk

Adferd

Setjid laukinn og hvitlaukinn {

pott med dalitilli oliu og steikid i
smastund. Beetid restinni Ut i og
sj0did vid veegan hita par til sésan er
ordin pykk. Sigtid sdsuna.

% \/INBUDIN



EPLA ,CRUMBLE"

4 stk. green epli
200 g sykur

6 msk. vatn

50 ml rjomi

Safi ur einni sitrénu

Adferd

Epli eru afhydd, skorin i teninga og
l4tin standa i vatni med sitrénusafa i
15 minatur.

Sykur settur i pott &samt vatni og
latinn krauma pangad til hann verdur
gullinbrunn (karamella). ba er smjori
og rjéma beett vid og l4tid krauma i
u.p.b. 1 mindtu. bvi naest eru eplin
sigtud og peim beett Gt i. Eplunum

er velt i karamellunni pangad til hdn
bekur pau. P4 eru eplin feerd yfir i
eldfast mot og dreift jafnt Ur peim.

Med pessum rétti henta vin ar flokknum:

EFTIRRETTIR

L]
e ——— Y

~CRUMBLE"

150 g mjukt smjor
150 g sykur

150 g hveiti

1 msk. kanill

1 msk. negull

1 msk. vanilludropar

Adferd

Allt sett saman i hreerivél og hnodad
i 5-10 mindtur. Dreifid deiginu

yfir eplin og skellid & grillié pegar
kolin eru ekki lengur blissandi heit
eda vid lagan hita ef pid erud med
gasgrill. Latié sidan standa i

15 mindtur & bordi og berid fram
med vanilluis eda peyttum rjéma.

% \/INBUDIN






RAUBVIN FRA RIOJA eiga sér nokkra sérstddu i
vingeiranum en par eru vinin proskud i tunnum og
a floskum f tilskilinn tima adur en pau eru sett &
markad og fa pa sérstakar merkingar eftir pvi hve
lengi proskunin hefur stadid yfir. Litill limmidi &
bakhlié flskunnar gefur til kynna med litamerkingu
i hvada flokki vinid er.

PROSKUNARFLOKKAR RAUBVINA FRA RIOJA

COSECHA
Petta er yngsta vinid, hefur proskast i eitt ar. Pad er
yfirleitt med berjarikt bragd.

CRIANZA

Raudvin sem ordid er ad minnsta kosti tveggja ara.
Hefur gjarnan nokkurn eikarkarakter en avoxturinn
er { fyrirrdmi.

RESERVA

Vinid parf ad hafa proskast { prju ar. Avéxturinn
dregur sig adeins til baka en jardartonar, sveit,
vanillu- og kryddtonar taka vid i bland vid berja-
avoxtinn.

GRAN RESERVA

Vin sem adeins er framleitt 4 gédum vindrum og
barf ad proskast i fimm ar. Berjatonarnir hafa dregid
sig kurteislega til baka en flokinn ilmur af dokkum
berjum er baksvids med sveppum og skdgarbotni,
sveit og ledri  forgrunni dsamt vanillu og kryddi.
Stillinn er svo fagadur ad pad liggur vid ad madur
fari i spariftin eda setji ad minnsta kosti upp bindi
begar flaska af sliku vini er opnud.

Tempranillo

Tempranillo pragan leikur

steersta hlutverkid i raud- 101

vinunum fréd Rioja. Han er RlO]a

gjarnan bléndué med 66rum Rioja vin eru fjélhaef matar-
pragum til ad fa pann stil vin og henta m.a. vel med
sem vingerdarmadurinn vill. grillmat.

Eikartunnur eru mikié notadar
vid proskun 4 Rioja raudvinum.
beer gefa fra sér ilm- og bragd-
efni { vinid.

Karamella Sukkuladi




GRILLADUR SKOTUSELUR

med kotaseelumajonesi og dilli

800 g skotuselur

125 ml sojasdsa

4 msk. tomatsdsa

2 hvitlauksrif

Olia til ad pensla med

Adferd

Skerid himnuna af skétuselnum og
skerid hann { 4x4 cm bita. Setjié
sojasésu, tdmatsdsu og fint saxada
hvitlauksgeira i skal og marinerid
sk&tuselsbitana i leginum i a.m.k.
eina klst. (mé vera yfir nétt). Takid
fiskinn ur leginum og perrid hann létt
med pappir. Penslid fiskinn med oliu
og grillié hann i 4 minatur & hvorri
hlid.

Med pessum rétti henta vin ur flokknum:

FISKUR

KOTASALUMAJONES

4 msk. kotaszela
4 msk. majénes

Y4 bunt ferskt dill
Salt

Adferd

Blandid saman kotaseelunni og
majonesinu i skal. Saxid dillid fint og
beetid Ut i. Kryddid med salti.

DILLDRESSING

100 ml sojasésa
50 ml balsamikedik
4 msk. dlifuolia

2 msk. hunang

Ys bunt ferskt dill

Adferd

Blandid 6llu saman i skéal. Beetid fint
soxudu dillinu at i. Gott er ad leyfa
sésunni ad standa yfir nott pvi pa
kemur bragdid af dillinu betur fram.

% \/INBUDIN



NAUTA ,RIBEYE"

med seetkartoflusalati

800 g nauta ,ribeye”
2 stk. hvitlauksrif
100 ml Caj P grillolia
2 greinar timjan

Adferd

Nautid er skorid i fjérar jafnstorar
steikur. Hvitlaukur, olia og timjan

er sett saman i blandara og svo

hellt yfir kj6tid og latid liggja i eina
klist. P4 er kjotid sett & heitt grill

i 3 minatur & hvorri hlid og sidan
|4tid standa & bordi undir alpappir

i 3 minGtur. b4 eetti steikin ad vera
,medium-rare”. Ef félk vill hafa kj&tid
,medium” er bad grillad i eina minutu
i viébot & hvorri hlid.

Med pessum rétti henta vin ar flokknum:

LAMB OG NAUT

S/ETKARTOFLUSALAT

2 stk. saetar kartoflur

4 stk. vorlaukur

100 ml japanskt majénes
s bunt kériander

50 g furuhnetur, ristadar
1 tsk. kummin, mulid

1 tsk. rautt karrimauk

Adferd

Seetar kartoflur eru skreeldar og
skornar i teninga, velt upp ur oliu,
kryddadar med salti og pipar og
bakadar vié 180°C i 20 minutur,
keeldar og settar i skal. Vorlaukur og
koriander er saxad fint og beett vid
4samt 6llu hinu hraefninu og hreert
saman.

Gott er ad bera petta fram med chili-
bernaise-sésu eda yuzu-jalapeno-
dressingu.

% \/INBUDIN



CHILI- OG TEKILA-KJUKLINGUR

med grilladri limdnu og mals

1 msk. chiliduft

4 msk. hrasykur

1 tsk. kummin, mulid

4 hvitlauksrif

1 msk. salt

1 msk. pipar

800 g kjuklingaleeri, urbeinud
2 msk. olia

6 msk. agavesirép

3 msk. tekila

12 tsk. tabaskdésdsa

12 msk. liménusafi
Sma chiliflégur

Y4 bunt ferskt kériander

Adferd

Blandid saman chilidufti, hrasykri,
kummin, fint séxudum hvitlauk, salti
og pipar. Setjid blénduna i poka med
kjuklingaleerunum og hristid vel svo
ad blandan umlyki kjuklinginn. Beetid
oliunni Ut i. Setjid agavesirdpis,
tekila, tabaskdsosu, liménusafa

og chiliflégur i pott, faid upp sudu
og sjodid i 3 minatur par til pykkt.
Penslid kjuklinginn med sirépinu

og grillid i 5 mindtur. Penslid hina
hlidina og grillid aftur i 5 minatur.

Med pessum rétti henta vin ar flokknum:

LJOST KJOT

Setjid kjuklinginn & efri grindina og
leyfié honum ad hvila par i 10 min.
Gott er ad pensla kjuklinginn lika &
pessu stigi en varist ad nota sama
pensil og hefur snert hratt kjot.
Saxid kériander og saldrid pvi yfir
kjuklinginn pegar bid takid hann af
grillinu.

GRILLADUR MAI[S MEB LiMONU

4 stk. maiskdlfar
4 stk. limoénur
Sma sykur

4 msk. smjor
Salt og pipar

Adferd

Raspid borkinn af einni liménu

Ut i smjorid. Kryddid maiskdlfana
med salti og pipar og vefjid inn

i lpappir med smjori. Grillid
maisinn i 10 mindtur & grillinu og
snuid honum reglulega. Skerid
liménurnar i tvennt og dyfid sarinu
ofan i sykur. Grillid liménurnar
6rsndggt par til sykurinn hefur
karamellast.

% \/INBUDIN



LJOST KJOT FRH.

BERONIA VITICULTURA ECOLOGICA TEMPRANILLO
RAUBVIN LI Y

19670 750 ml 135% Bekkus enf 2.298
Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, midlungstannin. Raud ber, jardarber, lyng, krydd, eik.

ANTANO RIOJA GRAN SELECCION
RAUBVIN W /P |

20398 750 ml 135% HOB-vin ehf 1.599
Rubinrautt. Létt fylling, purrt, mild syra, litil tannin. Raud ber, hydi.

VINA ZACO TEMPRANILLO

RAUBVIN IFEY Y|

20569 750 mi 14% Mekka Wines & Spiris hf 2.599

Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, proskud tannin. Raud ber, kirsuber, nett eik.

CAMPO VIEJO TEMPRANILLO
RAUBVIN wireh |

21044 750 mi 135% Mekka Wines & Spiris hf 1.999
Ljoskirsuberjarautt. Létt fylling, purrt, mild syra, mild tannin. Raud ber, kirsuber, krydd.

LAMB OG NAUT

MARQUES DE RISCAL RESERVA
RAUDVIN  FRE A

ootis 750 ml 14% Bekkus enf 3.399
Kirsuberjarautt. Mjak medalfylling, purrt, fersk syra, proskud tannin. Dékk og raud ber, j6ré, skogarbotn,
krydd, eik.

FAUSTINO | GRAN RESERVA
RAUBVIN TR A\

00122 750 ml 135% Vel bt 3.998
Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, pétt tannin. Sveit, raud ber, j6ré, krydd og eik. Proskad.

MONTECILLO GRAN RESERVA
RAUBVIN TRixe

00137 750 ml 13% Giobus h 3.499
Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, midlungstannin. Raud ber, sveit, joré, eik. Proskad.
BERONIA RESERVA

RAUBVIN TR A\

00148 750 ml 14% Bekkus ehf 2.897
Daékkkirsuberjarautt. Pétt fylling, purrt, fersk syra, pétt tannin. Dokk ber, appelsina, vanilla, eik.

MUGA RESERVA

RAUBVIN TRixe

02226 750 mi 135% Haugen Gruppen ehf 3.999
Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, midlungstannin. Dokk skogarber, sveit, krydd, eik.

LAN CRIANZ

RAUBVIN TAEY |

0375 750 ml 13% AVIKA Island ehf 2.098

Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, midlungstannin. Raud ber, kirsuber, laufkrydd, nett eik.

MARQUES DE CACERES GRAN RESERVA
RAUBVIN TRiAL

03931 750 ml 14% Vin Trib eh 4.665
Daékkkirsuberjarautt. pétt fylling, purrt, fersk syra, pétt tannin. Dokk ber, eik, vanilla, lyng.

FAUSTINO V RESERVA

RAUBVIN TRiAL

04175 750 ml 135% Vel bf 2.799

Mursteinsrautt. Pétt fylling, purrt, fersk syra, pétt tannin. Dokk ber, kirsuber, laufkrydd, eik.

MARQUES DE CACERES CRIANZA
RAUBVIN  FRY¥®R A

04179 750 ml 13% Vin Trid ehf 2.095
Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, midlungstannin. Eik, dékk skogarber, joré.

BARON DE LEY FINCA MONASTERIO
RAUBVIN TRiAL

05252 750 ml 14% Giobus hf 3.998
Dékkkirsuberjarautt. Mjuk fylling, purrt, fersk syra, pétt tannin. Dékk skégarber, pléma, vanilla. Margslungid.

BARON DE LEY GRAN RESERVA
RAUBVIN TR A\

05253 750 ml 135% Giobus h 3.998
Dékkkirsuberjarautt. Pétt medalfylling, purrt, fersk syra, proskud tannin. Raud ber, ploma, krydd, vanilla, eik.
BARON DE LEY RESERVA

RAUBVIN \ A .24

05254 750 ml 135% Giobus h 2.698

Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, midlungstannin. Dkk skogarber, j6ré, krydd, eik.

COTO DE IMAZ GRAN RESERVA
RAUBVIN TR A\

05802 750 ml 135% Giobus h 3.499
Kirsuberjarautt. Pétt fylling, purrt, ferskt, proskud tannin. Dékk og raud ber, ledur, appelsina, sveit.

COTO DE IMAZ RESERVA

RAUBVIN LAY P4

05978 750 ml 135% Giobus h 2.698

Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, proskud tannin. Raud ber, skégarbotn, eik.

Birt med fyrirvara um prentvillur- Verd gildir { jani og juli 2013.



CAMPO VIEJO GRAN RESERVA
RAUBVIN FARA|

07624 750 ml 135% Mekka Wines & Spirits hf 2.899
Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, midlungstannin. Dékk og raud ber, krydd, sukkuladi, eik.

LAN RESERVA

RAUBVIN TRiAS

07894 750 ml 135% AMKA island ehf 2.599

Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, midlungstannin. Dékk skégarber, eik, vanilla, krydd.

MONTECILLO RESERVA
RAUDVIN ~ WA A

osim 750 ml 135% Globus hf 2.698
Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, mjuk tannin. Proskud raud ber, lyng, vanilla.

LAGUNILLA GRAN RESERVA
RAUBVIN FARA|

08594 750 ml 135% Olgerdin Egill Skallagrimsson 2.999
Mrsteinsrautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, proskud tannin. Raud ber, ploma, krydd, eik.

LAGUNILLA RESERVA

RAUBVIN YAEA |

08597 750 ml 135% Olgerdin Egill Skallagrimsson 2.499
Mrsteinsrautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, mild tannin. Raud ber, sveit, vanilla, eik.

FAUSTINO CRIANZA

RAUBVIN FAeXK|

08633 750 ml 135% Vifilfell hf 2.399

Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, proskud tannin. Raud ber, lyng, vanilla, eik, sitrus.

FAUSTINO DE AUTOR RESERVA ESPECIAL
RAUBVIN WA E A1

08656 750 ml 13% Vifilfell hf 4.999
Kirsuberjarautt. Mjuk fylling, purrt, fersk syra, proskud tannin. Hindber, ledur, laufkrydd, sveit.

BERONIA TEMPRANILLO

RAUBVIN FAw 4|

09184 750 ml 14% Bakkus ehf 2.599

Rubinrautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, midlungstannin. Skégarber, krydd, kaffi, vanilla, eik.

RODA | RESERVA
RAUBVIN YRhiss

14429 750 ml 14% Globus hf 7.998
Dokkkirsuberjarautt. Pétt fylling, purrt, fersk syra, proskud tannin. Dskk ber, sultukenndur avéxtur, vanilla.

CUNE RIOJA RESERVA
RAUBVIN FAw 4|

14481 750 ml 135% Haugen Gruppen ehf 2.999
Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, midlungstannin. Dékk og raud ber, skogarbotn, sveit, eik.

MARQUES DE VITORIA RESERVA
RAUBVIN FARA|

17649 750 ml 135% Vifilfell hf 2.899
Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, midlungstannin. Dékk skégarber, pléma, jérd, sveit.

TORRES IBERICOS CRIANZA
RAUBVIN ¥R X &1

1779 750 ml 14% Karl K. Karlsson ehf 2.549
Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, midlungstannin. Skogarber, kirsuber, krydd, eik.

CUNE GRAN RESERVA
RAUBVIN ~ FR X &

20033 750 ml 135% Haugen Gruppen ehf 3.850
Dokkkirsuberjarautt. Mjuk fylling, purrt, mild syra, pétt tannin. Proskadur avéxtur, vanilla, eik, jurtakrydd.

FAUSTINO 9 MIL
RAUBVIN ~ BREX AL

20450 750 ml 135% Vifilfell hf 7.999
Dokkkirsuberjarautt. Pétt fylling, purrt, fersk syra, proskud tannin. Dskkur berjakjarni, eik. Langt, hofugt.
ANTANO GRACIANO

RAUBVIN  FARE R

20759 750 ml 14,5% HOB-vin ehf 2.999

Dokkrubinrautt. Pétt fylling, purrt, mild syra, proskud tannin, héfugt. Raud ber, krydd, eik.

MARQUES DE CARRION CRIANZA
RAUBVIN ARSI

20792 750 ml 14% HOB-vin ehf 2.1 99
Dokkrubinrautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, midlungstannin. Dokk skégarber, barkarkrydd, eik, vanilla.

BARON DE LEY SIETE VINAS RESERVA
RAUBVIN G X AL

21093 750 ml 14,5% Globus hf 4.998
Dokkkirsuberjarautt. Pétt fylling, purrt, fersk syra, pétt tannin. Dokk ber, sveit, eik.
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