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Sjá upplýsingar um netföng á www.vinbudin.is

Höfuðborgarsvæðið mán-� m. fös. lau. sími teg heimilisfang
Austurstræti 11-18 11-19 11-18 562-6511 500 Austurstræti 10a, 101 Rvk
Borgartún 11-18 11-19 11-18 561-8001 600 Borgartún 26, 105 Rvk
Dalvegur 09-20 09-20 11-18 564-5070 500 Dalvegi 2, 201 Kóp
Eiðistorg 11-18 11-19 11-18 561-1800 1000 Eiðistorgi 13, 170 Seltj.
Garðabær 11-18 11-19 11-18 555-6525 500 Garðatorgi 7, 210 Garðab
Hafnar� örður 11-18 11-19 11-18 565-2222 1000 Fjarðargötu 13-15, 220 Hafn
Heiðrún 11-18 11-19 11-18 560-7720 ALLT Stuðlahálsi 2, 110 Rvk
Kringlan 11-18 11-19 11-18 568-9060 ALLT Kringlunni 8-12, 103 Rvk
Mosfellsbær 11-18 11-19 11-18 586-8150 500 Þverholti 2, 270 Mosfellsbæ
Skeifan 09-20 09-20 11-18 588-3100 500 Skeifunni 5, 108 Rvk
Smáralind 11-18 11-19 11-18 544-2112 1000 Hagasmára 1, 201 Kóp
Spöngin 11-18 11-19 11-18 586-1617 500 Spönginni 29, 112 Rvk
Stekkjarbakki 11-18 11-19 11-18 567-0400 500 Stekkjarbakka 6, 109 Rvk

Landsbyggðin mán-� m. fös. lau. sími teg heimilisfang
Akureyri 11-18 11-19 11-16 462-1655 1000 Hólabraut 16, 600 Akureyri
Akranes Sumar 11-18 11-19 11-16 431-2933 300 Þjóðbraut 13, 300 Akranes

Vetur 12-18 11-19 11-14
Blönduós Sumar 14-18 12-19 lokað 452-4501 200 Aðalgötu 8, 540 Blönduós

Vetur 14-18 14-19 lokað
Borgarnes Sumar 11-18 11-19 11-16 431-3858 300 Borgarbraut 58-60, 310 Borgarnes 

Vetur 12-18 11-19 11-14
Búðardalur 17-18 16-18 lokað 434-1303 100 Vesturbraut 15, 370 Búðardalur 
Dalvík Sumar 11-18 11-19 11-14 466-3430 200 Hafnarbraut 7, 620 Dalvík

Vetur 13-18 11-19 lokað
Djúpivogur 17-18 16-18 lokað 478-8270 100 Búlandi 1, 765 Djúpivogur 
Egilsstaðir Sumar 11-18 11-19 11-16 471-2151 300 Miðvangi 2-4, 700 Egilsstaðir

Vetur 12-18 11-19 11-14
Fáskrúðs� örður 17-18 16-18 lokað 475-1530 100 Búðavegi 35, 750 Fáskrúðs� örður 
Grindavík 14-18 12-18 lokað 426-8787 200 Víkurbraut 62, 240 Grindavík
Grundar� örður 17-18 16-18 lokað 438-6994 100 Hrannarstíg 3, 350 Grundar� örður 
Hella Sumar 11-18 11-19 11-16 585 7587 200 Suðurlandsvegi 1, 850 Hella

Vetur 14-18 14-19 11-14
Hólmavík 17-18 16-18 lokað 455-3110 100 Höfðatúni 4, 510 Hólmavík
Húsavík 14-18 14-19 lokað 464-2230 200 Garðarsbraut 21, 640 Húsavík
Hvammstangi 17-18 16-18 lokað 455-2321 100 Höfðabraut 6, 530 Hvammstangi 
Hveragerði Sumar 11-18 11-19 11-16 481-3932 200 Breiðumörk 1, 810 Hveragerði 

Vetur 12-18 11-19 11-14
Hvolsvöllur Sumar 11-18 11-19 11-16 487-7797 200 Austurvegi 3, 860 Hvolsvöllur 

Vetur 14-18 14-19 11-14
Höfn Sumar 14-18 12-19 13-16 478-1977 200 Vesturbraut 1, 780 Höfn í Horna� rði 

Vetur 14-18 14-19 lokað
Ísa� örður Sumar 11-18 11-19 11-16 456-3455 300 Aðalstræti 20, 400 Ísa� örður

Vetur 12-18 11-19 11-14
Ke� avík 11-18 11-19 11-16 421-5699 500 Hafnargötu 51, 230 Reykjanesbær 
Kirkjubæjarklaustur 17-18 16-18 lokað 487-4628 100 Skaftárskála
Neskaupstaður 14-18 14-18 lokað 477-1890 200 Hafnarbraut 6, 740 Neskaupstaður 
Ólafsvík 14-18 14-18 lokað 436-1226 200 Mýrarholti 12, 355 Ólafsvík
Patreks� örður Sumar 14-18 14-19 lokað 456-1177 200 Þórsgötu 10, 450 Patreks� örður

Vetur 14-18 14-18:30 lokað
Reyðar� örður 14-18 14-19 11-14 474-1406 200 Hafnargötu 2, 730 Reyðar� örður
Sauðárkrókur Sumar 11-18 11-19 11-16 453-5990 300 Smáragrund 2, 550 Sauðárkrókur 

Vetur 12-18 11-19 11-14
Selfoss 11-18 11-19 11-16 482-2011 500 Vallholti 19, 800 Selfoss
Seyðis� örður 17-18 16-18 lokað 472-1700 100 Hafnargötu 2a, 710 Seyðis� örður 
Siglu� örður 14-18 14-19 lokað 467-1262 200 Eyrargötu 25, 580 Siglu� örður
Stykkishólmur Sumar 14-18 14-19 11-14 430-1414 200 Aðalgötu 24, 340 Stykkishólmur 

Vetur 14-18 14-19 lokað
Vestmannaeyjar Sumar 11-18 11-19 11-16 481-1301 300 Strandvegi 50, 900 Vestmannaeyjar 

Vetur 12-18 11-19 11-14
Vík í Mýrdal 17-18 16-18 lokað 487-5730 100 Austurvegi 18, 870 Vík
Vopna� örður 17-18 16-18 lokað 473-1403 100 Hafnarbyggð 4, 690 Vopna� örður 
Þorlákshöfn 17-18 16-18 lokað 483-3585 100 Selvogsbraut 4, 815 Þorlákshöfn 
Þórshöfn 17-18 16-18 lokað 468-1106 100 Langanesvegi 2, 680 Þórshöfn

Sumar: júní – ágúst / Vetur: sept – maí
 

Sjá upplýsingar um afgreiðslutíma á heimasíðu
www.vinbudin.is

Kröftugri villibráð
Íslensk villibráð eins og rjúpa og hreindýr er einhver bragðmesta villibráð sem völ er á og liggur beint við að nota kraftmikil 
og krydduð vín með slíkum mat. Fyrst upp í hugann koma hin glæsilegu vín frá Norður-Rhone, Bordeaux, Búrgund, Piemonte, 
Toscana, Ribera del Duero, Rioja, Napa, Sonoma og Washington, svo einhver svæði séu nefnd.

Grænmetisréttir
Rétt er að velja vín sem eru í bragðstyrkleika í samræmi við þann rétt sem borða á hverju sinni. Það er þekkt staðreynd að græn-
metisréttir eru léttara fæði en kjöt og því er eðlilegt að velja vín sem eru í léttari og ferskari kantinum.

Grillað kjöt
Ristunin sem verður á matnum á grillinu hentar vel með eikuðum vínum, sem eru vín sem hafa einhvern keim af eikartunnu 
sem þau hafa verið látin þroskast á. Grillmatur sem grillaður er með BBQ sósu þarf á annars konar vínum að halda, en með 
slíkum mat henta sæt eða sérlega ávaxtarík vín.  

Austurlenskur matur
Hér koma margs konar vín til greina. Súrsætur matur kallar á sætkennd vín, sterkkryddaður á sæt  og ávaxtarík vín, léttkrydd-
aður á léttari vín og svo réttir eins og sushi á enn eina gerðina af víni. 

Sterkkryddaður matur
Vín merkt með þessu tákni eru þannig gerð að þau ættu að þola hvað best mjög heitkryddaðan mat með kryddstungu. Það eru 
ekki mörg vín sem þola slíkt og oft er vænlegra að drekka hreinlega bjór með mjög „spicy“ matartegundum. Sæt og ávaxtarík 
vín eru líklegust til þess að ráða við svona mat.

Pasta og pítsur
Hvað varðar pítsuna er frumskilyrði að velja vín sem getur farið með tómatsósunni á pítsunni. Ítalska þrúgan Sangiovese hefur 
þann skemmtilega eiginleika að skila af sér vínum með eilítið súrum ávexti sem smellpassar við sýruna sem er náttúruleg í 
tómatnum. Sangiovese vín eru því númer eitt á listanum með pítsunni og líka með öllum pastaréttum byggðum á tómat.

Reykt kjöt
Hér fara mjúk vín best en mýktin gerir það að verkum að hvítvín eins og Pinot Gris, Gewürztraminer og léttir eilítið sætir þýskir 
Rieslingar henta sérstaklega vel með reyktu kjöti. Íslenska hangikjötið er einstaklega mikið reykt og saltað og það kallar á sætu. 
Þá er rétt að benda á hin sætu freyðivín frá hreppnum Asti á Ítalíu. Kalt reykt kjöt er best með kældum hvítum vínum.

Pottréttir
Sé verið að nota kjúkling eða eitthvað annað ljóst kjöt er rétt að velja rauðvín í léttari kantinum til að fara með. Ef lamb, naut 
eða villibráð er í pottréttinum er rétt að velja þung og kraftmikil vín með hátt sýrustig og mikil tannín. Slík vín mýkjast þegar 
þau komast í samband við eggjahvítuna í kjötinu og eða rjómann í sósunni.

Ábætisréttir
Veljið vín sem er sætara en eftirrétturinn. Best þekkt eru styrktu vínin sérrí og portvín en � óran af góðum eftirréttavínum nær 
til mun � eiri vína. Fræg eru glæsilegu sætvínin frá Ungverjalandi, nefnd eftir héraðinu sem þau eru framleidd í eða Tokaji. Hin 
virtu eftirréttavín frá Frakklandi þekkja margir.  Þar má nefna eftirréttavínin frá Alsace sem eru svokölluð “Vendasnges Tardives” 
og “Selection de Grains Nobles”. Ekki má gleyma hinum virtu sætvínum frá Sauternes sem þykja einhver glæsilegustu sætvín 
veraldar, ásamt hinum mörgu sætvínum sem framleidd eru í Suður-Frakklandi.

Ein og sér
Vínin geta verið svo nett eða bragðlítil að þau hver�  algerlega ef þeirra á að neyta með mat. Geta verið það sæt að þau henti 
ekki með mat, svo römm að þau geti skemmti fyrir öllum mat, svo þroskuð að þau henti ekki með mat eins og fersk sams konar 
vín.

Drekkið strax
Best að neyta innan næstu 3 mánaða.

Tilbúið að drekka
Best að neyta innan næstu 12 mánuða. Batnar ekki við geymslu.

Tilbúið að drekka, má geyma
Góð til neyslu núna. Batna við geymslu í allt að 2 ár.

Batnar við geymslu
Eru hörð og óaðgengileg og rétt að umhella á karö� u og láta bíða í einhverjar klukkustundir. Geyma ætti � öskunna í nokkur ár. 
Slík vín endurgjalda undantekningalaust geymsluna með því að verða gríðarlega ilmrík og í góðu jafnvægi með réttri geymslu.
þykja einhver glæsilegustu sætvín veraldar, ásamt hinum mörgu sætvínum sem framleidd eru í Suður-Frakklandi.
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grillin
úr vetrar
kápunum
Grilllykt er ein helsta tenging mín við sum
arið á Íslandi. Um leið og sól hækkar á 
himni og síðustu klakabunkarnir hverfa 
taka landsmenn fram grillin undan hlífð
arkápunum sem verndar þau gegn 
vályndum vetrarveðrum (stundum, eins 
og í mínu tilfelli, þá sér íslenski vindurinn 
alfarið um þau handtök). Í þessu blaði er 
allt sem þú þarft til að tengja saman grill
matinn og vínið: Vínráðgjafarnir okkar hafa 
tekið sig saman og grillað fyrir okkur og 
leiðbeina um leið hvaða vín henta með 
grillmatnum.  Á meðan beðið er eftir að 
steikin/fiskurinn/grænmetið klárist á grill
inu mæli ég með því að þú flettir blaðinu 
og lærir allt um uppáhalds sumarkokteilana 
hans Palla vínráðgjafa og skoðir það sem 
Gissur vínráðgjafi hefur að segja um sól
pallavínin og ákveðinn víngarð í töfraborg
inni Veróna 

Fyrir hönd starfsfólks Vínbúðanna vona ég 
að sumarið verði þér gæfuríkt og að þú, 
lesandi góður, hafir gagn og gaman af fróð
leiknum í þessu blaði. Ekki er úr vegi að 
minnast á að þú getur alltaf hitt vínráðgjaf
ana okkar í Vínbúðunum og fengið hjá 
þeim góðar og gagnlegar ráðleggingar.

Gleðilegt sumar!

Einar Snorri Einarsson 
framkvæmdastjóri 
sölu- og þjónustusviðs

�



ný Vínbúð opnar 
í Borgartúni
Ný Vínbúð hefur verið opnuð í Borgartúni 26. 
Í versluninni, sem er 450 fermetrar að 
stærð, verður lögð sérstök áhersla á gæða
vín og vínráðgjöf. Opnun verslunarinnar er 
í samræmi við þá stefnu ÁTVR að byggja 
upp þjónustu með þarfir hinna ólíku við
skiptavina í huga og grundvalla Vínbúð
irnar á hvatningu til að njóta áhugaverðrar 
tengingar matar og vína. 

ÁTVR hefur einnig hafið nýja auglýsinga
herferð þar sem lykilsetningin er: Láttu 
ekki vín breyta þér í svín, drekktu eins og 
manneskja. Markmiðið er að minna fólk á 
að umgangast áfengi af ábyrgðartilfinningu 
og sóma.

ný Vínbúð í 
Skútuvogi
Ákveðið hefur verið að opna nýja Vínbúð á 
árinu að Skútuvogi 2. Vínbúðin verður með 
sama afgreiðslutíma og Vínbúðin Skeif
unni og Vínbúðin Dalvegi eða frá 9 20 alla 
virka daga og 1118 á laugardögum og er 
reiknað með að hún verði með 1000 teg
undir. Skipulag Vínbúðarinnar verður með 
svipuðum hætti og í Vínbúðunum Skeifunni 
og Borgartúni þar sem allur bjór verður 
í kæli til að koma til móts við óskir við
skiptavina.

láttu ekki vín 
breyta þér í svín
drekktu eins 
og manneskja
Vínbúðirnar hafa nú sett í loftið nýja auglýs
ingaherferð þar sem lykilsetningin er: Láttu 
ekki vín breyta þér í svín, drekktu eins og 
manneskja. Markmiðið er að minna fólk á 
að umgangast áfengi af ábyrgðartilfinningu 
og sóma.

Bent er á að þegar fólk drekkur of mikið 
gerir það stundum hluti sem það annars 
gerir ekki.  Til að koma þessari hugmynd til 
skila er fólk, sem hegðar sér ósæmilega við 
aðstæður sem almenningur þekkir og mis
líkar, sýnt með svínsandlit. Auglýsingarnar 
eiga að höfða á áhrifaríkan hátt til þeirra 
sem eru orðnir þreyttir á drykkjulátum en 
einnig að vera þörf ábending til þeirra sem 
fyrir þeim standa. Þeim er ætlað að vekja 
umræðu og hvetja fólk til að velta fyrir 
sér ábyrgari neyslu áfengis og ekki síður 
hvernig það sjálft hegði sér undir áhrifum.

Forvarnarstarfið er í samræmi við skil
greiningu fyrirtækisins sem samfélagslega 
ábyrgt fyrirtæki sem leggur áherslu á að 
vinna í átt að jákvæðri vínmenningu með 
því að stuðla að ábyrgri áfengisneyslu og 
umgengni við áfengi, öllum til ánægju.

nýr bæklingur 
um Úrvalsvín
Nýr bæklingur um úrvalsvín er nú kominn 
í Vínbúðir. Í bæklingnum er fjallað í stuttu 
máli um nokkur af helstu vínræktarsvæðum 
heims og sagt frá þeim gæðavínum sem 
þaðan koma.

úrvalsvín eru þau vín sem valin eru af vín
sérfræðingum Vínbúðanna til að auka fjöl
breytni í vöruvali, enda leggja Vínbúðirnar 
metnað sinn í að bjóða viðskiptavinum 
fjölbreytt gæðavín. Í flokk úrvalsvína veljast 
m.a. léttvín sem kalla má sígild, þ.e. vín sem 
hafa í áranna rás getið sér gott orð fyrir 
framúrskarandi gæði. Þetta eru vín sem eru 
sérstaklega valin til að koma til móts við 
áhugasama og kröfuharðari viðskiptavini.
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grillAÐ MEÐ 
VÍnrÁÐgJAFAnUM
Vínráðgjafinn Júlíus Steinarsson er alþekktur matgæðingur og endalaus uppspretta 
girnilegra hugmynda í víni og mat. Það lá því beint við að fá að heimsækja Júlla og kíkja á 
girnilega grillveislu sem hann býður upp á í sólinni.
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SVÍnAKJÖT Á TEini
600 til 800 grömm gott svínakjöt, 
marinerað.

MArinEring
2 msk soyasósa
1 msk olía
1 tsk cummin
1 tsk koriander

Kjötið er skorið i frekar litla teninga, látið 
liggja í 34 tíma og þrætt á tein ásamt 
sveppum og kúrbít eða því grænmeti 
sem þið helst kjósið.

Meðan grillað er þá er gott að pensla með:

3 msk sítrónusafi
2 msk soya
1/4 tsk cummin
1/4 tsk koríander    

Borið fram með hnetusósu og hrísgrjónum, 
Naanbrauði og avocado salati.

HnETUSÓSA
2 dl salthnetur fín saxaðar (matvinnsluvél)
1 saxaður laukur
1 msk olía
2 tsk karrý
2 marin hvítlauksrif
1 dós kókosmjólk
1/2 tsk chileduft
1 tsk engiferduft.
2 msk soyasósa
1 msk hlynsíróp (sykur)

Laukurinn mýktur í olíunni á pönnu 
ásamt hvítlauknum. Restinni bætt útí 
og soðið vel saman. Hnetusósan fer vel 
með flestum grillmat og er einnig góð 
með fiski.

VErÐi YKKUr AÐ gÓÐU 
og gleðilegt grillsumar!

Júlli vínráðgjafi

AVOCADOSAlAT
2 avocado
1 mango (þroskað)
safi úr 1/2 sítrónu
Ferskt koríander (eða steinselja), tæp 
hnefafylli
1 tsk rifinn ferskur engifer (má líka vera 
sultaður).
2 msk olía
1 rautt chili, smátt saxað
34 aprikósur, ferskar eða úr dós
12 hvítlauksgeirar, marðir eða saxaðir

Með þessu passar hvítvín vel og þá helst 
Riesling eða góður Gewurztraminer frá 
Alsace í Frakklandi. Ef menn vilja rauðvín þá 
má fara í Nero d’avola frá Sikiley eða góðan 
Zinfandel frá Bandaríkjunum.
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Borgin Verona á Ítalíu er vafalaust þekktust fyrir að þar gerist hin heimsþekkta saga af Rómeó 
og Júlíu, frægustu elskendum allra tíma.  Borgin er einkar viðkunnaleg, sérstaklega þó elsti 
hluti hennar og þar er að sjálfsögðu hið fræga hringleikahús þar sem hinn virti tenór okkar 
Íslendinga, Kristján nokkur Jóhannsson, hefur verið að syngja í Aidu á sumrin.  

Í þessum elsta hluta borgarinnar eru nokkur stór torg þar sem gaman er að setjast niður og virða fyrir sér 
mannlífið.  Í borginni er að finna aragrúa af góðum veitingastöðum, göngugötu lagða marmara, með 
lokkandi búðarglugga frægustu tískuhúsa heims.

Soave er gríðarlega fallegt svæði sem þekkt er fyrir 
framleiðslu á góðum hvítum vínum.  Þetta eru vín 
sem hafa verið framleidd í Veneto í árhundruði.  
Þessi vín einkennast af léttleika og ferskum ávexti.  

Í borginni er auðvitað alla daga straumur fólks 
að húsinu þar sem svalirnar er Júlía stóð á, þegar 
Rómeó söng til hennar af götunni, er að finna.  
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Síðast en ekki síst er að nefna frábær sætvín sem framleidd eru á svæðinu.  Þetta eru vín sem kallast recioto, 
en það eru vín sem gerð eru úr mikið þroskuðum og þurrkuðum berjum.  Til þess að ná upp sætunni í 
vínunum eru vínberin þurrkuð og við pressun á berjunum er einungis dísætur safi eftir.  Þessi sæti safi er 
grunnurinn að þessum frægu desertvínum Veneto.  Vínin eru framleidd bæði hvít og rauð, en mun meira 
magn er framleitt af rauðum recioto vínum.  Þau rauðu kallast recioto della Valpolicella, en hvítvínin kallast 
recioto della Soave.

Verona státar einnig af einum frægasta vínbar veraldar þar sem hægt er að kaupa mörg af dýrustu og bestu 
vínum heims. 

Stærstur hluti framleiðslunnar í héraðinu 
Valpolicella er samnefnt vín í mismunandi 
gæðaflokkum. Þetta eru yfirleitt ákaflega ávaxtarík 
og aðgengileg vín.  Valpolicella er dæmigert 
hversdagsvín á meðan að Valpolicella Superiore 
og Ripasso vín héraðsins eru öflugri vín, tilvalin til 
notkunar við sérstök tækifæri.

Án nokkurs vafa er Amarone frægast af vínunum sem framleidd eru í Valpolicella.  Amarone 
er eitt af þyngstu og öflugustu rauðvínum sem Ítalir framleiða.  Þetta vín er sérstakt fyrir 
þær sakir að öll uppskera ársins er tínd og sett á grindur til að þurrka berin eftir uppskeruna.  
Við þessa þurrkun gufar vatnið upp úr berjunum þau verða skorpin eins og rúsínur og eftir 
í þeim er aðeins bragðmikill og sætur safi.  Þessi safi er síðan pressaður og látinn gerjast í 
hratinu í einhverjar vikur þar til gerið hefur breytt öllum sykri safans í alkóhól.  Vegna þess að 
safinn er sætari en gengur og gerist í rauðvínum þá verður áfengismagn Amarone vína alltaf 
meira en annarra rauðvína.

Verona er gríðarlega vel 
staðsett með tilliti til allra 
aðfanga í mat og víni.  Borgin 
stendur á miðri Pó sléttunni 
þar sem fullyrða má að rækta 
megi allt sem hugurinn girnist.  
Veðurfarslega séð er þetta eitt 
af bestu ræktunarsvæðum 
veraldar.  Í næsta nágreni við 
Verona er að finna frábær 
vínræktarsvæði og eru þau 
helstu Valpolicella og Soave, 
en þau eru meðal virtustu 
víngerðarsvæða Ítalíu.  Þessi 
svæði teljast síðan til enn stærra 
ræktunarsvæðis er gengur 
undir nafninu Veneto.
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Þegar smakka á vín verður að hafa ákveðna 
hluti í huga.  Fyrst og fremst er að gæta 
þess að smakkarinn eða smakkararnir séu 
vel fyrir kallaðir.  Það skiptir miklu að allir 
þátttakendur í smakki séu vel úthvíldir og 
hraustir.  Ósofinn og þreyttur smakkari 
er ekki að finna það rétta í víninu og 
kvefpestir og annar lasleiki kallar á frestun 
á smakkinu.

Það skiptir einnig máli hvar smakka á 
vínið.  Það er nauðsynlegt að hafa góða 
lýsingu eða birtu í því rými sem smakka 
á vín.  Dagsbirtan er auðvitað best, en 
allavega skal þess gætt að góð lýsing sé til 
staðar þannig að útlit vínsins verði dæmt af 
fyllstu sanngirni.  Það er samt ótrúlega oft 
sem haldnar eru vínsmakkanir í illa lýstum 
veitingastöðum eða í dimmum barskotum.  
Það gefur auga leið að við slíkar aðstæður 
er ekki hægt að dæma útlit drykkja.  Auk 
góðrar lýsingar þarf að vera góð loftræsting 
í rýminu og það algerlega laust við allan 
daun eða slæma lykt.  Einnig skulu allir 
smakkarar gæta þess að bera ekki á sig 
sterk ilmvötn eða rakspíra rétt fyrir smakkið. 
Slík lykt getur spilað verulega inn í það 
hvernig smakkarar skynja ilm vínsins.  

Hitastig vína skiptir vissulega máli þegar 
smakkað er.  Gæta skal þess að vín séu 
á réttu hitastigi, en með því er átt við að 
það er þekkt staðreynd að of kalt léttvín 
skilar ekki frá sér þeim ilmi og bragði sem 
það gerir sé það smakkað við stofuhita.  
Almenna reglan er því sú að drekka rauð 
vín á hitastigi sem er svokallaður stofuhiti, 
en þá er átt við að hitastig vínsins sé á milli 
15° til 20°.  Hvað hvítu vínin varðar er best 
að hafa þau svöl en ekki ísköld, en þá erum 
við að tala um hitastig á bilinu 8° til 12°.

HVErnig Á 
AÐ SMAKKA 
VÍn?

Glösin sem notuð eru við smakkið skipta 
miklu máli.  Í fyrsta lagi verða þau að vera 
algerlega gegnsæ, án allra skreytinga eða 
litar í glerinu því aðeins þannig sjáum við 
almennilega hvernig vínið lítur út.  Við 
leitum eftir því að sjá greinilega hvort að 
nokkurt grugg eða botnfall sé í víninu og 
það algerlega tært eða á engan hátt skýjað.  
Nútíma tækni í víngerð gerir það kleift 
að hreinsa vínið algerlega og gera það 
kristaltært.  Til er sérstakt smökkunarglas 
sem er með svokallaðan ISO staðal sem 
smökkunarglas, en það er auðvitað besta 
glasið til þess að smakka vín.  Sé það hins 
vegar ekki til staðar þarf að velja glös sem 
sveigja inn að opinu, því þannig glös safna 
ilmi vínsins upp að opinu og gera okkur 
kleift að finna allt sem í ilminum er að finna, 
bæði slæmt og gott.

Ilmur vínsins er ekki síður mikilvægur en 
bragðið þegar kemur að skynjun okkar 
á gæðum þess.  Það eru reyndar til þeir 
atvinnumenn í vínsmakki sem telja að 
ilmurinn gefi meira til kynna um gæði víns 
en bragð þess.  En við ætlum ekki að dæma 
um það hér hvort það er rangt eða rétt.  
Gefið ykkur bara nægan tíma til þess að 
lykta af víninu og passið að taka smá pásur 
inn á milli þess sem að þið fyllið nefið af 
margslungnum lyktartegundum sem geta 
verið í borðvíni.

Svo er að smakka á víninu, en þá er það 
algert grundvallaratriði að sopinn sé 
nægjanlega stór til þess að vínið berist 
um allan munn.  Það er tungan og 
bragðkirtlar í henni sem skynja það sem er 

að gerast í bragði víns, en bragðkirtlarnir 
eru staðsettir um alla tunguna.  Fremst 
á tungubroddinum skynjum við sætu, 
á hliðum tungunnar og inni á miðju 
hennar skynjum við krydd og biturleika 
vínsins og síðan er það alveg aftast á 
tungunni á báðum hliðum hennar sem 
við skynjum sýru í víninu.  Það er því 
algert grundvallaratriði að vínið komist í 
snertingu við alla þessa fleti á tungunni.  
Einnig er snjallt að draga örlítið loft inn 
í munninn á meðan vínið er þar, en það 
orsakar að loftstraumurinn dregur einkenni 
úr víninu aftast í munnholið og að nefopinu 
þar, en það eykur mjög á alla skynjun okkar 
á víninu.  Það er því ekki óalgengt þegar 
margir smakkarar koma saman að allir séu 
sötrandi með þeim hljóðum sem því fylgja, 
en þetta gera smakkarar til þess að auka 
skynjunina á víninu.

Svo er auðvitað nauðsynlegt að vera 
með ílát í smökkunarherberginu sem 
smakkararnir geta spýtt víninu í.  Allir 
alvöru smakkarar spýta víninu eftir að 
hafa velt því í munni sér um stund.  Þetta 
er algerlega nauðsynlegt ef að smakka á 
margar tegundir, því ef víninu er kyngt 
þá fara áhrif áfengisins að segja til sín og 
þetta verður allt saman alveg óskaplega 
gott og enn betra eftir því sem lengra líður 
á smökkunina.  Það er miklu skemmtilegra 
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að smakka vínin svona til að byrja með og 
klára svo bara úr flöskunum eftirá.

Að síðustu er rétt að benda á að best er 
að smakka fleiri en eitt vín í senn til  að 
hafa einhvern samanburð.  Ef aðeins eitt 
vín er smakkað í einu þá eru allar líkur 
á að það þyki bara nokkuð gott, en það 
er kannski bara vegna þess að það fær 
engan samanburð.  Lágmarkið er sem 
sagt að smakka tvö vín þar sem þá er 
samanburðurinn til staðar.  Skemmtilegast 
er að smakka nokkur vín í einu og fá við 
það meiri samanburð.  Þetta er auðvitað 
hægt að gera með því að hóa saman 
góðum vinahópi og láta hvern og einn 
koma með sitt vín í smakkið eða þá að 
sá sem stendur fyrir smakkinu kaupi 
nokkur vín og vinahópurinn skipti á sig 
kostnaðinum.

Góða skemmtun!

Gissur Kristinsson 
vínráðgjafi
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Nú er ætlunin að útskýra í stuttu máli 
hvað átt er við þegar vín eru flokkuð 
sem svokölluð sólpallavín í vörulista 
Vínbúðanna.  Þetta eru að sjálfsögðu ekki 
vín sem framleidd eru úr þrúgum sem 
ræktuð eru á, eða í næsta nágrenni við 
sólpalla, heldur eru þetta vín sem eru 
tilvalin til að dreypa á þegar vel viðrar til 
útivistar á sólpöllum þessa lands.

Í Vínblaði Vínbúðanna er að finna 
skilgreiningu á sólpallavíni en hún er 
eftirfarandi:  Hentug til drykkjar ein og sér 
án nokkurs matar.  Oftast létt og fersk vín, 
ýmist sæt eða þurr.  Ferskir hvítir drykkir 
frá Þýskalandi eru ofarlega á blaði, fersk 
freyðivín bæði sæt og þurr, roðavín frá USA 
og léttari fersk rósavín koma helst til greina.

En hvað er það sem við erum að gera 
á sólpallinum þegar vel viðrar?  Það er 

væntanlega aðallega tvennt; að flatmaga 
í sólbaði eða þá að verið er að grilla og 
matast úti undir beru lofti, þá fáu daga 
sem íslensk veðrátta leyfir slíkt.  Á slíkum 
stundum er sólpallavínið tilvalið og þá 
aðallega til þess að drekka eitt og sér, til að 
svala þorstanum eða sem fordrykkur fyrir 
matinn.  

Líkt og segir í skilgreiningunni í Vínblaðinu 
þá geta þetta verið bæði sæt og þurr 
vín, allt eftir smekk eða tilefni hverju 
sinni.  Þýsk Riesling vín koma auðvitað 
strax upp í hugann, þessi frábæru fersku 
og örlítið sætu vin.  Lambrusco er líka 
tilvalið í sólpallaflokkinn.  Valpolicella og 
Soave frá Ítalíu henta vel á sólpallinn, 
ásamt fleiri vínum þaðan eins og Moscato 
d’Asti og Asti Spumante.  Ekki má gleyma 
rósavínunum sem eru borin fram kæld 

SÓlPAllAVÍn
og frískandi eins og frá Frakklandi, Spáni, 
Ítalíu, Chile, Argentínu og síðast en ekki síst 
frá Kaliforníu.  Að síðustu er rétt að geta 
þess að þurrt sérrí eða svokallað Fino er 
algerlega frábær þorstaslökkvari í steikjandi 
sól og hita.

Eins og áður sagði er það tilefnið, ásamt 
stað og stund, sem ræður því hvað okkur 
finnst best henta hverju sinni.  Aðalatriðið 
er að hafa það í huga að á sólpallinn erum 
við að leita eftir drykkjum sem eru kældir 
og frískandi. 

Gissur Kristinsson
vínráðgjafi
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rækjukokteill 
með kiwi, rommi og avocado  

Fyrir fjóra

24 risarækjur, soðnar

4 kiwi í smábitum, sköfnum með skeið úr 
hýðinu

1 avocado, afhýtt og steinlaust

1 tsk ferskt lime

3 cl ljóst romm

1/2 gul papríka söxuð í smábita

1 lítill laukur saxaður

tsk fersk koriander lauf

1 stór hvítlauksgeiri

1 tsk sykur

1/2 tsk salt

1/2 tsk mulinn svartur pipar

Maukið 2/3 af kiwiávextinum ásamt 
avacado, limesafa og rommi í blandara og 
setjið í skál. 

Blandið paprikunni, kiwibitum, lauk, 
koríander, hvítlauk, sykri, salti og pipar 
saman við. Deilið í 4 Martiniglös og raðið 
rækjunum í hring við glasbarminn.

ÁFEngi Í MAT

grillaður ananas 

 Fyrir 8 

1 ananas skorinn í 8 báta og kjarninn skor
inn frá.

1 dl dökkt romm

1 dl hunang

1 dl worchestersósa

1 dl smjör

1 dl ljós púðursykur

2 tsk chilisósa

Vanilluís

Setjið allt nema ísinn í pott.  Hitið upp að 
suðu, hrærið vel í á meðan og látið sjóða 
yfir lágum hita í 12 mínútur, eða þar til 
sósan hefur þykknað svolítið. Takið þá sós
una af hitanum og kælið.

Penslið ananasinn með smá sósu og 
grillið yfir háum hita á olíuborinni grind í 
5 mínútur.  Snúið og penslið reglulega á 
meðan, þar til ananasinn hefur fengið á sig 
fallegann gljáa.

Ráð:  Það er hægt að nota aðra ávexti eins 
og til dæmis ferskjur skornar í tvennt eða 
þykkar sneiðar af mangó.  

Páll Sigurðsson 
vínráðgjafi

Borðvín, freyðivín, styrkt og brennd vín 
eru iðulega notuð í matargerð og þá helst 
í súpur, sósur og maríneringar.  En það 
er einnig hægt að gera ýmislegt annað 
skemmtileg með áfengi í mat og á fjörur 
okkar bárust tvær skemmtilegar uppskriftir 
sem reyna má í sumarselskapnum.  
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Þó við búum ekki á sólríkasta landi í heimi, 
er óþarfi að láta sólarleysi og rigningu 
eyðileggja sumarskapið. 

Er ekki tilvalið að hressa upp á 
mannskapinn með því að hrista nokkra 
sumarlega kokteila? 

Hér eru girnilegir kokteilar fyrir 
garðveisluna eða bara inni, því þeir koma 
sannarlega innmeð sumarið.

Suma drykki þarf að undirbúa vel fyrirfram 
til að losna við óþarfa fyrirhöfn á síðustu 
stundu. T.d. búa til síróp, frysta glös, skera 
niður ávexti, búa til safa svo eitthvað sé 
nefnt.

Vatnsmelónu Margarita

1 tsk Limebörkur

1 dl vatn

1 dl sykur

2 dl Vatnsmmelónumauk (*sjá aðferð)

2 cl ferskur limesafi

6 cl ljóst tequila

2 cl triple sec eða annar appelsínulíkjör

1 bolli klaki

Búið til limesíróp, það má gera fyrir fram. 
Geymist þá í lokuðu íláti í kæli. Setjið fínt 
saxaðan limebörk (aðeins græna hlutann), 
sykur og vatn í pott og sjóðið þar til 
sykurinn leysist upp. Hrærið í á meðan. 
Takið af hitanum, kælið að stofuhita og 
sigtið limebörkinn frá.

*Melónumauk: Skerið vatnsmelónu í 
stóra bita og fjarlægið steinana, setjið í 
rafmagnsblandara eða matvinnsluvél og 
gerið fínlegt mauk.

Setjið Margaritaglas í frysti í 30 mín. Setjið 
matarsalt á lítinn disk, vætið glasbarminn 
með limesneið og dýfið glasinu svo í saltið.

Setjið í rafmagnsblandara 2 msk limesíróp, 
vatnsmelónumauk, limesafa, tequila, líkjör 
og klaka og blandið þar til drykkurinn er 
orðinn mjúkur og froðukenndur. Sigtið í 
Margarítuglasið og skreytið með limesneið.

SUMAr-
KOKTEilAr
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la Bomba

2 tsk sykur

2 limebátar

3 cl Tequila Gold

3 cl Cointreau eða annar Triple Sec líkjör

5 cl ananassafi

5 cl appelsínusafi

2 skvettur Grenadine

Aðferð: Stráið sykri á disk, skerið síðan 
limesneið í tvennt langsum og gerið báta 
úr öðrum helmingnum. Snúið kokteilglasi 
á hvolf og vætið glasbarminn með öðrum 
limebátnum, setjið síðan glasbarminn í 
sykurinn og þekjið hann vel með sykrinum.

Setjið síðan klaka í kokteilhristara og 
hellið þar í Tequila, Cointreau, ananas og 
appelsínusafanum, lokið hristaranum og 
hristið vel. Hellið í kokteilglasið, skreytið 
með limebát. Bætið síðan Grenadine 
varlega út í.

SVOnA SKrEYTUM ViÐ
Til að setja sykurrönd á kokteilglas er sítrónusneið sett á disk og smá sykurhrúga við hliðina.  

Vætið glasbarminn með því að þrýsta glasinu varlega í sítrónusneiðina og setjð svo barminn 
í sykurinn.

Til að búa til spíral úr sítrónu er fyrst skorin sneið og síðan er börkurinn skorinn frá, þannig 
að úr verður ræma, henni er svo vafið utan um prjón eða drykkjarstrá, einföld en skemmtileg 
skreyting.

Páll Sigurðsson 
vínráðgjafi 

Moonraker

4 cl tequila

12 cl ananassafi

2 cl Blue Curacao

Setjið klaka í Higball glas, hellið tequila útí 
og fyllið upp með ananassafa, hrærið vel 
saman. Bætið svo Blue Curacao varlega út í 
drykkinn.  Skreytið með ananas.
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  HVAÐ SKAl 
DrEKKA MEÐ 
grillMAT? 

Það er vissulega ekkert flóknara að velja 
vín með grillmat en öðrum mat.  Í sjálfu sér 
getur hvaða vín sem er hentað með flestum 
mat svo framarlega sem neytandinn er 
sáttur við vínið.  Þannig að enn og aftur 
segi ég, drekktu það sem þér finnst best 
með þeim mat sem þú kýst. Eflaust finnst 
mörgum ykkar þetta frekar þunn staðhæf
ing og viljið fá nákvæmari útlistingar á 
hvaða vín passa best með grilluðum mat. 

Við skulum líta á nokkur atriði sem gott er 
að hafa í huga.  Þó matur sé eldaður á grilli 
er útkoman ekki alltaf sú sama, það er að 
segja brennt grillbragð.  Smærri kjötstykki 
fá á sig brennt bragð á meðan stærri stykki 
eins og heil lambalæri verða líkari ofn
steiktu.  Oft er fiskur eldaður í álpappír á 
grillinu og fer þá minna fyrir grillbragði en 
ef hann er grillaður yfir kolum.

Áður en vín með grillmatnum er valið er 
gott að hafa hráefnið í huga og eins það 
meðlæti sem bera á fram með matnum, en 
sósur, grænmeti og jafnvel ávextir geta haft 
meiri áhrif á vínvalið en hráefnið sjálft.  Til 
að skapa jafnvægi milli víns og matar þarf 
að taka tillit til sýrunnar í víninu, sætu (þ.e. 
hversu þurrt eða sætt vínið er) og þyngdar 
eða krafts vínsins. Innihaldi maturinn eða 
meðlætið mikla sætu eins og oft gerist með 
barbeque marineringar, þá ætti að velja vín 
sem hefur til að bera nokkra sætu eða að 
minnsta kosti mjúkan sætkenndan ávöxt. 
Með því má fá jafnvægi með víni og mat.  

Innihaldi rétturinn eða meðlætið hinsvegar 
eitthvað súrt er betra að mæta sýrunni 
með fersku víni með nokkra sýru. Sýran í 
matnum dregur úr sýrunni í víninu og það 
virkar um leið mýkra og ávaxtaríkara.

Það er óþarfi að hafa flókin vín með grill
matnum, frekar ætti að velja einföld en 
nokkuð bragðmikil vín. Gott er að þau hafi 
mjúkan ávöxt. 

 NAUTAKJöT 

Nautaprime eða fillet er vinsælt á grillið og 
fer vel á með slíkum steikum að hafa bragð
mikil rauðvín eins og Cabernet Sauvignon 
frá Bandaríkjunum, Chile og Ástralíu. Shiraz 
frá Ástralíu og Malbec frá Argentínu eða 
Chianti Classico frá Ítalíu eru einnig gott 
val. 

 LAMBAKJöT

Það er sama hvernig lambakjöt er eldað 
það bregst alltaf vel við víni og þar er 
grillað lamb engin undantekning. Hafi 
kjötið legið í sætum kryddlegi þarf að 
huga að sætunni í víninu og velja vín með 
mjúkan ávöxt, Cabernet Sauvignon frá Ástr
alíu, Bandaríkjunum og Chile, eða Merlot 
frá sömu svæðum. Annars er pottþétt að 
velja rautt Bordeaux eða Rioja með lambinu 
og einnig vín frá suður Frakklandi. 

 SVÍNAKJöT

Með grilluðu svínakjöti geta hvítvín 
og rósavín hentað jafnvel og rauðvín. 
Með kryddlegnu og ekki síst barbeque
marineruðu svínakjöti henta hvítvín og 
rósavín einstaklega vel. Má nefna hvítvín 
frá Alsace í Frakklandi og Riesling frá Þýska
landi sem hafa nokkra sætu sem ræður vel 
við sæta kryddlegi og einnig sterk krydd. 
Rósavínin koma svo með sumarlegan blæ 
inn í máltíðina og stendur þá valið um 
hvort það á að vera þurrt eða hálfsætt eftir 
því hvort einhverja sætu er að finna í rétt
inum. Af rauðvíni má svo benda á Cotes
duRhone frá Frakklandi, Rioja frá Spáni, 
Merlot frá Bandaríkjunum og Chile.

 KJúKLINGUR

Það er eins með kjúkling og svínakjöt það 
er hægt að velja hvort heldur hvít, rósa 
eða rauðvín.

Til dæmis eru eikuð Chardonnay frá Ástr
alíu, Bandaríkjunum og Chile frábær með 
grilluðum kjúkling. Hvítt Búrgundarvín er 
einnig fínn kostur. Pinot Gris frá Alsace, 
Fumé Blanc og Viogner frá Bandaríkjunum 
eru einnig góð með ljósu kjöti. Af rauð
vínum má nefna Valpolicella og Primitivo 
frá Ítalíu, vín frá Languedoc og Cotesdu
Rhone frá Frakklandi og létt Crianza rauð
vín frá Spáni.

 FISKUR

Fiskur er fínlegri og léttari en kjöt og þarf 
að taka mið af því, ásamt eldunaraðferðinni, 
þegar velja á vínið. Fiskur sem er eldaður í 
álpappír á grillinu hefur fínlegra bragð en 
ef hann er grillaður á grind yfir gasi eða 
kolum, en þá fær hann brennt bragð sem 
kallar á eikað hvítvín eins og Chardonnay 
frá Bandaríkjunum, Ástralíu, Chile og jafn
vel Argentínu. Sauvignon Blanc og þurrt 
Riesling henta vel með fiski elduðum með 
grænmeti í álbakka. Hvítvín frá Ítalíu henta 
einnig sem og hvítvín frá Frakklandi, bæði 
Bordeaux og Búrgund. Með grilluðum laxi 
er svo hægt að velja rauðvín úr Pinot Noir, 
ef áhugi er fyrir rauðvíni.

 ÁVExTIR

Grillaðir ávextir eru frábærir til að enda 
góða grillmáltíð. Við það að grillast kemur 
sætan meira fram í ávöxtunum. Svo er 
ágætt að bera fram rjómaís með. 

Tilvalið með grilluðum ávöxtum er svo 
Asti freyðivín og lágfreyðandi Moscato 
d’Asti, sumarleg vín sem hreinlega sprikla 
af sumargleði og gæla við tunguna með 
kolsýrubólum og sætum Moscatokeim.

Páll Sigurðsson 
vínráðgjafi
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nú er grillveisla í Vínbúðunum. 
Fáðu girnilegar uppskriftir og 
kynntu þér vínin sem passa með.



Evrópa �00� �005 �004 �003 �00� �001 �000 1999 1998 199� 199� 1995 1994

Frakkland
BordeauxMedoc 34 5 34 5 4 23 5 4 34 24 35 35 24
StEmilion/Pomerol 4 45 4 4 23 3 4 4 35 23 34 45 34
Sauternes 45 4 34 4 34 45 4 5 34 34 5 4 2
BourgogneCote d´Or 34 45 34 45 4 3 34 45 34 4 45 45 23
Cote de Beaune hvítt 45 45 23 45 4 4 45 34 4 45 5 45 34
Chablis 4 45 34 45 5 3 34 34 23 4 5 45 2
Alsace 34 4 4 45 3 34 5 23 34 5 4 4 24
RhoneNorður 45 4 4 3 2 5 4 5 4 34 34 45 3
Chateauneuf du Pape 4 45 4 3 1 4 23 4 5 3 23 4 3
LanguedocRoussillon 34 4 4 3 2 45 3 2 45 23 1 4

Ítalía
Piemonte 45 23 4 4 1 34 4 34 45 4 5 23 1
Toscana 45 34 5 4 12 35 34 5 24 5 2 34 23

Þýskaland
Mosel 5 45 4 45 4 5 23 35 34 45 24 5 4
Rín 45 45 4 45 3 4 13 24 45 34 5 23 3

Spánn
Rioja 45 4 34 34 13 45 3 2 4 12 4 5 5
Ribera del Duero 45 45 45 4 2 5 35 4 3 1 5 5 4
Katalónía 34 45 45 45 3 4 4 4 45 34 4 4 4

Portúgal 34 4 4 5 12 34 4 12 24 4 23

Ameríka
Kalifornía – rautt 45 34 34 45 4 5 24 35 23 45 34 45 5
Kalifornía – Chardonnay 45 34 34 45 4 3 3 4 23 5 5 5 45

Chile 45 4 3 5 3 5 13 45 13 45 34 45

Argentína 45 4 5 4 5 34 23 24 13 23 3 5

Suður-Afríka 45 34 4 45 3 45 24 24 34 45 12 34

Ástralía
New South Wales 45 4 34 4 24 13 23 24 35 45 4 13 34
Victoria 45 45 4 4 45 3 14 15 5 45 24 23 35
SouthAustralia 45 45 45 5 45 34 23 13 5 24 45 24 4
WestAustralia 34 4 45 4 3 34 25 35 24 34 34 35 45

Nýja-Sjáland 45 45 4 5 34 2 34 24 24 13 24 35

Árgangatafla ÁTVr 2006

1�



Vöruskrá 
gildir í júní 2008

1�
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Tegundir	sem	eru	merktar	R	á	undan	vörunúmeri,	eru	í	reynslusölu	og	fást	aðeins	í	Vínbúðinni	Heiðrúnu	og	Kringlunni.	 Vörur	sem	merktar	eru	Ú	á	undan	vörunúmeri,	eru	
Úrvalsvín	og	fást	víða	í	Vínbúðum.	Verð	eru	leiðbeinandi	og	gilda	í	júní.	Birt	með	fyrirvara	um	prentvillur.

	 Argentína
Argentína er eitt mesta vínframleiðsluland heims. Útflutningur hefur 
verið að aukast undanfarin ár og er mestur í vínum gerðum úr rauðu 
þrúgunum Malbec og Cabernet Sauvignon.

	 Q	 Cabernet	Sauvignon
	Argentínumenn	rækta	gríðarlegt	magn	af	þessari	þrúgutegund.	Garðarnir	
eru	gjarnan	í	mikilli	hæð	yfir	sjávarmáli	sem	tryggir	ferskara	sýrustig	vín-
anna.	Þetta	eru	gjarnan	evrópskari	vín	en	mörg	önnur	vín	Nýja-Heimsins.

	 05093	 Alamos Cabernet Sauvignon	 750	ml	 13,5%	 1393	kr.
EFLY	 2006		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Sólber,	vanilla,	eik	og	krydd.

R	 12431	 Antis Cabernet Sauvignon	 750	ml	 13,6%	 1467	kr.
DFTY	 2004		Múrsteinsrautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	miðl-

ungs	tannín.	Þroskuð	rauð	ber,	jörð,	lyng,	reyktir	tónar.

R	 12059	 Catena Alta Cabernet Sauvignon	 750	ml	 14%	 3293	kr.
EFHTÆ	2003		Dimmkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt,	mjúk	

tannín.	Þroskaður	dökkur	ávöxtur,	kryddaðir	sveita	og	skóg-
artónar

R	 12181	 Finca el Origen Cabernet Sauvignon	 750	ml	 14%	 1590	kr.
EFHÖ	 2006		Dökkrúbínrautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt,	mikil	

tannín.	Dökk	ber,	tóbak,	vanilla.	ungt.

R	 12183	 Finca el Origen Cabernet Sauvignon Reserva	 750	ml	 14,5%	 1990	kr.
EFJÆ	 2006		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt,	þurrt,	ferskt,	þurrkandi	tann-

ín.	Sólbakaður	berjablámi,	jörð,	lyng,	vanilla,	eik.

	 10930	 Funky Llama Cabernet Sauvignon	 187	ml	 13%	 340	kr.
MSX	 2005		Kirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	með	

lítil	tannín.	Lyng,	skógarber.

	 10726	 Funky Llama Cabernet Sauvignon	 750	ml	 13%	 995	kr.
DGJX	 2005		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	milt.	Þroskuð	

tannín	og	sætkenndur	ávöxtur.

R	 12278	 Las Moras Cabernet Sauvignon	 750	ml	 13%	 1190	kr.
DMSX	 2007		Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	höfugt,	þurrt,	sýrumikið,	

lítil	tannín.	ungt,	dökk	ber,	hýði.

R	 09066	 Luigi Bosca Cabernet Sauvignon Reserva	 750	ml	 14%	 1926	kr.
EFLY	 2004		Kirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Rauður	berjamassi,	ristuð	eik,	jörð,	barkarkrydd.

	 09454	 Norton Cabernet Sauvignon	 750	ml	 13,5%	 1154	kr.
FGLY	 2005		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling.	Þurrt	og	ferskt	með	lítil	

tannín	berjabláma	og	hratkennda	tóna.

	 09461	 Norton Cabernet Sauvignon Reserve	 750	ml	 14%	 1494	kr.
EFTY	 2003		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.Sætur	dökkur	ávöxtur,sólber,	krydd,	lyng,	eik.

	 10731	 Tango Sur Cabernet Sauvignon	 750	ml	 13%	 1095	kr.
DFGX	 2005		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt.	Þroskuð	

tannín,	súr	og	rauður	berjakeimur.

	 10677	 Trivento Cabernet Sauvignon Reserve	 750	ml	 13,5%	 1192	kr.
FGJY	 2005		Rúbínrautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	þrosk-

uð	tannín.	Eik,	dökk	og	rauð	ber.	Löng	ending.

	 Q	 Malbec
	Sérstaða	argentínskra	vínframleiðenda,	í	harðri	samkeppni	á	heimsmarkaði,	
hefur	verið	fólgin	í	vínum	úr	þessari	þrúgutegund.	Vínin	eru	yfirleitt	kjarn-
mikil	og	góð	matarvín.

S	 10952	 Achaval Ferrer Finca Altamira	 750	ml	 13%	 7763	kr.
EHÖ	 2003		Dimmfjólublátt.	Meðalfylling,	þurrt	og	sýruríkt	með	

þroskuð	tannín,	fínlegan	og	kröftugan	ávaxta	og	eikarkeim.	
Þarf	tíma

R	 11237	 Achaval Ferrer Malbec	 750	ml	 13,5%	 2593	kr.
EHSÆ	 2006		Dimmrúbínrautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt,	mikil	þrosk-

uð	tannín.	Blár	berjamassi,	tóbak,	jörð,	kjötkennt.

	 05095	 Alamos Malbec	 750	ml	 13,5%	 1393	kr.
EFJY	 2006		Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Þéttur	rauður	ávöxtur,	lyng.

R	 05507	 Alta Vista Grande Reserve Malbec	 750	ml	 14,5%	 2511	kr.
EHTÆ	 2005		Dimmrúbínrautt.	Þétt	fylling,	höfugt,	þurrt,	ferskt,		

mikil	tannín.	Ávaxtaríkt,	eik.	Góð	ending,	höfugt	eftirbragð.

R	 05926	 Alta Vista Premium Malbec	 750	ml	 14,5%	 1941	kr.
EHSY	 2005		Dökkrúbínrautt.	Þétt	fylling,	höfugt,	þurrt	og	sýruríkt	

með	þroskuð	tannín.	Dökk	ber,	létt	eik.	Höfugt	rammt	eft-
irbragð.

R	 12057	 Argento Malbec Reserva	 750	ml	 13,5%	 1391	kr.
EFJSY	2006		Dökkrúbínrautt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt,	höfugt,	

ferskt,	þroskað	með	þéttan	berjabláma	og	keim	af	heiðarjurt-
um.

R	 12085	 Catena Alta Malbec	 750	ml	 14%	 3694	kr.
EFHÖ	 2004		Dimmfjólurautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Þéttur	ávöxtur,	eik,	krydd.	ungt,	margslungið.

R	 05087	 Catena Malbec	 750	ml	 13,5%	 1994	kr.
EFLTY	2004		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	með	þroskuð	

tannín,	þéttan	berjabláma,	krydd	og	jarðartóna.

S	 11005	 Dona Paula Seleccion de Bodega Malbec	 750	ml	 14%	 3049	kr.
EFHÆ	 2002		Dökkrúbínrautt.	Mikil	fylling,	þurrt,	sýruríkt,	þroskuð	

tannín.	Dökk	ber,	jörð,	olía,	vanilla,	eik.	Langt,	höfugt.

R	 12182	 Finca el Origen Malbec	 750	ml	 14%	 1590	kr.
EFJX	 2006		Dökkfjólurautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þurrk-

andi	tannín.	Berjaríkt.

R	 12184	 Finca el Origen Malbec Reserva	 750	ml	 14,5%	 1990	kr.
EFGY	 2006		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín.	

Skógarber,	krydd,	jörð,	eik,	vanilla.

	 10727	 Funky Llama Malbec	 750	ml	 13%	 995	kr.
DGMY	 2005		Rúbínrautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt	og	milt,	þroskuð	

tannín	með	hratkenndan	rauðan	berjaávöxt.

R	 12280	 Intis Malbec	 750	ml	 13%	 1090	kr.
DJMX	 2007		Ljósrúbínrautt.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	

Hýði,	rauð	ber.

	 09486	 Norton Malbec	 750	ml	 13,5%	 1094	kr.
FGJY	 2005		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Dökkir	skógarberjatónar.

	 09497	 Norton Malbec Reserve	 750	ml	 14%	 1394	kr.
EFJY	 2003		Dökkrúbínrautt.	Þétt	fylling,	þurrt	og	milt	þroskuð	

tannín.	Sætkryddaður	berjarauði.
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R	 12554	 Santa Rosa Malbec	 750	ml	 13,5%	 1548	kr.
FGJY	 2007		Fjólurautt.	Létt	meðalfylling,	sætuvottur,	mild	sýra,	lítil	

tannín.	Rauð	ber,	kirsuberjatónn.

	 10733	 Tango Sur Malbec	 750	ml	 13%	 1095	kr.
DGJY	 2004		Kirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þurrk-

andi	tannín.	Dökk	ber,	lyng	og	jörð.

R	 12561	 Trivento Amado Sur Malbec	 750	ml	 14%	 1393	kr.
FGJY	 2006		Rúbínrautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Dökk	ber,	krydd,	jörð.

R	 11159	 Trivento Dulce Natural Malbec	 750	ml	 10,5%	 893	kr.
NOY	 		Ljósrúbínrautt.	Létt	fylling,	sætt,	ferskt,	lítil	tannín.	Sætur	

rauður	ávöxtur,	jarðarber.

	 Q	 Merlot
	Þessi	franska	þrúgutegund	er	orðin	nokkuð	algeng	í	Argentínu.	Merlot	þrúg-
an	skilar	yfirleitt	af	sér	eilítið	léttari	og	ávaxtaríkari	vínum	en	t.d.	Cabernet	
Sauvignon.

R	 10477	 Black River Merlot	 750	ml	 13,5%	 1390	kr.
GIX	 2005		Rúbínrautt.	Létt	fylling,	þurrt	og	ferskt	með	þurrkandi	

tannín,	jarðkennda	papriku	og	berjatóna.

R	 12562	 Trivento Tribu Pinot Noir	 750	ml	 13,5%	 1092	kr.
DILPY	2007		Rúbínrautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Jarðarber,	rauð	ber,	fjólur,	krydd.

	 Q	 Syrah
	Hér	er	á	ferðinni	þrúgutegund	sem	upprunalega	kemur	frá	Rónardal	í	austur	
hluta	Frakklands.	Einkenni	þessarar	þrúgutegundar	er	oftast	góð	blanda	af	
sætum	ávexti	og	kryddum	eins	og	t.d.	pipar.

	 10725	 Funky Llama Shiraz	 750	ml	 13%	 995	kr.
DGJY	 2005		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt,	þroskuð	tann-

ín	með	sætkenndan	berjabláma.

R	 12114	 Norton Syrah Reserva	 750	ml	 14%	 1394	kr.
ESTY	 2004		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín.	

Dökkur	berjakjarni,	kaffi,	krydd	og	eik.

	 10732	 Tango Sur Shiraz	 750	ml	 13%	 1095	kr.
FGJY	 2005		Kirsuberjarautt.	Meðal	fylling,	þurrt	og	ferskt.	Þroskuð	

tannín,	sælgætiskenndur	berjablámai	og	kryddtónar.

R	 07036	 Trivento Syrah	 750	ml	 14%	 993	kr.
JMSY	 2004		Dökkrúbínrautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	með	

lítil	þroskuð	tannín,	sætan	ávaxtaríkan	berjabláma	og	jurta-
krydd.

	 Q	 Aðrar	þrúgur	og	blöndur
	Hér	er	allrar	athygli	vert	að	þrúgunni	Tempranillo	er	hér	blandað	við	bæði	
Cabernet	Sauvignon	og	Malbec.

	 10777	 Amalaya de Colome	 750	ml	 14,5%	 1290	kr.
EFJTY	2005		Dimmrúbínrautt.	Mikil	fylling,	sætuvottur,	ferskt,	mikil	

tannín.	Plóma,	hindber,	jurtakrydd,	kröftugt	bragð.

R	 09072	 Finca La Linda Tempranillo	 750	ml	 13,5%	 1333	kr.
DGMY	 2006		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	mjúk	tannín.	

Skógarber,	plómur,	vanilla.

R	 12483	 Luigi Bosca Gala 2	 750	ml	 14,5%	 2593	kr.
EFHY	 2004		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	

höfugt,	þroskuð	tannín.	Þéttur	berjarauði,	eik,	vanilla,	lyng.

R	 12555	 Santa Rosa Tempranillo-Bonarda	 750	ml	 13%	 1345	kr.
DGIY	 2007		Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Berjablámi,	krydd,	jörð.

	 08362	 Trivento Cabernet-Merlot	 750	ml	 13%	 993	kr.
DGIY	 2006		Kirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	

tannín.	Léttur	ávöxtur,	jörð,	sveppir.

	 07033	 Trivento Reserve Cabernet Malbec	 750	ml	 13,5%	 1192	kr.
FGJY	 2005		Dökkrúbínrautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þrosk-

uð	tannín.	Dökk	ber,	ávaxtasæta.

R	 12237	 Trivento Shiraz - Malbec	 187	ml	 13%	 290	kr.
JMSX	 2006		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt	með	sætuvotti,	milt,	

lítil	tannín.	Jarðarber,	bláber.

	 Austurríki
Austurríkismenn hafa notið mikillar virðingar fyrir hvítvínsframleiðslu 
sína, en staðreyndin er að þeir gera engu síðri rauðvín. 

	 10242	 Kollwentz Blaufrankisch vom Leithagebirge	 750	ml	 13,5%	 2390	kr.
EFTY	 2003		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Dökk	ber,	barkarkrydd,	létt	eik.

S	 10244	 Kollwentz Steinzeiler	 750	ml	 14%	 5190	kr.
EFHÆ	 2003		Dökkrúbínrautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	sýruríkt,	þroskuð	

tanín.	Þéttur	rauður	ávöxtur,	hindber,	rifsber,	eik.	Löng	end-
ing.

S	 12308	 Pfaffl Pinot Noir	 750	ml	 14,5%	 3393	kr.
DGTY	 2004		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	

Hindber,	létt	eik,	vanilla,	ristun.	Löng	ending.

	 Ástralía
Áströlsk vín eru oft mjúk og ávaxtarík. Helstu þrúgurnar eru Shiraz 
og Cabernet Sauvignon. Sökum stærðar landsins eru ræktunarskil-
yrði mjög mismunandi og borðvín álfunnar því heillandi og fjöl-
breytileg.

	 Q	 Cabernet	Sauvignon
	Þrúgan	er	einkennisþrúga	öflugra	rauðra	vína.	Cabernet	Sauvignon	gefur	
af	sér	vín	sem	einkennast	af	kröftugri	uppbyggingu,	krydd-,	jurta-,	sólberja-	
og	kúrenutónum.	Í	Ástralíu	má	gjarnan	finna	ilm	af	eucalyptus	í	þessum	
vínum.

	 09203	 Jindalee Cabernet Sauvignon	 750	ml	 14%	 1290	kr.
FGJV	 2004		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	sætuvottur,	ferskt,	

lítil	þroskuð	tannín.	Sælgætiskenndur	ávöxtur,	minta.

	 06488	 Lindemans Bin 45 Cabernet Sauvignon	 750	ml	 13%	 1394	kr.
JRVY	 2006		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt,	þroskuð	tann-

ín.	Ávaxtahlaup,	vanilla,	karamella.

	 03496	 Rosemount Cabernet Sauvignon	 750	ml	 14%	 1455	kr.
EFJY	 2005		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Dökk	ber,	jörð,	lyng.

R	 12002	 Wolf Blass Eaglehawk Cabernet Sauvignon	 750	ml	 13,5%	 1310	kr.
FGJY	 2005		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín	með	sætkenndan	dökkan	berjakeim.

	 05128	 Yellow Tail Cabernet Sauvignon	 750	ml	 14%	 1344	kr.
GJVY	 2005		Dökkrúbínrautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	sætuvottur,	

þroskuð	tannín.	Sætkenndur	berjablámi,	vanilla,	ávaxtahlaup.

	 Q	 Merlot
	Mýkt,	ávöxtur	og	jarðvegstónar	eru	einkenni	Merlot	þrúgunnar.	Í	Ástralíu	þar	
sem	þrúgan	nær	yfirleitt	miklum	þroska,	verða	þessi	vín	gjarnan	sultukennd	
og	silkimjúk.

	 09202	 Jindalee Merlot	 750	ml	 14%	 1290	kr.
JRVY	 2006		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	milt,	lítil	tannín.	

Ávaxtahlaup,	dökk	ber,	minta.

	 07122	 Rosemount Merlot	 750	ml	 13,5%	 1455	kr.
JKPX	 2005		Dökkrúbínrautt.	Mjúk	meðalfylling,	sætuvottur,	ferskt,	

lítil	tannín.	Berjaríkt,	plóma,	minta,	létt	eik.

	 05130	 Yellow Tail Merlot	 750	ml	 14%	 1344	kr.
JKVY	 2006		Rúbínrautt.	Mjúk	fylling,	sætuvottur,	milt,	höfugt,	lítil	

tannín.	negull,	kanill,	brómber,	minta,	eik.

	 Q	 Shiraz
	Þessa	þrúgu	fluttu	Ástralir	með	sér	frá	Rónardalnum	í	Frakklandi.	Einkenni	
þrúgunnar	er	sætur	ávöxtur	í	bland	við	krydd	og	þá	sérstaklega	pipar.

R	 09205	 Jindalee Shiraz	 750	ml	 14%	 1359	kr.
GJRY	 2005		Dökkkirsuberjarautt.	Þurrt,	lítil	sýra,	meðalfylling,	lítil	

tannín.	Evkalyptus	,	minta,	bláber,	brómber,	sultukennt.

R	 10991	 Jindalee Shiraz	 1500	ml	 14%	 1990	kr.
DJRY	 2006		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín,	höf-

ugt.	Dökk	ber,	mentól,	lakkrís.

	 01222	 Lindemans Bin 50 Shiraz	 750	ml	 13,5%	 1394	kr.
DGRY	 2006		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	milt,	lítil	tannín.	Kirsu-

ber,	lakkrís,	minta,	vanilla.
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R	 12548	 Lindemans Early Harvest Shiraz	 750	ml	 9%	 1354	kr.
JLRX	 2007		Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	sætuvottur,	ferskt,	lítil	

tannín.	Sætkenndur	berjablámi,	lyngtónar.

	 05927	 McGuigan Black Label Shiraz	 750	ml	 13,5%	 1480	kr.
DJRY	 2004		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	

Berjaríkt,	lyng,	minta,	létt	eik.

	 07945	 Peter Lehmann Weighbridge Shiraz	 750	ml	 14,5%	 1393	kr.
GJMY	 2005		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	

Ávaxtahlaup,	mentól,	vanilla.

	 03495	 Rosemount Shiraz	 750	ml	 13,5%	 1455	kr.
GJMSY	2005		Dökkkirsuberjarautt.	Mjúk	meðalfylling,	höfugt,	þurrt	

og	ferskt	með	lítil	tannín.	Kirsuber,	plómur.

	 10003	 Wolf Blass Eaglehawk Shiraz	 750	ml	 14%	 1244	kr.
DGJY	 2006		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	Sól-

ber,	vanilla,	ávaxtahlaup.

R	 09687	 Wombat Hill Shiraz	 750	ml	 14%	 1290	kr.
JMOX	 2003		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt	með	snarpa	sýru,	

lítil	tannín,	mintu-	og	berjakeim.

	 08785	 Wyndham Bin 555 Shiraz	 750	ml	 14,5%	 1690	kr.
FKRY	 2004		Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	mjúk	tannín.	

Dökk	ber,	vanilla,	eik,	eucalyptus.

	 05131	 Yellow Tail Shiraz	 750	ml	 14%	 1294	kr.
JRVY	 2006		Dökkrúbínrautt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt,	sætuvottur,	

lítil	þroskuð	tannín.	Brómber,	bláber,	plómur,	vanilla,	krydd.

	 Q	 Aðrar	þrúgur	og	blöndur
	Ástralir	framleiða	margskonar	vín	sem	eru	blöndur	á	tveimur	eða	fleiri	
þrúgutegundum.	Eftirtektarverðust	og	algengust	af	þessum	blöndum	er	
svokölluð	GSM,	eða	blanda	úr	þrúgunum	Grenache,	Mourvedre	og	Shiraz.

R	 12094	 Barramundi Shiraz Cabernet	 750	ml	 14,5%	 1191	kr.
DGJMX	2005		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	sætuvottur,	

ferskt,	þroskuð	tannín.	Sólbakaður	berjablámi,	lakkrís,	jurta-
tónar

	 06460	 Hardys Stamps Shiraz Cabernet Sauvignon	 750	ml	 14%	 1494	kr.
GJKPY	2005		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Minta,	skógarber,	ávaxtahlaup,	vanilla.

R	 05261	 Jacob’s Creek Shiraz Cabernet	 187	ml	 13,5%	 330	kr.
DGMX	 2004		Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín	með	léttan	berjarauða	og	kryddtóna.

	 03412	 Jacob’s Creek Shiraz Cabernet	 750	ml	 13,5%	 1390	kr.
GJPY	 2005		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	vanilla,	minta,	sólber,	lyng.

	 10662	 Leap of Faith Shiraz Cabernet	 750	ml	 13,5%	 1339	kr.
IMX	 2005		Kirsuberjarautt.	Létt	fylling,	þurrt	og	sýruríkt	með	lítil	

tannín	og	létta	berjatóna.

	 00183	 Lindemans Cawarra Shiraz Cabernet	 750	ml	 13,5%	 1154	kr.
KPRY	 2006		Rúbínrautt.	Létt,	mjúk	fylling,	þurrt,	milt,	lítil	tannín.	

Ávaxtahlaup,	vanilla.

R	 10246	 Lindemans Shiraz Cabernet	 187	ml	 13,5%	 320	kr.
JMRX	 2004		Dökkrúbínrautt.	Ferskt	með	sætuvotti	og	mjúk	tannín.	

Sælgætiskenndur	berjaávöxtur	og	eukalyptustónar.

R	 08025	 Penfolds Rawson’s Retreat Shiraz Cabernet	 750	ml	 13,5%	 1295	kr.
EFGJY	2006		Dökkrúbínrautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	mjúk	

tannín	með	þéttan	sælgætiskenndan	berjabláma	og	mjúka	
kryddtóna.

	 07117	 Rosemount Cabernet Merlot	 750	ml	 13,5%	 1355	kr.
GJMX	 2006		Kirsuberjarautt.	Létt	fylling,	þurrt,	milt,	lítil	tannín.	Létt	

ber,	jörð.	Stutt.

	 01620	 Rosemount Shiraz Cabernet	 750	ml	 13,5%	 1355	kr.
DGJY	 2006		Rúbínrautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	

Létt	berjabragð,	jörð.

Nýja Suður-Wales
Frá	þessu	svæði	koma	að	öllu	jöfnu	vín	sem	eru	frekar	öflug,	fyllt	af	sól-
ríkum	sultukenndum	ávexti.

	 Q	 Shiraz

	 10644	 Climbing Shiraz	 750	ml	 13,5%	 1493	kr.
DFGY	 2005		Dökkrúbínrautt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þrosk-

uð	tannín.	Dökk	ber,	krydd,	eik,	minta.

S	 05930	 McGuigan Shiraz Personal Reserve	 750	ml	 13,5%	 3879	kr.
EHTÆ	 2003		Dökkrúbínrautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferkt,	þroskuð	tann-

ín.	Berjaríkt,	vanilla,	karamella,	steinefni.	Kröftugt,	langt.

	 10643	 Rolling Shiraz	 750	ml	 13,5%	 1293	kr.
DGJVY	2004		Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	með	mjúk	

tannin,	kryddaðan	berjaávöxt	og	eikartóna.

	 Q	 Aðrar	þrúgur	og	blöndur

	 10645	 Rolling Cabernet Merlot	 750	ml	 14%	 1293	kr.
EFJY	 2005		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Berjarauði,	krydd,	jörð,	eik,	minta.

Suður Ástralía
Hér	spilar	hátt	hitastig	inn	í	víngerðina	með	því	að	þrúgurnar	ná	full-
um	sultukenndum	þroska,	en	jafnframt	njóta	víngarðarnir	kælingar	frá	
hafinu,	sem	tryggir	að	vínin	hafa	gott	sýrustig	til	jafnvægis	við	sólríkan	
ávöxtinn.

	 Q	 Cabernet	Sauvignon

	 04705	 Lindemans Cabernet Sauvignon Reserve	 750	ml	 13,5%	 1494	kr.
GJRY	 2004		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt,	lítil	

hörð	tannín.	Dökk	ber,	minta,	lakkrís.

	 07769	 Peter Lehmann Cabernet Sauvignon	 750	ml	 14%	 1694	kr.
EFJY	 2004		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Þéttur	berjaríkur	ávöxtur,	minta.

	 07366	 Rosemount Cabernet Sauvignon Show Reserve	 750	ml	 13,5%	 2254	kr.
EHTY	 1998		Dökkmúrsteinsrautt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	

þroskuð	tannín.	Plómur,	minnta,	krydd,	jörð,	sveitatónar.

R	 12133	 Wolf Blass Grey Label Cabernet Sauvignon	 750	ml	 14,5%	 2653	kr.
EHSX	 2003		Dimmkirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	mjúk	

tannín.	Sultaður,	sólbakaður	ávöxtur,	eik	og	eucalyptus.

	 02065	 Wolf Blass Presidents Selection Cabernet Sauvignon	 750	ml	 14%	 2295	kr.
EFHÆ	 2004		Dökkrúbínrautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	sýruríkt,	mjúk	tann-

ín.	vanilla,	sólber,	minta.

	 02057	 Wolf Blass Yellow Label Cabernet Sauvignon	 750	ml	 14%	 1594	kr.
EFJY	 2005		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	

þroskuð	tannín.	Hindber,	vanilla.

	 Q	 Merlot

R	 12513	 Benchmark Merlot	 750	ml	 14,5%	 1094	kr.
GJRY	 2006		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Sætkenndur	

ávöxtur,	dökk	ber,	plómur,	kirsuber.

	 Q	 Shiraz

	 10690	 Benchmark Shiraz	 750	ml	 14,5%	 1094	kr.
EGJY	 2005		Kirsuberjarautt.	Meðalfyllling,	þurrt,	sýruríkt,	höfugt	

með	lítil	tannín.	Sólber,	minta,	sætur	ávöxtur.

R	 12263	 M. Chapoutier Limestone Coast	 750	ml	 14,5%	 1893	kr.
IJTY	 2005		Kirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	milt,	lítil	þrosk-

uð	tannín.	Sólber,	eukalyptus.

R	 02951	 Penfolds Bin 28 Kalimna Shiraz	 750	ml	 14,5%	 2594	kr.
EFGSY	2003		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín	með	sólbakaðan	berjabláma	og	kryddaðan	euca-
lyptuskeim.

	 07360	 Peter Lehmann Shiraz	 750	ml	 14,5%	 1691	kr.
EFJY	 2004		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Berjablámi,	minta,	vanilla.

S	 08793	 Peter Lehmann Stonewell Shiraz	 750	ml	 14,5%	 3891	kr.
EFHÆ	 2001		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Sólber,	hindber,	minta,	anís,	vanilla.	Langt.

	 05248	 Peter Lehmann The Futures Shiraz	 750	ml	 14,5%	 1992	kr.
EHTÆ	 2004		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Kirsuber,	skógarber,	vanilla,	eik,	minta.

	 05249	 Peter Lehmann Wildcard Shiraz	 750	ml	 14,5%	 1293	kr.
DGJKY	2005		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt,	lítil	tannín.	

Sælgætiskenndur	ávöxtur,	minta,	lakkrís	og	jurtakrydd.

	 10549	 Tempus Two Vine Vale Shiraz	 750	ml	 14%	 2413	kr.
EFJY	 2005		Dökkrúbínrautt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þrosk-

uð	tannín.	Sælgætiskenndur	skógarberjakeimur	og	jarð-
artónar.
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S	 10816	 Torbreck The Struie	 750	ml	 14,5%	 3895	kr.
EJTÆ	 2004		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Sólber,	minta,	vanilla.	aðgengilegt.

	 05010	 Yalumba Shiraz Viognier	 750	ml	 14%	 1590	kr.
JMSY	 2004		Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	höfugt,	þurrt,	milt,	lítil	

tannín.	Dökk	ber,	minta,	hrat.	Remma	í	endann.

	 Q	 Aðrar	þrúgur	og	blöndur

	 04732	 Boomerang Bay Cabernet Shiraz	 750	ml	 14,5%	 1054	kr.
JMPY	 2005		Kirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	sætuvottur,	ferskt,	lítil	

tannín.	Sælgætiskenndur	ávöxtur,	vanilla,	lakkrís.

R	 09882	 d’Arenberg The Custodian Grenache	 750	ml	 14,5%	 1895	kr.
GJV	 2004		Kirsuberjarautt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt,	þroskuð	tann-

ín.	Sultaður	sætkenndur	ávöxtur.

	 00185	 Penfolds Koonunga Hill Shiraz Cabernet	 750	ml	 13,5%	 1494	kr.
FGJY	 2004		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	

tannín.	Berjaríkt,	eik,	vanilla,	grösugt.	Löng	ending.

S	 08788	 Peter Lehmann Mentor	 750	ml	 14%	 3591	kr.
EFHÆ	 2002		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Minta,	eik,	vanilla,	blóm,	krydd.

	 07359	 Peter Lehmann The Seven Surveys	 750	ml	 14,5%	 1593	kr.
DFGJY	2005		Kirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín,	Dökk	ber,	plómur,	krydd.

	 10418	 Peter Lehmann Weighbridge Cabernet Sauv. Merlot	 750	ml	 14,5%	 1393	kr.
GJSX	 2005		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Sólber,	þroskuð	jarðarber,	skógarbotn.

	 07893	 Rosemount GSM	 750	ml	 15%	 2195	kr.
EHTY	 2003		Múrsteinsrautt.	Höfugt,	þétt	fylling,	þurrt,	milt,	lítil	

tannín.	Grösugt,	kaffi,	krydd,	sólbakaður	ávöxtur.

R	 07938	 Rosemount Traditional	 750	ml	 14%	 2085	kr.
EHTY	 2002		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	

mikil	mjúk	tannín.	Þéttur	berjakjarni,	sólber,	skógarbotn,	
krydd.

R	 10929	 The Stump Jump Grenache Shiraz Mourvedre	 750	ml	 14,5%	 1594	kr.
DGMY	 2005		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Plómur,	kirsuber,	lakkrís.

R	 09535	 Torbreck Cuvee Juveniles	 750	ml	 14,5%	 2394	kr.
DGRY	 2006		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	með	sætuvotti,	

ferskt,	mjúk	tannín.	Frískandi	sælgætiskenndur	berjablámi.

	 01973	 Wolf Blass Red Label Shiraz Cabernet Sauvignon	 750	ml	 13,5%	 1394	kr.
JKRY	 2005		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt,	þroskuð	tann-

ín.	Rauð	ber,	grösugt,	minta.

Vestur Ástralía
Þessi	hluti	Ástralíu	er	sá	sem	er	að	þróast	hvað	hraðast	í	dag.	Frá	svæð-
inu	koma	fersk	og	kraftmikil	vín	með	eilítið	evrópska	tóna.

R	 12552	 Suckfizzle Cabernet Sauvignon	 750	ml	 14%	 3845	kr.
EFHÆ	 2004		Dökkkirsuberjarautt.	Mikil,	þéttlfylling,	þurrt,	höfugt,	

þroskuð	tannín.	Kraftmikill	blár	ávöxtur,	kryddað,	margslung-
ið.

	 Q	 Shiraz

R	 09440	 Palandri Estate Shiraz	 750	ml	 14%	 1594	kr.
EFJTY	2002		Dökkmúrsteinsrautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	

þroskuð	tannín	með	sultaðan	berjarauða,	jarðar	og	krydd-
tóna.

R	 04720	 Palandri Solora Shiraz	 750	ml	 14%	 1295	kr.
DJMY	 2003		Kirsuberjarautt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	höfugt,	

lítil	tannín.	Berjaríkt,	dökk	og	rauð	ber.	Stutt	ending.

	 Q	 Aðrar	þrúgur	og	blöndur

R	 09441	 Palandri Estate Cabernet Merlot	 750	ml	 14%	 1594	kr.
EFJSY	2002		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín	með	þéttan	sólberjakeim,	jarðar	og	mintutóna.

Victoría
Á	þessu	svæði	er	að	finna	svölustu	ræktunarsvæðin	sem	gefa	af	sér	vín	
sem	hafa	hvað	ferskustu	sýruna	í	bland	við	sætkenndan	ávöxt	þrúg-
anna.

	 Q	 Cabernet	Sauvignon

R	 12014	 Taltarni Cabernet Sauvignon Pyrenees	 750	ml	 13,5%	 3630	kr.
ERSY	 2001		Dökkmúrsteinsrautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	sýruríkt,	þrosk-

uð	tannín.	Eik,	skógarbotn,	sveskjur.

	 Q	 Shiraz

R	 12178	 De Bortoli dB Selection Shiraz	 750	ml	 13,5%	 1590	kr.
GJRY	 2006		Fjólurautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	Bróm-

ber,	létt	eik,	plóma.

S	 12017	 Taltarni Heathcote Shiraz	 750	ml	 14,5%	 4295	kr.
EFHÖ	 2004		Dimmfjólurautt.	Þung	fylling,	höfugt,	þurrt,	ferskt,	

þroskuð	tannín.	Berjaríkt,	bláber,	minta,	eik,	vanilla,	jörð.	
ungt.

S	 06787	 De Bortoli Yarra Valley Pinot Noir	 750	ml	 13,5%	 3190	kr.
DGMY	 2004		Ljósmúrsteinsrautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt,	lítil	

tannín.	Þroskaður	ávöxtur,	hindber,	eik.	Ferskt	eftirbragð

	 Q	 Aðrar	þrúgur	og	blöndur

R	 07548	 Brown Brothers Everton	 750	ml	 14%	 1289	kr.
EFGJY	2004		Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	sýruríkt	með	

þroskuð	tannín	og	þéttan	berjakeim,	mintu-	og	karamellu-
tóna.

R	 12179	 De Bortoli dB Selection Petite Sirah	 750	ml	 13,5%	 1590	kr.
FGJÆ	 2006		Dökkfjólurautt.	Þétt	meðalfylling,	höfugt,	þurrt,	ferskt,	

lítil	tannín.	Dökkur	berjamassi,	létt	eik.

R	 12015	 Taltarni Cephas Pyrenees	 750	ml	 14%	 4661	kr.
EFHÆ	 2002		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	höfugt,	ferskt,	

þroskuð	tannín.	Minta,	kúmen,	skógarbotn,	kirsuber.	Langt.

R	 12013	 Taltarni T Shiraz Cabernet	 750	ml	 14%	 2385	kr.
EFHÆ	 2004		Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	þrosk-

uð	tannín.	Mjúkur	sætkryddaður	dökkur	berjakeim,	minta	og	
lakkrís.

R	 12016	 Taltarni Three Monks Cabernet Merlot	 750	ml	 14%	 2769	kr.
EFH	 2005		Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þurrkandi	

tannín.	Berjablámi	og	lyngtónar	með	eucalyptus-	og	lakkr-
ískeim.

	 Bandaríkin
Á nokkrum áratugum hafa bandarískir vínframleiðendur náð ótrú-
legum árangri í framleiðslu hágæða borðvína. Rauðvín Kaliforníu, 
Washington og Oregon fylkja hafa borið hróður Bandaríkjanna, sem 
hágæða vínframleiðanda, um allan heim.

Kalifornía
í	Kaliforníu	er	að	finna	gríðarlega	margvíslega	framleiðslu.	í	fyrsta	lagi	
liggur	fylkið	frá	suðri	til	norðurs	á	mismunandi	hitasvæðum,	við	sjó	og	
upp	til	fjalla,	frá	austri	til	vesturs	og	jarðvegstegundir	eru	þarna	mjög	
mismunandi.	Frá	fylkinu	koma	því	rauð	og	hvít	vín	af	öllum	mögulegum	
tegundum	og	í	mismunandi	gæðaflokkum.

	 Q	 Cabernet	Sauvignon
	Með	þessa	öflugu	rauðu	þrúgu	að	vopni,	hafa	bandarískir	víngerðarmenn	í	
Kaliforníu	og	Washington	náð	að	framleiða	vín	sem	eru	fyllilega	samkeppn-
isfær	við	þau	bestu	annarsstaðar	frá	í	heiminum.	

R	 11094	 Beringer Founders Estate Cabernet Sauvignon	 750	ml	 13,5%	 1655	kr.
EFGJY	2003		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	

þroskuð	tannín	með	sultaðan	berjabláma,	eikar	og	jarðar-
tóna.

S	 04237	 Bonterra Cabernet Sauvignon	 750	ml	 13,5%	 2093	kr.
ELX	 1999		Dökkrautt.	Bragðmikið,	þétt,	stamt,	kryddað	og	grös-

ugum	ávaxtakeim.

R	 12143	 Coppola Black Label Claret Cabernet Sauvignon	 750	ml	 13,5%	 2156	kr.
EFGY	 2005		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling	þurrt,	ferskt,	þrosku	tann-

ín.	Dökk	ber,	sólber,	lakkrís,	eik.

	 06398	 Delicato Cabernet Sauvignon	 750	ml	 13%	 1390	kr.
EFJPY	2005		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	milt	með	lítil	tannín,	

sætan	jarðarberjakeim,	sælgætis	og	vanillutóna.



22

	 03235	 Fetzer Valley Oaks Cabernet Sauvignon	 750	ml	 13,5%	 1453	kr.
FGJY	 2004		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	

vanilla,	rauð	ber,	lyng.

R	 04242	 Gallo Family Coastal Vineyards Cabernet Sauvignon	 750	ml	 14%	 1493	kr.
DGMSY	2003		Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín	með	berjabláma	og	lyngtóna.

	 02453	 Gallo Family Sonoma Country Cabernet Sauvignon	 750	ml	 14%	 1691	kr.
EFGY	 2005		Dökkrúbínrautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	milt,	þroskuð	

tannín.	Dökk	ber,	vanilla,	barkarkrydd.

R	 05932	 Gallo Family Vineyards Cabernet Sauvignon	 750	ml	 13,5%	 1093	kr.
JMX	 2005		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	milt	með	þroskuð	

tannín.	Sultaður	ávöxtur,	lauf	og	steinefi.

R	 12539	 J. Lohr Carol’s Cabernet Sauvignon	 750	ml	 14,9%	 4282	kr.
EFRTY	2003		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Sólber,	kirsuber,	vanilla,	eik,	krydd.

	 08023	 J. Lohr Seven Oaks Cabernet Sauvignon	 750	ml	 13,5%	 1593	kr.
EFHTY	2005		Dimmkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Sólber,	rauð	ber,	vanilla,	krydd,	eik.

R	 12211	 J. Lohr Seven Oaks Cabernet Sauvignon	 1500	ml	 13,5%	 3489	kr.
EFJY	 2005		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín	með	sólbakaðan	berjabláma,	eikar,	vanillu	og	lyng-
tóna.

S	 06812	 Kendall-Jackson Cabernet Sauvignon	 750	ml	 13,5%	 2395	kr.
EFJY	 2003		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	miðl-

ungs	tannín.	Sólber,	rauð	ber,	eik,	jörð.

S	 10956	 Stag’s Leap Artemis Cabernet Sauvignon	 750	ml	 13,8%	 4519	kr.
EFHTÆ	2004		Dökkkirsuberjarautt.	Mikil	fylling,	þurrt	og	ferskt	með	

þroskuð	tannín,	þéttan	sólberjakeim,	krydd	og	eikartóna.

S	 10957	 Stag’s Leap Fay Cabernet Sauvignon	 750	ml	 13,7%	 5971	kr.
EFHTÆ	2003		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	

með	mikil	mjúk	tannín,	sólbakaðan	ávöxt,	eikar	og	jarðar-
tóna.

	 05032	 Stone Cellars Cabernet Sauvignon	 750	ml	 13%	 1394	kr.
FJPY	 2004		Rúbínrautt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt,	milt,	lítil	tannín.	

Berjaríkt,	vanilla.

	 07734	 Sutter Home Cabernet Sauvignon	 187	ml	 13%	 355	kr.
DGMX	 2002		Rúbínrautt.	Létt	fylling,	sætuvottur,	milt,	lítil	tannín.	

Brómber.

	 07931	 Turning Leaf Cabernet Sauvignon	 750	ml	 13,5%	 1291	kr.
JKSY	 2005		Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	milt	með	þrosk-

uð	tannín,	rauð	ber	og	kryddkökukeim.

R	 05934	 Wente Crane Ridge Merlot	 750	ml	 13,5%	 2590	kr.
DJRY	 2004		Kirsuberjarautt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt,	milt,	lítil	tann-

ín.	vanilla,	smjörkaramella,	rauð	ber.

R	 02774	 Wente Southern Hills Cabernet Sauvignon	 750	ml	 13,5%	 1690	kr.
EFLY	 2005		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Lauf,	kryddkenndur	rauður	berjakeimur.

	 Q	 Merlot
	Þessi	þrúgutegund	hefur	undanfarin	ár	verið	sú	allra	vinsælasta	meðal	neyt-
enda	í	Bandaríkjunum.	Fjöldi	þeirra	vína	og	gæði	hafa	því	verið	að	aukast	
mjög.	Þessi	vín	eru	yfirleitt	silkimjúk	og	ávaxtarík.

	 07006	 Beringer Founders’ Estate Merlot	 750	ml	 13,5%	 1594	kr.
FJRY	 2002		Kirsuberjarautt.	Mjúk	meðalfylling,	sætuvottur,	ferskt,	

miðlungs	tannín.	Kakó,	hneta,	plómur,	rauður	ávöxtur,	lyng.

	 05033	 Beringer Stone Cellars Merlot	 750	ml	 13%	 1355	kr.
DFJY	 2001		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	

Mjúkur	berjaávöxtur,	karamella	og	lauftónar.

	 05881	 Delicato Merlot	 187	ml	 13,5%	 355	kr.
DGMX	 2005		Kirsuberjarautt.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	

Skógarber.

	 06400	 Delicato Merlot	 750	ml	 13,5%	 1390	kr.
JRVY	 2005		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	

Berjaríkt,	mjúkur	ávöxtur,	minta.

R	 11043	 Fetzer Coldwater Creek Merlot	 750	ml	 13%	 1153	kr.
DGJPY	2005		Ljósrúbínrautt.	Meðalfylling,	sætuvottur,	milt	með	lítil	

tannín.	Dökk	ber,	paprika,	karamella.

R	 05769	 Firestone Merlot	 750	ml	 13,5%	 1590	kr.
EHTY	 2004		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	milt,	þroskuð	tann-

ín.	Te,	eik,	vanilla,	rauð	ber,	hey,	kaffi,	kókós.

	 05619	 Francis Coppola Diamond Merlot	 750	ml	 13,5%	 1880	kr.
EFJÆ	 2005		Dökkrúbínrautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	

þurrkandi	tannín.	Dökkur	ávöxtur,	berjahrat,	mentól,	eik.

	 05343	 J. Lohr Los Osos Merlot	 750	ml	 13,5%	 1591	kr.
EHJY	 2004		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt,	mikil	

þroskuð	tannín.	Sólber,	lyng,	jurtakrydd,	eik.

S	 10958	 Stag’s Leap Merlot	 750	ml	 13,8%	 4163	kr.
EFTÆ	 2004		Kirsuberjarautt.	Meðalfyllling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Kakó,	rauður	ávöxtur,	jörð,	eik,	plóma.

S	 10944	 Truchard Merlot	 750	ml	 14,2%	 3215	kr.
EFJY	 2003		Dökkkirsuberjarautt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt	og	ferskt,	

þroskuð	tannín	með	sætkenndan	dökkan	ávöxt	og	létta	
jarðartóna.

	 07345	 Turning Leaf Merlot	 750	ml	 13,5%	 1291	kr.
DJMX	 2005		Kirsuberjarautt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt,	milt,	lítil	tann-

ín.	Dökkur	ávöxtur,	sólber,	barkarkrydd.

	 Q	 Pinot	Noir
	Þessi	vandmeðfarna	rauðvínsþrúga	hefur	orðið	áskorun	til	víngerðarmanna	
í	Bandaríkjunum	um	að	reyna	að	búa	til	úr	henni	hágæða	vín.	Það	hefur	
tekist,	með	sérstaklega	góðum	árangri	á	svalari	svæðum	eins	og	meðfram	
ströndinni	í	Kaliforníu,	í	Carneros	og	í	Oregon	fylki.

R	 12145	 Coppola Silver Label Pinot Noir	 750	ml	 13,5%	 2156	kr.
DGTY	 2006		Ljóskirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Jarðarber,	lyng,	jörð,	eik.

S	 09417	 Marimar Pinot Noir	 750	ml	 14%	 3895	kr.
EFHTÆ	2001		Múrsteinsrautt.	Góð	fylling,	þurrt	og	ferskt,	mjúk	tann-

ín	með	sætuvotti,	rauð	ber,	eik,	jurtakrydd	og	skógartóna.

S	 10945	 Truchard Pinot Noir	 750	ml	 13,9%	 3645	kr.
DEJÆ	 2005		Ljóskirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	milt,	lítil	tannín.	

Jarðarber,	hindber,	krydd.	Fínlegt.

	 Q	 Syrah/Shiraz	
	Syrah	er	þrúgutegund	sem	er	mjög	að	ryðja	sér	til	rúms	í	Bandaríkjunum.	
Þeir	framleiða	að	eigin	sögn	tvo	ólíka	stíla	vína	úr	þrúgunni.	Þau	sem	eru	
líkari	vínum	Ástralíu	hafa	stafsetninguna	shiraz,	á	meðan	þau	sem	eru	evr-
ópskari	bera	stafsetninguna	syrah.

R	 12144	 Coppola Rosso Shiraz	 750	ml	 13,5%	 1590	kr.
DEJY	 2005		Rúbínrautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	mild	sýra,	þroskuð	tann-

ín.	Krydd,	berjahrat,	fjóla,	brómber,	lakkrís.

	 06401	 Delicato Shiraz	 750	ml	 13,5%	 1390	kr.
EFTY	 2005		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	höfugt,	þurrt	og	milt	með	lítil	

þurrkandi	tannín,	berja-	og	hrattóna	og	létta	eik.

R	 12495	 Francis Coppola Diamond Green Label Syrah-Shiraz	 750	ml	 13,5%	 2156	kr.
GJRY	 2004		Dökkrúbínrautt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þrosk-

uð	tannín.	Dökkur	sælgætiskenndur	ávöxtur,	eik,	vanilla.

R	 08717	 J. Lohr South Ridge Syrah	 750	ml	 13,5%	 1690	kr.
EFJX	 2003		Dökkkirsuberjarautt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt,	milt,	

þroskuð	tannín.	Sultaður	ávöxtur,	skógarber.	Þroskað.

R	 10641	 Pepperwood Grove Syrah	 750	ml	 13,5%	 1490	kr.
DGJY	 2004		Rúbínrautt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín	

með	laufkryddaðan	rauðan	berjakeim	og	léttristaða	eikar-
tóna.

S	 10947	 Truchard Syrah	 750	ml	 14,3%	 3215	kr.
EFHTY	2003		Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt	og		ferskt	með	

þroskuð	tannín	og	sætkryddaðan	þéttan	berjakeim.

	 Q	 Zinfandel
	Ef	hægt	er	að	tala	um	þrúgu	sem	Bandaríkjamenn	geta	eignað	sér	þá	er	
það	þessi.	Allt	frá	upphafi	víngerðar	í	Bandaríkjunum	hefur	hún	verið	til	
staðar	og	úr	henni	framleidd	kröftug,	dimm,	berjarík	vín,	oft	með	eilítið	stál	
eða	járnkenndan	keim.	

R	 12268	 Artezin Zinfandel	 750	ml	 14,5%	 1790	kr.
DGJY	 2005		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	

Rauð	ber,	lauf,	vanilla,	lakkrís.



Rauðvín

23

	 01777	 Beringer Clear Lake Zinfandel	 750	ml	 14,5%	 1994	kr.
EFTÆ	 2004		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þurrk-

andi	tannín.	Mikið	krydd,	skógarber,	vanilla,	eik.

	 03966	 Beringer Stone Cellars Zinfandel	 750	ml	 14%	 1394	kr.
DGMX	 2004		Kirsuberjarautt.	Létt,	mjúk	fylling,	þurrt,	milt,	lítil	tannín.	

Þroskað,	sólbakað,	grösugt.

R	 11053	 Dancing Bull Zinfandel	 750	ml	 13,9%	 1393	kr.
DGJ	 2005		Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín,	með	sælgætiskenndan	berjabláma	og	hratkeim.

S	 06434	 Ernest & Julio Gallo Frei Ranch Zinfandel	 750	ml	 15%	 3292	kr.
EJTY	 2001		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	milt,	

þroskuð	tannín.	Rauð	ber,	ananas,	eik,	skógarbotn.	Þroskað,	
höfugt.

	 10959	 Gnarly Head Zinfandel	 750	ml	 14,5%	 1590	kr.
EJSY	 2005		Ljósrúbínrautt.	Meðalfylling,	höfugt,	þurrt,	milt,	lítil	

tannín.	Dökkur	ávöxtur,	krydd.

S	 10949	 Truchard Zinfandel	 750	ml	 14,2%	 3215	kr.
EFHY	 2003		Dökkkirsuberjarautt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	

með	þroskuð	tannín,	laufkennda	skógarberja,	mintu	og	
lakkrístóna

	 04197	 Turning Leaf Zinfandel	 750	ml	 13,5%	 1291	kr.
GJMY	 2005		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín.	

Sælgætiskenndur	berjablámi,	vanilla,	krydd.

R	 12137	 Wente Beyer Ranch Zinfandel	 750	ml	 13,5%	 1890	kr.
IKY	 2004		Ljóskirsuberjarautt.	Meðalfylling,	sætuvottur,	mild	sýra,	

lítil	þroskuð	tannín,	höfugt.	Jarðarber,	hindber,	lakkrís.

	 Q	 Aðrar	þrúgur	og	blöndur
	Bandaríkjamenn	framleiða	flestar	blöndur	sínar	úr	hinum	þekktu	frönsku	
þrúgum,	Cabernet	Sauvignon	og	Merlot.	Það	er	þó	alls	ekki	einhlítt,	þar	
sem	að	þeir	geta	í	raun	blandað	saman	hverju	sem	er.	Þrúgur	sem	þeir	nota	
meira	en	nokkur	önnur	þjóð	eru	Zinfandel	og	Petit	Sirah.

	 07939	 Carlo Rossi California Red	 750	ml	 11,5%	 993	kr.
IMOPX			Ljósrúbínrautt.	Létt	fylling,	þurrt	og	milt	með	lítil	tannín	og	

léttan	berjarauða.

	 07876	 Carlo Rossi California Red	 1500	ml	 11,5%	 1692	kr.
DJMOX			Rúbínrautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	með	lítil	tann-

ín,	sælgætiskenndan	berjabláma	og	kryddkeim.

	 10420	 Clay Station Petite Sirah	 750	ml	 13,5%	 1790	kr.
EFJÆ	 2004		Dimmfjólurautt.	Þétt	fylling,	þurrt	og	milt	með	þurrk-

andi	tannín.	Sætur	ávöxtur	og	hýðistónar.

R	 07060	 Coppola Rosso	 750	ml	 13,5%	 1590	kr.
FJRY	 2005		Rúbínrautt.	Mjúk	fylling,	þurrt,	mild	sýra,	lítil	þroskuð	

tannín.	Dökk	ber,	kryddkaka,	eik.

	 00125	 Gallo Winemaker’s Seal Ruby Cabernet	 750	ml	 13,5%	 1093	kr.
JPRY	 2005		Rúbínrautt.	Létt	fylling,	sætuvottur,	milt,	lítil	tannín.	

Ávaxtahlaup.

S	 10942	 Truchard Cabernet Franc	 750	ml	 14,2%	 3215	kr.
EFY	 2003		Dökkkirsuberjarautt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt	og	ferskt,	

lítil	þroskuð	tannín	með	fínlegan	dökkan	berjakeim

Washington
Framleiðsla	fylkisins	er	sérstök	að	því	leyti	að	hún	fer	að	mestu	fram	í	
eyðimörk.	Góð	vökvun	er	því	það	sem	gildir.	aðal	ræktunarsvæðið	er	á	
sömu	breiddargráðu	og	Bordeaux	í	Frakklandi	og	skilar	öflugum,	fág-
uðum	rauðvínum	aðallega	úr	Cabernet	Sauvignon	og	Merlot.

R	 12416	 Chateau Michelle Indian Wells Cabernet Sauvignon	 750	ml	 14,2%	 2292	kr.
EFHTÆ	2005		Dimmkirsuberjarautt.	Þétt,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tann-

ín.	Sólbakaður	berjablámi,	sólber,	bláber,	plómur,	eik,	vanilla.

R	 02795	 Chateau Michelle Merlot	 750	ml	 13,5%	 1993	kr.
EFTY	 2004		Dökkkirsuberjarautt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	

þroskuð	tannín.	Sultað,	jarðarber,	rifsber,	hindber,	mold,	eik.

	 Búlgaría
Víngerð hefur verið stunduð í landinu um aldir. Síðustu árin hefur 
víngerðartækni og ræktun farið verulega fram í landinu með hjálp 
fjárfesta og víngerðarmanna frá þekktari, rótgrónum víngerðarlönd-
um.

R	 12170	 Todoroff Golf Challenge	 750	ml	 13,3%	 3393	kr.
DGJY	 2004		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	lítil	

tannín.	Sætur	rauður	ávöxtur,	hýðistónar.

R	 11118	 Todoroff Mavrud	 750	ml	 13,1%	 1978	kr.
FHJY	 2006		Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt,	höfugt,	

miðlungs	tannín.	Eik,	viðarkrydd,	dökk	ber.	Höfugt	eftirbragð.

	 Chile
Mjúk þróttmikil og ávaxtarík vín, einkum úr Cabernet Sauvignon, 
Merlot og Carmenére. Víngerð í Chile er mest stunduð í næsta 
nágrenni við höfuðborgina Santiago. Þar eru öll skilyrði til ræktunar 
vínviðar eins og best verðu á kosið.

	 Q	 Cabernet	Sauvignon
	Aðall	þrúgunnar	er	franskir	græðilingar	í	upphafi	og	sjúkdómalaus	vínviður	
frá	því	að	ræktun	hófst	í	Chile.	Heitur,	mjúkur	ávöxtur	þessara	vína	frá	Chile	
er	það	sem	hefur	heillað	alla	heimsbyggðina	síðustu	áratugi.

R	 10913	 Adobe Cabernet Sauvignon	 750	ml	 14,5%	 1590	kr.
EFSTY	2005		Dimmkirsuberjarautt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt	og	

ferskt	með	þroskuð	tannín,	þéttan	berjabláma	og	jarðkennda	
kryddtóna.

R	 08305	 Antares Cabernet Sauvignon	 750	ml	 13%	 1390	kr.
DGJY	 2006		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	sætuvottur,	ferskt,	þrosk-

uð	tannín.	Rauð	ber,	paprika,	aspars.

R	 02625	 Caliterra Cabernet Sauvignon Reserva	 750	ml	 14%	 1495	kr.
EFJY	 2005		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Sólber,	steinefni.

	 04091	 Canepa Cabernet Sauvignon	 750	ml	 13,5%	 990	kr.
DFMX	 2005		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	miðl-

ungs	tannín.	Fínlega	kryddað	með	vanillu,	jarðar-	og	berja-
tónum.

	 00154	 Canepa Private Reserve Cabernet Sauvignon	 750	ml	 13,5%	 1290	kr.
EFT	 2002		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín	með	kryddaðan	sólberjaberjakeim,	lauf	og	bark-
artóna.

	 06342	 Carmen Cabernet Sauvignon	 750	ml	 13,5%	 1090	kr.
EFGLY	2005		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Þéttur	sólberjakeimur,	minta	og	eikartónar.

	 06343	 Carmen Cabernet Sauvignon Reserve	 750	ml	 13,5%	 1490	kr.
EFHTÆ	2004		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þurrk-

andi	tannín.	Þéttur	sólberjakeimur,minta,	eik,	vanilla.

R	 09955	 Casablanca Coleccion Privada Cabernet Sauvignon	 750	ml	 14%	 1590	kr.
EFGX	 2003		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Þroskaður	sultaður	ávöxtur,	eik,	sólber,	vanilla.

	 06997	 Casillero del Diablo Cabernet Sauv.	 750	ml	 13,5%	 1253	kr.
EFJY	 2005		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	

þroskuð	tannín.Sólber,	lauf,	krydd,	minta,	jörð.

R	 11045	 Casillero del Diablo Cabernet Sauvignon Reserva	 1500	ml	 13,5%	 2353	kr.
EFGX	 2005		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Léttur	berjablámi	og	jarðartónar.

	 05939	 Castillo de Molina Reserva Cabernet Sauvignon	 750	ml	 14,5%	 1290	kr.
EFJLY	2004		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	höfugt,	þurrt	og	milt	

með	þroskuð	tannín.	Sólber,	eik,	minta,	tóbak,	kakó.

	 02994	 Concha y Toro Sunrise Cabernet Sauvignon	 750	ml	 13,5%	 994	kr.
DFJY	 2006		Kirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	sætuvottur,	ferskt,	

þroskuð	tannín.	Sólber,	lyng,	vanilla,	eik,	minta.

	 12124	 Equus Cabernet Sauvignon	 750	ml	 14,5%	 1295	kr.
JMSY	 2005		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	milt,	þroskuð	

tannín.	Sólber,	sólberjalauf,	jörð.

S	 10815	 Errazuriz Don Maximiano	 750	ml	 14,5%	 4994	kr.
EFJÆ	 2004		Dimmrúbínrautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	milt,	þroskuð	tann-

ín.	Berjamassi,	súkkulaði,	eik.	Lang,	kröftugt.

	 05216	 Frontera Cabernet Sauvignon	 750	ml	 13%	 953	kr.
GJRY	 2006		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	sætuvottur,	ferskt,	lítil	

tannín.	Sælgætiskenndur	berjablámi,	eik,	vanilla,	krydd.

R	 11046	 Frontera Cabernet Sauvignon	 1500	ml	 13%	 1893	kr.
EFGLX	2006		Dökkrúbínrautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þrosk-

uð	tannín	með	þéttan	berjabláma	og	lyngjurtatóna.
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	 03252	 Gato Negro Cabernet Sauvignon	 750	ml	 12%	 990	kr.
DGPY	 2006		Kirsuberjarautt.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	

Léttur	rauður	ávöxtur,	kryddkeimur.

R	 12294	 Haras Character Cabernet Sauvignon	 750	ml	 14,5%	 1595	kr.
EFHÆ	 2003		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Sólber,	lyng,	tóbak,	eik.

	 04284	 La Joya Cabernet Sauvignon Reserve	 750	ml	 14,5%	 1390	kr.
FGJÆ	 2005		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þurrk-

andi	tannín.	Sólber,	eik,	vanilla,	minta.

	 01216	 Miguel Torres Santa Digna Cabernet Sauvignon	 750	ml	 14%	 1394	kr.
EGJY	 2004		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Þéttur	berjarauði,	blómleg	eik,	vanilla,	minta.

	 00213	 Montes Alpha Cabernet Sauvignon	 750	ml	 14,5%	 1691	kr.
EFTÆ	 2005		Dökkkirsuberjarautt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	

þroskuð	tannín.	Steinefnaríkur	berjablámi,	vanilla,	eik.

	 06941	 Montes Cabernet Sauvignon	 750	ml	 14,5%	 1192	kr.
EFTY	 2006		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	

þroskuð	tannín.	Þéttur	berjablámi,	lyng,	eik,	vanilla.

	 10769	 Morande Pionero Cabernet Sauvignon	 187	ml	 13,5%	 315	kr.
JMX	 2005		Dökkkirsuberjarautt.	Stöm	meðalfylling,	þurrt,	lítil	sýra.	

Þurrkandi	tannín.	hýði,	remma.

R	 10993	 San Tiago Cabernet Sauvignon	 750	ml	 13%	 895	kr.
IMPX	 2005		Kirsuberjarautt.	Lítil	fylling,	þurrt	og	ferskt	með	lítil	

tannín.	Létt	krydd	og	ávöxtur.

R	 02012	 Santa Carolina Cabernet Sauvignon	 750	ml	 13,5%	 1490	kr.
FGPY	 2006		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	

þroskuð	tannín.	Sultaður	rauður	ávöxtur,	lyng,	lauf,	skóg-
arbotn.

R	 00211	 Santa Carolina Cabernet Sauvignon Reserva	 750	ml	 14,5%	 1790	kr.
EFJY	 2006		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	milt,	þroskuð	

tannín.	Berjablámi,	eik,	vanilla,	ávaxtahlaup.

R	 12468	 Santa Ema Cabernet Sauvignon Reserve	 750	ml	 14%	 1490	kr.
EFTY	 2005		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	

þroskuð	tannín.	Rauð	ber,	jörð,	mosi,	mold,	krydd,	minta.

R	 00231	 Santa Ines Cabernet Sauvignon	 750	ml	 14%	 1319	kr.
FGJY	 2005		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín.	

Sólber,	dökk	ber,	minta,	tóbak.

	 05568	 Santa Rita 120 Cabernet Sauvignon	 188	ml	 14%	 369	kr.
FGJX	 2005		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	þroskuð	

tannín.	Sólber,	lyng,	lauf.

	 01224	 Santa Rita Cabernet Sauvignon Reserva	 750	ml	 14%	 1495	kr.
EFTÆ	 2004		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	

þroskuð	tannín.	Dökk	ber,	sólber,	brómber,	eik,	jörð.

	 06825	 Vina Maipo Cabernet Sauvignon	 750	ml	 12%	 995	kr.
DGMY	 2006		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Bláber,	vanilla,	eik,	krydd.

R	 10878	 Vina Maipo Cabernet Sauvignon Reserva	 750	ml	 13,5%	 1295	kr.
FGJMY	2005		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	með	þroskuð	

tannín	og	kryddkenndan	berjabláma.

	 Q	 Carmenére	
	Þessi	þrúgutegund	hefur	frá	upphafi	í	Chile	verið	í	felum,	vegna	þess	að	
framleiðendur	töldu	að	hér	væri	um	að	ræða	Merlot	þrúguna.	Á	síðustu	
árum	hafa	þessi	vín	verið	að	koma	á	markað	undir	réttu	heiti.	Einkenni	
þeirra	er	mjúkur	ávöxtur	í	ætt	við	Merlot,	en	einnig	ákveðinn	kraftur	og	
skerpa	í	ætt	við	Cabernet	Sauvignon.

	 10091	 Anakena Carmenere Single Vineyard	 750	ml	 14,5%	 1569	kr.
EFJSY	2004		Dökkrúbínrautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt	og	ferskt,	

miðlungstannín.	Sólber,	brómber,	krydd,	eik.

R	 12557	 Botalcura La Porfia Carmenere Gran Reserva	 750	ml	 14%	 2326	kr.
EFTY	 2005		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Rauð	ber,	kirsuber,	vanilla,	eik.

R	 12456	 Equus Carmenere	 750	ml	 15%	 1295	kr.
EFJY	 2006		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Dökk	ber,	sólber,	krydd.

	 10050	 La Joya Reserve Carmenere	 750	ml	 14%	 1390	kr.
GJSÆ	 2005		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þurrk-

andi	tannín.	Berjablámi,	eik,	fjólur,	vanilla.

R	 12195	 Morande Carmenere Reserva	 750	ml	 13,5%	 1490	kr.
EFJY	 2004		Dökkrúbínrautt.	Mjúk	fylling,	þurrt,	ferskt,	höfugt,	

þroskuð	tannín.	Paprika,	sólberjalauf,	skógarbotn.

R	 12480	 Santa Carolina Barrica Selection Carmenere Gran R.	 750	ml	 14,5%	 1990	kr.
FGJY	 2006		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín.	

Sætkenndur	berjablámi,	vanilla,	minta,	krydd,	eik.

	 Q	 Merlot
	Mikil	mýkt	og	keimur	af	rauðum	berjum	er	það	sem	er	svo	heillandi	við	Mer-
lot	vín	Chile.	Þetta	eru	yfirleitt	silkimjúk	vín	vegna	hitans	á	ræktunarsvæðinu,	
sem	einnig	orsakar	að	sýra	í	víninu	verður	ekki	afgerandi.

	 10912	 Adobe Merlot	 750	ml	 14,5%	 1590	kr.
	 2005		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Bragðmikið,	kirsuber,	lyng,	sætuvottur.	Höfugt.

R	 12559	 Botalcura El Delirio Merlot Reserva	 750	ml	 13,5%	 1815	kr.
EFHY	 2004		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	

þroskuð	tannín.	Þéttur	sólberjakeimur,	vanilla,	reykt	eik.

R	 04283	 Caliterra Merlot Reserva	 750	ml	 14%	 1495	kr.
EFJY	 2003		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Frískur	sólberja	og	hindberjakeimur.

	 06346	 Carmen Merlot	 750	ml	 14%	 1093	kr.
DFGJY	2005		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	með	

þroskuð	tannín,	þéttan	skógarberjaávöxt,	mintu	og	jarðar-
tóna.

R	 05938	 Casillero del Diablo Merlot	 750	ml	 13,5%	 1253	kr.
EFTÆ	 2006		Dökkfjólurautt.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt.	Lítil	þurrk-

andi	tannín,	krydd,	hratkenndir	berjatónar.

	 07001	 Concha y Toro Sunrise Merlot	 750	ml	 13,5%	 994	kr.
GJPY	 2006		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	sætuvottur,	ferskt,	þrosk-

uð	tannín.	Sólber,	lyng,	jörð.

	 04285	 Gato Negro Merlot	 750	ml	 13,5%	 990	kr.
DGMY	 2006		Kirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	

tannín.	Berjarauði,	lyng,	jörð.

	 10569	 La Joya Merlot Reserve	 750	ml	 14%	 1390	kr.
FGRY	 2004		Dökkrúbínrautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	milt,	þroskuð	tann-

ín.	Sólber,	sólberjalauf,	eik,	karamella.

	 04031	 Montes Merlot	 750	ml	 14,5%	 1192	kr.
FJVY	 2005		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Sólber,	eik,	viðarkrydd,	olíutónar.

	 09217	 Morande Merlot Grand Reserve	 750	ml	 14,5%	 1790	kr.
EFJX	 2003		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt	

með	þroskuð	tannín.	Lyng,	dökk	ber,	eik.	Höfugt	eftirbragð.

	 10422	 Morande Pionero Merlot	 750	ml	 13,5%	 1239	kr.
MSX	 0		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	þurrkandi	

tannín.	Heitur	ávöxtur,	steinefni,	kál.

R	 12479	 Santa Carolina Merlot Reserva	 750	ml	 14,5%	 1790	kr.
FGTY	 2006		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þurrk-

andi	tannín.	Kryddaður	rauður	ávöxtur,	eik,	kaffi,	steinefni.

R	 05469	 Santa Digna Merlot	 750	ml	 14%	 1394	kr.
EFR	 2003		Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	mjúk	tannín.	

Skógarber,	sólber,	minta,	lyng,	jörð.

R	 12467	 Santa Ema Merlot Reserve	 750	ml	 13,5%	 1490	kr.
FJSY	 2005		Dökkrúbínrautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	mikil	

þroskuð	tannín.	Sælgætiskenndur	berjablámi,	vanilla,	eik,	
krydd.

	 07606	 Vina Maipo Merlot	 750	ml	 13%	 1095	kr.
JPVX	 2006		Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	sætuvottur,	ferskt,	lítil	

tannín.	Berjaríkt,	plómur.

	 Q	 Pinot	Noir
	Pinot	noir	vín	hafa	til	að	bera	ákveðinn	fíngerðan,	fágaðan	stíl.	Yfirleitt	eru	
Pinot	Noir	vín	ljósari	að	lit	heldur	en	önnur	klassísk	rauðvín.	Í	Chile	eru	allar	
aðstæður	til	ræktunar	þrúgunnar	eins	og	best	verður	á	kosið,	þrátt	fyrir	að	
ekki	sé	um	mikla	ræktun	á	henni	að	ræða.

R	 12459	 Amayna Pinot Noir	 750	ml	 14,5%	 2154	kr.
CDTY	 2005		Kirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt,	lítil	

tannín.	Hindber,	rauð	ber,	mangó,	passjón.	Létt	eik.

R	 12449	 Laroche Vina Punto Alto Pinot Noir	 750	ml	 14%	 2295	kr.
FGJY	 2005		Kirsuberjarautt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þrosk-

uð	tannín.	Þéttur	berjarauði,	eik,	krydd,	lyng.
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	 Q	 Syrah/Shiraz
	Syrah	þrúgutegundin	á	uppruna	sinn	að	rekja	til	Rónardalsins	í	Frakk-
landi.	Í	Chile	hefur	tekist	að	framleiða	öflug	sultukennd	vín,	með	ákveðnum	
kryddkeim	úr	þessari	þrúgu	sem	þekkt	er	fyrir	að	gefa	af	sér	kröftug	og	heit	
rauðvín.

	 10911	 Adobe Syrah	 750	ml	 14,5%	 1590	kr.
EFGLY	2004		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	með	

þroskuð	tannín,	frískandi	berjabláma	og	kryddaðan	jarð-
artón.

R	 12112	 Antares Shiraz	 750	ml	 13,5%	 1390	kr.
GJMY	 2006		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín.	

Dökk	ber,	lyng,	krydd,	kanill,	vanilla.

R	 04301	 Casillero del Diablo Shiraz Reserva	 750	ml	 14%	 1250	kr.
AFJY	 2005		Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	þrosk-

uð	tannín.	Þéttan	skógarberjakeim	og	kryddtóna.

S	 12296	 Haras Character Syrah	 750	ml	 14,5%	 1995	kr.
EHLÆ	 2004		Dimmrúbínrautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	sýruríkt,	höfugt,	

þroskuð	tannín.	Blár	berjamassi,	eik,	lyng.

	 04309	 Montes Alpha Syrah	 750	ml	 14,5%	 1691	kr.
EFTY	 2005		Dökkrúbínrautt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þrosk-

uð	tannín.	Þétt	skógarber,	eik,	lyng,	vanilla,	steinefni.

R	 12482	 Santa Carolina Barrica Selection Syrah Gran Res.	 750	ml	 14,5%	 1990	kr.
EJSY	 2006		Dökkrúbínrautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þrosk-

uð	tannín.	Skógarber,	krydd,	vanilla,	eik,	jarðartónar.

	 Q	 Aðrar	þrúgur	og	blöndur

S	 12292	 Albis Cabernet Sauvignon, Carmenere	 750	ml	 14%	 3495	kr.
EFHÆ	 2003		Dimmkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt,	höfugt,	

mikil	þroskuð	tannín.	Sólber,	tóbak,	jörð,	eik.	Langt,	þurrt.

S	 07351	 Almaviva	 750	ml	 14,5%	 5093	kr.
EFHY	 2003		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt,	mikil	

þroskuð	tannín.	Tóbak,	dökk	ber,	jörð,	sveit,	lakkrís.	Höfugt.

R	 12556	 Botalcura La Porfia Cabernet Franc Gran Reserva	 750	ml	 13,5%	 2326	kr.
EFHY	 2004		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Dökk	ber,	kirsuber,	kaffi,	vanilla,	ristuð	eik.

	 04859	 Carmen Reserve Carmenere-Cabernet	 750	ml	 13,5%	 1490	kr.
EFHÆ	 2004		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt,	mikil	

þroskuð	tannín.	Sólber,	minta,	vanilla,	eik,	krydd.

S	 04673	 Casa Lapostolle Clos Apalta	 750	ml	 15%	 5990	kr.
EFHÆ	 2004		Dökkrúbínrautt.	Mikil	þétt	fylling,	þurrt,	milt,	þroskuð	

tannín.	Sólber,	lyng,	eik,	jörð.	Höfugt,	margslungið.

	 09650	 Concha y Toro Trio	 750	ml	 14,5%	 1294	kr.
EFJY	 2005		Dökkrúbínrautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt,	miðlungs	

tannín.	Sólber,	plómur,	barkarkrydd.

	 07823	 Escudo Rojo	 750	ml	 13,5%	 1393	kr.
EFTÆ	 2004		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Skógarber,	sólber,	lyng,	minta,	jörð.

R	 12295	 Haras Elegance	 750	ml	 14,5%	 2495	kr.
EFHÖ	 2003		Dimmkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt,	höfugt,	

mikil	þroskuð	tannín.	Sólber,	dökk	ber,	eik,	jörð.	Kröftugt.

	 09564	 Hoppe Guelbenzu	 750	ml	 14%	 1892	kr.
EFGY	 2003		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þurrk-

andi	tannín.	Sólber,	krydd,	lauf,	minta,	eik,	vanilla.

	 05269	 Montes Cabernet Sauvignon Carmenere Limited Sel.	 750	ml	 14,5%	 1293	kr.
EFGY	 2006		Dökkrúbínrautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Þrosk-

uð	tannín.	Þétt,	dökkur	ávöxtur,	vanilla,	eik,	blóm,	krydd,	jörð.

S	 12429	 Rucahue Cabernet Franc Gran Reserva	 750	ml	 14,5%	 1995	kr.
EFTÆ	 2004		Fjólurautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	þurrkandi	

tannín,	höfugt.	Berja-	og	blómríkt,	eik	tóbak.	Remma	í	end-
ann.

R	 12481	 Santa Carolina Barrica Selection Petit Verdot Gr.R	 750	ml	 14,5%	 1990	kr.
EFSY	 2006		Dökkrúbínrautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	höfugt,	

þroskuð	tannín.	Sólber,	bláber,	brómber,	lyng,	vanilla,	eik.

	 07251	 Vina Maipo Cab. Sauv. Merlot	 750	ml	 13%	 995	kr.
DMPY	 2006		Rúbínrautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Léttur	berjablámi,	eik,	lyng.

	 Frakkland
Frakkland framleiðir meira magn af borðvínum en nokkurt annað 
land. Þeir framleiða einnig meira magn af hágæða borðvínum, bæði 
hvítum og rauðum, heldur en nokkur önnur þjóð. Framleiðsla Frakka 
hefur því verið fyrirmynd annarra þjóða öldum saman.

R	 00103	 Le Piat d’Or	 750	ml	 12%	 1095	kr.
ADJY	 		Ljóskirsuberjarautt.	Hálfþurrt,	ferskt,	létt	meðalfylling.	Fersk-

ur	rauður	ávöxtur.

Alsace
R	 12476	 Buecher-Fix Pinot Noir Reserve	 750	ml	 13,5%	 1485	kr.
DGPX	 2005		Ljósmúrsteinstrautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt,	

lítil	þroskuð	tannín.	Hindber,	jarðarber,	skógarbotn.

R	 12277	 Lucien Albrecht Weid Pinot Noir	 750	ml	 13%	 3428	kr.
DITÆ	 2004		Múrsteinsrautt.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	

Hindber,	lauf,	léttur	grænjaxlatón,	eik.

Bordeaux 
upprunastaður	Cabernet	Sauvignon	og	Merlot.	Héraðið	er	þekkt	fyrir	
framleiðslu	bæði	rauðra	og	hvítra	vína	og	þá	sérstaklega	fyrir	hin	frægu	
rauðu	Chateau	vín	frá	Medoc,	Graves	og	Libourne	að	ógleymdum	
hinum	virtu	sætvínum	frá	Sauternes	og	Barsac.	

R	 07074	 Barton & Guestier 1725 Bordeaux Reserve	 750	ml	 13%	 1295	kr.
DFGMY	2004		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	með	miðl-

ungs	tannín,	rauðan	ávöxt	og	heiðarjurtatón.

R	 08123	 Blason Timberlay Merlot et Cabernet Sauvignon	 750	ml	 12,5%	 1490	kr.
DFGY	 2004		Kirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Lauf,	tóbak,	sveppir,	rauð	ber.

	 10441	 Chateau Barrail Des Pretres Futs De Chene	 750	ml	 13%	 1790	kr.
EFTY	 2004		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	milt,	þroskuð	tann-

ín.	Eik,	kaffi,	dökk	ber,	skógur.

	 06910	 Chateau Bonnet	 750	ml	 12,5%	 1294	kr.
DGIY	 2004		Kirsuberjarautt.	Stöm	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	miðl-

ungs	tannín.	Paprika,	grænt,	óþroskað.	Rammt.

R	 06911	 Chateau Bonnet Reserve	 750	ml	 13%	 1394	kr.
DGMY	 2005		Rúbínrautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	þurrk-

andi	tannín.	Sælgætiskenndur	berjakeimur	og	grösugir	lyng-
tónar.

R	 12061	 Chateau Julie Bordeaux Superieur	 750	ml	 13%	 1572	kr.
EFLY	 2005		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þurrkandi	

tannín.	Þéttur	berjarauði,	moldar	og	mokkatónar.

R	 03831	 Chateau Timberlay Cuvee Prestige	 750	ml	 12%	 1990	kr.
CKX	 2003		Gullið.	Meðalfylling,	þurrt,	þunglamalegt.	Ristuð	eik,	

brennisteinn.

	 04996	 Chateau Timberlay Cuvée Prestige	 750	ml	 12,5%	 2290	kr.
EFTÆ	 2004		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt	og	ferskt,	

þurrkandi	tannín.	Rauður	ávöxtur,	eik,	mokka,	jörð.

R	 12037	 Lamothe Vincent Heritage	 750	ml	 14%	 1790	kr.
EFSTY	2005		Dökkrúbínrautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þurrk-

andi	tannín	með	þéttan	berjabláma	og	keim	af	dökku	súkku-
laði.

R	 12036	 Lamothe Vincent Merlot Cabernet Sauvignon	 750	ml	 14%	 1590	kr.
EFGJY	2005		Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	miðl-

ungs	tannín.	Frískandi	berjarauða,	lyng	og	jarðartóna.

	 10438	 Le Regalet	 750	ml	 12,5%	 1590	kr.
DFLY	 2005		Rúbínrautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt,	miðlungs-

tannín.	Rauð	ber,	græn	paprika.	Stamt.

R	 03403	 Michel Lynch	 750	ml	 12,5%	 1274	kr.
DGMY	 2005		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín.	

Berjablámi.	lauf,	jörð.

	 00039	 Mouton Cadet	 750	ml	 13%	 1393	kr.
EFGTÆ	2004		Kirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Lyng,	rauð	ber,	eik,	skógarbotn.

Bordeaux - Graves
Á	þessu	svæði	eru	hágæða	framleiðendur	sem	þekktir	eru	fyrir	vönd-
uð	rauð	og	hvít	vín.	Hér	eru	vínin	yfirleitt	blöndur	af	þrúgutegundum.	
Rauðu	vínin	eru	yfirleitt	með	Cabernet	Sauvignon	ráðandi	í	blöndunni,	
en	til	íblöndunar	er	Merlot	þrúgan	ásamt	Cabernet	Franc.
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	 00046	 Chateau Coucheroy	 750	ml	 12,5%	 1454	kr.
FGIY	 2004		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þurrkandi	

tannín.	Létt	eik,	paprika.

S	 01802	 Chateau Pape Clement	 750	ml	 13%	 12993	kr.
	 1996		

S	 10814	 Chateau Smith Haut Lafitte	 750	ml	 13%	 7993	kr.
EFHTÆ	2002		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	með	

þurrkandi	tannín,	þétta	eik,	kryddaða	berja,	lyng	og	jarðar-
tóna.

R	 12451	 Cordier Chateau de Navarro	 750	ml	 12,5%	 1794	kr.
EFTY	 2005		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þurrk-

andi	tannín.	Berjablámi,	bláber,	brómber,	lyng,	eik,	krydd,	
jörð.

Bordeaux – Libournais
Rauðu	vínin	frá	Libournais	eiga	það	sameiginlegt	að	þau	eru	með	
Merlot	þrúguna	sem	ríkjandi	tegund,	í	blöndu	við	Cabernet	franc	og	
stundum	smávegis	af	Cabernet	Sauvignon.	Þar	af	leiðandi	þroskast	þau	
fyrr	og	eru	yfirleitt	talin	mjúku	rauðvínin	í	Bordeaux.

	 00006	 Bichot Saint-Emilion	 750	ml	 12%	 1494	kr.
DFGLY	2004		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Rauð	ber,	lyng,	skógarbotn.

R	 12121	 Chateau Berliquet Saint-Emilion	 750	ml	 13,5%	 4923	kr.
EFTY	 2002		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Jarðkenndur	blár	ávöxtur,	eik,	vanillu	og	skógartónar.

R	 12226	 Chateau Cadet Soutard	 750	ml	 13,5%	 2790	kr.
LPSY	 2003		Kirsuberjarautt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt,	milt,	höfugt,	

þurrkandi	tannín.	Sultaður	ávöxtur,	jörð,	tjara.

S	 09876	 Chateau Corbin	 750	ml	 13,5%	 3111	kr.
DEFLX	2002		Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	þétt,	

góð	tannín,	mjúkan	berjaávöxt	og	tunnukeim.

	 04079	 Chateau de Barbe Blanche	 750	ml	 14%	 1894	kr.
EFTY	 2005		Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	milt,	mikil	þroskuð	

tannín.	Blár	ávöxtur,	eik,	lyng.	ungt.

S	 04591	 Chateau La Fleur Maillet	 750	ml	 13%	 3292	kr.
EHLÆ	 2001		Dimmkirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt	og	

nokkuð	tannískt	með	þungan	dökkan	ávöxt	og	jarðartóna.

S	 10820	 Chateau Laforge	 750	ml	 13%	 5993	kr.
EFHÆ	 2001		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	milt,	þroskuð	

tannín.	Rauður	ávöxtur,	lyng,	jörð.

S	 07682	 Chateau Larmande	 750	ml	 13%	 3990	kr.
EHTÖ	 2003		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt	og	milt	með	

þurrkandi	tannín,	kröftugan	berjarauða,	eikar,	krydd	og	
jarðartóna.

S	 03507	 Chateau Petit-Village	 750	ml	 13%	 6993	kr.
EFHÆ	 2001		Dimmkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt	og	milt	með	

mikil	þroskuð	tannín,	breiðan,	fínlegan	ávöxt	og	reykta	
kryddtóna.

R	 10838	 Chateau Teyssier	 750	ml	 14%	 2593	kr.
EFTY	 2003		Dökkmúrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þurrk-

andi	tannín.	Þroskað,	léttur	ávöxtur,	fínleg	krydd,	steinefni.

R	 12117	 Chateau Tour Simard Saint-Emilion Grand Cru	 750	ml	 13,5%	 2599	kr.
DEGÖ	 2004		Dökkrúbínrautt.	Stöm	fylling,	þurrt,	sýruríkt,	hörð	tann-

ín.	Rauður	ávöxtur,	eik.

S	 03537	 Chateau Villemaurine	 750	ml	 12,5%	 4990	kr.
EFLY	 2000		Rúbínrautt.	Tæp	meðalfylling,	þurrt	með	milda	sýru	

og	miðlungs	tannín.	Mildur	eikarkeimur	með	léttum	ávaxta	
tónum.

S	 06382	 Clos des Jacobins	 750	ml	 13%	 5294	kr.
EFTY	 1998		Múrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	mjúk	tannín,	

með	þroskaðan	plómukenndan	ávöxt,	krydd-	og	jarðartóna.

R	 12487	 Fugue de Nenin	 750	ml	 13%	 3148	kr.
EFTY	 2003		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Berjarauði,	eik,	lyng,	krydd,	jörð.

S	 10811	 Le Dome	 750	ml	 13,5%	 16993	kr.
EFHTÆ	2003		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt	með	

milda	sýru,	þroskuð	tannín.	Mokkaeik,	fíngerðum	ávexti	og	
jarðartónum.

Bordeaux – Medoc
Medoc	svæðið	státar	af	einhverjum	stærstu	vínbúgörðum	Frakklands.	
Þar	er	að	finna	meiri	fjölda	hágæða	rauðvínsbúgarða	en	á	nokkrum	
öðrum	sambærilega	stórum	stað	á	hnettinum.	Þessi	vín	eru	nær	und-
antekningarlaust	með	Cabernet	Sauvignon	ríkjandi,	í	blöndu	við	Merlot	
og	Cabernet	franc.

R	 12415	 Baron Carl Saint-Emilion	 750	ml	 12,5%	 1993	kr.
DGMY	 2004		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	þurrkandi	

tannín.	Rauð	ber,	steinefni.

R	 12414	 Baron Nathaniel Pauillac	 750	ml	 13%	 2393	kr.
EFTÆ	 2004		Dökkrúbínrautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	milt,	miðl-

ungstannín.	Berjaríkt,	eik.	Stamt,	ungt.

S	 12385	 Ch. Mouton Rothschild 2003	 1500	ml	 13%	 49899	kr.
	 2003		

S	 12384	 Ch. Mouton Rothschild 2004	 750	ml	 12,5%	 22899	kr.
	 2004		Dökkrúbínrautt.	þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þrosk-

uð	tannín.	Eik,	reykur,	vanilla,	kaffi.	Langt,	tannískt,	ungt.

R	 12054	 Chateau Arnauld Cru Bourgeois Superieur	 750	ml	 13%	 2046	kr.
DGJY	 2003		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Skógarber,	lauf,	kakótónar.

S	 10202	 Chateau Belle-Vue	 750	ml	 13%	 2578	kr.
EFTÆ	 2001		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	

miðlungstannín,	sólberja-,	kúrenu-	og	tóbakskeim.

S	 10188	 Chateau Branaire-Ducru	 750	ml	 13%	 6492	kr.
EFLÆ	 2002		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	nokkuð	

tannískt	með	ungan	grösugan	skógarberjakeim	og	rósm-
aríntóna.

	 10114	 Chateau d’Agassac	 750	ml	 13%	 2992	kr.
EFHTÆ	2001		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	með	

miðlungstannín,	þroskaðan	laufkenndan	ávöxt	og	blýants-
keim.

S	 07646	 Chateau d’Issan	 750	ml	 12,5%	 3990	kr.
DEFTÆ	2001		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	með	

þroskuð	tannín,	kryddaðan	berjarauða,	eikar	og	jarðartóna.

R	 12450	 Chateau du Gazin	 750	ml	 13%	 1794	kr.
FLTX	 2001		Múrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Berjarauði,	lyng,	jörð,	eik,	truffla,	gráðostur.	Þroskað.

S	 10805	 Chateau Duhart-Milon	 750	ml	 13%	 6990	kr.
EFTY	 1995		Múrsteinsrautt.	Mjúk	fylling,	þurrt	og	milt	með	mjúk	

tannín,	þroskaðan	ávöxt	og	laufkennda	jarðartóna.

S	 06744	 Chateau Giscours	 750	ml	 13%	 8492	kr.
EFTÆ	 2004		Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	milt,	þroskuð	tann-

ín.	Eik,	vanilla,	plómur,	kirsuber,	jörð.	ungt,	fínlegt.

S	 10806	 Chateau Grand-Puy-Lacoste	 750	ml	 13%	 4990	kr.
EFHTÆ	2002		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt	og	ferskt	með	

mikil	þroskuð	tannín,	kryddaða	eikar-,	tóbaks	og		skógartóna.

	 10106	 Chateau Greysac	 750	ml	 13%	 1654	kr.
FGLY	 2004		Kirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	miðl-

ungs	tannín.	Eik,	rauð	ber,	lyng.	Stöm	ending.

S	 06361	 Chateau Gruaud Larose	 750	ml	 12,5%	 6994	kr.
	 1999		Dökkmúrsteinsrautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Sveit,	eik,	vindlakassi.	Langt.

R	 12413	 Chateau Haut-Garin	 750	ml	 12,5%	 1593	kr.
DFLSY	2004		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurr,	ferskt,	þroskuð	tann-

ín.	Rauð	ber,	lyng,	jörð.

R	 12053	 Chateau Lafon-Rochet Saint-Estephe Grand Cru	 750	ml	 13%	 4494	kr.
FLTÆ	 2002		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	

miðlungstannín.	Dökk	ber,	eikarkrydd,	laufkennt.

S	 06740	 Chateau Lagrange	 750	ml	 13%	 4990	kr.
EFHTÆ	2003		Dökkrúbínrautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	með	

mikil	þroskuð	tannín	þéttan	berjarauða,	krydd	og	kaffitóna.

S	 09875	 Chateau Lascombes	 750	ml	 12,5%	 5531	kr.
EFHLY	2002		Dimmrúbínrautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt	með	kröftug	

tannín	og	öflugan	berjaávöxt,	nýja	eik	og	appelsínutóna.

S	 08797	 Chateau Les Ormes de Pez	 750	ml	 13%	 4691	kr.
EFTÆ	 2002		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling.	Þurrt,	ferskt,	með-

altannín.	Með	barkarkenndan	dökkan	berjamassa	og	létta	
kryddtóna.
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S	 09387	 Chateau Léoville Las Cases	 750	ml	 13%	 33993	kr.
	 2000		

S	 09410	 Chateau Léoville-Poyferré	 750	ml	 13,5%	 7990	kr.
EFHLY	2001		Dökkfjólublátt.	Bragðmikið	og	mjúkt	með	þéttan	

kryddaðan	ávöxt,	mild	eik.	Tannískt.

S	 10180	 Chateau Lynch Bages	 750	ml	 13%	 8689	kr.
	 1995		Dökkmúrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	mikil	

þroskuð	tannín.	Sultaður	ávöxtur,	blýantur,	lyng.	Langt.

S	 06370	 Chateau Meyney	 750	ml	 12,5%	 4294	kr.
EFHÆ	 2001		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt	og	ferskt,	

mikil	tannín.	Þéttur	ávöxtur,	plómur,	rauð	ber,	eik,	vanilla.

R	 12546	 Chateau Moulinat Cabernet Sauvignon - Merlot	 750	ml	 12,5%	 2390	kr.
EFTÆ	 2001		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt,	þrosk-

uð	tannín.	Frískandi	berjarauði,	tóbak,	jörð,	lyng,	eik.

	 10421	 Chateau Paveil de Luze	 750	ml	 13,5%	 2590	kr.
DGTX	 2001		Múrsteinsrautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	hörð	

tannín.	Sultaður	rauður	ávöxtur,	jörð.

S	 09874	 Chateau Pedesclaux	 750	ml	 13%	 2971	kr.
EFLY	 2002		Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	létt	

tannín,	fínan	eikarkeim	og	berjabláma.

S	 07284	 Chateau Pibran	 750	ml	 13,5%	 3793	kr.
EFTÆ	 2004		Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	milt,	þroskuð	tann-

ín.	Dökk	ber,	eik,	tóbak.	ungt.

S	 07285	 Chateau Pichon-Longueville-Baron	 750	ml	 13,5%	 9592	kr.
EFTÆ	 2002		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Kaffi,	súkkulaði,	sólber,	barkarkrydd.

R	 04388	 Chateau Plagnac	 750	ml	 12,5%	 1994	kr.
DFGY	 2002		Múrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	mjúk	tannín.	

Þroskaður	ávöxtur,	jörð,	blýantur,	aspars.

S	 10179	 Chateau Sociando-Mallet	 750	ml	 12,5%	 9793	kr.
EFTÆ	 2000		Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	mikil	þrosk-

uð	tannín.	Paprika,	jörð,	eik.	Langt,	fínlegt,	ungt.

S	 01801	 Chateau Talbot	 750	ml	 13%	 6993	kr.
EFJÆ	 2003		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	milt,	

þroskuð	tannín.	Plóma,	berjarauði,	kryddkaka,	vanilla.	Löng	
ending.

S	 10182	 Cos d’Estournel	 750	ml	 13%	 8689	kr.
EFHÆ	 2001		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt	með	milda	sýru	

og	þroskuð	tannín.	Fínleg	eik,	ríkur	ávöxtur,	langt	eftirbragð.

S	 08778	 Les Tourelles de Longueville	 750	ml	 13,5%	 3591	kr.
EFLTÆ	2002		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt	og	ferskt	með	

miðlungstannín	kryddaðan	jarðbundinn	ávöxt	og	létta	eik.

R	 12149	 Michel Lynch Reserve Medoc	 750	ml	 13,5%	 1594	kr.
EFSY	 2005		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þurrkandi	

tannín.	Hratkenndur	berjablámi,	jörð,	lyng.

Bourgogne
í	Búrgundarhéraði	er	framleitt	mikið	magn	af	hágæða	rauðum	og	hvít-
um	vínum.	í	rauðu	vínunum	er	þrúgan	Pinot	noir	alsráðandi.	Þetta	eru	
vín	sem	ná	yfir	allann	skala	rauðvína,	þ.e.	frá	léttum	hversdagsvínum	og	
upp	í	einhver	glæsilegustu,	eftirsóttustu	og	dýrustu	rauðvín	veraldar.

R	 12022	 Francois d’Allaines Bourgogne Hautes Cotes Beaune	 750	ml	 13%	 2194	kr.
GLMSY	2005		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín	

með	frískandi	berjabláma,	kryddjurta	og	jarðartóna.

	 09313	 Francois d’Allaines Bourgogne Pinot Noir	 750	ml	 12,5%	 1694	kr.
CDIY	 2003		Ljósrúbínrautt.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt	þroskuð	tannín.	

Sælgætiskenndur	skógarberjakeimur.

R	 12020	 Laboure-Roi Bourgogne Grand Ordinaire	 750	ml	 12,5%	 1055	kr.
ADX	 2005		Ljóskirsuberjarautt.	Létt	fylling,	sætuvottur,	milt	með	

lítil	tannín.	Léttan	rauðan	berjakeim	og	steinefnatóna.

	 00121	 Laforet Bourgogne Pinot Noir	 750	ml	 12,5%	 1694	kr.
DGILY	2005		“Rúbínrautt.	Létt	fylling,	þurrt	og	ferskt	með	lítil	þurrk-

andi	tannín;	frískan	rauðan	berjaávöxt.”

R	 09951	 Patriarche Pinot Noir	 750	ml	 12,5%	 1690	kr.
DGX	 2003		Ljóskirsuberjarautt.	Stöm	fylling,	þurrt	og	ferskt	með	

mikil	þurrkandi	tannín.	Jarðarber,	lakkrís,	lyng.

Bourgogne Cote Chalonnaise
Cote	chalonnaise	er	betur	þekkt	fyrir	hvítvín	heldur	en	rauðvín,	en	fram-
leiðir	þó	fyrirtaks	vín	úr	bæði	Chardonnay	og	Pinot	noir.

S	 09419	 Faiveley Mercurey Clos des Myglands	 750	ml	 13%	 2593	kr.
EFTÆ	 2001		Ljóskirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	

mjúk	tannín,	rauðan	frískan	berjakeim,	létta	eik	og	smjör-
tóna.

Bourgogne – Cote de Beaune
í	Cote	de	Beaune	er	að	finna	fjöldann	allan	af	hágæða	vínum	úr	Pinot	
noir.	öflug	gæðaflokkun	héraðsins	gerir	okkur	fært	að	velja	mismun-
andi	gæði,	þar	sem	merkingarnar	premier	cru	og	grand	cru	merkja	
bragðmeiri	og	öflugri	vín.

S	 09879	 Bichot Beaune Premier Cru Les Avaux	 750	ml	 13%	 2874	kr.
DEHÆ	 2005		Rúbínrautt.	Meðalfyllling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	Rifs-

ber,	hindber,	létt	eik,	jarðartónar.

S	 10200	 Domaine du Pavillon Corton Marechaudes	 750	ml	 13%	 4682	kr.
EFTÖ	 2004		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þurrkandi	

tannín.	Kirsuber,	hindber,	rótargrænmeti.	Langt,	fínlegt.

S	 12349	 Domaine Louis Latour Corton	 750	ml	 14%	 4893	kr.
EFHÆ	 2003		Kirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	mjúk	

tannín.	Jarðarber,	saftkenndur	ávöxtur,	eik.

S	 10190	 Faiveley Beaune Clos de L’Ecu	 750	ml	 13,5%	 4393	kr.
Ö	 2003		Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt	með	milda	sýru	og	

herpandi	tannín.	Berjaríkt	með	eikarkeim.

S	 09407	 Joseph Drouhin Beaune Clos des Mouches	 750	ml	 13%	 5993	kr.
EHTÆ	 2005		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	miðlungstannín.	

Kirsuber,	hindber,	létt	eik,	blómlegt.	ungt.

S	 07299	 Joseph Drouhin Corton	 750	ml	 13%	 6993	kr.
DEFY	 1998		Ljóskirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	mild	

tannín,	létt	remma,	mildur	ávaxta,	kryddkeimur	og	jarðartón-
ar.

R	 01613	 Joseph Drouhin Cote de Beaune	 750	ml	 13%	 2493	kr.
CDTY	 2004		Múrsteinsrautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	

þurrkandi	tannín.	Hindber,	jarðarber,	grænjaxlar.

S	 09877	 P. Guillemot Savigny Les Beaune Grands Picotins	 750	ml	 13%	 2594	kr.
CDX	 2002		Ljóskirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	létt	

tannín	með	mildan	skógarberjakeim	og	barkarkennt	krydd.

Bourgogne – Cote de Nuits
Pinot	noir	þrúgan	er	alsráðandi	í	rauðvínum	þessa	svæðis.	Þessi	vín	
eru,	oftar	en	ekki,	talin	heldur	hrárri	og	kraftmeiri	heldur	en	vínin	frá	
nágrannasvæðinu	Cote	de	Beaune.	

S	 09385	 Faiveley Chambertin Clos de Beze	 750	ml	 13%	 10993	kr.
DEGÖ	 2000		Múrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	mild	sýra,	miðl-

ungstannín.	Sólbakaður	ávöxtur,	barkarkrydd.	Þroskað,	beisk	
ending.

S	 09409	 Faiveley Latricieres-Chambertin	 750	ml	 13%	 6993	kr.
	 2000		

S	 12300	 ”Grivot Nuits-St-Georges “”Les Charmois”””	 750	ml	 13%	 4205	kr.
DGTÆ	 2004		Ljósrúbínrautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	miðl-

ungstannín.	Blómlegt,	appelsína,	aprikósa,	hindber.	Fínlegt.

S	 10201	 Hospices de Nuits Saint-Georges Les Vignerondes	 750	ml	 13,5%	 4981	kr.
EGHTÆ	1999		Kirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt	og	ferskt	með	góð	

tannín,	fínlegan	ávöxt	og	kjötmikla	áferð.

S	 07301	 Joseph Drouhin Musigny	 750	ml	 13%	 9472	kr.
	 1994		Ljósryðrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	og	nokkuð	

tannískt	með	þroskuðum	berja-	blóma	og	skógarkeim.

S	 07302	 Joseph Drouhin Romanée-Saint-Vivant	 750	ml	 13%	 8993	kr.
DETÆ	 1999		Múrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	miðlungs-

tannín.	Skógarber,	fjóla,	jörð,	eik.	Fínlegt,	fágað.

S	 07297	 Joseph Drouhin Vosne-Romanee	 750	ml	 13%	 5993	kr.
EFLY	 2001		Ljósmúrsteinsrautt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt	

og	stamt	með	þróttmiklum	berja-	og	blómakeim	og	góðri	
endingu.

S	 09403	 Louis Jadot Bonnes Mares	 750	ml	 13,5%	 8994	kr.
EY	 1999		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	mild	

tannín.	Þroskað,	grösugt	með	kryddaðri	eik	og	fínlegum	
ávexti.

S	 10187	 Nuits-Saint-Georges Les Crots	 750	ml	 13%	 4074	kr.
DGRTY	2002		Ljóskirsuberjarautt.	Frekar	létt,	þurrt	og	ferskt	með	létt	

tannín,	frískan	hreinan	berjakeim	og	smjörkennda	eikartóna.
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S	 12329	 Patriarche Clos-Vougeot	 750	ml	 13%	 7990	kr.
FLTÆ	 2004		Ljósmúrsteinsrautt.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt,	mjúk	tann-

ín.	Hindber,	eik,	léttir	grænjaxlar.	Fínlegt,	langt.

Languedoc – Roussillon
Þetta	stóra	svæði	er	gríðarlega	vel	fallið	til	vínræktar.	Þarna	er	sólríkt	og	
þurrt	veður	og	svæðið	nýtur	kælingar	frá	Miðjarðarhafinu,	sem	tempr-
ar	hitunaráhrif	sólarinnar	og	heldur	uppi	rakastigi	í	víngörðunum.	Frá	
svæðinu	kemur	fjöldinn	allur	af	rauðvínum,	en	þekktast	er	svæðið	sem	
magnframleiðandi	og	framleiðandi	kassavína.

R	 12433	 Aigle D’Aimery Syrah	 750	ml	 13%	 1333	kr.
FGMY	 2005		Kirsuberjarautt.	Létt	fylling,	þurrt,	sýruríkt,	þurrkandi	

tannín.	Berjarauði,	börkur,	lyng.

R	 12435	 Aimery Cabernet Sauvignon	 187	ml	 12,5%	 375	kr.
DGMY	 2006		Rúbínrautt.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	óþrosk-

aður	berjablámi.	ungt.

R	 12434	 Aimery Merlot	 750	ml	 12,5%	 1185	kr.
GMSY	 2006		Dökkrúbínrautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	miðl-

ungs	tannín.	Berjablámi,	bláber,	plóma,	sveskja,	lyng.

R	 10452	 Chateau de Flaugergues	 750	ml	 13,5%	 1794	kr.
EFLY	 2003		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	höfugt,	þurrt,	ferskt,	mikil	

þroskuð	tannín,	ferskan	rauðan	berjaávöxt,	léttan	kryddkeim.

	 10347	 Chateau Pezilla Fut de Chene	 750	ml	 13%	 1594	kr.
DGMX	 2004		Kirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	milt,	höfugt,	

þurrkandi	tannín.	Heitur	ávöxtur,	dökk	krydd.	Stutt.

	 10344	 Chateau Pezilla Premium	 750	ml	 13,5%	 1294	kr.
MSX	 2005		Rúbínrautt.	Létt	fylling,	þurrt,	sýruríkt,	miðlungstannín.	

Léttur	ávöxtur,	málmkennt.

R	 09986	 Domaine de Nizas	 750	ml	 13%	 1384	kr.
EFGLY	2002		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	öflugur	berjablámi,	lyngjurtir,	plómur,	rósmarín,	eik.

R	 09738	 Domaine de Nizas Mas Salleles	 750	ml	 13,5%	 1384	kr.
DFGX	 2001		Múrsteinsrautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Kryddkenndur	berjarauði	og	sveitatónar.

	 05503	 J.P. Chenet Cabernet Syrah	 250	ml	 13%	 450	kr.
DMPX	 2006		Rúbínrautt.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	Rauð	

ber,	létt	barkarkrydd.

	 07974	 J.P. Chenet Cabernet Syrah	 750	ml	 13%	 1251	kr.
DJMY	 2006		Rúbínrautt.	Létt	meðalfylling,	sætuvottur,	ferskt,	þrosk-

uð	tannín.	Skógarber,	vanilla,	jurtakrydd.

R	 09946	 J.P. Chenet Cabernet-Syrah	 1500	ml	 13%	 2390	kr.
IJOPX	2005		Kirsuberjarautt.	Létt	fylling,	þurrt	og	milt	með	lítil	tann-

ín.	Léttur	ilmur,	rauð	ber,	jarðarber,	steinefni.

	 09025	 JeanJean Merlot	 750	ml	 13%	 1193	kr.
MPVX	 2006		Fjólurautt.	Létt	fyllling,	þurrt,	milt,	lítil	tannín.	Léttur	

sætur	berjatónn.

R	 12535	 Lazy Lizard Shiraz	 750	ml	 13%	 1350	kr.
DGLY	 2005		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Rauður	ávöxtur,	lyng,	eik,	jurtakrydd.

R	 12111	 Patriarche Syrah	 750	ml	 13%	 1390	kr.
DGJY	 2006		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín.	

Ferskur	sælgætiskenndur	berjablámi	og	lyngtónar.

R	 10353	 Pujol Cotes de Roussillon Futs de Chene	 1500	ml	 13%	 3193	kr.
DMSX	 2003		Dökkkirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt,	

þurrkandi	tannín.	Laufkenndur	ávöxtur,	lyng,	tóbak.

	 03858	 Pujol Cotes du Roussillon Futs de Chene	 750	ml	 13%	 1794	kr.
EFILY	2003		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling.	Þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Þroskaður	sólbakaður,	kryddaður	ávöxtur	og	eikar-
tónar.

S	 03863	 Pujol Cotes du Roussillon La Montadella	 750	ml	 13%	 1994	kr.
Æ	 2003		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	þroskuð	

tannín,	jurtakrydd-	og	skógarberjatóna.

	 05416	 Pujol Tradition	 750	ml	 12,5%	 1394	kr.
EFLY	 2004		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Kryddaður	sólbakaður	berjablámi.

R	 12550	 Franck Millet Sancerre	 750	ml	 12,5%	 1990	kr.
CDIY	 2006		Ljóskirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	

tannín.	Léttur	berjarauði	og	lyngtónar.

Provence
Provence	er	þekktast	fyrir	framleiðslu	á	hágæða	rósavínum	sem	þykja	
frekar	dýr.

S	 09865	 Domaine Tempier Bandol	 750	ml	 14%	 2895	kr.
EFHTÆ	2003		Kirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt	og	ferskt	með	þurrk-

andi	tannín	með	kröftugan	berjabláma,	krydd	og	lyngtóna.

S	 09836	 Mas de Gourgonnier Les Baux de Provence	 750	ml	 12,5%	 1794	kr.
DLTY	 2003		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	miðlungs	

tannín.	Þroskað,	hey,	laufkenndur	ávöxtur,	sveit.

Rhone
Rónardalurinn	er	eitt	af	þekktustu	víngerðarsvæðum	heims.	Dalurinn	
liggur	frá	norðri	til	suðurs	í	austur	hluta	Frakklands.	Syrah	þrúgan	er	
uppistaðan	í	frábærum	rauðum	vínum	eins	og	Cote	Rótie,	Hermitage,	
Crozes-Hermitage	og	Chateauneuf	du	Pape.

R	 12077	 Bishop’s Selection	 750	ml	 14%	 1396	kr.
DGMY	 2005		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín.	

Skógaber,	lauf	og	hrattónar.

R	 12547	 Chateau Mont-Redon Chateauneuf du Pape	 750	ml	 14,5%	 3074	kr.
EFTÖ	 2004		Ljóskirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	hrjúf	

tannín.	Rauð	ber,	lyng,	steinefni,	ungt.

R	 12083	 Chat-en-Oeuf	 750	ml	 13,5%	 1396	kr.
DGMY	 2003		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Skógarber,	jörð,	lakkrís.

R	 04810	 Clos de L’Oratoire des Papes	 750	ml	 14,5%	 2415	kr.
DFJTÆ	2004		Ljóskirsuberjarautt.	Meðalfylling,	höfugt,	þurrt	og	milt	

með	lítil	tannín.	Krydd,	rauður	ávöxtur,	jarðartónar.

R	 10687	 Delas Chateauneuf-du-Pape Haute Pierre	 750	ml	 14,5%	 2990	kr.
DGMRY	2000		Múrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	mjúk	

tannín,	þroskaðan	léttan	berjarauða,	krydd-	og	jarðartóna.

S	 02749	 Delas Cote-Rotie Seigneur de Maugiron	 750	ml	 13%	 4596	kr.
EFHTÆ	2003		Kirsuberjarautt.	Góð	fylling,	þurrt,	ferskt	með	mjúk	

tannín,	með	margslungna	berja-,	lyng-	og	kryddtóna.

S	 09376	 Delas Hermitage Marquise de la Tourette	 750	ml	 13%	 4691	kr.
EHTÆ	 2000		Múrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Þroskað,	laufkennt,	skógarbotn,	sveskja,	kirsuber.

S	 10183	 E. Guigal Chateau d’ Ampuis	 750	ml	 13%	 10993	kr.
EHTÆ	 2000		Múrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Lyng,	kryddjurtir,	eik.	Langt,	fínlegt.

S	 06420	 E. Guigal Chateauneuf-du-Pape	 750	ml	 13,5%	 4193	kr.
FHTÆ	 2003		Ljóskirsuberjarautt.	Höfugt,	meðalfylling,	þurrt,	milt,	

þroskuð	tannín.	Berjahrat,	blóm,	kjötkennt.	Stamt.

S	 05250	 E. Guigal Gigondas	 750	ml	 13,5%	 2593	kr.
ELSÆ	 2003		Kirsuberjarautt.	Mikil,	þétt	fylling,	höfugt,	þurrt	með	

milda	sýru	og	mikil	tannín.	Dökkur	ávöxtur	og	súkkulaði.

	 06423	 Guigal Cotes-du-Rhone	 750	ml	 13%	 1594	kr.
EFGSY	2003		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	

þroskuð	tannín,	þéttan	kryddaðan	berjabláma,	sveita	og	
jarðartóna

R	 12125	 Joseph Pellerin Cotes-du-Rhone	 750	ml	 13,5%	 1193	kr.
DMPY	 2005		Ljóskirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	

tannín.	Skógarber,	laufkrydd,	börkur.

R	 06409	 La Vieille Ferme Cotes du Ventoux	 750	ml	 13,5%	 1254	kr.
DMPY	 2006		Rúbínrautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Skógarber,	lyng.	ungt.

	 08607	 Louis Bernard Cotes du Rhone-Villages	 750	ml	 13,5%	 1294	kr.
DIMY	 2005		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Berjarauði,	krydd,	jarðartónar.

S	 07973	 Louis Bernard Hermitage	 750	ml	 13%	 4302	kr.
EFHÆ	 1998		Dökkmúrsteinsrautt.	Þétt	fylling,	þurrt	ferskt	með	þétt,	

mjúk	tannín,	krydduð	jarðbundnum	þroskuðum	ávexti	og	
negultónum

	 02546	 M. Chapoutier Belleruche Cote de Rhone	 750	ml	 13,5%	 1794	kr.
DGLY	 2005		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	milt	með	lítil,	hörð	

tannín.	Rauður	berjaávöxtur.

R	 12264	 M. Chapoutier Chateauneuf-du-Pape La Bernardine	 375	ml	 14%	 1994	kr.
DERÖ	 2004		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	höfugt,	

miðlungs	tannín.	Rauð	ber,	krydd.	ungt,	lokað.
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S	 10828	 M. Chapoutier Cote-Rotie Les Becasses	 750	ml	 13%	 5993	kr.
EHTÆ	 2004		Dökkrúbínrautt.	þétt	fylling,	þurrt	og	sýruríkt	með	

þroskuð	tannín,	fínlegum	blómlegum	eikar,	berja	og	jarð-
artónum.

S	 02563	 M. Chapoutier La Sizeranne Hermitage	 750	ml	 13%	 5993	kr.
EHLÖ	 2003		Rúbínrautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	milt,	þroskuð	tannín.	

Kirsuber,	brómber,	lakkrís,	eik.

S	 10511	 M. Chapoutier Les Meysonniers Crozes Hermitage	 750	ml	 13%	 2693	kr.
DGTY	 2005		Rúbínrautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	milt,	miðlungs-

tannín.	Þroskað,	laufkennt,	jörð,	sveskjaður	ávöxtur.

R	 12262	 M. Chapoutier Rasteau Cotes du Rhone Villages	 750	ml	 14%	 1794	kr.
FGLÆ	 2005		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	miðlungstannín.	

Krydd,	hindber,	jörð.

S	 12355	 Michel Chapoutier Coteaux du Tricastin Estubiers	 750	ml	 13,5%	 2139	kr.
FGLÆ	 2004		Kirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	milt,	mikil	

tannín.	Rauður	ávöxtur,	steinefni,	jörð,	plómur,	kirsuber.

R	 06530	 Perrin Cotes du Rhone Reserve	 750	ml	 13%	 1394	kr.
DMPY	 2006		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín.	

Hindber,	banani,	lauf.	ungt.

	 Ísrael
Víngerð í Ísrael hefur tekið stórstígum framförum á síðustu áratug-
um.  Grunnurinn að tæknivæðingu og framförum í víngerðinni má 
þakka fjármagni sem kemur frá útfluttningi á Kosher vínum.

S	 05014	 Yarden Galilee Cabernet Sauvignon	 750	ml	 14%	 2795	kr.
EFJÆ	 2000		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	milt,	þroskuð	

tannín.	Heitur	ávöxtur,	kirsuber,	jarðarber,	eik,	vanilla.

	 Ítalía
Landið er nánast einn stór víngarður frá norðri til suðurs. Piemonte, 
Toscana og Veneto eru héruðin sem virtustu rauðvín landsins koma 
frá.

R	 09576	 Cielo Cabernet Sauvignon	 750	ml	 11,5%	 1059	kr.
DGMY	 2006		Kirsuberjarautt.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	

Léttur	ávöxtur,	létt	vanilla,	karamella.

R	 08747	 Cielo Merlot	 750	ml	 11,5%	 1059	kr.
DMX	 2006		Kirsuberjarautt.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	

Léttur	laufkenndur	ávöxtur.

	 07866	 Maestro Italiano Merlot Cabernet	 750	ml	 13%	 1394	kr.
DGMX	 2006		Kirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurr,	ferskt,	lítil	tann-

ín.	Plómur,	heitur	rauður	ávöxtur.

R	 07995	 Masi Modello delle Venezie	 750	ml	 12%	 1153	kr.
GJMP	 2005		Kirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt	og	ferskt,	með	

lítil	tannín	og	léttkryddaðan	skógarberjakeim.

	 00162	 Pasqua Merlot delle Venezie	 1500	ml	 12%	 1694	kr.
DGPX	 2006		Rúbínrautt.	Létt	fylling,	þurrt	og	sýruríkt	með	lítil	

þurrkandi	tannín.	Dökkur	berjaávöxtur,	jörð.

S	 10601	 Plenum Quartus	 750	ml	 13,5%	 3790	kr.
EHLÆ	 		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	miðlungs-

tannín.	Grösugt,	þroskað,	sveit.	Höfugt,	þurrkandi.

R	 12484	 Talamonti Kudos	 750	ml	 14%	 2412	kr.
JPRY	 2003		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Sultaður	berjablámi.

R	 12044	 Toso Raffaello Rosso	 750	ml	 11,5%	 1227	kr.
CDGIY			Ljóskirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín	

með	skógarberjakeim	og	blómlega	lyng	og	lakkrístóna.

Abruzzo
Úrvalið	af	rauðvíni	frá	þessu	svæði	hefur	sífellt	verið	að	aukast	hér	á	
landi.	Ekki	má	rugla	þrúgunni	Montepulciano	d´abruzzo	við	rauðvín	
það	í	Toscana	sem	ber	sama	nafn,	enda	algerlega	óskildir	hlutir.

R	 12530	 Conviviale Montepulciano d’Abruzzo	 750	ml	 13,5%	 1390	kr.
EFTY	 2003		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	

þurrkandi	tannín.	Plómur,	skógarber,	sveit,	jörð.

	 10495	 Italia Montepulciano	 750	ml	 13,5%	 1280	kr.
FGS	 2006		Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þurrkandi	

tannín.	Dökk	ber	og	jarðartónar.

	 08514	 Pasqua Montepulciano d’Abruzzo	 1500	ml	 12%	 1794	kr.
GLPX	 2006		Rúbínrautt.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	Rauður	

ávöxtur,	jörð,	brennisteinn.

Campania
Campanía	er	frægast	fyrir	framleiðslu	á	gæðavínum	úr	þrúgunni	agli-
anico	og	þau	bestu	koma	frá	víngerðarsvæði	er	kallast	Taurasi.

	 10492	 Rapido Red	 750	ml	 13%	 1090	kr.
DIMX	 2005		Rúbínrautt.	Létt	fylling,	þurrt	og	ferskt	með	lítil	þurrk-

andi	tannín.	Ferskur	léttur	ávöxtur	og	lyngtónar.

Emilia – Romagna
Þetta	er	það	svæði	á	ítalíu	sem	framleiðir	mest	magn	af	ódýru	víni	til	
hversdagslegrar	neyslu.	vínin	sem	héraðið	er	hvað	frægast	fyrir	er	Lam-
brusco.

	 00164	 Riunite Lambrusco	 750	ml	 8%	 893	kr.
AMOX	 		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	hálfsætt,	ferskt	með	sælgæt-

iskenndu	berjabragði.

	 00165	 Riunite Lambrusco	 1500	ml	 8%	 1594	kr.
DKMPX			Rúbínrautt.	Létt	fylling,	hálfsætt	og	ferskt	með	mjög	lítil	

tannín	og	létta	freyðingu.

R	 12520	 Calvina Lambrusco Emilia	 750	ml	 7,5%	 859	kr.
MOPX	 		Ljóskirsuberjarautt.	Létt,	hálfþurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	Lauf-

kenndur	ávöxtur,	jarðarber,	lyng.

Lazio
Lazio	svæðið	er	héraðið	þar	sem	höfuðborg	ítalíu	sjálf	Róm	er	staðsett.	
í	héraðinu	er	framleitt	mikið	af	borðvínum	og	stutt	til	helsta	markaðar	
framleiðenda	fyrir	afurðina,	sem	er	höfuðborgin	sjálf.

S	 04767	 Falesco Montiano	 750	ml	 13,5%	 3594	kr.
EFTY	 2001		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Þroskaður	rauður	ávöxtur,	lyng,	jörð,	hey.

Marche
Héraðið	liggur	á	austur	strönd	ítalíuskagans	og	framleiðir	mikið	magn	
rauðvína	á	sanngjörnu	verði.	Þetta	eru	yfirleitt	vín	sem	einkennast	af	
heitum	sultukenndum	ávexti.

R	 12055	 Umani Ronchi Cumaro Riserva	 750	ml	 14%	 2594	kr.
DFMY	 2004		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín	

með	léttan	rauðan	berja	og	skógarkeim.

Piemonte
Þetta	svæði	er	eitt	það	virtasta	í	ítalskri	víngerð.	Þaðan	koma	öflug	vín	
gerð	úr	nebbiolo	þrúgunni	og	þeirra	þekktust	eru	Barolo	og	Barbaresco.

R	 05113	 Balbi Soprani Barbera d’Asti	 750	ml	 13%	 1437	kr.
LMPX	 2003		Múrsteinsrautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	

tannín.	Þroskaður	ávöxtur,	rauð	ber,	lauf.	Stamt	eftirbragð.

S	 12364	 Bava Barolo di Castiglione Falletto Scarrone	 750	ml	 13,5%	 5394	kr.
FHTÆ	 1999		Ljósmúrsteinsrautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	mikil	

tannín.	Dökkur	ávöxtur,	jörð,	eik,	lauf.	Langt,	margslungið.

R	 05321	 Bava Libera Barbera d’Asti	 750	ml	 13,5%	 1794	kr.
EFTY	 2004		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt,	þroskuð	

tannín.	Berjarauði,	krydd,	jörð,	sveit.	Þroskað.

R	 02627	 Fontanafredda Barbera d’Alba	 750	ml	 12,5%	 1679	kr.
DGMX	 1999		Múrsteinsrautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	

þroskuð	tannín.	Kryddaður	berjarauði	og	jarðartónar.

R	 12238	 Fontanafredda Barolo	 750	ml	 13,5%	 2993	kr.
FGTÆ	 2003		Ljósmúrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	mikil	

tannín.	Skógarbotn,	kókós,	kirsuber.	Langt.

S	 06303	 G.D. Vajra Barolo Bricco Delle Viole	 750	ml	 14,5%	 4618	kr.
EFTÖ	 2003		Múrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	mikil	þurrk-

andi	tannín.	Rauð	ber,	tóbak,	fjólur.	ungt,	kröftugt,	fínlegt.

S	 03141	 Gaja Barbaresco	 750	ml	 14%	 12904	kr.
EHLÖ	 2003		Múrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt,	mikil	tann-

ín.	Eik,	jörð,	lakkrís,	blóm.	ungt.

R	 12062	 La Spinetta Langhe Nebbiolo	 750	ml	 14%	 2695	kr.
EFHTÆ	2005		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Dökk	ber,	jörð,	lakkrís,	tóbak.
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R	 12209	 Michele Chiarlo Barbaresco Reyna	 750	ml	 13,5%	 2990	kr.
EFHTÆ	2004		Múrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	mikil	þrosk-

uð	tannín.	Frískandi	berjarauði,	krydd,	eik,	jörð.

R	 03979	 Michele Chiarlo Barbera d’Asti Le Orme	 750	ml	 13%	 1690	kr.
DIMY	 2005		Kirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Léttur	berjarauði,	kryddtónar.

R	 12210	 Michele Chiarlo Barolo Tortoniano	 750	ml	 13,5%	 3790	kr.
EGHÆ	 2003		Múrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt,	mikil	tann-

ín.	Rauður	ávöxtur,	tóbak,	eik.	Langt,	stöm	ending.

R	 12207	 Michele Chiarlo Le Monache	 750	ml	 13%	 1290	kr.
DGMX	 2006		Ljósrúbínrautt.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	

Berjaríkt,	plóma.

S	 10196	 Prunotto Barbaresco	 750	ml	 14%	 3292	kr.
ELSÖ	 2001		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt,	mikil	tann-

ín.	Rauður	ávöxtur.	ungt.

S	 10195	 Prunotto Barbera d’Asti Costamiole	 750	ml	 14%	 3393	kr.
EFRY	 1999		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	og	stöm	fylling,	þurrt,	ferskt	

með	þroskuðum	eikar	og	kryddkenndum	heitum	ávexti.	
Margslungið.

S	 05671	 Sandrone Barolo Le Vigne	 750	ml	 14%	 7304	kr.
EFHÆ	 2002		Dökkmúrsteinsrautt.	Stöm	meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt,	

mikil	tannín.	Jörð,	eik,	olía.	Langt.

S	 10817	 Sandrone Valmaggiore	 750	ml	 14%	 3394	kr.
EHLÖ	 2005		Kirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt,	mikil	

tannín.	Krydd,	ávöxtur,	tóbak,	jörð.	ungt,	kröftugt.

R	 12088	 Sylla Sebaste Barolo Bussia	 750	ml	 14%	 6760	kr.
ELTÆ	 2001		Ljósmúrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt	með	

þroskuð	tannín.	Laufkenndur	ávöxtur,	jörð,	tjara.

R	 12086	 Sylla Sebaste Bricco Viole	 750	ml	 13,5%	 3249	kr.
EFTY	 2002		Múrsteinsrautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	lítil	

tannín.	Þroskaður	rauður	ávöxtur,	létt	eik.	Langt.

R	 12089	 Sylla Sebaste il Passo delle Viole	 750	ml	 13%	 2630	kr.
EFHÆ	 2004		Múrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt,	mikil	

þroskuð	tannín.	Fjólur,	rauður	ávöxtur,	viðarkrydd.	Löng	end-
ing.

R	 07184	 Toso Barbera d’Asti	 750	ml	 13%	 1785	kr.
DGIY	 1998		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Berjarauði	og	heiðarjurtakeimur.

Puglia
Puglia	héraðið	er	syðst	á	ítalíuskaganum	úti	við	adríahafið.	vinsældir	
rauðvína	héraðsins	á	íslandi	hafa	byggst	á	hinum	heitu	og	suðrænu	
vínum	úr	Primitivo	þrúgunni.

	 07307	 A Mano Primitivo	 750	ml	 13,5%	 1291	kr.
EFSÆ	 2005		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	

þroskuð	tannín.	Þéttur	skógarberjatónn,	brómber,	plóma,	
lyng.

	 09503	 Castellani Primitivo	 750	ml	 13%	 990	kr.
FLPSX	2004		Múrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	með	lítil	

þurrkandi	tannín.	Þroskað,	jörð,	lyng,	krydd.

S	 12319	 Donna Y	 750	ml	 14%	 2095	kr.
FGTÆ	 2003		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	

þurrkandi	tannín.	Sveit,	hey,	barkarkrydd.	Þroskað.

	 09743	 Pasqua Sangiovese	 1500	ml	 12%	 1654	kr.
DMSX	 2006		Kirsuberjarautt.	Létt	fylling,	þurrt,	sýruríkt,	lítil	tannín.	

Grösugt,	jörð.

S	 10193	 Tormaresca Masseria Maime	 750	ml	 13,5%	 2693	kr.
EHSÆ	 2003		Dökkkirsuberjarautt.	Mikil	stöm	fylling,	þurrt,	milt	með	

þurrkandi	tannín.	Höfugt.	Keimur	af	dökkum	sólbökuðum	
ávexti.

Sikiley
Á	síðustu	arum	hafa	vínin	frá	Sikiley	verið	að	vinna	markað	á	vesturlönd-
um	sökum	aukinna	gæða.	í	rauðu	vínum	eyjarinnar	er	einkennisþrúgan	
nero	d´avola.

R	 12066	 Canti Merlot Sangiovese	 250	ml	 13%	 524	kr.
DGJY	 2006		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Sælgætiskenndur	berjailmur	og	laufkenndir	skóg-
artónar.

	 04818	 Canti Merlot Sangiovese	 750	ml	 13%	 1349	kr.
CDFMX	2006		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	Kirsu-

ber.

	 09504	 Castellani Nero d’Avola	 750	ml	 13%	 990	kr.
MSX	 2003		Múrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Lauf,	jörð.	Gamalt.

R	 09560	 Chiaramonte Nero d’Avola	 750	ml	 14%	 1695	kr.
DMY	 2002		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín	með	ferskan	berjabláma	og	lyngtóna.

R	 11080	 Emporio Nero d’Avola - Sangiovese	 750	ml	 13,5%	 1394	kr.
IMSY	 2004		Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	sýruríkt	með	

þroskuð	tannín.	Hindber,	plómur.

R	 12073	 Montalto Nero d’Avola Cabernet Sauvignon	 750	ml	 14%	 1154	kr.
DGJY	 2005		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín	

með	frískan	skógarberjakeim	og	létta	lyngtóna.

R	 05167	 Montalto Syrah-Sangiovese	 750	ml	 13,5%	 1154	kr.
DFGY	 2005		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín	

með	mjúkan	berjabláma	og	sætan	keim	af	barkarkryddi.

R	 08210	 Morgante Nero d’Avola	 750	ml	 13,5%	 1494	kr.
EFIY	 2003		Múrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt,	þroskuð	

tannín.	Ber	og	saft,	lakkrísrót,	púður.

R	 07311	 Pasqua Mezzo Giorno Kalis Nero d’Avola	 750	ml	 13%	 1094	kr.
EFLY	 2006		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Sólbakaður	berjablámi	og	kryddtónar.

R	 09248	 Pinocchio Nero d’Avola	 750	ml	 13%	 1790	kr.
DJMY	 2006		Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	miðlungs-

tannín.	Dökk	ber,	fjóla.

R	 05389	 Planeta Burdese	 750	ml	 14,5%	 2594	kr.
EHTY	 2003		Kirsuberjarautt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt,	milt,	þroskuð	

tannín.	Rauður	berjamassi,	jörð,	barkarkrydd.

	 07667	 Planeta La Segreta	 750	ml	 13,5%	 1354	kr.
DGM	 2003		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Sælgætiskenndur	berjarauði	og	kryddkeimur.

R	 04150	 Planeta Merlot	 750	ml	 15%	 2350	kr.
EFHJY	2000		Dökkmúrsteinsrautt.	Þung	fylling,	þurrt,	milt,	höfugt	

með	miðlungs	tannín.	Plóma,	sveskja,	eik,	vanilla.

R	 07668	 Planeta Santa Cecilia	 750	ml	 13,5%	 2454	kr.
EHJSY	2000		Dökkmúrsteinsrautt.	Þung	fylling,	höfugt,	þurrt	og	milt	

með	þroskuð	tannín.	Sólber,	hindber,	vanilla,	eik.

R	 05833	 Planeta Syrah	 750	ml	 14,5%	 2594	kr.
EFLY	 2002		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	milt,	þroskuð	tann-

ín.	Þétt	skógarber,	jörð,	krydd.

Toscana
Frá	þessu	héraði	koma	einhver	frægustu	rauðvín	veraldar.	Frægust	eru	
vínin	frá	Chianti	svæðinu.	Þau	skiptast	í	þrjá	gæðaflokka,	Chianti,	Chianti	
Classico	og	Chianti	Classico	Riserva.

S	 09391	 Antinori Guado Al Tasso	 750	ml	 13,5%	 6193	kr.
EHTÆ	 2003		Dimmkirsuberjarautt.	Mikil	fylling,	þurrt,	ferskt,	mikil	

tannín.	Dökkur	ávöxtur,	kirsuber,	lakkrís,	eik,	tóbak.

R	 12040	 Arcibaldo Sangiovese, Cabernet Sauvignon	 750	ml	 13%	 6200	kr.
EFTY	 2001		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín	með	dökkan	ávöxt,	sveita,	jarðar	og	súkkulaðitóna.

R	 02223	 Barone Ricasoli Casalferro	 750	ml	 14%	 3394	kr.
EFTÆ	 2001		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	

mikil	þroskuð	tannín.	Skógarbotn,	hneta,	plómur,	eplakjarni,	
eik.

R	 11040	 Belguardo Bronzone	 750	ml	 13,5%	 2194	kr.
EFHLÆ	2004		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	

þurrkandi	tannín.	Þéttur	mjúkur	berjarauði,	krydd	og	kakó.

R	 12243	 Cennatoio All’Omo Sangiovese Toscano	 750	ml	 12,5%	 2751	kr.
GMY	 2005		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	mikil	tannín.	

Plómur,	kirsuber,	létt	eik,	jörð.

	 05517	 Dievole Broccato	 750	ml	 13%	 3189	kr.
EHTY	 2001		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	

með	þroskuð	tannín.	Jörð,	kakó,	sveppir.

	 05518	 Dievole Rinascimento	 750	ml	 12,5%	 1590	kr.
EFGY	 2004		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Súr	skógarberjakeimur,	jörð	og	barkarkrydd.
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R	 12042	 Etrusco Sangiovese	 750	ml	 13%	 5070	kr.
EFHY	 2001		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	

mikil	þroskuð	tannín.	Þroskuð	rauðber,	jörð,	skógur.

S	 12301	 Flaccianello Della Pieve	 750	ml	 14%	 4704	kr.
DETÆ	 2004		Dökkrúbínrautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt,	mikil	

þurrkandi	tannín.	Rauð	ber,	hneta,	eik,	jörð,	lauf.	Langt.

R	 06463	 Isole e Olena Cepparello	 750	ml	 14%	 3884	kr.
EFTÆ	 2003		Kirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	milt,	þroskuð	tannín.	

Eik,	vanilla,	karamella,	hindber,	brómber,	blóm.	Langt.

R	 10522	 Lucilla Farnetella	 750	ml	 13%	 1690	kr.
EFY	 2003		Múrsteinsrautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt	og	ferskt,	

þurrkandi	tannín.	Lauf,	jörð,	rauður	ávöxtur.

R	 12043	 Mammolo Merlot	 750	ml	 13%	 5070	kr.
EFHTY	2001		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	mjúk	

tannín.	Þroskaður	laufkenndur	berjakeimur,	sveit	og	kaffi.

	 10671	 Poggio al Tufo Rompicollo	 750	ml	 13%	 1650	kr.
DGMY	 2005		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	sætuvottur,	ferskt,	lítil	

tannín.	Kirsuber,	brómber.

	 00156	 Santa Cristina	 750	ml	 13%	 1291	kr.
DIMY	 2005		Rúbínrautt.	Létt	fyllling,	þurrt	og	ferskt	með	lítil	þurrk-

andi	tannín.	Létt	berjasaft,	blómlegt.

R	 10842	 Toscana Capalbio Cabernet Sauvignon	 750	ml	 12,5%	 1190	kr.
FGMSY	2005		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín	með	berjabláma,	hrat	og	jarðartóna.

	 10843	 Toscana Capalbio Cabernet Sauvignon Grand Cru	 750	ml	 13,5%	 1690	kr.
EFGLY	2004		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Dökk	ber,	jörð,	lyng.

	 03406	 Villa Antinori	 750	ml	 13,5%	 1892	kr.
EFJTY	2004		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt	og	milt	með	

þroskuð	tannín.	Bakaður	ávöxtur,	krydd	og	jörð.

	 08441	 Villa Puccini Toscana	 750	ml	 12,5%	 1495	kr.
DGIY	 2004		Kirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt,	lítil	

þurrkandi	tannín.	Skógarber,	jörð,	lyng.

	 Q	 Toscana	Chianti
	Gæðaflokkun	þessa	svæðist	byggist	á	því	hversu	lengi	vínið	er	látið	þroskast	
á	eikartunnum	áður	en	því	er	átappað	á	flöskurnar.	Léttustu	vínin	þola	ekki	
eins	langa	geymslu	á	tunnum	eins	og	þau	þyngri	og	þéttari.

S	 08754	 Antinori Badia a Passignano Riserva	 750	ml	 13,5%	 3292	kr.
EFHTÆ	2001		Dimmrúbínrautt.	Góð	fylling,	þurrt,	ferskt	með	þurrk-

andi	tannín,	eikarvafinn	massífan	berjarauða,	tóbaks	og	
lakkrístóna.

R	 07314	 Antinori Chianti Classico Peppoli	 750	ml	 13%	 1993	kr.
EFGTY	2003		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt,	

þroskuð	tannín	með	þroskaðan	rauðan	ávöxt	og	létta	
skógartóna.

R	 05074	 Banfi Chianti Classico	 750	ml	 12,5%	 1625	kr.
MX	 2004		Dökkkirsuberjarautt.	Stöm	fylling,	þurrt	og	sýruríkt	

með	lítil	tannín.	Þroskaður	ávöxtur,	rauð	ber,	plómur,	skóg-
arbotn.

	 05075	 Banfi Chianti Classico Riserva	 750	ml	 13%	 1994	kr.
DGLY	 2004		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	miðlungs	

tannín.	Sveit,	hestur,	sveppir,	lyng.

	 00172	 Brolio Chianti Classico	 750	ml	 13,5%	 1894	kr.
FKTÆ	 2005		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Berjarauði,	lyng,	jörð.

R	 09565	 Castello Di Querceto Chianti Classico Riserva	 750	ml	 13,5%	 2495	kr.
FHÖ	 2003		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt,	mikil	

tannín.	viðarkrydd,	reykur,	dökk	ber,	jörð.

R	 12041	 Cennatoio Chianti Classico	 750	ml	 13%	 3151	kr.
EFHÖ	 2004		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þurrk-

andi	tannín.	Dökkur,	sólbakaður	ávöxtur,	krydd,	jörð,	kakó.

	 09508	 Chianti Classico Campomaggio	 750	ml	 12,5%	 1680	kr.
DGMY	 2004		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt,	þurrkandi	

tannín.	Lakkrís,	kirsuber,	jarðartónar,	lauf.

R	 12563	 Da Vinci Chianti	 750	ml	 13%	 1493	kr.
FGMY	 2006		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Skógarber,	lyng,	börkur.

	 05519	 Dievole La Vendemmia	 750	ml	 13%	 2390	kr.
DIMY	 2004		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	mikil	tannín.	

Lyng,	skógarbotn,	kirsuber.

	 05521	 Dievole Novecento Riserva	 750	ml	 13%	 3690	kr.
FHÖ	 2003		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt,	mikil	

tannín.	Eik,	krydd,	jörð,	ber.

R	 03334	 Gabbiano Chianti Classico	 750	ml	 13%	 1455	kr.
EFIX	 2004		Dökkmúrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt,	þrosk-

uð	tannín.	Þroskaður	berjarauði,	mold,	sveppir,	tunna.

R	 12406	 Gabbiano Chianti Classico Riserva	 750	ml	 13,5%	 2005	kr.
EFJY	 2003		Kirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	

þurrkandi	tannín.	Ristað,	ávöxtur,	létt	eik,	jörð,	barkarkrydd.

	 03441	 Isole e Olena Chianti Classico	 750	ml	 13,5%	 1894	kr.
DGMY	 2004		Múrsteinsrautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt,	lítil	

tannín.	Mildur	þroskaður	ávöxtur,	rauð	ber,	brennisteinstónar.

	 09656	 Leonardo Chianti	 750	ml	 13%	 1293	kr.
IMSY	 2005		Fjólurautt.	Stöm	meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	með	

miðlungstannín,	léttan	berjarauða	og	jarðartóna.

R	 09657	 Leonardo Chianti Riserva	 750	ml	 13%	 1793	kr.
DFGMY	2003		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt	og	sýru-

ríkt	með	þurrkandi	tannín.	Kirsuber,	plómur,	brómber,	létt	
eik.

	 09510	 Poggio al Casone	 750	ml	 12,5%	 1390	kr.
DLMX	 2004		Kirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt,	lítil	

tannín.	Fjóla,	rauð	ber,	grösugt	og	kryddað.

R	 06310	 Ricasoli Rocca Guicciarda Riserva	 750	ml	 13,5%	 2295	kr.
EFT	 2003		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	sýruríkt	

með	þroskuð	tannín,	dökkan	berjaávöxt,	hnetu	og	eikartóna.

R	 12260	 Risalto Sensi Chianti Montalbano	 750	ml	 12,5%	 1606	kr.
SX	 2005		Kirsuberjarautt.	Stöm	meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt,	lítil	

þurrkandi	tannín.	Rauður	ávöxtur,	hýði,	ger,	málmkennt.

R	 00159	 Ruffino Chianti	 750	ml	 12,5%	 1354	kr.
DLMY	 2006		Ljóskirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	

þroskuð	tannín.	Rauð	ber,	lyng,	skógartónar.

	 00167	 Ruffino Chianti Classico Riserva Ducale	 750	ml	 13%	 1984	kr.
EFPY	 2003		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt,	miðlungs	

tannín.	Þroskaður	rauður	ávöxtur,	lauf,	jörð,	skógarbotn.

R	 04825	 Sensi Chianti	 750	ml	 12,5%	 1482	kr.
MSX	 2006		Rúbínrautt.	Létt	fylling,	þurrt,	lítil	þurrkandi	tannín.	

Grænmeti,	ofþroskaður	ávöxtur.

	 04824	 Sensi Chianti Riserva	 750	ml	 13%	 1590	kr.
DFGLY	2003		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	með	

þroskuð	tannín	og	kryddkennda	berja	og	jarðartóna.

	 07315	 Tenute Marchese Antinori Chianti Classico Riserva	 750	ml	 13,5%	 2293	kr.
EHTÆ	 2003		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	milt,	þroskuð	

tannín.	Súkkulaði,	kirsuber,	heitt,	þungt,	ríkt.

	 05612	 Villa Cafaggio Chianti Classico	 750	ml	 13%	 2397	kr.
EFTY	 2005		Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	miðlungs	

tannín.	Berjaríkt.	ungt.

	 10864	 Villa Puccini Chianti Riserva	 750	ml	 12,5%	 1495	kr.
DGPY	 2003		Kirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt,	miðl-

ungstannín.	Þroskaður	ávöxtur,	þurrkuð	blóm,	lauf.

	 10865	 Villa Puccini Chianti Superiore	 750	ml	 12,5%	 1495	kr.
DLMX	 2005		Rúbínrautt.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	Hind-

ber,	laufkrydd.

	 Q	 Toscana	–	Montalcino
	Frá	þessu	svæði	í	Toscana	koma	einhver	öflugustu	rauðvín	landsins,	Brunello	
di	Montalcino.	Þau	eru	talin	meðal	bestu	rauðvína	veraldar.	

S	 02503	 Banfi Brunello di Montalcino	 750	ml	 13%	 4397	kr.
EFHTÆ	2001		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt	og	ferskt	með	

mikil	þroskuð	tannín.	Eik,	súkkulaði,	skógarbotn.

R	 11034	 Banfi Brunello di Montalcino	 1500	ml	 13%	 8993	kr.
EFHÖ	 2002		Dökkkirsuberjarautt.	Mikil	fylling,	þurrt	og	ferskt	með	

mikil	tannín.	Dökkur	ávöxtur,	leður,	jörð	og	sveit.

	 05068	 Banfi Rosso di Montalcino	 750	ml	 13%	 2397	kr.
EHSY	 2005		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þurrkandi	

tannín.	Jörð,	rauður	ávöxtur.
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S	 10826	 Cantina Brunello di Montalcino	 750	ml	 13%	 3993	kr.
ELTÆ	 2002		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þurrk-

andi	tannín.	Þroskaður	ávöxtur,	kakó,	grösugt.

	 09509	 Castellani Brunello di Montalcino	 750	ml	 13,5%	 3590	kr.
EFTY	 2005		Múrsteinsrautt.	Meðalfylling,þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Dökk	ber	,	skógarbot,	laufkrydd,	sveit.

S	 09392	 Pian delle Vigne Brunello di Montalcino	 750	ml	 13,5%	 4292	kr.
EFHÆ	 2000		Dimmkirsuberjarautt.	Góð	fylling,	þurrt,	ferskt,	með	

þurrkandi	tannín,	þéttan	sultukenndan	ávöxt,	lakkrís-	og	
kryddkeim.

R	 10156	 Sensi Boscoselvo Brunello di Montalcino	 750	ml	 13%	 3385	kr.
EFHY	 2001		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Berjarauði,	eik,	lyng,	jörð.

	 Q	 Toscana	–	Montepulciano
	Vino	Nobile	di	Montepulciano	falla	undir	skilgreininguna	úrvalsvín	og	eru	
eftirsótt	út	um	allan	heim.

S	 04412	 Fassati Salarco Riserva	 750	ml	 13%	 3194	kr.
FLTÆ	 2001		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	sýruríkt,	þurrk-

andi	tannín.	Rauður	ávöxtur,	lyng,	jurtakrydd,	jörð.

S	 08221	 „Gersemi Vino Nobile di Montelpulciano“ „Fassati“	 750	ml	 13,5%	 2405	kr.
EFHTÆ	2001		Dimmmúrsteinsrautt.	Góð	fylling,	þurrt	og	ferskt	með	

þurrkandi	tannín,	barrkenndum	berjarauða	og	kryddkeim.

Trentino – Alto Adige 
Svæðið	er	staðsett	á	landamærum	ítalíu	og	austurríkis	í	alpahéruðun-
um.	Þaðan	koma	frekar	létt	fjöldaframleidd	vín	í	þokkalegum	gæðum.

R	 04408	 Concilio Merlot	 750	ml	 12,5%	 1464	kr.
FGSX	 2003		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	miðlungs-

tannín.	Þroskað,	rauður	ávöxtur,	reykt.	Beiskt	eftirbragð.

	 05958	 Mezzacorona Trentino Merlot	 750	ml	 13%	 1093	kr.
LMSY	 2005		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	með	miðl-

ungstannín.	Jörð,	barkarkrydd.

R	 12216	 Niedermayr Lagrein aus Gries Blacedelle	 750	ml	 13%	 2184	kr.
EFHÖ	 2005		Dökkrúbínrautt.	Stöm	meðalfylling,	þurrt,	milt,	þurrk-

andi	tannín.	Létt	eik,	dökk	ber,	blómlegt.

R	 12217	 Niedermayr Lagrein aus Gries Riserva	 750	ml	 13%	 3185	kr.
EFTÆ	 2004		Dimmrúbínrautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	sýruríkt,	mikil	tann-

ín.	Berjaríkt,	ferskt,	appelsínur.	Langt,	kröftugt.

R	 07248	 Sanct Valentin Blauburgunder Pinot Nero	 750	ml	 14%	 3594	kr.
DGPX	 2006		Múrsteinsrautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín	með	þroskaðan	berjarauða	og	negultóna.

Umbria
Þrátt	fyrir	nálægðina	við	Toscana	og	svipuð	skilyrði	til	vínræktar,	hefur	
umbria	ekki	verið	að	vekja	athygli	fyrir	gæða	víngerð	fyrr	en	á	seinni	
árum.

S	 09116	 Arnaldo-Caprai Collepiano	 750	ml	 14%	 4304	kr.
ELTÆ	 2004		Dökkrúbínrautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	mikil	

þurrkandi	tannín.	Eik,	jörð,	greip.	ungt,	fjaðurmagnað.

R	 09115	 Arnaldo-Caprai Montefalco	 750	ml	 13,5%	 2194	kr.
EGIY	 2005		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Berjarauði,	krydd,	lyng,	jörð.

R	 09675	 Poggio Belvedere	 750	ml	 13%	 1695	kr.
EFHLY	2003		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Þéttur	berjakjarni,	útihús,	tóbak.

Veneto
veneto	er	eitt	af	þekktari	víngerðarsvæðum	ítalíu,	þar	sem	valpolicella	
og	amarone	eru	þekktustu	nöfnin	í	rauðvínum.	Recioto,	sem	framleitt	
er	í	veneto,	er	heiti	á	virtustu	eftirréttavínum	á	ítalíu.

R	 02190	 Col di Luna Merlot	 750	ml	 13%	 2490	kr.
DGMY	 2006		Kirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt	og	sýruríkt	

með	þroskuð	tannín.	Rauður	ávöxtur,	kokteilber,	jarðarber,	
krydd.

	 08863	 Tommasi Crearo	 750	ml	 13,5%	 2190	kr.
DEFY	 2003		Dökkkirsuberjarautt.	Mjúk	fylling,	höfugt,	þurrt	og	

sýruríkt	með		þroskuð	tannín.	Dökkur	sultaður	ávöxtur,	lauf.

	 04146	 Tommasi Le Prunée Merlot	 750	ml	 12,5%	 1590	kr.
DGMY	 2005		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	

Skógarber,	karamella,	vanilla,	lyng,	jörð.

R	 11079	 Villa Sandi Marinali	 750	ml	 13%	 2908	kr.
EFLSY	2004		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín,	með	kryddaðan,	sólbakaðan	berjabláma	og	jarðar-
tóna.

Veneto – Valpolicella
valpolicella	er	heiti	á	vínræktarsvæði	innan	veneto	þar	sem	framleidd	
eru	létt	til	miðlungs	öflug	rauðvín	úr	þrúgunni	Corvina.

R	 12115	 Corte Sant’Alda Ca’Fiui	 750	ml	 12,5%	 1394	kr.
DFMY	 2006		Fjólurautt.	Létt,	stöm	fylling,	þurrt	og	ferskt.	Lítil	þurrk-

andi	tannín.	Rauður	berjaávöxtur.

	 10381	 La Corte del Pozzo Valpolicella	 750	ml	 13%	 1690	kr.
DIMY	 2004		Ljósmúrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	hörð	

tannín.	Barkarkrydd,	þroskaður	ávöxtur,	steinefni.

	 06969	 Masi Valpolicella Bonacosta	 750	ml	 12%	 1355	kr.
DIMX	 2006		Kirsuberjarautt.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	

Kirsuber,	jarðarber.

R	 10718	 Tenuta Sant’Antonio La Bandina	 750	ml	 14,5%	 2492	kr.
EFHTÆ	2001		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt	með	

þroskuð	tannín,	dökkan	þurrkaðan	laufkenndan	ávöxt	og	
pipraða	eik.

	 02404	 Tommasi Valpolicella Rafael	 750	ml	 12,5%	 1650	kr.
DIJMY	2005		Rúbínrautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	lítil	

tannín.	Lyng,	ber	og	lilja.

R	 01872	 Villa Borghetti Valpolicella Classico	 750	ml	 12,5%	 1294	kr.
DGMY	 1998		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Frískandi	berjablámi,	krydd	og	lyngtónar.

 Q	 Veneto	-	Ripasso
Ripasso	er	í	raun	og	veru	orð	fyrir	vín	sem	framleidd	eru	á	mjög	sérstakan	
hátt.		Þetta	eru	í	raun	og	veru	léttari	útgáfur	af	Amarone.

R	 07116	 Masi Brolo di Campofiorin	 750	ml	 14%	 1994	kr.
DGIY	 2003		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	mjúk	tannín.	

Frískandi	berjarauði	og	lyngtónar.

R	 12485	 Masi Campofiorin	 375	ml	 13%	 849	kr.
FGLY	 2003		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Dökkber,	lyng,	steinefni,	krydd,	sveit.

	 00177	 Masi Campofiorin	 750	ml	 13%	 1545	kr.
DLMPY	2004		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	sýruríkt	með	lítil	

tannín.	ungt,	frískt,	berjakeimur.

R	 12159	 Masi Campofiorin	 1500	ml	 13%	 3005	kr.
EFGY	 2004		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Kryddaður	berjarauði,	jörð,	lyng.

	 09194	 Tenuta Sant’Antonio Monti Garbi Ripasso	 750	ml	 13,5%	 1992	kr.
EFLÆ	 2003		“Dökkkirsuberjarautt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	

með	þroskuð	tannín;	kirsuber,	krækiber	og	barkartóna.”

	 04148	 Tommasi Ripasso	 750	ml	 13%	 2190	kr.
EFHSÆ	2004		Rúbínrautt.	Þétt	fylling,	höfugt,	þurrt	og	ferskt	með	lítil	

tannín.	Þroskað,	blómlegt,	þurrkaður	ávöxtur,	lakkrís.

R	 12000	 Tommasi Ripasso	 1500	ml	 13%	 4450	kr.
EFJY	 2004		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt,	þroskuð	

tannín	með	dökkan	sultaðan	berjakeim,	liljur	og	útihús.

R	 03682	 Villa Girardi Bure Alto Ripasso	 750	ml	 12,5%	 2415	kr.
EFTÆ	 2004		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	sætuvottur,	ferskt,	mjúk	

tannín.	Lauf,	dökkur	sætur	ávöxtur,	jörð,	létt	eik.

	 Q	 Veneto	-	Amarone
Amarone	er	gríðarlega	öflugt	rauðvín	sem	framleitt	eru	úr	þrúgum	sem	
hafa	verið	loftþurrkuð	til	þess	eins	að	auka	bragð	í	safa	þeirra.		Þessi	vín	eru	
þung	og	mikil	með	hátt	áfengisinnihald.

	 07115	 Masi Costasera Amarone	 750	ml	 15%	 3395	kr.
EFHLY	2003		Dökkkirsuberjarautt.	Þung	fylling,	þurrt,	milt	og	höf-

ugt	með	þroskuð	tannín,	kirsuberjatón	og	keim	af	dökku	
súkkulaði.
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R	 12171	 Masi Costasera Amarone	 1500	ml	 15%	 7104	kr.
EFHTY	2003		Dökkkirsuberjarautt.	Mikil	mjúk	fylling,	þurrt,	sætuvott-

ur,	þroskuð	tannín.	Þéttur,	rauður	ávöxtur,	krydd	og	lyngtón-
ar.

R	 05661	 Mastino Amarone	 750	ml	 15%	 3390	kr.
EHLY	 2001		Dökkmúrsteinsrautt.	Þétt	fylling,	hálfþurrt,	milt,	þrosk-

uð	tannín.	Laufkennt,	plómur,	tóbak,	reykt	kjöt.	Langt,	heitt.

R	 09695	 Santi Amarone	 750	ml	 15,5%	 2904	kr.
FLMY	 2001		Ljósmúrsteinrautt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt	og	ferskt,	

þroskuð	tannín	með	mildum	rifsberjum	og	kryddaðan	eik-
arkeim.

	 02401	 Tommasi Amarone della Valpolicella Classico	 750	ml	 15%	 3890	kr.
EHLTÆ	2003		Dimmkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	sætuvottur,	ferskt,	

þurrkandi	tannín.	Sveitakeimur,	sedrus,	sultaður	ávöxtur,	ber.

	 Líbanon
Vínframleiðsla í Líbanon á sér langa og merkilega sögu.  Yfirráð 
Frakka í landinu milli heimsstyrjaldanna og nálægðin við Alsír hafa 
gert það að verkum að framleiðsla landsins er í frönskum anda og 
unnin úr þekktum þrúgutegundum Frakka.

S	 06372	 Chateau Musar	 750	ml	 13,5%	 3093	kr.
EJTY	 2000		Ljósmúrsteinsrautt.	Mjúk	fylling,	þurrt,	ferskt,	mjúk	

tannín.	Sveit,	grösugt,	sultaður	ávöxtur.	Þroskað,	langt.

S	 12317	 Ksara Eleve en Futs de Chene	 750	ml	 13%	 1995	kr.
EFHY	 2001		Múrsteinsrautt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	höfugt,	

þroskuð	tannín.	Þroski,	eik,	sveit,	heitur	ávöxtur.

R	 09981	 Wardy Les Terroirs	 750	ml	 13%	 1445	kr.
FMSY	 2002		Múrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þurrkandi	

tannín.	Sólbakaður	berjarauði,	jörð,	tóbak,	lauf	skógarbotn.

	 Nýja	Sjáland
Nýja - Sjáland er mun þekktara sem framleiðandi á hvítvínum, engu 
að síður hefur árangur þeirra í rauðvínsframleiðslu vakið athyggli síð-
ustu áratugina.

	 Q	 Merlot

	 10406	 Vicar’s Choice Merlot	 750	ml	 13%	 1590	kr.
DGIY	 2004		Múrsteinsrautt.	Létt	fylling,	þurrt,	sýruríkt,	lítil	tannín.	

Hindber,	brómber,	plómur.

	 Q	 Pinot	Noir

R	 09740	 Oyster Bay Pinot Noir	 750	ml	 13%	 2255	kr.
DGIY	 2006		Múrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	

Hindber,	rifsber,	jarðarber,	lyng,	jörð.

	 10405	 Vicar’s Choice Pinot Noir	 750	ml	 13,5%	 1690	kr.
CDIPX	2005		Ljóskirsuberjarautt.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt	með	lítil	

tannín.	Léttir	blómkenndir	berjatónar.

	 Portúgal
Hefð fyrir víngerð í Portúgal á sér margra alda gamla sögu. Þekkt-
asta vín framleitt í Portúgal er án nokkurs vafa Portvín. Framleiðsla 
á borðvínum á sér þó ríka hefð og mörg úrvalsvín eru nú framleidd 
í landinu.

S	 12347	 Portal Touriga Nacional 2003	 750	ml	 15,5%	 3491	kr.
EHIÆ	 2003		Dimmrúbínrautt.	Þung	fylling,	þurrt,	milt,	höfugt,	

þurrkandi	tannín.	Krydd,	lakkrís,	eik,	plóma,	berjaríkt.

	 04201	 Primavera Bairrada Reserva	 750	ml	 12,5%	 1095	kr.
GJMY	 2003		Kirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt,	lítil	

tannín.	Rauð	ber,	jörð,	sveit.

R	 10218	 Quinta do Crasto	 750	ml	 14%	 1484	kr.
EFLSY	2003		Dökkrúbínrautt.	Þurrt,	ferskt	með	mjúka	meðalfyllingu.	

Berjablámi	lyng	og	jörð.

	 Rúmenía
Víngerð í Rúmeníu á rætur sínar að rekja til grikkja sem fluttu þang-
að með víngerðarþekkinguna.  Þetta land er ákaflega vel til fallið til 

víngerðar og á næstu áratugum mun aukin fjárfesting í víngörðum 
og víngerðarhúsum skila sér í flöskunni til okkar.

R	 12185	 Trei Hectare Cabernet Sauvignon	 750	ml	 13,5%	 1556	kr.
CEFLY	2004		Múrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Berjaríkt,	fínleg	barkarkrydd,	tóbak.	Langt,	ferskt.

	 Spánn
Víngerð hefur verið stunduð á Spáni í aldaraðir. Þekktust á alþjóðleg-
um mörkuðum eru rauðvínin frá Rioja. Einkennisþrúga rauðra vína á 
Spáni er Tempranillo.

R	 12386	 Dehesa La Granja Seleccion	 750	ml	 14%	 2489	kr.
EHLÆ	 2000		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt,	mikil	

tannín.	Dökkur	ávöxtur,	eik,	jörð.

Aragon
Þetta	er	stórt	hérað	sem	staðsett	er	í	norð-austur	hluta	Spánar.	Innan	
héraðsins	er	að	finna	víngerðarsvæðin	Somontano,	Campo	de	Borja,	
Calatayud	og	Carinena.

R	 12436	 Enate Cabernet Sauvignon Merlot	 750	ml	 13,5%	 1390	kr.
DGIY	 2005		Kirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Sælgætiskenndur	berjarauði,	jurtakrydd,	létt	eik.

R	 12437	 Enate Cabernet Sauvignon Reserva	 750	ml	 14%	 1990	kr.
EFTY	 2002		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	

þroskuð	tannín.	Rauður	ávöxtur,	krydd,	eik,	jörð,	vanilla,	
blóm.

R	 12438	 Enate Crianza	 750	ml	 14%	 1590	kr.
DEGY	 2004		Kirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Plómur,	rauður	ávöxtur,	steinefni.	Góð	ending,	frískt

S	 09873	 Secastilla	 750	ml	 14%	 3630	kr.
EFJÆ	 2004		Dökkrúbínrautt.	Mikil	fylling,	þurrt,	milt,	höfugt,	þrosk-

uð	tannín.	Púður,	hindber,	steinefni.	Langt,	heitt,	ungt.

R	 07320	 Vinas del Vero Crianza	 750	ml	 13%	 1363	kr.
FILY	 2003		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Súr	rauð	ber,	sæt	krydd,	ristuð	fræ.	Þroskað.

R	 07325	 Vinas del Vero Gran Vos Reserva	 750	ml	 14%	 2489	kr.
EFHSY	2002		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	

mikil	þroskuð	tannín.	Sólbakaður	berjarauði,	eik,	krydd	og	
jörð.

Castilla La Mancha
Þetta	er	heitið	á	stærsta	samfellda	vínræktarsvæði	Spánar.	Þar	fer	fram	
framleiðsla	á	borðvínum,	sem	til	skamms	tíma	hafa	aðallega	farið	í	sölu	
á	innanlandsmarkaði.

	 05779	 Candidato Tempranillo Barrica 6	 750	ml	 13%	 1095	kr.
DMPY	 2003		Kirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Léttsult-

aður	ávöxtur,	sveitatónar.

R	 12271	 Crin Roja Tempranillo	 187	ml	 13,5%	 350	kr.
DJX	 		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	milt,	þroskuð	tannín.	

Rauð	ber,	barkarkrydd,	strigi.

R	 12029	 El Vinculo	 750	ml	 13,5%	 2385	kr.
EFHÖ	 2004		Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	meðalsýra,	mikil	

þurrkandi	tannín.	Hrár	ávöxtur,	barkarkrydd,	innmatur.

R	 12444	 Finca Los Trenzones Shriaz	 750	ml	 13,5%	 1295	kr.
Y	 2006		Dökkfjólurautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	milt,	þroskuð	tannín.	

Berjaríkt,	lyng	karamella.

R	 12443	 Finca Los Trenzones Tempranillo	 750	ml	 13%	 1295	kr.
DESY	 2006		Dökkfjólurautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt,	þurrkandi	

tannín.	Berjaríkt.	ungt	og	stamt.

S	 12320	 Marques de Grinon Syrah	 750	ml	 14,5%	 2995	kr.
EFHÖ	 2002		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt,	stöm	meðalfylling,	þurrt,	

ferskt,	þroskuð	tannín.	Berjarhrat,	lyng,	vanilla,	reykt.	ungt.

R	 08434	 Monte Don Lucio Reserva	 750	ml	 12%	 889	kr.
DFGY	 2000		Ljósmúrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	mjúk	

tannín.	Sultaður	ávöxtur,	skógarbotn,	olía.

R	 09061	 Ovidio	 750	ml	 13,5%	 1790	kr.
MSX	 2004		Dökkfjólurautt.	Létt	og	stöm	meðalfylling,	þurrt	og	

sýruríkt	með	ungan,	hýðiskenndan	berjakeim.
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	 10268	 Ovidio Cencibel Crianza	 750	ml	 14%	 2390	kr.
FGTY	 2003		Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Krydd,	blóm,	dökk	ber,	appelsína.	Löng	ending.

R	 09851	 Senorio de los Llanos Valdepenas Crianza	 750	ml	 12,5%	 993	kr.
DGLY	 2003		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	

Berjarauði,	lyng,	eikartónar.

	 05979	 Senorio de los Llanos Valdepenas Gran Reserva	 750	ml	 12,5%	 1291	kr.
DFJY	 2000		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	milt,	lítil	tannín.	

vanilla,	skógarber.

	 05980	 Senorio de los Llanos Valdepenas Reserva	 750	ml	 12,5%	 1093	kr.
DGIY	 2002		Ljóskirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	milt,	miðlungs	

tannín.	Rauð	ber,	kjötkennt.

	 08052	 Solaz	 750	ml	 13,5%	 1192	kr.
MSY	 2004		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	milt,	höfugt,	

lítil	hörð	tannín.	Dökk	ber.

R	 09739	 Vina Albali Barrel Aged	 3000	ml	 13,5%	 3985	kr.
DGMX	 2005		Kirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Skógarber,	lyng,	jörð.

R	 04172	 Vina Albali Reserva	 750	ml	 13%	 1348	kr.
DFGLY	2001		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Rauð	ber,	jarðarber,	lyng,	eik,	vanilla,	krydd.

Castilla y Leon
Þetta	víngerðarsvæði	er	staðsett	á	hásléttunni	á	norður	-	Spáni	og	
innan	þess	eru	mörg	af	virtustu	ræktunarsvæðum	landsins	eins	og,	
Ribera	del	Duero,	Rueda,	Toro,	Cigales,	Bierzo	og	Gallicia

	 05267	 Museum Real Reserva	 750	ml	 14%	 1992	kr.
EFHÆ	 2002		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	

með	mikil	þroskuð	tannín.	vanilla,	sólber,	eik,	tóbak.

S	 12324	 Pintia	 750	ml	 15%	 3948	kr.
EFHÖ	 2003		Dimmrúbínrautt.	Þétt	fylling,	höfugt,	þurrt,	milt,	mikil	

þroskuð	tannín.	Berjablámi,	appelsína,	eik.	ungt.

R	 12080	 Toro	 750	ml	 14,5%	 1390	kr.
EFLSY	2005		Dökkrúbínrautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Þrosk-

uð	tannín	með	þéttan	sólbakaðan	berjabláma	og	jarðartóna.

Castilla y Leon – Ribera del Duero
Ribera	del	Duero	er	svæði	þar	sem	mörg	virtustu	rauðvín	Spánar	eru	
framleidd.	Frægast	þeirra	er	vega	Sicilia,	sem	er	eftirsótt	af	sælkerum	um	
allan	heim,	sem	eitt	af	bestu	rauðvínum	veraldar.

S	 10818	 2001 Vega Sicilia Valbuena	 750	ml	 14%	 7371	kr.
EFHTÆ	1999		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	stöm	fylling,	þurrt,	sýruríkt	

með	mikil	þroskuð	tannín,vanillu	og	krydduðum	sítrusberki.

S	 06751	 Alion	 750	ml	 14,5%	 4470	kr.
EFHLÆ	2003		Dökkrúbínrautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tann-

ín.	appelsína,	brauðsúpa,	rauð	ber.	Langt.

	 09813	 Cepa Gavilan	 750	ml	 14%	 1773	kr.
EFHY	 2005		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt,	þroskuð	tann-

ín.	Rauður	berjaávöxtur,	appelsínubörkur.

R	 07739	 Pesquera Crianza	 750	ml	 14%	 2845	kr.
EFHÆ	 2004		Dökkrúbínrautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tann-

ín.	Heitur,	þroskaður	ávöxtur,	jörð.

S	 07740	 Pesquera Gran Reserva	 750	ml	 13%	 6171	kr.
EFHY	 1996		Dökkrautt.	Kröftugt,	sýruríkt	og	tannískt,	með	þéttum	

og	krydduðum	ávaxta-	og	eikarkeim.

R	 12446	 Portia	 750	ml	 13,5%	 2095	kr.
EFTY	 2003		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Þroskuð	skógarber,	lyng,	jörð,	börkur.

R	 12447	 Portia Prima	 750	ml	 13,5%	 2495	kr.
EHLY	 2004		Dökkrúbínrautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	mikil	

þroskuð	tannín.	Blár	berjamassi,	börkur,	jörð,	lyng.

R	 07779	 Teofilo Reyes Ribera del Duero Crianza	 750	ml	 14,5%	 2785	kr.
EFHÆ	 2004		Dökkkirsuberjarautt.	Mikil	fylling,	þurrt,	höfugt,	þrosk-

uð	tannín.	Þéttur	berjablámi,	margslunginn	kryddtónn.

S	 08524	 Valduero Gran Reserva	 750	ml	 13%	 5630	kr.
FGHÆ	 1996		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	

fríska	sýru	og	þroskuð	tannín.	Sultaður	ávaxta-	og	berjatónn.	
Langt

	 10706	 Valduero Reserva	 750	ml	 13%	 3967	kr.
EHTÆ	 2000		Dökkrúbínrautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	mikil	

þroskuð	tannín.	Þéttur	sultaður	ávöxtur,	appelsína,	krydd,	
jörð.

R	 11236	 Valduero Unacepa	 750	ml	 14%	 3185	kr.
EHSÆ	 2005		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt,	mikil	

þroskuð	tannín.	Dökkur	berjamassi,	eik,	lyng,	jörð.

S	 06755	 Vega Sicilia Unico	 750	ml	 13,5%	 18682	kr.
EFHÆ	 1989		Dökkmúrsteinsrautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	appelsínur,	eik,	rauð	ber,	jörð.	Langt,	fínlegt.

R	 11235	 Vina Tuelda Barrica	 750	ml	 13,5%	 1689	kr.
EFTY	 2005		Dökkrúbínrautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þrosk-

uð	tannín.	Þéttur	berjablámi	og	kryddtónar.

R	 11022	 Vina Tuelda Crianza	 750	ml	 13,5%	 1978	kr.
FGSY	 2003		Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	með	

þurrkandi	tannín	og	þéttan	sætkenndan	berjabláma.

Katalónía
Er	heitið	á	víngerðarhéraðinu	sem	staðsett	er	umhverfis	borgina	
Barcelona	á	austur-strönd	Spánar.	Frægast	er	héraðið	fyrir	framleiðslu	á	
stærstum	hluta	freyðivína	Spánar,	er	ganga	undir	samheitinu	Cava.

	 10540	 Aretey Tempranillo	 750	ml	 13%	 1190	kr.
FGR	 2003		Kirsuberjarautt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	

þroskuð	tannín.	Mjúkur	skógarberjakeimur,	ristaðir	eikar-
tónar.

S	 12323	 Castillo Perelada Finca Malaveina	 750	ml	 14,5%	 3393	kr.
EHTÆ	 2002		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt,	mikil	

þroskuð	tannín.	Dökk	ber,	jörð,	barkarkrydd.	Heitt	eftirbragð.

	 09747	 Castillo Perelada Reserva	 750	ml	 14%	 1885	kr.
EFLY	 2004		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Sólber,	rauð	ber,	papríka,	grösugt.

S	 12363	 Jean Leon Cabernet Sauvignon Reserva	 750	ml	 13,5%	 2594	kr.
FHJÆ	 2001		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Mikil	eik,	sólber,	kirsuber,	fjólur,	tóbak.

R	 09839	 Nerola Syrah Monastrell	 750	ml	 13,5%	 1495	kr.
DFGY	 2003		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín.	

Þroskuð	rauð	ber,	skógartónar.

R	 12154	 Ramon Roqueta Tempranillo-Cabernet Reserva	 750	ml	 13%	 1489	kr.
DGPY	 2002		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	þroskuð	

tannín.	Skógarber,	lauf,	vanilla.

R	 06852	 Torres Atrium Merlot	 750	ml	 14%	 1594	kr.
EFTX	 2005		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þurrkandi	

tannín.	Grösugt,	dökk	ber,	krydd	og	jarðartónar.

R	 06642	 Torres Coronas	 750	ml	 13%	 1295	kr.
FGLY	 2003		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín	með	lyngkenndum	rauðum	berjatónum.

R	 12453	 Torres Coronas Tempranillo	 250	ml	 13,5%	 535	kr.
DMPX	 2004		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	

Rauð	ber,	sólbakað.

S	 03128	 Torres Gran Coronas Cabernet Sauvignon Reserva	 1500	ml	 13,5%	 4394	kr.
	 2002		

	 00116	 Torres Gran Coronas Reserva	 750	ml	 14%	 1694	kr.
EFJY	 2003		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	þroskuð	

tannín.	Rauð	skógarber,	létt	eik,	barkarkrydd.	Fínlegt.

	 02228	 Torres Mas La Plana Cabernet Sauvignon	 750	ml	 14%	 3194	kr.
EFHÆ	 2003		Dökkrúbínrautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tann-

ín.	Dökk	ber,	eik,	dökkt	súkkulaði.	ungt,	höfugt.

	 05623	 Torres Sangre de Toro	 750	ml	 12%	 1194	kr.
DGJMY	2005		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	Sæt-

kenndur	berjablámi	og	kryddtónar.

Murcia - Jumilla
Jumilla	er	eitt	af	þessum	lítt	þekktu	svæðum	á	Spáni	sem	hafa	verið	að	
ná	athygli	á	alþjóða	vettvangi.	Það	sem	er	áhugavert	við	svæðið	er	að	
þar	er	verið	að	nota	aðrar	þrúgutegundir	en	Tempranillo	eða	Garnacha.

R	 09020	 Castano Monastrell	 750	ml	 14%	 1089	kr.
EFTY	 2002		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Dökk	ber,	jörð,	sveskjur,	lauf	og	lyng,	þroskað.
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R	 08593	 Hecula Monastrell	 750	ml	 14,5%	 1570	kr.
DGMY	 2003		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Fínleg	rauð	ber,	ristuð	fræ,	kaffi.

Navarra
Þetta	er	svæði	sem	liggur	að	Rioja	við	rætur	Píreneafjalla	á	norður-Spáni.	
Garnacha	er	mest	ræktaða	þrúgan	og	úr	henni	gera	framleiðendur	
svæðisins	aðallega	rósavín	og	rauðvín.

R	 12052	 Alconde Navarra  Reserva	 750	ml	 13,5%	 3490	kr.
EFTY	 2001		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	

þroskuð	tannín.	Plómur,	sólber,	lauf,	lyng,	paprika.

R	 10165	 Fortius Cabernet Sauvignon	 750	ml	 12,5%	 1495	kr.
EFTX	 2001		Múrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Mikið	þroskaður	ávöxtur,	krydd,	jörð.

R	 10164	 Fortius Merlot	 750	ml	 13,5%	 1495	kr.
EFGX	 2001		Múrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Þroskaður	ávöxtur.	Þroskað.

	 10163	 Fortius Tempranillo	 750	ml	 13,5%	 1095	kr.
FGPRY	2004		Múrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Þroskaður	rauður	ávöxtur,	negull,	kanill,	sveit,	lyng.

R	 09086	 Gran Feudo Crianza	 750	ml	 12,5%	 1154	kr.
DGMY	 2004		Kirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	

tannín.	Hindber,	blómlegt,	létt	eik.

R	 11111	 Guelbenzu Vierlas	 750	ml	 13%	 1489	kr.
FGMY	 2004		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Frískandi	skógarberjabragð,	lyng	og	kryddtónar.

	 05428	 Sardasol Crianza	 750	ml	 13,5%	 1290	kr.
DGX	 2002		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfyllling,	höfugt,	þurrt	og	

ferskt	með	þurkkandi	tannín	og	þroskaðan	ávöxt.

	 10565	 Sardasol Tempranillo Merlot	 750	ml	 13%	 1150	kr.
DMPY	 2005		Kirsuberjarautt.	Létt	meðalfyllling,	þurrt	og	ferskt	með	

lítil	tannín.	Léttur	berjarauði.

Rioja
Rioja	er	án	nokkurs	vafa	frægasta	víngerðarsvæði	Spánverja.	vínin	þar	
eru	flokkuð	í	þrjá	gæða	eða	styrkleikaflokka.	Flokkunin	felst	í	tímalengd	
vínsins	á	eikartunnu	fyrir	átöpun.	Crianza,	Reserva	og	Gran	Reserve.

	 05252	 Baron de Ley Finca Monasterio	 750	ml	 14%	 2591	kr.
EFHTÆ	2004		Dökkrúbínrautt.	Þétt	fylling,	þurrt	og	ferskt	með	þrosk-

uð	tannín.	Mikil	eik,	kanill,	sedrus,	dökk	ber,	steinefni.	Langt.

R	 05253	 Baron de Ley Gran Reserva	 750	ml	 13,5%	 2393	kr.
DEFGX	1996		Ljósmúrsteinsrautt.	Létt	fylling,	þurrt	og	milt	með	

mjúk	tannín,	eikar-	lauf	og	jarðartóna.	Langt	eftirbragð.

	 05254	 Baron de Ley Reserva	 750	ml	 13,5%	 1692	kr.
DFMSY	2001		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	með	

mjúk	tannín.	Dökkur,	þroskaður,	grösugur	ávöxtur,	súkkulaði.

	 10482	 Beronia Crianza	 375	ml	 13%	 694	kr.
DFGY	 2004		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Skógarber,	vanilla,	eik.

	 07731	 Beronia Crianza	 750	ml	 13%	 1393	kr.
DEFX	 1999		Jarðarberjarautt.	Frekar	létt,	þurrt	og	ferskt	með	létt	

tannín,	þroskuðum	berjakeim	og	fínlegri	skógarangan.

R	 00144	 Beronia Gran Reserva	 750	ml	 13%	 2293	kr.
EFLTX	1995		Múrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	með	mjúk	

tannín.	Þroskað,	tunna,	skógarbotn,	lauf	og	hindber.

	 00148	 Beronia Reserva	 750	ml	 13,5%	 1594	kr.
EFLY	 1999		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítið	tannín	

með	þróttmiklum	ávexti	og	mikilli	eik.

	 09184	 Beronia Tempranillo	 750	ml	 14%	 1493	kr.
EFGÆ	 2005		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Mjúkur	rauður	ávöxtur,vanilla,	eik,	kaffi	og	mokkatón-
ar.

	 07624	 Campo Viejo Gran Reserva	 750	ml	 13,5%	 1950	kr.
EFJY	 2000		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	milt,	þroskuð	tann-

ín.	Eik,	skógarber,	jörð.

	 00135	 Campo Viejo Reserva	 750	ml	 13%	 1550	kr.
EFLY	 1999		Múrsteinsrautt.	Góð	fylling,	þurrt,	ferskt,	miðlungs-

tannín,	með	kröftugum	ávexti,	grösugu	kryddi	og	eikartón-
um.

S	 09389	 Cirsion	 750	ml	 14,5%	 16993	kr.
EHÆ	 2001		Dimmkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	höfugt	með	

ferska	sýru	og	þroskuð	tannín.	Djúpur	eikar	berjakeimur	með	
kryddi.

	 08258	 Conde de Valdemar Crianza	 750	ml	 13,5%	 1355	kr.
DGMY	 2003		Múrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Berjarauði,	krydd,	eikartónar.

	 07113	 Conde de Valdemar Reserva	 750	ml	 13,5%	 1539	kr.
FGJY	 2000		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	mild	sýra,	þroskuð	

tannín.	Sultuð	rauð	ber,	grösugir	tónar.

	 05802	 Coto de Imaz Gran Reserva	 750	ml	 13,5%	 1992	kr.
EFJTY	1996		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	

með	mjúk	tannín.	Hindber,	fjóla,	vanilla.	Löng	ending.

	 05978	 Coto de Imaz Reserva	 750	ml	 13,5%	 1593	kr.
FJMRY	2001		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	milt	með	þrosk-

uð	tannín.	Heitur	ávöxtur,	kirsuber,hindber,	vanilla	og	jörð.

R	 12527	 Coto Vintage Crianza	 750	ml	 13,5%	 1393	kr.
DGMY	 2004		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Léttur	berjarauði,	lyng,	vanilla,	eik.

R	 12523	 Ecco Marques de Vitoria	 750	ml	 13,5%	 1394	kr.
GDMY	 2006		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	þroskuð	

tannín.	Kirsuber,	brómber,	vanilla.

	 05977	 El Coto Crianza	 750	ml	 13%	 1291	kr.
DGY	 2003		Kirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt	og	milt	með	

lítil	þroskuð	tannín.	Rauð	ber,	vanilla.

	 00122	 Faustino I Gran Reserva	 750	ml	 13%	 2494	kr.
EFGY	 1996		“Múrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	með	

þurrkandi	tannín;	þroskaður	grösugur	ávöxtur	og	kryddtón-
ar.”

	 04175	 Faustino V Reserva	 750	ml	 13%	 1794	kr.
ELYÆ	 2001		Múrsteinsrautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín,	berjarauði,	sveit,	grösugir	kryddtónar.

R	 12100	 Faustino VII	 187	ml	 13%	 344	kr.
DGPX	 2005		Ljóskirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Þroskaður	berjarauði,	krydd	og	jarðartónar.

	 09156	 Faustino VII	 375	ml	 13%	 695	kr.
DPX	 2005		Ljóskirsberjarautt.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	

Þroskað,	lauf,	sveit.

	 06437	 Faustino VII	 750	ml	 13%	 1194	kr.
GIMY	 2002		Kirsuberjarautt.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	

Rauð	ber,	lyng,	létt	grösugt.	Frísklegt.

S	 12367	 La Rioja Alta Gran Reserva 890	 750	ml	 12,5%	 7594	kr.
DFTY	 1994		Ljósmúrsteinsrautt.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt,	mjúk	tann-

ín.	Þroskað,	laufkennt,	skógarbotn,	eik.

	 03753	 Lan Crianza	 750	ml	 13%	 1259	kr.
DFGÆ	 2004		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,		þroskuð	

tannín.	Rauð	ber,	lyng,	krydd,	jörð,	létt	eik.

R	 11097	 Luis Canas Crianza	 750	ml	 14%	 1748	kr.
EFGLY	2004		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þurrk-

andi	tannín.	Berjablámi	og	kryddjurtatónar.

R	 02935	 Marques de Arienzo Crianza	 750	ml	 13%	 1393	kr.
DFGLY	2002		Kirsuberjarautt.	Lítil	fylling,	þurrt	og	ferskt	með	þrosk-

uð	tannín	og	þroskaðan	rauðan	berjakeim.

	 00124	 Marques de Arienzo Gran Reserva	 750	ml	 13%	 1990	kr.
FHR	 1996		Múrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	mjúk	tannín	

með	þroskaðan	rauðan	ávöxt,	krydd	og	jarðartóna.

	 00123	 Marques de Arienzo Reserva	 750	ml	 13%	 1590	kr.
FGTY	 2001		Múrsteinsrautt.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	

Hindber.	Þroskað,	löng	ending.

R	 12540	 Marques de Caceres Crianza Vendimia Seleccionada	 375	ml	 13,5%	 791	kr.
EFGLY	2004		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Rauð	ber,	laufkennt	krydd,	sveitatónar.

	 04179	 Marques de Caceres Crianza Vendimia Seleccionada	 750	ml	 13,5%	 1490	kr.
DGIY	 2004		Kirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	

þroskuð	tannín.	Rauð	ber,	létt	eik.	Ferskt	eftirbragð.

R	 12541	 Marques de Caceres Crianza Vendimia Seleccionada	 1500	ml	 13,5%	 2892	kr.
EFGLY	2004		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Rauð	ber,	laufkennt	krydd,	sveitatónar.



36

	 00118	 Marques de Riscal Reserva	 750	ml	 14%	 1891	kr.
EFHTY	2001		Múrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín	með	kryddaðan	rauðan	berjakeim	og	jarðartóna.

	 00133	 Montecillo Crianza	 750	ml	 13,5%	 1291	kr.
DLPY	 2003		Kirsuberautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	hörð	

tannín.	Létt	rauð	ber,	tunna,	grösugt.

	 00137	 Montecillo Gran Reserva	 750	ml	 13%	 1992	kr.
EFTÆ	 1998		Múrsteinsrautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	miðl-

ungstannín.	Grösugt,	eik,	rauð	ber.	Langt.

	 08111	 Montecillo Reserva	 750	ml	 13,5%	 1593	kr.
EFGÆ	 2002		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Rauð	ber,	hindber,	vanilla.

S	 12362	 Muga Prado Enea Gran Reserva	 750	ml	 13,5%	 4894	kr.
EFHÆ	 1998		Múrsteinsrautt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	miðl-

ungstannín.	Hindber,	eik,	þroskaður	ávöxtur.	Löng	ending.

	 02226	 Muga Reserva	 750	ml	 14%	 2295	kr.
EFTÆ	 2003		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	miðlungs-

tannín.	Hindber,	plóma,	epli.	ungt.

R	 10621	 Muriel Crianza	 750	ml	 13%	 1590	kr.
DFGY	 2001		Múrsteinsrautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	

mjúk	tannín.	Þroskaður	rauður	ávöxtur,	hindber,	brómber,	
vanilla.

S	 09412	 Roda I Reserva	 750	ml	 14%	 4993	kr.
	 2001		Dökkrúbínrautt.	Góð	fylling,	þurrt,	ferskt,	mild	tann-

ín	með	bakaðan	sultukenndan	ferskan	ávöxt	og	kryddaða	
eikartóna.

R	 12165	 Soligamar Crianza	 750	ml	 14%	 1690	kr.
GIMY	 2003		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Berjarauði,	kryddkenndir	lyngtónar.

R	 12167	 Soligamar Reserva	 750	ml	 13%	 1990	kr.
DFGX	 2001		Múrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Þroskaður	berjarauði	og	kryddkeimur.

R	 12166	 Soligamar Tempranillo - Garnacha	 750	ml	 13%	 1590	kr.
GIPY	 2005		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt	með	þroskuð	

tannín.	Rifsber,	létt	eik.

R	 12151	 Vina Salceda Crianza	 750	ml	 13%	 1554	kr.
IMY	 2004		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	miðlungs	

þurrkandi	tannín.	Heitt,	dökkur	ávöxtur,	steinefni,	létt	eik.

R	 12152	 Vina Salceda Reserva	 750	ml	 13%	 1654	kr.
EFLY	 2001		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þurrkandi	

tannín.	Rammur	berjablámi	og	jarðartónar.

Valencia
Þetta	víngerðarsvæði	liggur	inni	í	landi	í	fjalllendi	upp	af	stærstu	hafn-
arborg	Spánar	valencia.	Á	svæðinu	er	meira	framleitt	af	hvítu	borðvíni	
en	rauðu.	Rauðu	vín	svæðisins	eru	aðallega	framleidd	úr	þrúgunum	
Monastrell	og	Garnacha.

R	 12118	 Emilio Clemente Crianza	 750	ml	 13,4%	 1710	kr.
EJLX	 2003		Múrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	milt,	þroskuð	tann-

ín.	Kirsuber,	jarðarber,	létt	eik.

R	 12119	 Penas Negras	 750	ml	 13,6%	 1326	kr.
DGMY	 2004		Ljóskirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	milt,	þurrk-

andi	tannín.	Létt	skógarber,	fínlegur	leir	og	jarðarkeimur.

	 Suður	Afríka
Eftir að viðskiptabanni var létt af landinu hafa vínin þaðan unnið sér 
sess á heimsmarkaði. Rauðu vínin frá Suður – Afríku eru mjög sam-
keppnisfær og flest þeirra eru gerð úr Cabernet Sauvignon, Merlot, 
Syrah og Pinotage.

	 Q	 Cabernet	Sauvignon
	Þessi	klassíska	þrúgutegund	hefur	skilað	af	sér	mörgum	góðum	vínum	í	
Suður	–	Afríku.	Aðall	vínanna	er	heitur	ávöxtur	og	kryddkeimur.

	 06414	 Drostdy-Hof Cabernet Sauvignon	 750	ml	 13%	 1093	kr.
EFGÆ	 2005		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Þéttur	berjablámi,	lyng,	minta,	tóbak,	jörð.

S	 10197	 Inkara Cabernet Sauvignon	 750	ml	 14%	 2990	kr.
EFJÆ	 2004		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	milt,	þroskuð	

tannín.	Sóber,	tóbak,	jörð,	eik.

R	 10873	 Kanonkop Cabernet Sauvignon	 750	ml	 14%	 2990	kr.
ELSY	 2002		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt		og	stöm	meðalfylling,	þurrt,	

ferskt	og	höfugt	með	þroskuð	tannín	brennda	eikar	og	bark-
artóna.

	 05707	 Robertson Winery Cabernet Sauvignon	 750	ml	 13%	 1290	kr.
DGRY	 2004		Ljóskirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	mjúk	

tannín.	Sólbakaður	ávöxtur,	lyng,	tóbak,	jörð.

	 Q	 Merlot
	Merlot	þrúgan	hefur	bæði	verið	notuð	til	íblöndunar	og	svo	ein	og	sér	í	
rauðvínsgerð	í	Ástralíu.	Það	er	mýkt	og	ávöxtur	sem	verið	er	að	sækjast	eftir.

R	 06318	 Fleur du Cap Merlot	 750	ml	 14%	 1293	kr.
FGJLY	2004		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín	með	berjarauða,	tóbaks	og	jarðartóna.

S	 10303	 Kanu Merlot	 750	ml	 14%	 1585	kr.
ESY	 2001		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Eik,	rauður	ávöxtur.	Höfugt	eftirbragð.

R	 11011	 Lomond Merlot	 750	ml	 14,5%	 1790	kr.
EFLY	 2005		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Plómur,	reyktur	ávöxtur,	jörð.	nokkur	lengd.

S	 12312	 Luipardsberg Merlot	 750	ml	 13%	 2693	kr.
EHTÆ	 2000		Múrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	þroskuð	

tannín.	Minta,	appelsína,	eik,	jörð.

	 05708	 Robertson Winery Merlot	 750	ml	 13,5%	 1290	kr.
EFGLY	2003		Múrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	með	

þroskuð	tannín,	bakaðan	og	tóbakskenndan	ávöxt.

	 11006	 Thorntree Merlot	 750	ml	 13,5%	 1095	kr.
EFM	 2005		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Rauð	ber,	tóbak,	lyng,	jörð.

	 Q	 Pinotage
	Þetta	er	þrúgutegund	sem	engin	önnur	vínframleiðsluþjóð	hefur	verið	að	
nota	til	að	framleiða	rauðvín.	Þrúgan	er	afkvæmi	blöndunar	á	Pinot	Noir	
og	Cinsault	þrúgunum.	Pinotage	gefur	af	sér	öflug	rauðvín	með	ákveðnum	
jarðar-	og	kryddkeim.

R	 11116	 Cloof Pinotage	 750	ml	 14%	 2489	kr.
	 2003		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt,	mjúk	

tannín.	aspars,	brokkólí,	stilkar.

R	 12532	 False Bay Pinotage	 750	ml	 15%	 1550	kr.
EFJY	 2006		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín.	

Dökk	ber,	tóbak,	jörð,	eik.

	 04817	 Goiya Shiraz Pinotage	 750	ml	 14%	 1293	kr.
DGMPX	2004		Kirsuberjarautt.	Frekar	létt,	lítil	tannín,	þurrt,	með	sætu-

votti,	ferskt	með	jarðarberja-	jurtakrydds-	og	jarðartóna.

	 10870	 Kanonkop Pinotage	 750	ml	 14,5%	 2990	kr.
EFHTY	2004		Dökkrúbínrautt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þrosk-

uð	tannín.	Kirsuber,	sólber,	jörð,	tóbak,	eikartónar.

R	 12454	 Laroche Pinotage L’Avenir	 750	ml	 13,5%	 1390	kr.
DJSY	 2007		Rúbínrautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	

Berjaríkt,	hýðiskennt,	tóbak.	ungt.

	 Q	 Syrah/Shiraz
	Hinn	sæti	ávöxtur	Shiraz	er	aðall	þeirra	vína	sem	gerð	eru	úr	þrúgunni.	Einn-
ig	er	Shiraz	þekkt	fyrir	hinn	einstaka	piparkeim	sem	gjarnan	er	í	vínum	úr	
þrúgunni.

R	 12526	 Drostdy-Hof Shiraz	 750	ml	 14%	 1093	kr.
GJRY	 2007		Dökkfjólurautt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	

tannín.	Sólber,	evkalyptus,	krydd,	tóbak.

R	 12531	 False Bay Shiraz	 750	ml	 15%	 1550	kr.
GIJY	 2006		Dökkfjólurautt.	Þétt	meðalfylling,	mild	sýra,	þroskuð	

tannín,	sætuvottur.	Dökk	ber,	minta,	evkalyptus.

S	 05556	 Glen Carlou Syrah	 750	ml	 14,5%	 2690	kr.
EFHTY	2004		Dimmkirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	höfugt	

með	mjúk	tannín,	sultaðan	berjabláma	og	kryddkeim.

S	 10191	 Inkara Shiraz	 750	ml	 15%	 2990	kr.
FJTÆ	 2005		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	sýruríkt,	þrosk-

uð	tannín.	Jarðarber,	reykt,	jörð,	eik.	Langt,	kröftugt.

R	 11012	 Lomond Conebush Syrah	 750	ml	 14,5%	 2490	kr.
EFLTÆ	2005		Dökkrúbínrautt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt,	milt	með	

þroskuð	tannín,	höfugt.	Steinefni,	krydd.
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	 08217	 Nederburg Shiraz	 750	ml	 14,5%	 1295	kr.
EFLY	 2004		Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín	með	kirsuberjakeim,	sveita	og	tóbakstóna.

R	 08215	 Plaisir de Merle Shiraz	 750	ml	 14,5%	 1993	kr.
EHJY	 2006		Dökkrúbínrautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þrosk-

uð	tannín.	Dökk	ber,	krydd,	jörð,	tóbak.

S	 09450	 Stellenzicht Syrah	 750	ml	 13,5%	 3891	kr.
EFTÆ	 2000		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	milt,	þroskuð	

tannín.	Reykt,	djúpur	ávöxtur,	jörð,	eik.	Langt.

	 11007	 Thorntree Shiraz	 750	ml	 14%	 1095	kr.
FGJ	 2006		Rúbínrautt.	Þétt	fylling,	höfugt,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	

Dökk	ber,	jörð,	tóbak,lakkrís.

	 Q	 Aðrar	þrúgur	og	blöndur	
	Í	Suður	–	Afríku	er	verið	að	framleiða	mikið	af	vínum	þar	sem	þrúgutegund-
um	er	blandað	saman.	Flestar	þessar	blöndur	byggja	á	þeim	klassísku	frá	
Bordeaux,	en	einnig	eru	aðrar	blöndur	þaðan	þekktar.

	 07756	 Bon Courage Cab.Sauv.Shiraz	 750	ml	 14%	 1194	kr.
EFGY	 2002		Múrsteinsrautt.	Þétt	fylling,	höfugt,	þurrt	og	ferskt	með	

þroskuð	tannín.	Leður,	jörð,	bakaður	ávöxtur,	þroskað.

S	 05557	 Glen Carlou Grand Classique	 750	ml	 14,5%	 2390	kr.
EFHTÆ	2003		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	höfugt,	þurrt,	mild	

sýra,	þroskuð	tannín.	Rauður	ávöxtur,	tóbak,	krydd,	eik,	jörð.

	 10234	 Glen Carlou Tortoise Hill	 750	ml	 14%	 1690	kr.
EFRY	 2004		Dökkmúrsteinsrautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt,	höfugt,	

lítil	tannín.	Sultaður	ávöxtur,	mild	eik,	jörð	og	tóbak.

	 03091	 Graham Beck Railroad Shiraz Cabernet Sauvignon	 750	ml	 13,5%	 1559	kr.
EFJY	 2005		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Rauður	ávöxtur,	tóbak,	jörð,	eik,	vanilla.

	 10872	 Kanonkop Paul Sauer	 750	ml	 14%	 3391	kr.
EFHTÆ	2004		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	

þroskuð	tannín.	Berjablámi,	sólber,	kúrenur,	eik.	Margslungið.

	 00219	 KWV Roodeberg	 750	ml	 14%	 1394	kr.
EFRY	 2003		Múrsteinsrautt.	Þétt	fylling,	höfugt,	þurrt	og	ferskt	með	

þroskuð	tannín.	Leður,	jörð,	bakaður	ávöxtur,	tóbak.	Þroskað.

	 08064	 Robert’s Rock Cabernet Sauvignon Merlot	 750	ml	 14%	 1095	kr.
ADGJY	2004		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt,	lítil	tannín.	

Berjarauði,	tóbak	og	jarðartónar.

R	 11113	 The Cloof Cellar Blend	 750	ml	 14,5%	 1889	kr.
EFHÆ	 2004		Dökkrúbínrautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	sýruríkt,	mikil	þrosk-

uð	tannín.	Jörð,	rauð	ber,	kakó,	sviðin	eik.

	 06411	 Two Oceans Cabernet Sauvignon Merlot	 750	ml	 14%	 1062	kr.
EGJY	 2006		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	sætuvottur,	ferskt,	þrosk-

uð	tannín.	Sælgætiskenndur	berjablámi,	tóbak,	krydd,	vanilla.

	 Sviss
Í Sviss er mikil og aldagömul hefð í víngerð, en allt fram á þessa öld 
hafa vín þaðan ekki verið áberandi í útflutningi heldur hafa þessi vín 
aðallega verið seld á innanlandsmarkaði.

S	 12337	 Giroud Sang des Martyrs	 750	ml	 12,8%	 2490	kr.
DGPY	 2005		Ljóskirsuberjarautt.	Létt	fylling,	þurr,	ferskt,	lítil	tannín.	

Léttur	ávöxtur,	plómur,	kirsuber.

	 Þýskaland
Þjóðverjar hafa alla tíð verið þekktari fyrir framleiðslu á hvítum borð-
vínum, heldur en rauðum. Engu að síður framleiða þeir þónokkuð 
magn af rauðvínum sem mest er selt af í heimalandinu.

R	 11093	 Swing Blauer Portugieser	 750	ml	 11%	 1289	kr.
DFGLY	2006		Ljóskirsuberjarautt.	Létt	fylling,	þurrt	og	ferskt	með	lítil	

tannín,	ferska	skógarberja	og	steinefnatóna.



HvíTvín
Tegundir	sem	eru	merktar	R	á	undan	vörunúmeri,	eru	í	reynslusölu	og	fást	aðeins	í	Vínbúðinni	Heiðrúnu	og	Kringlunni.	 Vörur	sem	merktar	eru	Ú	á	undan	vörunúmeri,	eru	
Úrvalsvín	og	fást	víða	í	Vínbúðum.	Verð	eru	leiðbeinandi	og	gilda	í	júní.	Birt	með	fyrirvara	um	prentvillur.
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	 Argentína

Þetta mikla framleiðsluland hefur hingað til ekki verið þekkt á 
heimsmarkaði fyrir hvítvínsframleiðslu. Klassískar þrúgur eins og 
Chardonnay hafa gefið góða raun, en Torrontés er þrúga sem vert er 
að veita athygli.

	 Q	 Chardonnay
	Vel	hefur	gengið	að	framleiða	gæðavín	úr	þessari	þrúgu	á	hinum	svölu	
víngörðum	Andes	fjallgarðsins.	Ferskur	ávöxtur	er	einkenni	þessara	vína

	 05094	 Alamos Chardonnay	 750	ml	 13,5%	 1293	kr.
BCDY	 2006		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Þéttur	sítrus	

og	ananaskeimur,	ristað,	eiktónar.

R	 12432	 Antis Chardonnay	 750	ml	 13%	 1526	kr.
CPX	 2006		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Þroskaður	

ávöxtur,	sítrus,	hýðistónn,	eplakjarni.

R	 12056	 Argento Chardonnay Reserva	 750	ml	 13,5%	 1391	kr.
CDY	 2006		Sítrónugult.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	höfugt.	

Ljósir	ávextir,	ristað,	smjör.

R	 12060	 Catena Alta Chardonnay	 750	ml	 13,5%	 2593	kr.
BCTÆ	 2004		Sítrónugult.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	milt.	Kröftug	eik,	

epli,	sítrusávöxtur,	vanilla.

	 10931	 Funky Llama Chardonnay	 187	ml	 13%	 340	kr.
AOPX	 2005		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt	og	snarpt.	Hneta,	

pera,	melóna.

	 10728	 Funky Llama Chardonnay	 750	ml	 13%	 995	kr.
ACOPX	2006		Ljóssítrónugrænt.	Létt	meðalfylling,	hálfþurrt	og	ferskt.	

Léttur	grænn	ávöxtur.

R	 04329	 Las Moras Chardonnay	 750	ml	 13%	 1190	kr.
AIPX	 2007		Fölsítrónugult.	Lítil,	þung	fylling,	þurrt,	milt,	höfugt.	

Pera,	græn	epli,	hneta.

R	 12500	 Luigi Bosca Chardonnay Reserva	 750	ml	 14%	 1926	kr.
BCDY	 2006		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Ljósir	ávextir,	

fínleg	eik,	krydd.

R	 12146	 Monte Lindo Chardonnay	 750	ml	 13,5%	 1391	kr.
ABX	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt,	þurrt,	ferskt.	Léttur	ljós	ávöxtur,	

sítrustónn,	hneta,	blómlegt.	Fíngert.

	 10734	 Tango Sur Chardonnay	 750	ml	 13%	 1095	kr.
CDX	 2006		Sítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt.	Ristuð	eik,	

sítrusávextir,	epli,	eldspýta.

	 07031	 Trivento Chardonnay	 750	ml	 13,5%	 993	kr.
ABCY	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Léttur	

grösugur	ávaxtakeimur.

	 07034	 Trivento Chardonnay Reserve	 750	ml	 13,5%	 1192	kr.
ACDY	 2005		Fölsítrónugult.	Meðalfylling,	sætuvottur,	ferskt.	Hneta,	

létt	eik,	suðrænn	ávöxtur.

	 Q	 Torrontes
	Þrúgan	er	talin	eiga	uppruna	sinn	á	Spáni.	Í	Argentínu	hefur	hún	sannað	
ágæti	sitt,	með	því	að	gefa	af	sér	létt	og	sýrurík	sérlega	ávaxtarík	vín.

R	 08488	 Alta Vista Torrontes Premium	 750	ml	 14%	 1847	kr.
BCPY	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Múskat,	

blóm,	ljósir	ávextir.

R	 12267	 Colomé Torrontes	 750	ml	 13,5%	 1290	kr.
AKPX	 2006		Fölsítrónugrænt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	milt,	höfugt.	

Múskat,	sítrónubörkur,	hýði.

R	 11038	 Norton Torrontes	 750	ml	 13%	 1094	kr.
ABCDX	2006		Fölsítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	frískandi,	

sítrus,	epla	og	ferskjutóna.

	 Q	 Aðrar	þrúgur	og	blöndur
	Í	Argentínu,	eins	og	víðar	í	Nýja-	Heiminum	í	víngerð,	er	ekki	óalgengt	að	sjá	
blöndur	á	hinum	klassísku	frönsku	þrúgutegundum,	sem	þætti	dauðasynd	
að	blanda	saman	í	upprunalandinu.

	 10473	 Black River Semillon	 750	ml	 13,5%	 1290	kr.
CPX	 2005		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt	og	sýruríkt.	Þrosk-

aður	ávöxtur,	brennisteinstónar.

R	 12281	 Intis Sauvignon Blanc	 750	ml	 13%	 1090	kr.
ACIY	 2007		Fölsítrónugrænt.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt.	Læm,	

græn	epli,	sólberjalauf.

R	 12501	 Luigi Bosca Gala 3	 750	ml	 14%	 2667	kr.
CDOPY	2006		Sítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt.	Eik,	blóm,	suðrænn	

ávöxtur,	ferskja,	fjóla,	sítrus.

R	 12353	 Tango Sur Pinot Grigio	 750	ml	 12,5%	 1095	kr.
IPSX	 2006		Fölsítrónugrænt.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt.	Læm,	pera.	

Léttur	ilmur.

R	 12236	 Trivento Chardonnay - Chenin	 187	ml	 12,5%	 290	kr.
IMPX	 2006		Ljóssítrónugrænt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	höfugt.	

Sítróna,	greip.

	 08356	 Trivento Chardonnay-Torrontés	 750	ml	 13%	 893	kr.
APY	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Blóm,	

suðrænn	ávöxtur,	sítrus,	ávaxtahýði.

	 Austurríki
Vínframleiðsla í Austurríki byggist á aldagamalli hefð í framleiðslu 
vína. Sérgrein austurrískra víngerðarmanna eru hvítvín og þá ekki 
síst sæt eftirréttavín.

	 11056	 Brundlmayer Gruner Veltliner Kamptaler Terrassen	 750	ml	 12,5%	 1694	kr.
ABCOX	2006		Fölsítrónugrænt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	

léttan	frískandi	ljósan	ávöxt	og	melónutón.

S	 12345	 Kollwentz Gloria Burgenland	 750	ml	 13,5%	 4390	kr.
BCTY	 2005		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Eik,	vanilla,	

steinefni,	sítrusávöxtur,	melóna.	Langt	eftirbragð.

R	 09909	 Lenz Moser Riesling	 750	ml	 12,5%	 1301	kr.
ABCIY	2004		Fölsítrónugrænt.	Létt	fylling,	þurrt	og	sýruríkt.	Sítróna,	

græn	epli.

S	 10184	 Malteser Ritterorden Gruner Veltliner	 750	ml	 12,5%	 1896	kr.
ABCX	 2004		Fölgult.	Létt,	þurrt	og	snarpt.	Með	fíngerðum	ljósum	

ávexti	og	hnetukeim.
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S	 10192	 Pfaffl Hundsleiten Gruner Veltliner	 750	ml	 13,5%	 2193	kr.
ABCY	 2004		Ljósgult.	Meðalfylling,	þurrt,	höfugt	og	snarpt.	með	

heslihnetu,	léttum	ananas	og	eplakeim.

S	 12307	 Pfaffl Riesling Am Berg	 750	ml	 13,5%	 3493	kr.
DGRÆ	 2005		Sítrónugult.	Meðalfylling,	sætuvottur,	ferskt,	snarpt.	

Steinefni,	ananas,	aprikósur.	Margslungið	eftirbragð.

	 00374	 Storch Spätlese	 750	ml	 12%	 1051	kr.
AOX	 2006		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	hálfsætt,	ferskt.	Þroskaður	

ávöxtur,	eplakeimur.

	 Ástralía
Í Ástralíu er framleitt gríðarlegt magn af hvítum vínum. Mest ræktaða 
hvíta þrúgutegundin er Chardonnay, en ríkust er hefð þeirra í fram-
leiðslu á þurrum hvítum vínum úr Riesling þrúgunni.

	 Q	 Chardonnay
	Þrúgan,	sem	upprunnin	er	frá	Búrgund	í	Frakklandi,	er	nú	sú	mest	ræktaða	í	
Ástralíu.	Þessi	vín	eru	flest	mjúk	og	þægileg	með	góðan	ávöxt.

R	 08348	 Benchmark Chardonnay	 750	ml	 13,5%	 1094	kr.
ACDX	 2005		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	höfugt,	ferskt	með	

þroskaðan	smjörkenndan	ávöxt,	og	sítrustóna.

	 05771	 Jacob’s Creek Chardonnay	 750	ml	 13%	 1290	kr.
ABCY	 2006		Ljóssítrónugrænt.	Meðalfylling,	þurrt,	milt.	Læm,	sítrus,	

ristuð	eik,	smjör.

R	 09201	 Jindalee Chardonnay	 750	ml	 13,5%	 1190	kr.
AOPY	 2004		Ljóssítrónugult.	Létt	fylling,	hálfþurrt,	milt.	Sætkenndur	

ljós	ávöxtur,	sítrus,	eikartónar.

R	 10992	 Jindalee Chardonnay	 1500	ml	 13,5%	 1990	kr.
BCDJKX	2006		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	hálfþurrt,	milt.	Ofþrosk-

aður	suðrænn	ávöxtur,	létt	eik.

	 10663	 Leap of Faith Chardonnay	 750	ml	 13%	 1339	kr.
ABCPY	2006		Sítrónugult.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Smjör-

kenndur	ávöxtur.

	 00363	 Lindemans Chardonnay Bin 65	 750	ml	 13,5%	 1294	kr.
ACPY	 2006		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt.	Hneta,	

léttur	ávöxtur,	sítróna.

R	 08857	 Penfolds Rawson’s Retreat Chardonnay	 750	ml	 13,5%	 1194	kr.
ACDX	 2005		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Þroskaður	

ávöxtur,	sítrus,	eplakjarni.

	 Q	 Riesling
	Riesling	þrúgan	er	sú	fyrsta	af	klassískum	evrópskum	hvítum	þrúgutegund-
um	sem	berst	til	Ástralíu.	Þessi	vín	eru	nær	undantekningarlaust	þurr,	með	
ferskan	ávöxt	og	sýru.

	 04142	 Rosemount Chardonnay	 750	ml	 13,5%	 1394	kr.
BCDY	 2006		Ljóssítrónugult.	Þurrt,	ferskt.	Þéttur	suðrænn	ávöxtur.	

Sítrus,	melóna,	eikatónar.

R	 12132	 Wolf Blass Eaglehawk Chardonnay	 750	ml	 14%	 1258	kr.
ACPY	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	milt.	Léttur	

sítrus	og	perutónar.

	 05129	 Yellow Tail Chardonnay	 750	ml	 13%	 1293	kr.
JKOX	 2005		Ljóssítrónugult.	Mjúk	fylling,	hálfþurrt,	höfugt,	milt.	

vanilla,	hrísgrjón.

R	 12465	 Jindalee Riesling	 750	ml	 12%	 1190	kr.
AKOY	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt	fylling,	sætuvotur,	milt.	Sítrus,	epli,	

hunang.

	 Q	 Aðrar	þrúgur	og	blöndur
	Ástralir	eru	ekkert	feimnir	við	að	blanda	saman	hinum	ólíklegustu	þrúgum	
í	vín	sín.	Það	er	eitt	af	þeim	atriðum	sem	gera	þá	að	spennandi	vínframleið-
endum	og	hefur	tryggt	þeim	mikla	athygli	neytenda	um	allan	heim.

R	 01653	 Barramundi Semillon Chardonnay	 750	ml	 12,5%	 1191	kr.
ACDX	 2006		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Sítruskennd-

ir	hunangs	og	steinávaxtatónar.

R	 05258	 Jacob’s Creek Semillon Chardonnay	 187	ml	 12%	 370	kr.
ACPX	 2005		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	blómlegur	

ávöxtur	og	sítrustónar.

	 05692	 Jacob’s Creek Semillon Chardonnay	 750	ml	 12,5%	 1190	kr.
ACPY	 2006		Ljóssítrónugrænt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Grös-

ugt,	hunang,	sítrus.

	 00368	 Lindemans Cawarra Colombard Chardonnay	 750	ml	 13%	 1154	kr.
BCPY	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Greip,	

epli,	hneta,	sítrus.

R	 12549	 Lindemans Early Harvest Crisp Dry	 750	ml	 9%	 1354	kr.
AMOX	 2007		Ljóssítrónugrænt.	Létt	fylling,	sætuvottur,	miðlungs	

sýra.	Hvítur	ávöxtur,	melóna.

R	 10245	 Lindemans Semillon Chardonnay	 187	ml	 12,5%	 320	kr.
APX	 2004		Fölgult.	Létt,	þurrt,	ferskt,	með	ljósan	ávöxt	og	hun-

angstóna.

	 05810	 McGuigan Black Label GTR	 750	ml	 11,5%	 1342	kr.
AKVY	 2005		Sítrónugult.	Mjúk	fylling,	hálfþurrt,	ferskt.	Rósir,	ferskja,	

appelsína.

Nýja Suður-Wales
Frægast	er	þetta	hérað	fyrir	að	þar	eru	framleidd	einhver	virtustu	hvítvín	
Ástralíu	úr	þrúgunni	Semillon.		annars	er	framleiðsla	héraðsins	mjög	
fjölbreytt	og	uppi	á	hásléttum	þess	eru	þau	svæði	þar	sem	nýir	og	
spennandi	hlutir	eru	að	gerast.

R	 07204	 Penfolds Rawson’s Retreat Semillon Chardonnay	 750	ml	 13,5%	 1194	kr.
CDY	 2003		Sítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	milt	með	grösuga	ljósa	

blóma	og	ávaxtatóna.

	 07118	 Rosemount GTR	 750	ml	 11,5%	 1095	kr.
CJKOX	2002		Ljósgult.	Létt,	hálfsætt	með	ávaxtakeim	og	léttu	biti.

	 01629	 Rosemount Semillon Chardonnay	 750	ml	 13%	 1355	kr.
ACDY	 2006		Sítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Sítrusbörk-

ur,	melóna,	púður.

	 Q	 Chardonnay

	 10699	 Rolling Chardonnay	 750	ml	 13,5%	 1293	kr.
ACPY	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt	og	ferskt.	Létt-

ur	ljós	ávöxtur.

	 Q	 Aðrar	þrúgur	og	blöndur

Suður Ástralía
í	Suður	-	Ástralíu	er	að	finna	mörg	svæði	þar	sem	gæða	hvítvín	er	fram-
leitt,	en	vafalaust	eru	þó	svæðin	Clare	valley	og	adelaide	Hills	frægust	
og	þá	fyrir	hágæða	vín	úr	Riesling	þrúgunni.

	 Q	 Chardonnay

	 04391	 Angove’s Bear Crossing Chardonnay	 750	ml	 13,5%	 995	kr.
ACPY	 2006		Ljóssítrónugrænt.	Létt	meðalfylling,	þurrt	og	ferskt.	

Brennisteinn,	sítrus	og	grænjaxlakeimur.

	 07409	 Peter Lehmann Chardonnay	 750	ml	 13%	 1462	kr.
CDIY	 2005		Ljóssítrónugrænt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Grös-

ugt,	kiwi,	létt	eik.

	 05245	 Peter Lehmann Wildcard Chardonnay	 750	ml	 13%	 1093	kr.
ACX	 2004		Ljósgult.	Meðalfylling,þurrt	og	ferskt	með	blómlegan,	

hunangskenndan	ávöxt.

	 01974	 Wolf Blass Chardonnay	 750	ml	 13,5%	 1445	kr.
CDJY	 2006		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	höfugt,	þurrt,	ferskt.	Eik,	

sítrus,	melóna.

R	 02068	 Wolf Blass Presidents Selection Chardonnay	 750	ml	 13,5%	 2104	kr.
CIPY	 2005		Ljóssítrónugrænt.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	með	

léttum	ávexti	og	rabarbarakeim	og	mildri	eik.

	 06727	 Yalumba Unwooded Chardonnay	 750	ml	 14%	 1490	kr.
ABIY	 2005		Ljóssítrónugrænt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	snarpt.	

Sætkenndur	ávöxtur,	epli,	púður.

	 Q	 Riesling

R	 09607	 Peter Lehmann Barossa Riesling	 750	ml	 12%	 1193	kr.
ACPÆ	 2006		Fölsítrónugult.	Meðalfylling,	hálfþurrt,	snarpt.	Olía,	

sítróna,	greip,	læm.	Ferskt.

R	 03050	 Wolf Blass Gold Label Riesling	 750	ml	 12%	 1855	kr.
ACDY	 2005		Ljóssítrónugrænt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Stein-

efni,	olía,	sítrus,	apríkósur,	hunang.
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	 Q	 Aðrar	þrúgur	og	blöndur

	 07406	 Peter Lehmann Barossa Semillon	 750	ml	 11,5%	 1291	kr.
ABCY	 2005		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Læm,	greip,	

olía,	hneta.

	 10417	 Peter Lehmann Semillon Chardonnay	 750	ml	 12,5%	 1293	kr.
BCIY	 2006		Fölsítrónugrænt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt.	

Læm,	kíví,	melóna.

R	 10928	 The Stump Jump Riesling Sauvignon Blanc Roussanne	750	ml	 13%	 1594	kr.
ACOPY	2006		Ljóssítrónugrænt.	Létt	meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	

með	létta	grösuga	sítrustóna	og	kryddkeim.

Tasmanía
Tasmanía	er	eyja	sunnan	við	meginland	Ástralíu.		Svalara	loftslag	þar	
heldur	en	á	öðrum	vínræktarsvæðum	gefur	vínunum	ferskari	sýru	og	
hefur	eyjan	því	verið	nýtt	til	þess	að	framleiða	hágæða	freyðivín	og	
hvítvín	með	mikinn	ferskleika.

	 Q	 Riesling

R	 12019	 Lalla Gully Riesling	 750	ml	 12,5%	 3203	kr.
ABCIX	2006		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt	með	frísk-

andi	sítrustóna	og	olíukeim.

Vestur Ástralía
Án	nokkurs	vafa	er	Margaret	River	frægasta	framleiðslusvæði	vestur	
-	Ástralíu	en	það	svæði	hefur	á	undanförnum	árum	verið	að	stimpla	sig	
inn	sem	eitt	af	bestu	víngerðarsvæðum	Ástralíu.

R	 04719	 Palandri Solora Chardonnay	 750	ml	 14%	 1295	kr.
CDPX	 2005		Ljóssítrónugrænt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Ristuð	eik,	

ananas,	ferskjur,	sítrus.

	 Q	 Aðrar	þrúgur	og	blöndur

R	 12553	 Suckfizzle Sauvignon Blanc Semillon	 750	ml	 13%	 3630	kr.
CDTY	 2004		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Sítrus,	olía,	

eik.

Viktoria
viktoría	er	syðsti	hluti	meginlands	Ástralíu.		víngerð	á	sér	ríka	hefð	á	
þessu	svæði	og	svalt	loftslagið	leiðir	af	sér	að	vínin	verða	ferskari	heldur	
en	þau	sem	koma	frá	heitustu	svæðum	landsins.

	 Q	 Chardonnay

	 Q	 Aðrar	þrúgur	og	blöndur

R	 12011	 Taltarni Sauvignon Blanc	 750	ml	 13%	 2576	kr.
ABCPX	2006		Fölsítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	grösuga	

sítrustóna	og	asparguskeim.

R	 12012	 Taltarni Sauvignon Blanc Semillon	 750	ml	 13%	 2298	kr.
ABCX	 2005		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	frísk-

andi	sítrus	og	eikarkeim.

R	 12074	 Tempus Two Pinot Gris	 750	ml	 13%	 1975	kr.
ABCX	 2006		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt.	Sítróna,	ferskja,	

barkarkeimur.

	 Bandaríkin
Á örfáum áratugum hefur Bandaríkjamönnum tekist að komast í 
femstu röð vínframleiðenda. Það er ekki síst vegna góðs árangurs í 
framleiðslu á öflugum hvítum vínum þar sem Chardonnay þrúgan 
er algengust.

Kalifornía
Kalifornía	er	það	fylki	Bandaríkjanna	sem	framleiðir	langmest	af	borðvín-
um.	í	hvítum	vínum	eru	þeir	sérfræðingar	í	voldugum,	gjarnan	eikuðum	
chardonnay	vínum.

	 Q	 Chardonnay
	Þessi	klassíska	þrúga,	upprunnin	í	Búrgund	í	Frakklandi,	hefur	náð	gríðarleg-
um	vinsældum	í	Bandaríkjunum.	Það	er	í	beinu	framhaldi	af	ótrúlegum	
tökum	sem	bandarískir	víngerðarmenn	hafa	náð	á	þessari	drottningu	hvítra	
þrúgutegunda.

R	 11095	 Beringer Founders Estate Chardonnay	 750	ml	 14%	 1594	kr.
ACDOX	2004		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	þrosk-

aða	smjörkennda	sítrustóna,	eikar,	vanillu	og	kókoskeim.

R	 00384	 Beringer Napa Valley Chardonnay	 750	ml	 13,5%	 1994	kr.
ACPX	 2005		Fölsítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	létt-

an	ristaðan	sítrus	og	keim	af	ljósum	ávöxtum.

	 05876	 Delicato Chardonnay	 187	ml	 13,5%	 355	kr.
CX	 2005		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	milt.	Léttur,	

ofþroskaður	ávöxtur.

	 06399	 Delicato Chardonnay	 750	ml	 13,5%	 1390	kr.
ACPX	 2005		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt	og	milt,	létt	

eik,	hneta,	sítrustónar.

S	 12310	 Ernest & Julio Gallo Two Rock Vineyard Chardonnay	 750	ml	 13,5%	 2993	kr.
BCIY	 2003		Ljóssítrónugrænt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Ristuð	eik,	

aspars,	brennisteinn,	steinefni.	Langt	eftirbragð.

R	 11044	 Fetzer Coldwater Creek Chardonnay	 750	ml	 12%	 1233	kr.
ABCIY	2005		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt	og	milt,	ljós	ávöxt-

ur,	létt	hneta,	avókadó.

R	 05772	 Firestone Chardonnay	 750	ml	 13,5%	 1489	kr.
ACDY	 2005		Ljóssítrónugult.	Þurrt,	ferskt,	meðalfylling.	Smjörkennd-

ur	epla,	peru	og	sítruskeimur.

	 02454	 Gallo Family Sonoma County Chardonnay	 750	ml	 14%	 1393	kr.
BCDY	 2003		Sítrónugult.	Mjúk	fylling,	þurrt,	milt.	vanilla,	eik,	

sítrónubörkur,	greip.

R	 01894	 Gallo Family Vineyards Chardonnay	 750	ml	 13%	 1093	kr.
CDPX	 2005		Ljóssítrónugult.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt,	milt	með	

þroskaðan	ávöxt,	hýðistóna	og	sítruskeim.

S	 05345	 J. Lohr Arroyo Vista Chardonnay	 750	ml	 14,9%	 2594	kr.
CDMTY	2004		Sítrónugult.	Þétt	fylling,	þurrt	og	ferskt,	eik,	vanilla,	

kanill,	sítrus	og	epli.	Langt.

R	 12212	 J. Lohr Riverstone Chardonnay	 1500	ml	 13,5%	 3489	kr.
ACDY	 2005		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	eikar	og	

smjörkennda	sítrus	og	ananastóna.

R	 02972	 Marimar Chardonnay	 750	ml	 14%	 3194	kr.
BCDÆ	 2003		Sítrónugult.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	milt.	Ristuð	eik,	

smjör,	melóna,	sítrus.	Heitt	eftirbragð.

S	 10954	 Stag’s Leap Karia Chardonnay	 750	ml	 13,5%	 3719	kr.
ABC	 2005		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt	með	frísk-

andi	sítrus	og	steinefnatóna	og	fínlega	eik.

	 05034	 Stone Cellars Chardonnay	 750	ml	 13,5%	 1294	kr.
ABCY	 2005		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	milt.	Melóna,	

vanilla,	sítrus,	eik.

	 07735	 Sutter Home Chardonnay	 187	ml	 13%	 355	kr.
ACDX	 2005		Fölsítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	milt.	Léttur	ljós	

ávöxtur.

	 04196	 Turning Leaf Chardonnay	 750	ml	 13,5%	 1293	kr.
CDPX	 2005		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	höfugt,	þurrt	og	

milt,	létt	eik,	léttur	ávöxtur.

R	 02773	 Wente Morning Fog Chardonnay	 750	ml	 13,5%	 1690	kr.
ACDX	 2005		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	Eik	peru-

brjóstsykur,	sítrus.

S	 12389	 Wente Riva Ranch Chardonnay	 750	ml	 13,5%	 2690	kr.
BCRY	 2005		Sítrónugult.	Mjúk	fylling,	þurrt,	milt.	vanilla,	hrísgrjón,	

ferskja,	ristuð	eik.

	 Q	 Riesling
	Bandaríkjamenn	hafa	alltaf	haft	ákveðinn	áhuga	fyrir	Riesling	þrúgunni.	Vín	
gerð	úr	Riesling	má	finna	í	öllum	fylkjunum	á	vestur	ströndinni.

	 Q	 Sauvignon	blanc	
	Víngerðarmaðurinn	Robert	Mondavi	kom	Sauvignon	blanc	þrúgunni	á	
kortið	í	Bandaríkjunum	þegar	hann	kom	fram	með	sitt	fræga	Napa	Valley	
Fumé	blanc.

	 01783	 Beringer Napa Valley Fume Blanc	 750	ml	 13,5%	 1594	kr.
BCDÆ	 2006		Fölsítrónugrænt.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt.	Grænjaxl-

ar,	ananas,	brenndur	laukur.

	 00419	 Beringer Sauvignon Blanc	 750	ml	 13,5%	 1445	kr.
ACDPY	2005		“Fölsítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt	og	fersk;	létt	eik,	

melóna	og	eplatónar.”
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R	 12142	 Coppola Yellow Label Sauvignon Blanc	 750	ml	 13,5%	 2089	kr.
ACIPX	2006		Fölsítrónugrænt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Ljós	ávöxt-

ur,	melóna,	sítrusbörkur.

	 11054	 Dancing Bull Sauvignon Blanc	 750	ml	 13,5%	 1393	kr.
ACLY	 2006		Fölsítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Grösugt,	sól-

berjalauf,	sítrus,	greip.

	 Q	 Aðrar	þrúgur	og	blöndur

	 06708	 Carlo Rossi California White	 1500	ml	 9,5%	 1594	kr.
ACOX	 		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	hálfþurrt	og	ferskt	með	léttan	

epla	og	perukeim.

	 05546	 Clay Station Viognier	 750	ml	 13,5%	 1790	kr.
CDPY	 2006		Fölsítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	milt.	Blóm,	suðrænn	

ávöxtur,	krydd.

R	 12141	 Coppola Bianco Pinot Grigio	 750	ml	 13%	 1590	kr.
AIPX	 2006		Lóssítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt.	Greip,	læm,	

ananas,	melóna.

	 10419	 Delicato Pinot Grigio	 750	ml	 12,5%	 1390	kr.
PX	 2005		Fölsítrónugult.	Lítil	fylling,	þurrt,	miðlungssýra.

R	 12194	 Delicato Viognier Chardonnay	 750	ml	 13%	 1390	kr.
CKVX	 2006		Ljóssítrónugrænt.	Meðalfylling,	hálfsætt,	milt.	Blóm-

legt,	hrísgrjón,	sítrus.

	 03569	 Ernest & Julio Gallo Colombard	 750	ml	 11,5%	 993	kr.
ACIX	 2005		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt	og	milt,	léttur,	frískur	

sítrus	og	perukeimur.

	 11009	 Fetzer Pinot Grigio	 750	ml	 13%	 1390	kr.
ALOX	 2005		Fölsítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Mjólk,	

hrísgrjón,	ljósir	ávextir.

R	 11051	 Gallo Family Coastal Vineyards Pinot Gris	 750	ml	 13,5%	 1493	kr.
ABCOX	2005		Fölsítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	brenni-

steinsvafinn	suðrænan	ávöxt	og	hunangskeim.

R	 11052	 Gallo Family Vineyards Turning Leaf Pinot Grigio	 750	ml	 13,5%	 1293	kr.
ABPX	 2006		Ljósgult.	Létt	meðalfylling,	þurrt	og	snarpt.	Blóm,	læm,	

pera.

S	 12390	 Murrieta’s Well Meritage	 750	ml	 14%	 2990	kr.
CDMY	 2005		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt.	Eik,	blóm-

legt,	gulur	ávöxtur,	laukur.

R	 10640	 Pepperwood Grove Viognier	 750	ml	 13,5%	 1490	kr.
DKVX	 2005		Sítrónugult.	Þung	meðalfylling,	þurrt,	milt.	Þroskaður,	

smjörkenndur	ávöxtur.

Washington
Washington	fylki	er	í	dag	næstærst	þeirra	fylkja,	í	Bandaríkjunum,		sem	
framleiða	vín.		Helstu	hvítu	þrúgutegundir	fylkisins	eru	Riesling,	Sem-
illon,		Chardonnay	og	Sauvignon	blanc.

R	 02793	 Chateau Michelle Chardonnay	 750	ml	 14%	 1791	kr.
CDPX	 2006		Sítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	ananas,	kókós,	

ristuð	eik,	smjör,	kökukrydd.

R	 12412	 Chateau Michelle Riesling	 750	ml	 12,5%	 1693	kr.
AKOX	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt	fylling,	hálfþurrt,	ferskt.	Eplakeim-

ur,	olíutónar,	blómlegt.

	 Chile
Framleiðslu á hvítum vínum hefur farið gríðarlega fram í landinu 
á síðustu áratugum. Sérstaklega þykir árangurinn góður á svalari 
svæðum eins og Casablanca.

	 Q	 Chardonnay
	Vel	hefur	tekist	til	með	vín	úr	þessari	þrúgu	í	Chile.	Flest	eru	þau	vel	bragð-
fyllt,	með	ferskan	ávöxt	og	eikarkeim.

	 10909	 Adobe Chardonnay	 750	ml	 14%	 1590	kr.
BCJY	 2005		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Eik,	smjör,	

greip,	epli,	melóna.

R	 12457	 Amayna Chardonnay	 750	ml	 14%	 1784	kr.
BCDTÆ	2005		Sítrónugult.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Eik,	smjör,	

sítrus,	epli,	suðrænn	ávöxtur.

	 10272	 Anakena Chardonnay Reserva	 750	ml	 13%	 1294	kr.
BCDY	 2006		Ljóssítrónugrænt.	Snörp	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	

Grænn	ávöxtur,	létt	eik.

R	 08306	 Antares Chardonnay	 750	ml	 13,5%	 1390	kr.
ACIY	 2007		Fölsítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Sítrus,	epli,	

perur,	lauf.

R	 12558	 Botalcura La Porfia Chardonnay Gran Reserva	 750	ml	 13,5%	 2296	kr.
CDJY	 2004		Sítrónugult.	Mjúk	meðalfylling,	sætuvottur,	mild	sýra.	

Greip,	suðrænir	ávextir.

R	 02629	 Caliterra Chardonnay Reserva	 750	ml	 13,5%	 1495	kr.
CDPY	 2002		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	frískan	

smjörkenndan	sítrus	og	eikarkeim.

	 06344	 Carmen Chardonnay	 750	ml	 14%	 1090	kr.
CIPY	 2006		Fölsítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	milt.	Sítrus,	greip,	

ananas,	grösugt,	jurtate.

	 03248	 Castillo de Molina Chardonnay Reserva	 750	ml	 14%	 1294	kr.
CDPY	 2006		Ljóssítrónugult.	Þétt	meðalfylling,	sætuvottur,	ferskt.	

Sítrus,	græn	epli,	eik,	kókos.

	 05996	 Concha y Toro Casillero del Diablo Chardonnay	 750	ml	 13,5%	 1193	kr.
ABCY	 2006		Ljóssítrónugult.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Létt	eik,	

grænn	ávöxtur.	Ristað	eftirbragð.

	 06987	 Concha y Toro Sunrise Chardonnay	 750	ml	 13%	 994	kr.
ACPY	 2007		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Suðrænn	

ávöxtur,	sítrus,	ristuð	eik.

	 05217	 Frontera Chardonnay	 750	ml	 13%	 953	kr.
ACPY	 2006		Ljóssítrónugult.	Mjúk	fylling,	sætuvottur,	milt.	Pera,	ljós	

ávöxtur.

R	 10919	 La Joya Chardonnay Reserve	 750	ml	 13,5%	 1293	kr.
DMP	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt	og	ferskt.	Sítr-

us,	græn	epli,	B	vítamín,	grösugt.

	 06520	 Montes Alpha Chardonnay	 750	ml	 14%	 1691	kr.
BCDY	 2005		Ljóssítrónugult.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Eik,	

smjör,	sítrus,	vanilla.

	 00390	 Montes Chardonnay Reserve	 750	ml	 13,5%	 1193	kr.
ACDX	 2006		Ljóssítrónugrænt.	Létt	meðalfylling,	þurrt	og	ferskt.	

Létt	eik	og	vanilla,	læm,	melóna.

R	 05270	 Montes Villa Chardonnay	 750	ml	 13,5%	 1093	kr.
ABPX	 2004		Ljóssítrónugult.	Þurrt,	ferskt	með	kolsýrubit,	léttur	sítr-

us,	peru	og	eplakeimur.

	 05221	 Morande Pionero Chardonnay	 750	ml	 13,5%	 1239	kr.
ACXY	 2004		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	milt	með	mjólk-

ursýrukenndan	ávöxt.

R	 12172	 Santa Carolina Vistana Chardonnay	 3000	ml	 13,5%	 4289	kr.
ABCX	 2007		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	Grösugir	sítr-

ustónar.

R	 04488	 Santa Ema Chardonnay	 750	ml	 13,5%	 1190	kr.
CGMY	 2006		Fölsítrónugult.	Meðalfylling,	snarpt,	sætuvottur,	mild	

sýra.	Sítróna,	læm,	ananas.

R	 12469	 Santa Ema Chardonnay Reserve	 750	ml	 14%	 1490	kr.
BCPY	 2005		Ljóssítrónugult.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Ristuð	

eik,	hnetur,	sítrus,	smjör.	Höfugt,	langt.

	 04465	 Santa Rita 120 Chardonnay	 750	ml	 14%	 1395	kr.
ABCIPY	2006		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	höfugt.	

Græn	epli,	rifsber.

	 06836	 Vina Maipo Chardonnay	 750	ml	 13%	 1095	kr.
ACDPY	2006		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	fín-

legan	sítrus	og	melónukeim.

	 Q	 Riesling

	 Q	 Sauvignon	blanc
	Ferskur	og	grösugur	keimur	Sauvignon	blanc	þrúgunnar	er	sífellt	að	skila	sér	
betur	í	vínunum	frá	Chile.	Það	sem	helst	hefur	haldið	aftur	af	þessum	vínum	
í	Chile	er	ruglingur	við	aðra	þrúgu	Sauvignonasse.

R	 12458	 Amayna Sauvignon Blanc	 750	ml	 14,5%	 1654	kr.
ABCY	 2006		Ljóssítrónugrænt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Sítrónu-

tónar,	aspargus,	sólberjarunni.
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R	 04474	 Concha y Toro Sunrise Sauvignon Blanc	 750	ml	 13%	 990	kr.
ACDY	 2006		Fölsítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	létta	

sítrustóna	og	eplakjarnakeim.

	 12123	 Equus Sauvignon Blanc	 750	ml	 13,5%	 1295	kr.
ABIY	 2007		Fölsítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Sólberjalauf,	

grænjaxlar,	laufkrydd.

	 09645	 La Joya Reserve Sauvignon Blanc	 750	ml	 13,5%	 1390	kr.
CX	 2006		Fölsítrónugult.	Þétt	fylling,	þurrt,	sýruríkt.	Grösugt.

	 04458	 Montes Sauvignon Blanc	 750	ml	 13,5%	 1093	kr.
ACPY	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt,	snörp	fylling,	þurrt,	ferskt.	Grös-

ugt,	sólber,	netla,	steinefni.

	 05618	 Morande Pionero Sauvignon Blanc	 750	ml	 13%	 1239	kr.
ACLX	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Grös-

ugt,	sítrus,	steinefnakeimur.

R	 12196	 Morande Sauvignon Blanc Reserva	 750	ml	 12,5%	 1490	kr.
ABCY	 2006		Ljóssítrónugrænt.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt.	Sólberja-

lauf,	steinefni.

R	 04460	 Santa Carolina Sauvignon Blanc	 750	ml	 13,5%	 1490	kr.
ABIX	 2007		Fölsítrónugrænt.	Létt	fylling,	hálfþurrt,	snarpt.	Grænn	

ávöxtur,	steinefni,	púður,	lopi.

R	 12466	 Santa Carolina Sauvignon Blanc Reserva	 750	ml	 13,5%	 1690	kr.
ABCX	 2007		Fölsítrónugrænt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Grösugur	

ávöxtur,	grænjaxlar,	læm,	sítróna.

	 Q	 Aðrar	þrúgur	og	blöndur

R	 12560	 Botalcura El Delirio Chardonnay Viognier Reserva	 750	ml	 14%	 1852	kr.
ADOY	 2006		Ljóssítrónugrænt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt.	Sítróna,	

suðrænn	ávöxtur,	ferskt.

R	 11082	 San Tiago Blanc	 750	ml	 12,5%	 795	kr.
	 2005		Fölsítrónugrænt.	Lítil	fylling,	hálfþurrt,	milt.	Grösugt,	

grænmeti,	sápa.

	 06824	 Vina Maipo Sauvignon Blanc Chardonnay	 750	ml	 12,5%	 995	kr.
BCLY	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Sítróna,	

sólberjalauf,	melóna.

	 Frakkland
Frakkar framleiða gríðarlegt magn hágæða hvítra vína. Fremst í flokki 
eru vínin frá Búrgund. Einnig er mikil gæði að finna í hvítum vínum 
frá Alsace, Bordeaux og Languedoc.

R	 05505	 J.P. Chenet Medium Sweet	 250	ml	 11%	 450	kr.
X	 2003		Sítrónugult.	Létt	fylling,	hálfsætt,	ferskt,	milt	með	létt-

an	sætan	ávöxt.

	 00299	 Lion d’Or	 1500	ml	 10,5%	 1790	kr.
X	 		Ljóssítrónugult.	Lítil	fylling,	hálfþurrt	og	milt.

Alsace
Frá	þessu	héraði	koma	gríðarlega	glæsileg	hvítvín.	alsace	er	nær	
eingöngu	framleiðandi	hvítra	vína	og	freyðivína,	en	rauð	borðvín	eru	í	
minnihluta.

R	 12235	 Pfaffenheim Sylvaner	 750	ml	 12%	 1094	kr.
ACPY	 2006		Fölsítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Fínlegur	

ávöxtur,	sítrus,	epla	kjarni,	steinefni.

	 Q	 Gewürztraminer
	Þessi	þrúga	er	einstök	fyrir	þann	sterka	ilm	sem	safi	hennar	gefur	frá	sér.	
Þessi	ilmur	er	ákaflega	heillandi	og	er	blanda	af	blómailmi	og	suðrænum	
ávöxtum.	

R	 12478	 Buecher-Fix Gewurztraminer Cuvee Ste Gertrude	 750	ml	 14%	 1585	kr.
GKRY	 2005		Sítrónugult.	Meðalfylling,	hálfþurrt,	höfugt,	milt.	Suð-

rænir	ávaxtatónar,	blóm,	hunang,	krydd.

	 06196	 Dopff & Irion Gewurztraminer	 750	ml	 13%	 1794	kr.
AKLY	 2005		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	hálfþurrt,	milt.	Blómlegt,	

kryddað.

R	 00290	 Hugel Gewurztraminer	 750	ml	 13,5%	 1994	kr.
AKLPY	2002		Sítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	með	blóm-

lega	hunangs	og	eplatóna.

	 10857	 Leon Beyer Gewurztraminer	 750	ml	 13,5%	 1790	kr.
BDKY	 2005		Ljósgullið.	Meðalfylling,	þurrt,	milt,	höfugt.	Suðrænn	

ávöxtur,	blómlegt,	hunang.

S	 06003	 Paul Blanck Gewurztraminer Altenbourg	 750	ml	 13,5%	 2445	kr.
DFKÆ	 2004		Ljóssítrónugult.	Mjúk	fylling,	hálfsætt	og	höfugt	með	

milda	sýru	og	unglega	krydd-	og	ávaxtatóna

	 03067	 Pfaffenheim Gewurztraminer	 750	ml	 13,5%	 1394	kr.
DKLR	 2005		Sítrónugult.	Mjúk	fylling,	hálfþurrt,	milt,	höfugt.	Rósir,	

krydd,	mildur	ávöxtur.

R	 12234	 Pfaffenheim Steingold Gewurztraminer	 750	ml	 13%	 2294	kr.
KRVY	 2005		Sítrónugult.	Mjúk	meðalfylling,	sætuvottur,	ferskt.	

Blómlegt,	hunangskenndur,	ávaxtatónn,	ananas,	lychee,	
pera,	ferskja.

S	 06582	 Trimbach Gewurztraminer Seigneurs de Ribeaupierre	 750	ml	 13,5%	 3292	kr.
DFKY	 1999		Sítrónugult.	Góð	mjúk	fylling,	hálfsætt	með	milda	sýru,	

apríkósu	og	litsítóna.

	 Q	 Tokay	Pinot	Gris
	Þessi	þrúga	skilar	hvergi	jafn	góðum	vínum	og	í	Alsace.	Einkenni	þeirra	er	
margslunginn	suðrænn	ávaxtakokteill	í	bland	við	hunangskennda	tóna.

R	 08651	 Chateau Isenbourg Tokay Pinot Gris Le Clos	 750	ml	 13%	 2394	kr.
CDKTY	2002		Sítrónugult.	Þétt	meðalfylling,	hálfþurrt,	ferskt.	Þungur,	

kryddaður	ávöxtur,	ananas,	ferskjur,	apríkósur.

	 10894	 Dopff Au Moulin Pinot Gris Reserve	 750	ml	 13%	 1605	kr.
DIKPY	2006		Ljóssítrónugult.	Mjúk	meðalfylling,	sætuvottur,	milt.	

Þroskuð	rauð	epli,	vottur	af	sveppum.

S	 07112	 Hugel Tokay Pinot Gris Vendange Tardive	 750	ml	 12,5%	 4993	kr.
GPRÆ	 1996		Gullið.	Þétt	fylling,	sætt,	sýruríkt.	Sveppir,	suðrænn	

ávöxtur.

R	 10015	 Lucien Albrecht Pinot Gris Reserve	 750	ml	 13%	 1799	kr.
DKVY	 2006		Ljósgullið.	Þétt	meðalfylling,	hálfþurrt,	milt.	Blómlegt,	

hunang,	vínber.

	 03066	 Pfaffenheim  Pinot Gris	 750	ml	 13,5%	 1454	kr.
CDLPY	2005		Ljóssítrónugult.	Mjúk	fylling,	hálfþurrt,	milt.	Þroskaður	

ljós	ávöxtur,	sveppir.

	 03555	 Pfaffenheim Pinot Gris Reserve	 750	ml	 13,5%	 1694	kr.
CDIY	 2005		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Suð-

rænn	ávöxtur,	ananas,	sveppir.

S	 12306	 Rene Mure Clos St. Landelin Pinot Gris	 500	ml	 12%	 2194	kr.
LNWY	 1998		Gullið.	Mjúk	fylling,	sætt,	milt.	Jörð,	rófur,	sveppir,	sult-

aður	suðrænn	ávöxtur.

	 00410	 Rene Mure Pinot Gris Cote de Rouffach	 750	ml	 12,5%	 1791	kr.
BCLRTY	2005		Sítrónugult.	Feit	fylling,	hálfþurrt,	milt.	Þroskaður	

suðrænn	ávöxtur.	Höfugt.

R	 10312	 Trimbach Pinot Gris Reserve	 750	ml	 13%	 1892	kr.
ACDTY	2002		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	með	

þroskaðan	suðrænan	ávaxtakeim.

S	 02973	 Trimbach Pinot Gris Reserve Personelle	 750	ml	 13%	 3193	kr.
CDRTY	2000		Ljóssítrónugult,	hálfþurrt,	milt,	mjúk	fylling,	vel	þrosk-

aður	ávöxtur,	ananas,	ferskja	og	melóna.

	 07039	 Willm Pinot Gris Reserve	 750	ml	 13%	 1590	kr.
DLRY	 2006		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	milt.	Ljós	ávöxtur,	

blóðberg,	lyng,	ananas,	sítrus.

	 Q	 Riesling
	Í	Alsace	eru	framleidd	einhver	öflugustu	Riesling	vín	veraldar.	Þetta	eru	sann-
kölluð	matarvín,	sem	hafa	kraft	og	ferskleika	sem	hentar	ákaflega	vel	með	
margskonar	matreiðslu.

R	 12477	 Buecher-Fix Riesling Vieilles Vignes	 750	ml	 13%	 1483	kr.
BCIY	 2005		Sítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt.	Olía,	jörð,	

sítróna,	epli.

R	 08654	 Chateau Isenbourg Riesling Le Clos	 750	ml	 12,5%	 2095	kr.
BDGTÆ	2003		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt	og	sýruríkt.	Stein-

efni,	jörð,	epli,	stjörnuávöxtur.

R	 03197	 „Dopff & Irion“ „Les Murailles“ „Riesling”	 750	ml	 12,5%	 1794	kr.
ABCDÆ	2004		Ljóssítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt	og	sýruríkt.	Steinefni,	

sítrus,	apríkósa.
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R	 02322	 Dopff & Irion Grand Cru Schoenenbourg Riesling	 750	ml	 12,5%	 2695	kr.
BCDGÆ	2001		Sítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt.	Steinefni,	

olíukeimur,	þroskaður	ávöxtur.

R	 00287	 Hugel Riesling	 750	ml	 11,5%	 1784	kr.
BCDIY	2003		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt,	með	hun-

angs-	og	olíukenndan	sítrus-	og	eplakeim.

S	 07110	 Hugel Riesling Vendange Tardive	 750	ml	 14%	 4993	kr.
DOY	 1989		Dökkgullið.	Meðalfylling,	hálfsætt,	ferskt	og	höfugt	

með	hunangskenndum	jarðefna	og	ávaxtatónum.	Fínlegt,	
löng	ending.

	 08922	 Leon Beyer Riesling	 750	ml	 12%	 1590	kr.
ABIY	 2005		Ljóssítrónugult.	Þurrt,	sýruríkt.	Sítrus,	steinefni.

S	 06008	 Paul Blanck Schlossberg Riesling	 750	ml	 12,5%	 2608	kr.
BCGÆ	 2004		Ljóssítrónugult.	Mjúk	meðalfylling,	sætuvottur,	sýruríkt.	

Steinefni,	gulur	ávöxtur,	börkur.	Langt,	kröftugt	eftirbragð.

Bordeaux
Frá	Bordeaux	koma	hvítvín	sem	oftast	eru	blöndur	af	þremur	þrúgum,	
Semillon,	Sauvignon	Blanc	og	Mucadelle.	Á	síðustu	árum	hefur	þó	vægi	
Sauvignon	Blanc	aukist	mest.

R	 12034	 Baron Philippe de Rothschild Aile d’Argent	 750	ml	 13%	 4993	kr.
CDGX	 2003		Sítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt	og	milt.	Eik,	vanilla	og	

léttir	reyktir	tónar.	Sítrusávöxtur.

S	 10822	 Chateau Teyssier Contre Le Vent	 750	ml	 12,5%	 2293	kr.
CDIY	 2005		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	með	

breiða	eikartóna,	ljósan	ávöxt	og	milt	kryddbragð.

R	 12153	 Divinus de Chateau Bonnet Sauvignon Blanc	 750	ml	 12%	 1554	kr.
ABPY	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt,	sýruríkt.	Ljósir	ávextir,	

létt	grösugt.

R	 03410	 Michel Lynch	 750	ml	 12,5%	 1274	kr.
ACPY	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt,	ljós	ávöxtur,	

léttgrösugt.

R	 12150	 Michel Lynch Reserve Graves	 750	ml	 12,5%	 1594	kr.
ABCY	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt.	Ljós	

ávöxtur,	ristuð	eik,	vanilla,	kókós.

R	 00251	 Mouton Cadet	 750	ml	 12%	 1467	kr.
CDPX	 2006		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,ferskt.	Suðrænn	

ávöxtur,	mangó,	létt	eik.

	 Q	 Bordeaux	–	Graves
	Í	Graves	er	að	finna	frægustu	og	vönduðustu	hvítvín	héraðsins.	Þar	eru	hin	
þekktu	Chateau,	eða	vínbúgarðar	sem	framleiða	hvít	vín	sem	eru	eftirsótt	
um	allan	heim.

S	 10821	 Chateau Smith Haut Lafitte	 750	ml	 13%	 5593	kr.
DFGIY	2003		Ljóssítrónugult.	Þétt	meðalfylling,	þurrt	og	milt	með	

ristaðan	eikarkeim	og	þroskaðan	suðrænan	ávöxt.

Bourgogne
R	 06478	 La Chablisienne Bourgogne Chardonnay	 750	ml	 12,5%	 1193	kr.
	 2006		Fölsítrónugult.	Lítil	fylling,	þurrt	og	ferskt.	Daufur	

ávöxtur.

	 Q	 Bourgogne	-	Chablis
	Frá	Chablis	koma	einhver	bestu	matarvín	veraldar.	Þau	eru	þekkt	fyrir	hinn	
ferska	ávöxt	og	steinefnakennda	keim.	Þetta	eru	Chardonnay	vín	í	heimsk-
lassa.

	 10590	 Chanson Chablis	 750	ml	 13%	 1894	kr.
ABCY	 2005		Sítrónugult.	Létt	meðalfyllling,	þurrt,	sýruríkt.	Sítrus,	

aspars,	steinefni,	mjólkurkennt.	Frískandi.

R	 12304	 Christian Moreau Chablis 1er Cru Vaillon	 750	ml	 12,5%	 2895	kr.
ABCÖ	 2006		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt,	sýruríkt.	Sítróna,	frísk	

melóna,	steinefni,	eik,	púður,	sveppir.

S	 12305	 Christian Moreau Chablis Les Clos	 750	ml	 13%	 4294	kr.
BCDÆ	 2004		Fölsítrónugrænt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Græn	

epli,	læm,	steinefni,	aspars,	létt	eik.	Langt	eftirbragð.

S	 03162	 Domaine Laroche Chablis Grand Cru Blanchots	 750	ml	 13%	 5994	kr.
BCDÆ	 2004		Ljóssítrónugrænt.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt.	aspars,	

epli,	steinefni,	létt	eik,	mjólkurkennt.

	 02337	 Domaine Laroche Chablis Saint Martin	 750	ml	 12,5%	 2195	kr.
ABCÆ	 2005		Fölsítrónugrænt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt.	

Steinefni,	epli,	sítrus,	mjólkurkennt.

	 00268	 Domaine Laroche Chablis Vaudevey	 750	ml	 12,5%	 2894	kr.
ABCÆ	 2005		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt.	Stein-

efni,	púður,	grænn	ávöxtur,	mjólkurkennt.

S	 09172	 Jean-Marc Brocard Chablis Domaine Sainte Claire	 750	ml	 12,5%	 2193	kr.
ABCY	 2005		Ljóssítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt	og	sýruríkt.	Þroskað,	

epli,	ananas,	sítrus.

S	 12139	 Jean-Marc Brocard Chablis Fourchaume	 750	ml	 13%	 2793	kr.
ABCÆ	 2004		Ljóssítrónugult.		Létt	meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt.	Stein-

efni,	epli,	sítrus,	smjörtónar.

S	 05609	 Joseph Drouhin Chablis	 750	ml	 12,5%	 2693	kr.
ABCY	 2002		Ljóssítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt,	sýruríkt.	Steinefni,	

epli,	blæjuber,	smjörtónar.

S	 00291	 Joseph Drouhin Chablis Les Clos	 750	ml	 13%	 6494	kr.
BCÆ	 2005		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt.	Ristuð	eik,	

steinefni,	smjör,	grænn	ávöxtur.

S	 06479	 La Chablisienne Chablis Bougros	 750	ml	 13%	 3993	kr.
BCTÆ	 2005		Ljóssítrónugrænt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Steinefni,	

létt	eik,	avókaðó,	stjörnuávöxtur.	Langt	eftirbragð.

	 00412	 La Chablisienne Chablis LC	 750	ml	 12,5%	 1792	kr.
ABCY	 2005		Ljóssítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt,	sýruríkt.	Steinefni,	

sítrus,	aspars.

S	 10823	 La Chablisienne Chablis Permier Cru Fourchaume	 750	ml	 13%	 2293	kr.
ABCY	 2005		Ljóssítrónugrænt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt.	Létt	

steinefni,	léttir	sítrustónar.

	 06927	 La Chablisienne Petit Chablis	 750	ml	 12,5%	 1593	kr.
ABCY	 2005		Fölsítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt	og	ferskt.	Mildur	

sítrus,	steinefni,	smjör.

R	 03504	 Laboure-Roi Chablis Le Beaunois	 750	ml	 12,5%	 1794	kr.
ABCDX	2005		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	þrosk-

aðan	ávöxt,	sítrustóna	og	eplakjarnakeim.

S	 12375	 Laboure-Roi Chablis Premier Cru Vaillons	 750	ml	 12,5%	 2354	kr.
BCÆ	 2005		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt.	Steinefni,	

mjólkurtónar,	aspars.	Hreint	eftirbragð.

	 03161	 Laroche Chablis	 750	ml	 12,5%	 1995	kr.
ABCY	 2006		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Epli,	sítrus	

og	steinefni.

R	 06408	 Laroche Petit Chablis	 750	ml	 12,5%	 1693	kr.
ABCY	 2006		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt.	Létt	steinefni,	

ljós	ávöxtur.

S	 09878	 Long-Depaquit Chablis 1er Cru Les Vaucopins	 750	ml	 13%	 2525	kr.
ABCX	 2002		Fölgult.	Frekar	létt,	þurrt	og	sýruríkt	með	ferskum	

suðrænum	ávexti.	Fínlegt.

S	 12379	 Long-Depaquit Chablis Les Vaudesirs	 750	ml	 13%	 4222	kr.
BCTÆ	 2005		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt.	Steinefni,	

aspars,	sítrus,	létt	eik.	Langt,	ferskt	eftirbragð.

	 07025	 Pierre André Chablis 1er Cru	 750	ml	 12,5%	 2790	kr.
CDPX	 2006		Ljóssítrónugult.	Þurrt,	ferskt.	Sítrus,	eplakjarni,	lopi.

	 02039	 Pierre André Chablis Le Grand Pré	 750	ml	 12,5%	 1991	kr.
BIX	 2006		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Ferskja,	

plóma.

	 Q	 Bourgogne	–	Cote	Chalonnaise
	Chalonnaise	svæðið	er	þekkt	fyrir	chardonnay	vín	í	ódýrari	kantinum.	Vínin	
hafa	ekki	sömu	fyllingu	í	bragði	og	Cote	d´Or	vínin	og	endast	ekki	jafn	lengi	
á	flöskunni.

	 05756	 Francois d’ Allaines Bourgogne Cote Chalonnaise	 750	ml	 13%	 1694	kr.
CIPY	 2006		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt.	óþrosk-

aður	ávöxtur.

	 Q	 Bourgogne	–	Cote	de	Beune
	Frá	þessu	svæði	koma	einhver	bestu	hvítvín	veraldar.	Frægust	eru	vín	eins	og	
Montrachet,	Corton	Charlemagne,	Meursault	og	svona	mætti	lengi	telja.	Öll	
eru	þessi	vín	fyrirmynd	annarra	Chardonnay	vína.

S	 12376	 Chateau Laboure-Roi Meursault Poruzot	 750	ml	 13%	 3206	kr.
CDTÆ	 2005		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Eik,	púður,	

sítrus.	Langt,	heitt	eftirbragð.
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S	 12382	 Domaine du Pavillon Beaune Clos des Mouches	 750	ml	 13,5%	 4741	kr.
CDTÆ	 2004		Ljóssítrónugult.	Meðalfyllling,	þurrt,	ferskt.	Létt	eik,	

aspars,	steinefni,	sítróna.	Langt	eftirbragð.

S	 12365	 Domaine Laroche Chablis Reserve de l’Obedience	 750	ml	 13%	 9894	kr.
CDTÆ	 2000		Ljósgullið.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Ristuð	eik,	brenni-

steinn,	aspars,	steinefni,	gul	epli,	sítróna.	Langt.

S	 05493	 FA Chassagne-Montrachet Chaumées	 750	ml	 13,5%	 4593	kr.
CDGÆ	 2005		Ljóssítrónugult.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	höfugt.	

Eik,	steinefni,	mjólkurkennt,	sítrusbörkur.	Langt,	kröftugt.

S	 12140	 „Francois d’Allaines Saint-Aubin 1er Cru“ „Sur Gamay“	750	ml	 13%	 2994	kr.
BCDY	 2005		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Stein-

efni,	sítrus,	létt	eik.

S	 01612	 Joseph Drouhin Beaune Clos des Mouches	 750	ml	 13,5%	 6993	kr.
BCDÆ	 2004		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Eik,	hneta,	

steinefni,	sítrusbörkur,	púður.	Langt,	margslungið.

S	 10181	 Joseph Drouhin Montrachet Marquis de Laguiche	 750	ml	 13,5%	 27994	kr.
BCTÆ	 2002		Sítrónugult.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt.	Eik,	smjör,	

mandla,	sítrus,	hunang.	Langt,	margslungið.

S	 12350	 Louis Latour Meursault-Charmes Premier Cru	 750	ml	 13,5%	 4193	kr.
CDTÆ	 2004		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Ljós	

ávöxtur,	aspars,	steinefni,	létt	eik.	Ferskt	eftirbragð.

	 Q	 Bourgogne	–	Macon
	Frá	Macon	koma	frábær	vín	unnin	úr	Chardonnay.	Þekktust	þeirra	eru	án	
efa	Pouilly	–	Fuisse	og	Saint	Véran.

	 00265	 Bouchard Aine Pouilly-Fuissé	 750	ml	 13%	 1992	kr.
BCDY	 2006		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Sítrus,	epli,	

möndlur	og	eikatónar.

R	 12512	 Chanson Pouilly-Fuisse	 750	ml	 13%	 2284	kr.
ABCY	 2005		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Sítrus,	

greip,	kalk,	jarðartónar.

R	 12106	 Joseph Drouhin Pouilly-Fuisse	 750	ml	 13%	 2293	kr.
ACDY	 2006		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Fínlegur	ljós	

ávöxtur,	steinefni.

R	 12021	 Laboure-Roi Pouilly Fuisse Vallon d’Or	 750	ml	 13%	 1655	kr.
ABCY	 2006		Ljós	sítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	milt,	sítrus,	epla-

kjarni,	steinefni.

	 10920	 Lalande Pouilly Fuisse Clos Reyssie	 750	ml	 13%	 2314	kr.
CDIY	 2005		Sítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Epli,	sítrus,	eik,	

steinefni.	ungt.

Languedoc - Roussillon
Þetta	er	svæði	í	Suður	–	Frakklandi	sem	frægt	er	fyrir	mikla	magnfram-
leiðslu.	Þaðan	koma	mörg	hinna	frægu	kassavína,	sem	oft	eru	ágætis	
kaup	í	gæðum	miðað	við	verð.

R	 10896	 Aimery Chardonnay	 750	ml	 12,5%	 1185	kr.
BCPY	 2006		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Sítrus,	epli,	

grösugt.

R	 12529	 Aimery Sauvignon	 188	ml	 12,5%	 375	kr.
ACPX	 2006		Fölsítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Sítrus,	

sólberjalauf.

R	 05644	 Barton & Guestier Chardonnay	 750	ml	 12,5%	 1190	kr.
ACPX	 2004		Sítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt	og	milt	með	sítrus-,	

epla-	og	steinefnakeim.

R	 11016	 Chateau Pezilla Blanc	 750	ml	 12,5%	 1393	kr.
CDMPY	2005		Fölsítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt	og	milt.	Steinefni,	

þungur	ávöxtur,	hunang,	feitt	eftirbragð.

R	 09737	 Domaine de Nizas Sauvignon Blanc	 750	ml	 13%	 1384	kr.
ACDX	 2004		Fölstrágult.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt	með	ferskum	

grösugum	peru	og	ananaskeim.

R	 12534	 Lazy Lizard Chardonnay	 750	ml	 13,5%	 1350	kr.
ACPX	 2006		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Sítrusávöxt-

ur,	epli,	eik.

R	 05900	 Patriarche Chardonnay	 750	ml	 13%	 1390	kr.
ACOX	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Léttur	

sítrus,	eik.

R	 00302	 Piat d’Or	 750	ml	 11%	 1095	kr.
AKPX	 		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	hálfsætt,	milt.	Léttur	ávöxtur,	

steinefni.

R	 12279	 Pujol Muscat Sec	 750	ml	 12,5%	 1573	kr.
AIX	 2006		Fölsítrónugrænt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Blóm-

legt,	arómatískt,	sítrus,	krydd.	Lífrænt.

Loire
Hvítu	vínin	frá	Loire	dalnum	eru	eftirsótt	út	um	allan	heim.	Þekktust	eru	
muscadet	vínin	Muscadet	de	Sévre	et	Maine	ásamt,	Sauvignon	blanc	
vínunum	frá	Sancerre	og	Pouilly	Fumé.

R	 00276	 Chateau de Cleray Muscadet Sevre et Maine sur Lie	 750	ml	 12%	 1593	kr.
ABPX	 2006		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt,	snarpt,	sýruríkt.	Frísk-

ur	ávöxtur	og	steinefni.

R	 06359	 Chateau de Sancerre	 750	ml	 13%	 1594	kr.
ABCY	 2005		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt,	sýruríkt.	Létt	grösugt,	

steinefni,	blæjuber.

	 00405	 Franck Millet Sancerre	 750	ml	 12,5%	 1791	kr.
ACLY	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Blæju-

ber,	steinefni.

R	 12551	 Franck Millet Sancerre Insolite	 750	ml	 12,5%	 2590	kr.
ABCLY	2006		Ljóssítrónugrænt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Fínlegt,	

sítrus,	epli,	melónu	og	steinefnatónar.

S	 03420	 Pascal Jolivet Pouilly-Fume Les Griottes	 750	ml	 12,5%	 2892	kr.
BCIPY	2005		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	

snarpan	grösugan	ávöxt	og	steinefnakeim.

S	 10177	 Pascal Jolivet Sancerre Chene Marchand	 750	ml	 12,5%	 2993	kr.
ABCLÆ	2004		Ljóssítrónugrænt,	meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt,	með	

margslunginn	keim	af	sítrónu,	steinefnum,	asparagus	og	
sveppum.

R	 12542	 Pouilly Fume Les Logeres	 750	ml	 12,5%	 2067	kr.
ABCIY	2005		Fölsítrónugrænt.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt.	Frískandi	

sítrustónar,	púður,	steinefni.

Rhone
Frægustu	hvítvínin	frá	Rhone	eru	frá	Chateau	Grillet,	Condrieu,	Hermi-
tage	og	Chateuneuf-du-Pape.	Þar	spila	stærstu	rulluna	þrúgurnar	viog-
nier,	Marsanne	og	Roussanne.

R	 05159	 Cellier des Dauphins Prestige	 250	ml	 13%	 480	kr.
ACX	 		Ljóssítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt.	Ljós	ávöxtur.

S	 09400	 E. Guigal Hermitage	 750	ml	 13%	 7492	kr.
EFHÆ	 2002		Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	ung	

tannín	og	hratkenndan	ávöxt	og	lyngtóna.

R	 08773	 La Vieille Ferme Cotes du Luberon	 750	ml	 13%	 1254	kr.
AFMY	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Léttur	

ávöxtur,	sítrus,	epli,	blóm.

R	 12261	 M. Chapoutier Belleruche Cotes-du-Rhone	 750	ml	 13,5%	 1693	kr.
CDX	 2006		Fölgullið.	Meðalfylling,	þurrt	milt	og	höfugt.	Súr	ávöxt-

ur,	asíur,	stjörnuávöxtur,	höfugt	eftirbragð.

S	 10824	 M. Chapoutier Invitare	 750	ml	 13,5%	 4371	kr.
IKRY	 2005		Fölsítrónugult.	Meðalfylling,	milt	og	höfugt	með	blóm-

legum	suðrænum	ávexti.

	 Ísrael
Það var þegar hafin var ræktun vínviðar í Gólan Hæðum og í hálendi 
Galíleu, sem að Ísraelsmenn fóru að vekja verulega athygli á alþjóða-
mörkuðum fyrir gæðavín bæði hvít og rauð.

S	 04332	 Yarden Galilee Chardonnay	 750	ml	 14%	 1995	kr.
DGTY	 2003		Ljósgullið.	Mjúk	fylling,	þurrt,	milt.	Ristuð	eik,	ananas,	

melóna.

	 Ítalía
Ítalir eru mun þekktari fyrir framleiðslu sína á rauðum vínum held-
ur en hvítum. Þó hefur átt sér stað ákveðin bylting í framleiðslu á 
hvítvínum á undanförnum árum. Helstu svæðin eru Trentino Alto 
– Adige, Friuli – Venezia Giulia og Veneto.

	 02207	 Bolla Pinot Grigio	 750	ml	 12%	 1194	kr.
ABCOX	2006		Ljóssítrónugult.	Létt	fyllling,	þurrt,	milt.	Léttur,	ljós	

ávöxtur.
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	 07865	 Maestro Italiano Chardonnay Pinot Grigio	 750	ml	 13%	 1394	kr.
ACOX	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	ferskt.	Blómlegt,	

grösugt,	sítrus.

	 00358	 Pasqua Pinot Grigio	 1500	ml	 12%	 1894	kr.
AOPX	 2006		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt.	Steinefnaríkt,	

eplakjarni,	ananas.

	 00422	 Riunite Bianco	 750	ml	 8%	 793	kr.
OX	 		Ljóssítrónugult.	Létt	fylling,	hálfsætt,	milt	með	hýðiskeim.

R	 12050	 Toso Prosecco delle Venezie Frizzante	 750	ml	 10,5%	 1476	kr.
AOPX	 		Fölsítrónugult.	Létt	þurrt,	ferskt,	létt	freyðing.	Steinefna	og	

hýðistónar,	léttur	ávöxtur.

R	 12045	 Toso Raffaello Bianco	 750	ml	 11%	 1194	kr.
CIPX	 		Ljóssítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt	og	ferskt.	Einfaldur	ávöxt-

ur,	steinefni.

	 09506	 Villa Lucia Pinot Grigio	 750	ml	 12%	 1239	kr.
AOPX	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Stein-

efni,	epli.

Abruzzo
Þrátt	fyrir	ákaflega	hagstæð	skilyrði	til	víngerðar	í	abruzzo	þá	hefur	þetta	
hérað	ekki	enn	náð	að	framleiða	nein	eftirminnileg	vín.		Helsta	fram-
leiðsla	héraðsins	eru	magnframleiðsluvín	úr	þrúgunni	Montepulciano.

	 10493	 Rapido White	 750	ml	 12,5%	 1090	kr.
ACMPX	2005		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt	og	snarpt	með	léttan	

ljósan	ávöxt.

R	 12521	 Calvina Lambrusco Bianco Emilia	 750	ml	 8%	 859	kr.
AOX	 		Tært,	fölsítrónugrænt.	Hálfþurrt,	mild	sýra,	létt	fylling.	Léttur	

ávöxtur,	létt	freyðing,	melóna.

Lombardia
Langbarðaland	er	dæmi	um	hérað	þar	sem	sökum	mikils	ríkidæmis	íbú-
anna	þá	fer	vínframleiðsla	þess	ekki	til	útfluttnings	heldur	eru	hin	góðu	
vín	héraðsins	með	nægan	markað	heima	í	héraði.		Þess	vegna	fer	aðeins	
brot	af	framleiðslunni	til	útfluttnings.

R	 12354	 Italia Pinot Grigio	 750	ml	 12%	 1250	kr.
ABPX	 2006		Fölsítrónugrænt.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt.	Ljós	ávöxtur,	

læm,	melóna,	steinefni.

Marche
Frægasta	afurð	héraðsins	í	hvítum	vínum	er	hið	svokallaða	verdicc-
hio.	Helstu	einkenni	þeirra	er	léttur	sítruskenndur	ávöxtur	með	smá	
möndlukeim.

	 04661	 Casal di Serra Verdicchio dei Castelli di Jesi	 750	ml	 14%	 1694	kr.
ABCIX	2005		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Frískandi	

ávöxtur,	sítrus,	súr	epli	og	melóna.

Piemonte
Hvítvín	frá	þessu	svæði	eru	ekki	nærri	eins	þekkt	eins	og	rauðu	vín	hér-
aðsins.	Þau	sem	hafa	vakið	mesta	athygli	eru	Moscato	d´asti	og	Gavi,	
þar	sem	þrúgurnar	Moscato	og	Cortese	spila	aðal	hlutverkið.

R	 05112	 Balbi Soprani Gavi	 750	ml	 12,5%	 1482	kr.
DMY	 2007		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt.	léttur	ljós	

ávöxtur,	grösugir	tónar.

R	 01231	 Fontanafredda Gavi	 750	ml	 12%	 1594	kr.
BCPX	 2006		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt.	Steinefni,	léttur,	

ljós	ávöxtur.

R	 03738	 Michele Chiarlo Gavi	 750	ml	 12%	 1390	kr.
ACIX	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	

léttan	sítrustón	og	keim	af	eplakjarna.

R	 12208	 Michele Chiarlo Le Monache	 750	ml	 12%	 1289	kr.
BIPX	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt,	snarpt.	Steinefni,	

melóna,	blómlegt.

R	 12536	 Palazzi Chardonnay	 750	ml	 12%	 1150	kr.
ACPY	 2006		Fölsítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Sítróna,	

ferskja,	greip.

R	 12087	 Sylla Sebaste Roero Arneis	 750	ml	 14%	 2306	kr.
BCPX	 2006		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt	og	ferskt.	Létt	epli,	

sítróna,	steinefni.

R	 12046	 Toso Chardonnay	 750	ml	 11,5%	 1547	kr.
ABCPX	2006		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt	og	ferskt.	Grænn	

ávöxtur,	selta	og	kaktus.

Sikiley
Sikiley	er	vettvangur	gríðarlegra	framfara	í	víngerð.	Þaðan	hafa	verið	að	
koma	nýtískulega	framleidd	vín	í	mjög	háum	gæðaflokki,	bæði	gerð	úr	
gömlum	rótgrónum	þrúgutegundum,	sem	og	klassískum	tegundum.

R	 11081	 Emporio Inzolia - Grecanico	 750	ml	 12,5%	 1394	kr.
ACIY	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt	og	ferskt	með	sítrus,	

peru	og	eplakeim.

R	 12072	 Montalto Cataratto Chardonnay	 750	ml	 13,5%	 1095	kr.
CDIPY	2006		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	snarpt,	ferskt.	

Hneta,	pera,	greip.

R	 05165	 Montalto Grecanico-Chardonnay	 750	ml	 13%	 1095	kr.
ABDIX	2006		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	snarpt,	milt	og	höf-

ugt.	Sítrus,	ljós	ávöxtur.

R	 04706	 Planeta Alastro	 750	ml	 13%	 1564	kr.
CDTY	 2004		Gullið.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Ristuð	eik,	

smjör,	vanilla,	epli,	ananas.	Þroskað.

R	 07666	 Planeta Chardonnay	 750	ml	 14%	 2594	kr.
CDTY	 2005		Gullið.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt.	Ristaðir	sítrustónar,	

smjör,	baunir,	aspas.	Þroskað.

R	 03085	 Planeta Cometa	 750	ml	 14%	 2594	kr.
Y	 2006		Sítrónugult.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt,	milt.	Sólbakaður	

suðrænn	ávöxtur,	laufkrydd,	hunang.

	 04707	 Planeta La Segreta Bianco	 750	ml	 13%	 1354	kr.
BCDY	 2005		Sítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Eik,	hunang,	sítr-

us,	blóm.

R	 04446	 William Fevre Sauvignon Saint-Bris	 750	ml	 12%	 1948	kr.
ABIX	 2006		Fölsítrónugrænt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Léttur	

sítrus	og	steinefnakeimur.

Toscana
Toscana	héraðið	er	þekktast	fyrir	rauðvínsframleiðslu,	en	þar	er	einnig	
að	finna	þónokkra	hvítvínsframleiðslu.	Mest	áberandi	er	framleiðsla	á	
hvítvíni	gert	úr	Pinot	Grigio	og	klassísku	tegundinni	Chardonnay.

	 02510	 Banfi Le Rime Chardonnay & Pinot Grigio	 750	ml	 12,5%	 1389	kr.
AIPX	 2006		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt.	Læm,	græn	

epli.

	 02505	 Banfi San Angelo Pinot Grigio	 750	ml	 12,5%	 1833	kr.
ABCY	 2005		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Ljósir	ávextir,	

pera,	ferskja,	grösugt,	blómlegt.

S	 10521	 Berardenga I Sistri Chardonnay	 750	ml	 14%	 2296	kr.
BCDY	 2005		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Létt	eik,	

steinefni,	grænn	ávöxtur.	Langt	eftirbragð.

R	 12564	 Leonardo Trebbiano	 750	ml	 12,5%	 1191	kr.
AIPX	 2007		Fölsítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Frískandi	

ljós	ávöxtur,	melóna,	sítrus.

R	 12109	 Querceto Vernaccia di San Gimignano	 750	ml	 12%	 1394	kr.
APY	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt,	þurrt,	ferskt.	Perubrjóstsykur,	

steinefni,	grænjaxlar.

R	 06025	 Ricasoli Torricella	 750	ml	 14%	 2194	kr.
BCDÆ	 2004		Sítrónugult.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt.	Ristuð	eik,	

vanilla,	smjör,	melóna.	Höfugt	eftirbragð.

R	 10841	 Toscana Capalbio Vermentino	 750	ml	 12,5%	 1190	kr.
ACIOY	2006		Ljóssítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt	með	ferskan	

sítrus,	blóma	og	steinefnakeim.

	 00361	 Villa Antinori	 750	ml	 12%	 1293	kr.
ABPY	 2006		Fölsítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	snarpt.	Greip,	

börkur,	sítrus,	steinefni.

Trentino – Alto – Adige
Hvítu	vín	héraðsins	eru	mörg	gerð	úr	hinum	klassísku	þrúgutegundum	
eins	og	Riesling,	Pinot	Gris,	Sauvignon	Blanc,	Gewürztraminer	og	Char-
donnay.	Þessi	vín	eru	almennt	talin	meðal	bestu	hvítra	vína	ítalíu.

R	 11100	 Alois Lageder Pinot Bianco Haberlehof	 750	ml	 12,5%	 1784	kr.
ABCIY	2005		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt	og	sýruríkt.	Ljós	ávöxt-

ur,	melóna,	ferskja,	epli.
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R	 11101	 Alois Lageder Pinot Grigio	 750	ml	 13%	 1694	kr.
CDGIY	2006		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt	og	snarpt.	Ljós	ávöxt-

ur,	greip.

R	 04469	 Concilio Chardonnay	 750	ml	 13%	 1363	kr.
ACDX	 2006		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	sítrus,	

epla	og	ananastóna.

	 06021	 Mezzacorona Trentino Chardonnay	 750	ml	 12,5%	 1093	kr.
ABCY	 2006		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt	og	ferskt.	Frísk	stein-

efni,	léttur	sítrus,	hreint.

R	 12215	 Niedermayr Gewurztraminer Doss	 750	ml	 14%	 2738	kr.
GKRX	 2006		Ljósgullið.	Meðalfylling,	þurrt,	milt,	höfugt.	Blómegt,	

kryddað,	hunang.

R	 12214	 Niedermayr Sauvignon Naun	 750	ml	 13%	 2184	kr.
BCIX	 2006		Fölsítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Grösugt,	sól-

berjalauf.

S	 06991	 Sanct Valentin Sauvignon	 750	ml	 14%	 2895	kr.
CDIY	 2004		Fölsítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	og	höfugt	

með	grösugan	ávaxtakeim	og	heitt	eftirbragð.

R	 12063	 St. Michael-Eppan Montiggl Riesling	 750	ml	 13%	 2165	kr.
BCPÆ	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt	og	

snarpt.	Steinefni,	sítróna,	súr	epli.	Langt

	 08953	 Tommasi La Rosse Pinot Grigio	 750	ml	 12%	 1490	kr.
CDGMY	2006		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt	og	milt.	Stein-

efni,	þroskaður	ávöxtur,	kirsuber	og	kóla.

Umbria
umbria	hefur	á	síðustu	áratugum	verið	að	stimpla	sig	inn	sem	eitt	af	öfl-
ugu	vínræktarhéruðum	ítalíu.	Fræg	víngerðarhús	úr	nágrannahéraðinu	
Toscana	hafa	verið	að	kaupa	land	til	víngerðar	og	aukið	gæði	héraðsins.

	 10906	 Arnaldo-Caprai Grecante	 750	ml	 13,5%	 1794	kr.
ABCY	 2006		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Steinefni,	

læm,	epli.

Veneto
veneto	er	eitt	af	hinum	virtu	framleiðslusvæðum	ítalíu.	Frægust	eru	þó	
örugglega	vínin	frá	Soave.	Einnig	er	héraðið	frægt	fyrir	Recioto	sætvínin,	
sem	framleidd	eru	bæði	hvít	og	rauð.

R	 12065	 Canti Chardonnay Pinot Grigio	 250	ml	 13%	 524	kr.
CIPX	 2005		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	ferskt	með	sætuvotti.	

Smjörkenndur	suðrænn	ávöxtur.

	 04819	 Canti Chardonnay Pinot Grigio	 750	ml	 13%	 1349	kr.
ACOPX	2005		Fölsítrónugrænt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	höfugt.	Sítr-

us,	hvítur	ávöxtur,	perur,	melóna,	litsí,	hunang.

R	 12081	 Casa Bottega Celine Chardonnay	 750	ml	 12%	 1219	kr.
ACX	 		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	milt	með	ljósan	ávöxt	

og	léttan	sítrustón.

R	 05567	 Masi Masianco	 750	ml	 13%	 1455	kr.
CIPY	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt,	sýruríkt.	Ljós	ávöxtur,	

grænjaxlar,	blóm.

R	 07394	 Masi Soave Levarie	 750	ml	 12%	 1255	kr.
AOPY	 2005		Ljóssítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt	og	ferskt	með	blóma	

og	eplakeim.

	 09742	 Pasqua Soave	 1500	ml	 11,5%	 1594	kr.
ACPX	 2006		Fölsítrónugult.	Lítil	fylling,	þurrt,	sýruríkt.	Léttur	ávöxt-

ur,	steinefni,	brennisteinn.

R	 08208	 Pieropan Soave Classico	 750	ml	 12%	 1494	kr.
CDPX	 2005		Sítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	þroskaðan	

ávöxt,	epla,	sítrus	og	hýðistóna.

S	 08482	 Rapunzel Chardonnay	 750	ml	 12,5%	 1159	kr.
BIY	 2005		Ljóssítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt.	Þurrkuð	epli,	

ger,	steinefni.

R	 09192	 Tenuta Sant’Antonio Soave	 750	ml	 12,54%	 1293	kr.
ABCY	 2005		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt	og	sýruríkt	með	

sítrus	og	eplahýðiskeim.

	 02403	 Tommasi Soave Le Volpare	 750	ml	 12%	 1393	kr.
ACPY	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Léttur	

mjúkur	ávöxtur,	pera,	sítrus,	melóna.

R	 09136	 Villa Sandi Pinot Grigo	 750	ml	 12,5%	 1982	kr.
CDGY	 2002		Ljóssítrónugult.	Mjúk	fylling,	þurrt	og	milt.	Plóma,	gul	

epli,	banani.

	 Líbanon
Framleiðsla landsins er ekki mikil en það sem framleitt er er yfirleitt 
úr þrúgutegundum sem ættaðar eru frá Frakklandi og vínin fram-
leidd samkvæmt franskri víngerðarhefð.

R	 09982	 Wardy Clos Blanc	 750	ml	 12,5%	 1296	kr.
CDX	 2003		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	milt.	Ljós	ávöxtur,	

steinefni,	brennisteinn.

	 Nýja	–	Sjáland
Nýja – Sjáland er í dag búið að vinna sér sess á heimsmarkaði sem 
hágæða framleiðandi borðvína. Sérstaklega á þetta þó við um hvít-
vín. Bestum árangri og mestri athygli hafa þeir náð með þrúgunni 
Sauvignon blanc.

	 Q	 Chardonnay
	Í	kaldara	loftslagi	á	Nýja-Sjálandi	hefur	tekist	að	framleiða	einstaklega	fersk,	
ávaxtarík	og	öflug	hvítvín	úr	þrúgunni.

S	 02962	 Cloudy Bay Chardonnay	 750	ml	 14,5%	 2993	kr.
DGTX	 2002		Ljósgult.	Góð	fylling,	þurrt,	milt	og	höfugt	með	mikla	

eikar	og	ristabrauðstóna	ásamt	léttum	möndlukeim.

R	 09693	 Oyster Bay Chardonnay	 750	ml	 13,5%	 1972	kr.
CDIY	 2006		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Púður,	epli,	

sítróna,	smjör.

	 10409	 Vicar’s Choice Chardonnay	 750	ml	 13,5%	 1590	kr.
BCDY	 2005		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt.	Epli,	sítrus,	

reykur,	púður,	mjólkursýra.

	 Q	 Pinot	Gris
Þessi	þrúgutegund	er	sífellt	að	vekja	meiri	athygli	á	Nýja	-	Sjálandi.		Gæði	
þessara	vína	hafa	vakið	undrun	um	allan	heim.

S	 12342	 Saint Clair Pinot Gris Godfrey’s Creek Reserve	 750	ml	 13,5%	 2390	kr.
DKTÆ	 2006		Fölsítrónugult.	Meðalfyllling,	þurrt,	milt.	Ger,	grænn	

ávöxtur,	avókaðó,	hýðistónar.	Langt,	flókið	eftirbragð.

R	 12524	 Vicar’s Choice Pinot Gris	 750	ml	 13%	 1590	kr.
ACKY	 2006		Fölsítrónugrænt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	milt.	Stjörnu-

ávöxtur,	hýðistónar.	Milt	eftirbragð.

	 Q	 Riesling

R	 12095	 Fourplay	 750	ml	 13%	 1790	kr.
CMPÆ	 2006		Fölsítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Létt	

steinefni.

R	 00393	 Stoneleigh Riesling	 750	ml	 12,5%	 1492	kr.
ACDX	 2003		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	þrosk-

aðan	ávöxt,	sítrus	og	steinefnakeim.

	 10407	 Vicar’s Choice Riesling	 750	ml	 12,5%	 1590	kr.
BDRY	 2005		Sítrónugult.	Meðalfylling,	sætuvottur,	sýruríkt,	snarpt.	

Mangó,	steinefni,	greip,	sítróna,	olía.

S	 07946	 Villa Maria Riesling Private Bin	 750	ml	 13%	 1893	kr.
ABCY	 2004		Fölsítrónugulur.	Góð	fylling,	hálfþurrt,	ferskt,	með	

frísklegan	sítrus-	og	blómakeim,	ferskju-	og	olíutóna.

	 Q	 Sauvignon	Blanc
	Ferskur	ávöxtur	og	grösugur	kryddkeimur	eru	aðal	einkenni	Sauvignon	
Blanc	vína	frá	Nýja-Sjálandi,	en	þau	komu	landinu	á	kortið	sem	úrvals	fram-
leiðanda.

S	 08776	 Cloudy Bay Sauvignon Blanc	 750	ml	 13,5%	 2892	kr.
ABCDY	2004		Fölgrænt.	Frekar	létt,	þurrt	og	snarpt.	Með	ferskum	sól-

berjakeim	og	grösugum	asparstónum.

	 02659	 Montana Marlborough Sauvignon Blanc	 750	ml	 12,5%	 1490	kr.
ABCIY	2006		Ljóssítrónugrænt.	Meðalfylling,	þurrt	og	sýruríkt	með	

grösuga	sítrus	og	greiptóna.

	 09692	 Oyster Bay Sauvignon Blanc	 750	ml	 13%	 1873	kr.
ABCY	 2006		Ljóssítrónugult.	Snörp	fylling,	þurrt,	sýruríkt.	Blæjuber,	

aspars,	steinefni.	Ilmríkt.
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S	 12343	 Saint Clair Sauvignon Blanc Wairau Reserve	 750	ml	 13%	 2590	kr.
BCIY	 2006		Fölsítrónugrænt.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt.	Blæjuber,	

sólberjalauf,	passjón,	sítrus.	Ferskt,	kröftugt	bragð.

	 10408	 Vicar’s Choice Sauvignon Blanc	 750	ml	 12,5%	 1590	kr.
ABCLY	2006		Fölsítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt.	Grös-

ugt,	sítróna,	blæjuber,	sólberjalauf.

S	 07948	 Villa Maria Sauvignon Blanc Private Bin	 750	ml	 13,5%	 1893	kr.
ABCY	 2004		Fölgrænt,	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	með	grösugum	

asparagus,	sólberjarunna-	og	læmkeim.

	 Portúgal
Án nokkurs vafa eru Vinho Verde hvítvínin frægustu hvítu vín Portú-
gals.  Einkenni þeirra eru ferskleikinn, fölgrænn liturinn og örlítil 
freyðing.

R	 10888	 Brightwhite	 750	ml	 12%	 1293	kr.
AOX	 		Ljóssítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt	með	léttan	sítrus	og	

eplakeim.

R	 11058	 Casa de Sezim Grande Escolha	 750	ml	 12,5%	 1843	kr.
ABCPY	2005		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt	og	snarpt.	Reyktur	

steinefnakeimur.

R	 11057	 Sezim Vinho Verde	 750	ml	 9%	 1365	kr.
ABCOX	0		Fölsítrónugrænt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	ljósan	

ávöxt	og	frískandi	sítrustóna.

	 Rúmenía
Rúmenía er eitt af þessum rótgrónu vínframleiðslulöndum Austur 
- Evrópu sem eiga eftir að verða meira áberandi á alþjóðlegum mörk-
uðum á næstu árum, en það er bein afleiðing þess að járntjaldið féll.

R	 12186	 Murfatlar Chardonnay	 750	ml	 11,5%	 1304	kr.
AKX	 2005		Sítrónugult.	Létt	fyllling,	hálfsætt,	sýruríkt.	Hunangs-

kennt,	blómlegt.

R	 12190	 Murfatlar Conu’ Alecu Muscat Ottonel	 750	ml	 12%	 1393	kr.
CVY	 2005		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	hálfþurrt,	ferskt.	Blóm-

legt,	múskat,	melóna,	perutónar.

R	 12187	 Murfatlar Pinot Gris	 750	ml	 11,5%	 1333	kr.
KNX	 2005		Sítrónugult.	Mjúk	meðalfylling,	hálfsætt,	ferskt.	Þrosk-

aður	suðrænn	ávöxtur.

R	 12191	 Murfatlar Premiat Dry Riesling	 750	ml	 11,5%	 1292	kr.
APY	 2006		Ljóssítrónugult.	Hálfsætt,	ferskt,	létt	meðalfylling.	

Þroskaður	ávöxtur	epli,	sítrus.

	 Spánn
Frægð spánskra vína byggist á rauðu vínunum og Sérríinu. Það er 
ekki fyrr en á síðustu áratugum sem það hefur verið að breytast. 
Besti árangurinn hefur náðst í Penedés, Rias-Baixas og Somontano.

Aragon
í	aragon	er	eitt	af	framsæknustu	hvítvínsframleiðslusvæðum	Spánar	
Somontano,	en	svæðið	er	talið	eiga	mikla	framtíð	fyrir	sér	sem	hentugt	
svæði	til	hágæða	hvítvínsgerðar.

R	 12439	 Enate Chardonnay - 234	 750	ml	 13,5%	 1569	kr.
ACPY	 2007		Fölsítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Mild	eik,	hun-

ang,	vanilla,	pera.

Castilla La Mancha
Þetta	svæði	er	stærst	í	framleiðslu	á	ódýrum	hversdagsvínum	á	spáni.	
Þaðan	koma	gjarnan	ódýr	flösku-	og	kassavín.

R	 05775	 Candidato Viura	 750	ml	 11,5%	 954	kr.
APY	 2005		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt	með	melónu,	

epla	og	perubrjóstsykurskeim.

R	 12272	 Crin Roja Macabeo	 187	ml	 12,5%	 350	kr.
ABIX	 		Fölsítrónugult.	Lítil	fylling,	þurrt,	sýruríkt.	Frískur	ávöxtur,	

læm,	sítróna.

R	 12448	 Finca Los Trenzones Sauvignon Blanc	 750	ml	 12,5%	 1295	kr.
ACDX	 2006		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	milt.	Sítrus,	stjörnu-

ávöxtur,	beiskt	eftirbragð.

R	 10960	 Oroya	 750	ml	 11,5%	 1492	kr.
ABCX	 2005		Fölsítrónugult.	Létt	snörp	fylling,	þurrt	og	ferskt.	Léttur	

ljós	ávöxtur	og	sítrustónar.

R	 12516	 Vina Albali Semi Dulce	 750	ml	 11,5%	 1126	kr.
AOY	 2006		Sítrónugult.	Létt	meðalfylling,	hálfþurrt,	ferskt.	Léttur	

ávöxtur,	sítrus,	blóm,	rabarbari.

Castilla y Leon
Svæðið	er	þekkt	fyrir	frábær	rauðvín,	en	er	einnig	að	bæta	í	magn	og	
gæði	í	framleiðslu	hvítra	vína.	

R	 11096	 Condes Eylo Verdejo	 750	ml	 13%	 1704	kr.
ABCIX	2006		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	frísk-

andi	ljósan	ávöxt	og	sítrustóna.

	 03709	 Marques de Riscal	 750	ml	 13%	 1290	kr.
AIPX	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	milt.	Hýði,	

steinefni,	þroskaður	ljós	ávöxtur.

R	 12078	 Toro Malvasia	 750	ml	 13,5%	 1390	kr.
ABCX	 2006		Fölsítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	léttan	

ljósan	ávöxt,	melónu	og	peru.

Katalónía
Þetta	er	það	svæði	sem	hefur	framleitt	mest	af	hvítu	víni.	aðal	fram-
leiðslan	hefur	verið	bundin	við	freyðivín,	en	einnig	hefur	Torres	fyrirtæk-
ið	vakið	athygli	á	héraðinu	með	framleiðslu	á	hágæða	hvítvínum.

R	 09460	 Nerola Xarello Garnacha	 750	ml	 12,5%	 1394	kr.
CDPX	 2004		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Léttur	ljós	

ávöxtur,	ristuð	fræ.

	 02997	 Raimat Chardonnay Unoaked	 750	ml	 14%	 1253	kr.
ABCY	 2006		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Blómlegur	

suðrænn	ávöxtur,	sítrustónar.

R	 02212	 Torres Fransola Sauvignon Blanc	 750	ml	 12,5%	 2194	kr.
BCPÆ	 2004		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt.	Sólber,	

blæjuber,	létt	eik,	grösugt.

	 00348	 Torres Gran Vina Sol Chardonnay	 750	ml	 13,5%	 1494	kr.
BCDPY	2005		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	krydd-

aðan,	blómlegan	ávöxt	og	nettan	eikarundirtón.

R	 00345	 Torres San Valentin	 750	ml	 11%	 1095	kr.
ACIPX	2004		Fölsítrónugult.	Frekar	létt,	hálfþurrt,	ferskt	með	blóm-

legum,	ilmvatnskenndum	,	hunangs	og	eplakeim.

	 00349	 Torres Vina Esmeralda	 750	ml	 11,5%	 1294	kr.
ABK	 2006		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	hálfþurrt	og	milt.	Sítrus,	

læm,	blóðberg,	þrúgur,	rósir.

	 06848	 Torres Vina Sol	 750	ml	 11,5%	 995	kr.
AIX	 2006		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt.	Hneta,	léttur	

sítrus.

Navarra
Likt	og	nágrannahéraðið	Rioja	hefur	navarra	verið	þekktara	fyrir	fram-
leiðslu	rauðra	borðvína.	í	héraðinu	er	verið	að	gera	tilraunir	með	klass-
ískar	þrúgutegundir	í	hvítvínsframleiðslu.

R	 10162	 Fortius Blanco	 750	ml	 12,5%	 1092	kr.
IKPY	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	mild	sýra.	

Þrúguhýði,	steinefni,	þurrkaður	ávöxtur.

Rioja
í	héraðinu	hefur	viura	þrúgan	verið	alsráðandi	í	hvítu	vínunum.	Þessi	vín	
eru	af	klassíska	gamla	skólanum	með	sítruskenndan	nokkuð	þungan	og	
eilítið	ramman	ávöxt.

R	 12071	 Baron de Ley	 750	ml	 12,5%	 1093	kr.
AOX	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt,	þurrt,	ferskt	með	léttan		ljósan	

ávöxt.

	 06032	 El Coto Rioja	 750	ml	 12%	 993	kr.
ABCX	 2006		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt	og	ferskt	með	frískan,	

ljósan	ávöxt.

R	 12101	 Faustino VII	 187	ml	 12%	 344	kr.
ABPX	 		Fölsítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Ljósir	ávextir,	

léttgrösugt.

R	 08213	 Marques de Caceres	 750	ml	 12,5%	 1290	kr.
BCY	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Þroskað,	

laufkennt,	grösugt.
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R	 07831	 Satinela Semi-Dulce Marques de Caceres	 750	ml	 12%	 1193	kr.
KOPY	 2003		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	hálfþurrt,	ferskt.	Ljós	

ávöxtur,	smjör.

	 Suður	Afríka
Borðvín frá Suður Afríku verða sífellt meira áberandi á heimsmarkaði 
og þá hvítvín ekki síður en rauðvín. Eftirtektarverðast í hvítum vínum 
eru vín úr þrúgunni Chenin Blanc.

	 Q	 Chardonnay
	Þessi	klassíska	þrúgutegund	er	áberandi	í	hvítum	vínum	Suður	Afríku.	Vínin	
eru	þekkt	fyrir	ákveðinn	ferskleika	og	góðan	ávöxt.

R	 06415	 Drostdy-Hof Chardonnay	 750	ml	 13,5%	 1093	kr.
ACDX	 2005		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	eikaðan	

og	smjörkenndan	sítrónutón.

	 06317	 Fleur du Cap Chardonnay	 750	ml	 13,5%	 1293	kr.
ACDY	 2006		Fölsítrónugrænt.	Þétt	meðalfylling,	höfugt,	þurrt	og	

ferskt.	Melóna,	sítróna,	eik,	hrísgrjón.

	 05555	 Glen Carlou Chardonnay	 750	ml	 14%	 1991	kr.
CDGY	 2004		Sítrónugult.	Þétt	fylling,	þurrt,	höfugt	og	sýruríkt.	Mikil	

eik,	epli,	sítrusávöxtur.

R	 03405	 Long Mountain Chardonnay	 750	ml	 13,5%	 1092	kr.
IPY	 2004		“Fölsítrónugult.	Meðalfylling,höfugt,	þurrt	og	sýruríkt;	

þroskaður	ávöxtur,	epli,	greip,	steinefnatónar,	hvítur	pipar.”

	 05709	 Robertson Winery Chardonnay	 750	ml	 13,5%	 1290	kr.
ABCY	 2006		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Sítrus,	smjör-

kenndir	eikartónar,	steinefni.

	 11008	 Thorntree Chardonnay	 750	ml	 14%	 1095	kr.
BCDY	 2006		Sítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt.	Hneta,	peru-

brjóstsykur,	sviðinn	suðrænn	ávöxtur.

	 Q	 Chenin	Blanc
	Þrúgan	er	mikið	notuð	í	hvítvínsgerð	í	Suður	Afríku.	Vínin	einkennast	af	sam-
spili	af	ferskum	sítrusávexi	og	ljúfum	blómailimi.

S	 10293	 Anura Chenin Blanc	 750	ml	 14,5%	 1541	kr.
CDTX	 2004		Ljósgullið.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt,	höfugt.	Eik,	passjón,	

mangó.	Höfugt	eftirbragð.

R	 12408	 Laroche Chenin Blanc L’Avenir	 750	ml	 12,5%	 1390	kr.
ACPX	 2007		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	mild	sýra.	Léttur	

ávöxtur,	grösugt,	jarðbundið.	Stutt.

	 Q	 Sauvignon	Blanc
	Ferskur	sítrusávöxtur	er	einkennandi	fyrir	Sauvignon	blanc	vín	Suður	Afríku.

R	 12486	 Plaisir de Merle Sauvignon Blanc	 750	ml	 13,5%	 1793	kr.
ABCY	 2006		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Sólberjalauf,	

aspas,	sítrus,	greip,	steinefni.

R	 05706	 Robertson Winery Sauvignon Blanc	 750	ml	 13%	 1089	kr.
X	 2004		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	með	létt-

an	sítrus-	og	melónutón.

	 06413	 Two Oceans Sauvignon Blanc	 750	ml	 12%	 993	kr.
ACIX	 2006		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt.	Grænjaxlar,	

stjörnuávöxtur,	steinefni.

	 Q	 Aðrar	þrúgur	og	blöndur
	Líkt	og	annarsstaðar	í	Nýja-Heiminum,	blanda	víngerðarmenn	þrúguteg-
undum	saman,	algerlega	eftir	eigin	höfði.	Þessar	blöndur	geta	verið	þvert	á	
viðteknar	venjur	Gamla-Heimsins.

R	 12565	 Fleur du Cap Natural Light	 750	ml	 9,5%	 893	kr.
AOPY	 2007		Fölsítrónugrænt.	Þétt	fylling,	sætuvottur,	þurrt.	Sítróna,	

pera.

	 Sviss
Í Sviss er framleitt nokkuð magn af léttvínum, en mestur hluti þeirra 
er seldur á innanlandsmarkaði.  Þegar þessi vín eru flutt út þá þykja 
þau oftar en ekki nokkuð dýr, sem orsakast af verðlagningu fyrir 
heimamarkaðinn.

S	 12339	 Giroud Petite Arvine de Chamoson	 750	ml	 13,1%	 2790	kr.
BCÆ	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt.	Steinefni,	salt,	

brennisteinn,	greip.

	 Þýskaland
Þýsk vínframleiðsla hefur í gegnum aldirnar risið hæst í hvítum 
vínum gerðum úr þrúgunni riesling. Þessi vín eru þekkt fyrir ávaxta-
bragðið, ferska sýruna og allt frá eilítilli sætu upp í að vera dísæt.

Baden
	 03059	 Deinhard Pinot Gris	 750	ml	 12%	 1054	kr.
ABCX	 2005		Sítrónugult.	Létt	fylling,	kolsýrubit,	sætuvottur,	þurrt	

og	ferskt.	Daufur	hunangs	og	steinefnatónn.

Franken
R	 12229	 Juliusspital Bacchus	 750	ml	 12%	 1765	kr.
ACPX	 2006		Fölsítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	milt.	Léttur	

grænn	ávöxtur,	arómatískt.

R	 12228	 Juliusspital Muller-Thurgau	 750	ml	 11,5%	 1765	kr.
ABCX	 2006		Fölsítrónugrænt.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt.	Steinefni,	ljós	

ávöxtur.

R	 12230	 Juliusspital Wurzburger Stein Muller-Thurgau Kab.	 750	ml	 11,5%	 2725	kr.
ABCX	 2006		Fölsítrónugrænt.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt.	Steinefni,	

léttur	ljós	ávöxtur.

Mosel-Saar-Ruwer
	 07836	 Ars Vitis Riesling	 750	ml	 8,5%	 1293	kr.
AOY	 2006		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	hálfsætt,	ferskt.	Epli,	pera.

R	 12120	 Blindflug Riesling - Spatlese	 750	ml	 10,5%	 1590	kr.
AWY	 2006		Fölsítrónugrænt.	Létt	fylling,	hálfsætt,	sýruríkt.	Stein-

efni,	ljós	ávöxtur.	Ferskt,	stutt	ending.

	 03872	 Dr. L Riesling	 750	ml	 8,5%	 994	kr.
CKPRY	2006		Ljóssítrónugult.	Létt	fylling,	hálfsætt,	ferskt.	vínber,	epli,	

olía.

R	 12514	 Dr. Loosen Bernkasteler Lay Riesling Kabinett	 750	ml	 7,5%	 1468	kr.
AÆ	 2006		Fölsítrónugrænt.	Létt	fylling,	hálfsætt,	sýruríkt.	Léttur	

ljós	ávöxtur.	Litsí,	pera,	olía,	mjólkurtónar.

S	 03433	 Dr. Loosen Urziger Wurzgarten Auslese	 375	ml	 7,5%	 2164	kr.
LNWÆ	 1998		Gullið.	Létt	meðalfylling,	sætt,	ferskt.	Steinefni,	olía,	

ferskja.	Langt	ferskt	eftirbragð.

S	 03435	 Dr. Loosen Wehlener Sonnenuhr Riesling Kabinett	 750	ml	 7,5%	 1535	kr.
AKWÆ	 2006		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	hálfsætt,	sýruríkt.	Epli,	

sítróna,	steinefni,	hunang,	olía.

	 00311	 Ellerer Engelströpfchen	 750	ml	 10%	 1095	kr.
ACKVY	2005		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	hálfsætt,	milt.	vínber,	epli,	

læm,	lopi.

	 10498	 Fur Feen und Elfen Riesling	 750	ml	 10,5%	 1279	kr.
CDRY	 2006		Ljóssítrónugrænt.	Létt	meðalfylling,	hálfsætt,	snarpt,	

sýruríkt.	vínber,	sítrus,	greip,	epli,	olíutónn.

R	 12122	 Konigsmosel Riesling	 750	ml	 8,5%	 1245	kr.
KRVX	 2006		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	hálfsætt,	ferskt.	Gul	melóna,	

hunang.

	 04854	 Moselland Avantgarde Riesling Lieblich	 750	ml	 9,5%	 1344	kr.
AKPY	 2005		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	hálfsætt,	sýruríkt	

með	frískan	sítrónukeim	og	ljósa	ávaxtatóna.

Pfalz
R	 03060	 Deinhard Pinot Blanc	 750	ml	 12,5%	 1054	kr.
BIKY	 2005		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt,	snarpt.	Stein-

efni,	léttur	ljós	ávöxtur,	hunang.

R	 09788	 Devil’s Rock Riesling	 750	ml	 11,5%	 994	kr.
DGIY	 2006		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt.	Mangó,	

steinefni,	olía,	arómatískt.

R	 11092	 Swing Rivaner	 750	ml	 10%	 1190	kr.
ABCOX	2006		Fölsítrónugrænt.	Létt,	þurrt,	ferskt	með	léttan	epla-

keim.
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Rheingau

	 00334	 Frankhof Hochheimer Daubhaus Riesling Kabinett	 750	ml	 10,5%	 1290	kr.
ACKPY	2006		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	hálfsætt,	ferskt.	Epli,	melóna.

Rheinhessen

R	 09787	 Devil’s Rock Pinot Grigio	 750	ml	 12,5%	 1055	kr.
KVX	 2004		Fölsítrónugult.	Meðalfylling,	hálfþurrt,	mild	sýra.	

Möndlur,	lopi.

R	 12058	 Devil’s Rock Riesling Rheinhessen	 750	ml	 11,5%	 1055	kr.
ACPY	 2006		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	sætuvottur,	ferskt	með	

blómlegan	suðrænan	ávöxt	og	sítrustóna.

S	 10199	 Guntrum Oppenheimer Sacktrager Riesling Spatlese	 750	ml	 12%	 1892	kr.
ABCÆ	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt.	Epli,	

steinefni.

	 00414	 Guntrum Riesling	 750	ml	 9,5%	 993	kr.
KPRX	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt	fyllling,	hálfsætt,	ferskt.	Epli,	lopi.

R	 05845	 Louis Guntrum Dry Riesling	 750	ml	 12,5%	 1193	kr.

ABCY	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt.	Steinefni,	pera,	

epli.

R	 09455	 Sander Riesling	 750	ml	 12%	 1778	kr.

ABCY	 2003		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Frísk-

andi	sítrus	og	epli,	létt	ferskja.

R	 09457	 Sander Sauvignon Blanc	 750	ml	 13%	 1896	kr.

ABIY	 2006		Ljóssítrónugrænt.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt.	Sítr-

ustónar,	grænjaxlar,	greip.

R	 09901	 The Bend in the River Riesling	 750	ml	 9,5%	 993	kr.

AKOPX	2005		Ljóssítrónugult.	Létt	fylling,	hálfþurrt,	ferskt.	Ljós	ávöxt-

ur,	pera,	epli,	vínber.
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	 Ástralía
S	 12391	 De Bortoli Noble One Botrytis Semillon	 375	ml	 11%	 2790	kr.
NÆ	 2003		Ljósrafgullið.	Þung	fylling,	sætt,	ferskt.	Hunang,	vanilla,	

eik,	botrytis.	Langt.

	 Austurríki
S	 07928	 Lenz Moser Trockenbeerenauslese	 375	ml	 11%	 1837	kr.
NÆ	 2002		Ljósgulgrænt.	Þykkt,	dísætt	með	góða	sýru	og	fínlegan	

ríkan	suðrænan	ávöxt.	Langt	eftirbragð.

	 Chile
R	 12293	 Rucahue Late Harvest	 750	ml	 12%	 995	kr.
AKNX	 2004		Fölsítrónugrænt.	Létt	fylling,	sætt,	ferskt.	Blómlegt,	létt	

ferskja,	hýðistónar,	arómatískt.

	 Frakkland
S	 10819	 Chateau Guiraud	 375	ml	 14%	 3201	kr.
LNÆ	 1999		Gullið.	Þétt	fylling,	sætt,	milt.	Hunang,	vanilla,	eik,	

greip.

S	 08765	 Chateau Suduiraut	 750	ml	 13,5%	 5993	kr.
NWÆ	 2002		Gullið.	Þétt,	mjúk	fylling,	sætt,	milt.	ananas,	aprikósa,	

sítróna,	vanilla.

	 Ítalía
R	 12462	 Bava Bass Tuba Moscato d’Asti	 750	ml	 4,5%	 1194	kr.
ANVX	 2006		Ljóssítrónugrænt.	Mjúk	fylling,	sætt,	létt	freyðing,	mild	

sýra.	Hýðistónar,	ferskja,	múskatþrúgur.

Vin Santo

S	 09880	 Castello di Querceto Vin Santo	 500	ml	 16%	 2104	kr.
ALPÆ	 2001		Rafgullið.	Meðalfylling,	hálfsætt,	ferskt.	villisveppir,	

þurrkaður	ávöxtur,	sviðið	leður.	Langt,	ferskt	eftirbragð.

S	 06226	 Isole e Olena Vin Santo	 375	ml	 13,5%	 3184	kr.
LNÆ	 1999		Rafgullið.	Þétt	fylling,	dísætt,	ferskt.	Karamella,	þurrk-

aður	ávöxtur,	hnetur,	púður,	eik.	Þroskað,	langt,	margslungið.

R	 12213	 Sensi Vin Santo Del Chianti	 500	ml	 15%	 1842	kr.
NWÆ	 2002		Ljós	rafgullið.	Meðalfylling,	sætt,	ferskt.	Rúsína,	eik.

	 Rúmenía
R	 12188	 Lacrima Lui Ovidiu 5	 750	ml	 15%	 1852	kr.
ANY	 		Gullið.	Meðalfylling,	sætt,	ferskt.	Þroskaður	múskat	og	rús-

ínukeimur.

	 Spánn
S	 12338	 Giroud Ballerine	 750	ml	 10,8%	 3291	kr.
NÆ	 2004		Ljóssítrónugult.	Mjúk	fyllling,	sætt,	milt.	Litsí,	steinefni,	

aspars.

	 Ungverjaland
S	 04586	 Disznoko Tokaji Aszu 5 Puttonyos	 500	ml	 11,5%	 2893	kr.
NVWÆ	 1996		Gullið.	Þétt	mjúk	fylling,	sætt,	sýruríkt.	aprikósa,	púður,	

sveppir.	Langt,	margslungið.

S	 09347	 Oremus Tokaji Aszú 5 Puttonyos	 500	ml	 12%	 4385	kr.
NWÆ	 2000		Gullið.	Þung	fylling,	sætt,	ferskt,	mild	sýra.	aprikósa,	

ferskja,	sveppir.	Langt,	margslungið.
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	 Bandaríkin
	 06706	 Carlo Rossi California Rose	 750	ml	 9,5%	 893	kr.
KOPVX			Ljósjarðarberjarautt.	Létt	fylling,	hálfsætt	og	milt	með	léttan	

ávaxtakeim.

	 06707	 Carlo Rossi California Rose	 1500	ml	 9,5%	 1493	kr.
OPX	 		Ljósjarðarberjarautt.	Meðalfylling,	hálfsætt	og	milt	með	

mildum	jarðaberjatónum	og	léttu	kolsýrubiti.

	 06402	 Delicato White Zinfandel	 750	ml	 10%	 1090	kr.
NOX	 2004		Fölmúrsteinsrautt.	Þung	meðalfylling,	hálfsætt	og	milt	

með	jarðarberjakeim.

	 Frakkland
R	 12128	 Cellier des Dauphins Cotes des Rhone Rose	 250	ml	 13,5%	 480	kr.
AOPX	 		Ljósjarðarberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Frískandi	

berjarauði.

R	 12537	 Lazy Lizard Pink Shiraz	 750	ml	 12,5%	 1350	kr.
ADIX	 2006		Ferskjubleikt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Rauð	ber,	

jarðarber,	rifsber,	reyktur	tónn.

R	 04340	 Patriarche Pinot Rose	 750	ml	 12,5%	 1290	kr.
APY	 2006		Ljósferskjubleikt.	Létt	fylling,	þurrt,	sýruríkt.	Laufléttur	

berjakeimur,	smjör.

	 Ítalía
R	 12518	 Canti Sangiovese-Merlot Rose	 250	ml	 12%	 524	kr.
AIPX	 		Ljósjarðaberjarautt.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt.	Sætkennd	hind-

ber,	jarðarber.

	 00470	 Riunite Blush Bianco	 750	ml	 7%	 788	kr.
O	 		Ljósgulbleikt.	Hálfsætt,	snarpt	og	léttfreyðandi	með	blóm-

legum	ilmi.

	 06970	 Riunite Blush Bianco	 1500	ml	 7%	 1488	kr.
O	 		Ljósbleikt.	Hálfsætt,	snarpt	og	léttfreyðandi.

R	 12461	 Talamonti Rose	 750	ml	 13%	 1473	kr.
AOY	 2006		Ljósjarðarberjarautt.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt.	Rabarbari,	

rifsber,	jarðarber.

R	 12244	 Vermiglio Orlandi Contucci Ponno	 750	ml	 13%	 2356	kr.
AIPX	 2006		Ljósjarðarberjarautt.	Létt	fylling,	hálfþurrt,	ferskt.	Fín-

legur	rauður	ávöxtur.

	 Portúgal
	 00454	 Mateus	 750	ml	 11%	 995	kr.
AOX	 		Ljósjarðarberjarautt.	Frekar	létt,	hálfþurrt	með	mildri	sýru	og	

kolsýrubiti.	Léttur	jarðarberja-	og	melónukeimur.

	 00456	 Mateus	 1500	ml	 11%	 1794	kr.
AOX	 		Ljósjarðarberjarautt.	Frekar	létt,	hálfþurrt	með	mildri	sýru	og	

kolsýrubiti.	Léttur	jarðarberja-	og	melónukeimur.

	 Spánn
R	 12441	 Finca Los Trenzones Cabernet Sauvignon	 750	ml	 13%	 1295	kr.
DIMX	 2006		Jarðarberjarautt.	Létt	fylling,	þurrt,	milt.	Rauð	ber.

R	 12442	 Fortius Seleccion Cabernet Sauvignon	 750	ml	 13,5%	 1194	kr.
ABIX	 2006		Jarðarberjarautt.	Létt	fylling,	sætuvottur,	milt.	Steinefni,	

ávöxtur,	rauð	ber.	Ferskt.

R	 10933	 Mateus Tempranillo	 750	ml	 10,5%	 994	kr.
AIOY	 2005		Ljósjarðarberjarautt.	Létt	fylling,	hálfþurrt	og	ferskt	

með	léttan	sælgætiskenndan	rauðan	ávöxt.

	 Þýskaland
R	 12113	 Relax Rose	 750	ml	 10,5%	 1290	kr.
AKX	 2006		Ljósryðrautt.	Létt	fylling,	hálfþurrt,	ferskt.	Þroskaður	

ávöxtur,	brennisteinn.
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	 Argentína

R	 11050	 Trivento Brut	 750	ml	 12,5%	 993	kr.
AOPX	 		Ljóssítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt,	milt	með	þroskaða	epla	

og	sítrustóna.

	 Ástralía
	 04037	 Jacob’s Creek Chardonnay Pinot Noir Brut	 750	ml	 11,5%	 1390	kr.
ABCDY			Fölgrænt.	Frekar	létt,	ferskt,	með	fínlegum	ávexti	og	léttrist-

uðum	tónum.

R	 11091	 Lindemans Bin 25 Brut Cuvee	 750	ml	 12,5%	 1194	kr.
	 		Fölsítrónugult.	Létt,	freyðandi	fylling,	þurrt	og	snarpt.	

Sítróna,	sítrónubörkur.

	 10377	 Peter Lehmann Pinot Noir Chardonnay Cuvée	 750	ml	 12%	 1393	kr.
APY	 		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt	og	milt,	með	miðlungs	

freyðingu	og	þroskaðan	epla-	og	melónukeim.

R	 02058	 Wolf Blass Red Label Chardonnay Pinot Noir	 750	ml	 11,5%	 1255	kr.
ABCIY			Fölsítrónugult.	Létt	meðalfylling,	freyðandi,	þurrt	og	ferskt.	

Mangó,	sítróna,	læm.

R	 12404	 Yellowglen Pink	 750	ml	 11,5%	 1055	kr.
AOPX	 		Ferskjubleikt.	Létt,	þurrt,	ferskt.	Léttur	rauður	ávöxtur,	sítrus,	

jarðarber.

	 Frakkland
R	 12470	 Ayala Cuvee Perle Brut	 750	ml	 12%	 7692	kr.
APY	 2001		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	hálfþurrt,	ferskt.	Sítr-

us,	epli.

R	 12473	 Ayala Cuvee Rose Nature Brut	 750	ml	 12%	 5689	kr.
ACDY	 		Ljósferskjubleikt.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt.	Sítrus,	greip,	léttir	

gertónar.

R	 10251	 Ayala Majeur Brut	 750	ml	 12%	 3191	kr.
ABPY	 		Ljóssítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt.	Sítrus,	greip,	ger.

R	 12471	 Ayala Rich Majeur Demi-Sec	 750	ml	 12%	 3191	kr.
ABPY	 		Ljóssítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt,	sýruríkt.	Léttur	sítrus,	epli,	

gertónar.

R	 12472	 Ayala Rose Majeur Brut	 750	ml	 12%	 3691	kr.
ABDY	 		Ljósferskjubleikt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Sítrus,	epla-

kjarni,	jarðarber.

	 00528	 Bollinger Brut Special Cuvée	 750	ml	 12%	 3993	kr.
ABCDÆ			Ljósgullið.	Góð	fylling,	þurrt	og	ferskt	með	breiðan	ilm,	

kakó,	sítrusávöxt	,	epli	og	ferskjur	auk	hýðis-	og	gertóna.

S	 08812	 Charles Joubert Brut Special Reserve	 750	ml	 12,5%	 3385	kr.
ABPY	 		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	sætuvottur,	fersk,	létt	

freyðing.	Gul	epli,	púður,	sítróna.

	 06513	 Dom Perignon	 750	ml	 12,5%	 13554	kr.
ABWÆ	 1999		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt,	sýruríkt,	létt	freyðing.	

Epli,	kókos,	púður,	steinefni.	Fínlegt,	langt.

R	 08925	 Drappier Carte d’Or Brut	 750	ml	 12%	 3430	kr.
ACDY	 		Ljósgullið.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	létt	freyðing.	

Þurrkaðir	ávextir,	sítróna,	gerlegið,	ristabrauð.	Þroskað.

	 09781	 Duval-Leroy Brut Paris	 750	ml	 12%	 3490	kr.
ABCÆ	 		Ljósgult.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt	með	fínlega	kryddaðan	

sítrus	og	ávaxtakeim.

S	 09453	 Grand Vin Signature 1995	 750	ml	 12%	 7867	kr.
AÖ	 1995		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt,	létt	freyð-

ing.	Þroskað,	ger,	ostur,	eik.	ungt.

S	 09346	 Jacquesson Avize Grand Cru	 750	ml	 12%	 4867	kr.
ABCÆ	 1997		Ljóssítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt,	létt	freyðing.	

Ger,	ristað	brauð,	epli.	Langt.

	 04781	 Jacquesson Cuvée 732 Brut	 750	ml	 12%	 3869	kr.
ABCY	 730		Ljósgult.	Meðalfylling,	þurrt	og	sýruríkt.	Sítrus,	epla-

kjarni,	marsipan,	möndlur,	þroskaðir	gertónar.

R	 09336	 Laurent Perrier Brut	 750	ml	 12%	 4294	kr.
ABY	 		Ljóssítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt,	þétt	freyðing.	Sýru-

ríkur	ávöxtur,	sítrus,	epli,	ger.	Langt	eftirbragð.

R	 09335	 Laurent-Perrier Cuvee Rose Brut	 750	ml	 12%	 6993	kr.
ABCPY			Ferskjubleikt.	Létt	fylling,	þurrt	og	ferskt	með	mikla	freyð-

ingu.	Steinefni,	brennisteinn,	blóm,	jarðarber.

R	 09989	 Maxim’s Brut Reserve	 750	ml	 12%	 3089	kr.
ABPX	 		Ljóssítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt	með	keim	af	eplum,	

geri	og	svampbotni.

R	 09990	 Maxim’s Brut Reserve (rauð)	 750	ml	 12%	 3339	kr.
ABPX	 		Fölsítrónugult.	Létt,	þurrt,	ferskt	með	léttan	sítrustón,	epli,	

ger.

R	 09987	 Maxim’s Brut Rose Reserve	 750	ml	 12%	 3668	kr.
ACDY	 		Ferskjubleikt.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt,	freyðir	vel.	Steinefni,	

léttur	rauður	ávöxtur,	fínlegt.

R	 09988	 Maxim’s Brut Vintage	 750	ml	 12%	 3643	kr.
ABCX	 1996		Ljóssítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt	með	þrosk-

aðan	ávöxt,	epli	og	saggakeim.

R	 08955	 Moet & Chandon Brut Imperial	 200	ml	 12%	 1274	kr.
ABCPX			Ljóssítrónugult.	Frekar	létt,	sætuvottur,	ferskt	með	mildum	

epla-,	sítrus-	og	stjörnuávaxtakeim.

	 00477	 Moet & Chandon Brut Imperial	 750	ml	 12%	 3955	kr.
ABCY	 		Ljósgult.	Góð	fylling,	þurrt	og	ferskt	með	sítrus	og	eplakeim	

í	bland	við	smjör	og	gertóna.

	 00476	 Mumm Cordon Rouge Brut	 750	ml	 12%	 3950	kr.
ABCDX			Ljósgult.	Góð	fylling,	þurrt,	ferskt,	með	epla-	sítrus	-	og	

steinefnatónum.

	 00475	 Mumm Demi-Sec	 750	ml	 12%	 3950	kr.
ACDTY			Ljóssítrónuglt.	Mjúk	fylling,	hálfsætt,	ferskt	með	hunangs-

kenndan	ávaxtakeim.

R	 08643	 Nicolas Feuillatte Reserve Particuliere Brut	 750	ml	 12%	 3594	kr.
ABDX	 		Fölsítrónugrænt.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt	með	léttan	epla,	

sítrus,	og	villisveppakeim.

S	 02204	 Perrier Jouet Belle Epoque Champagne Brut	 750	ml	 12,5%	 9953	kr.
ABCÆ	 1998		Fölsítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	létt	freyðing.	

Þroskað,	ger,	epli,	eik.	Langt,	fínlegt.
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R	 07770	 Piper-Heidsieck Brut	 750	ml	 12%	 4494	kr.
ABPY	 		Fölsítrónugult.	Létt,	þurrt,	ferskt	með	frískandi	sítrus,	epla-

keim,	ger,	baksturstóna.

S	 02051	 Taittinger Comtes de Champagne	 750	ml	 12%	 8741	kr.
AWÆ	 1998		Fölsítrónugrænt.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt,	létt	freyð-

ing.	Púður,	greip,	epli,	ger.	Langt,	fínlegt.

	 00479	 Veuve Clicquot Ponsardin Brut	 750	ml	 12%	 3993	kr.
ABCDY			Ljósgult,	meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	með	fínlegum	ávexti-,	

sítrus	og	blómlegum	tónum.

S	 02969	 Veuve Clicquot Ponsardin Vintage Brut	 750	ml	 12%	 6393	kr.
ABCÆ	 2002		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt,	létt	freyðing.	

Sítrus,	epli,	ger.	Langt,	marglsungið.

S	 02971	 Veuve Clicquot Ponsardin Vintage Rose Brut	 750	ml	 12%	 6593	kr.
Æ	 2000		Ferskjubleikt.	Létt,	freyðandi	fylling,	þurrt	og	ferskt.	

Margslungið	og	fínlegt	bragð,	jarðaberja-	og	púðurtónað.

Champagne
Kampavín	er	konungur	freyðivína.	öll	kampavín	eru	framleidd	með	
tvöfaldri	gerjun,	þar	sem	seinni	gerjun	vínsins	fer	fram	á	flöskunni	sjálfri.	
Kampavín	er	fyrirmynd	annarra	freyðivína.

R	 00493	 Kriter Demi Sec	 750	ml	 11,5%	 1490	kr.
AOX	 		Ljóssítrónugrænt.	Meðalfylling,	hálfsætt,	ferskt.	Sítrus,	rúsína,	

ger.

	 Ítalía
R	 12528	 Balbi Soprani Asti	 750	ml	 7%	 1120	kr.
AX	 		Fölsítrónugrænt.	Létt	fylling,	létt	freyðing,	sætt,	milt.	vínber,	

ferskjur,	epli.	Ferskt	eftirbragð.

	 00498	 Gancia Asti	 750	ml	 7,5%	 895	kr.
NOX	 		Fölgult.	Létt,	sætt	og	milt	með	daufum	ávexti.

	 00502	 Martini Asti	 750	ml	 7,5%	 920	kr.
NOX	 		Fölgrænt.	Létt,	sætt	og	milt	með	hunangs-	og	eplatónum.

R	 00501	 Riccadonna Asti	 750	ml	 7%	 1095	kr.
ANX	 		Fölt.	Létt	og	freyðandi.	Sætt	og	milt	með	ferskju,	aprikósu	

og	læmkeim.

R	 07496	 Santero Asti	 750	ml	 7,5%	 754	kr.
NOX	 		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	sætt,	ferskt.	Létt	freyðing,	ferskja,	

pera,	rósir,	appelsínubörkur.

R	 00504	 Toso Asti	 750	ml	 7%	 1294	kr.
NOWY	 		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	sætt,	ferskt.	Hunangskenndur	ljós	

ávöxtur,	sítróna	og	múskat.

	 05096	 Tosti Asti	 750	ml	 7,5%	 840	kr.
AOX	 		Fölsítrónugult.	Létt,	freyðandi	fyllling,	sætt	og	milt	með	

passion	og	ferskjukeim.

Asti
vínin	eru	kennd	við	svæði	á	norður	–	ítalíu	þar	sem	aldagömul	hefð	er	
fyrir	framleiðslu	á	sætum,	ávaxtaríkum	freyðivínum.

R	 12091	 Bottega Il Vino dei Poeti Prosecco Brut	 750	ml	 11%	 2529	kr.
ACPY	 		Fölsítrónugult.	Létt	meðalfylling,	létt	freyðing,	þurrt,	milt.	

Epli,	gerþroski.

R	 02191	 Col di Luna Prosecco	 750	ml	 11,5%	 2851	kr.
ABCDY			Fölsítrónugult.	Létt	meðalfylling,	sýruríkt	með	sætuvotti	og	

létta	freyðingu.	Epli,	eplakjarni,	kjötkennt.	Fínlegt.

	 00538	 Maschio Prosecco di Coneglioni	 750	ml	 11%	 1294	kr.
ACPY	 		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	hálfþurrt	og	ferskt	með	létta	

freyðingu.	Ljós	ávöxtur,	melóna	og	pera.

R	 12047	 Toso Prosecco Extra Dry	 750	ml	 11%	 1482	kr.
ABOX	 		Ljóssítrónugult,	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	með	keim	af	

eplakjarna.

R	 11078	 Villa Sandi il Fresco Prosecco	 750	ml	 11%	 1701	kr.
	 		Fölsítrónugult,	létt,	þurrt,	ferskt,	með	léttan	epla	og	sítrus-

keim.

Prosecco
R	 12525	 Banfi Rosa Regale	 750	ml	 7%	 1693	kr.
AKN	 2006		Jarðarberjarautt.	Meðalfylling,	hálfsætt,	ferskt,	fínleg	

freyðing.	Hindber,	jarðarber,	epli.

	 05468	 Bava Malvasia di Castelnuovo don Bosco	 750	ml	 7%	 1095	kr.
ANY	 		Jarðarberjarautt.	Létt	fylling,	sætt,	ferskt.	Hýðistónar,	skóg-

arber.

R	 12084	 Bottega Moscato Dolce	 750	ml	 6,5%	 2469	kr.
ANOX	 		Fölsítrónugult.	Létt,	mjúk	fylling,	sætt,	ferskt,	létt	freyðing.	

Hýði,	vínber,	ferskjur.

R	 12110	 Castello di Querceto Francois 1 Brut	 750	ml	 12,5%	 1994	kr.
ABCY	 		Fölsítrónugult.	Létt,	þurrt,	ferskt.	Léttur	sítrus,	brennisteinn,	

hnetutónar.

R	 12519	 S.Orsola Moscato Spumante Dolce	 750	ml	 7,5%	 770	kr.
NOX	 		Fölsítrónugrænt.	Létt	fylling,	sætt,	ferskt.	Ferskur	ávöxtur,	

epli,	eplakjarni,	vínber.

	 00526	 Santero Moscato Spumante	 750	ml	 6,5%	 594	kr.
NOX	 		Fölgrænt.	Létt,	sætt	og	milt	með	daufum	ávexti.

R	 12048	 Toso Moscato Dolce	 750	ml	 6%	 904	kr.
NOWY	 		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	sætt,	ferskt,	vínber,	ávaxtahlaup,	

ljósir	ávextir.

	 05043	 Tosti Moscato	 750	ml	 6,5%	 740	kr.
ANP	 		Fölsítrónugrænt.	Létt	fylling,	sætt	og	ferskt	með	sætum	

keim	af	eplakjarna	og	vínberjum.

	 Slóvakía
R	 12426	 Bohemia Sekt Prestige Brut	 750	ml	 13%	 2667	kr.
ABCY	 		Fölsítrónugrænt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	létt	freyð-

ing.	Steinefni,	grænn	ávöxtur.

R	 12427	 Bohemia Sekt Prestige Demi Sec	 750	ml	 13%	 2667	kr.
APRY	 		Fölsítrónugrænt.	Meðalfylling,	hálfsætt,	ferskt,	mikil	freyðing.	

Steinefni,	grænn	ávöxtur.	Fínlegt.

R	 12428	 Bohemia Sekt Prestige Rose Brut	 750	ml	 12%	 2667	kr.
ADPY	 		Ferskjubleikt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	létt	freyðing.	Púður,	

steinefni.	Fínlegt.

	 Spánn
R	 00527	 Castell de Vilarnau Demi-Sec	 750	ml	 11,5%	 1289	kr.
AOX	 		Fölsítrónugrænt.	Meðalfylling,	hálfsætt,	ferskt,	mikil	freyðing.	

Epli,	sítrónubörkur,	brennisteinn.

	 05970	 Castillo Perelada Brut Reserva	 750	ml	 11,5%	 1182	kr.
ACOY	 		Ljóssítrónugult.	Létt,	þurrt	og	ferskt	með	mildum	epla-,	sítr-

us-	og	gertónum.

	 06624	 Castillo Perelada Seco	 750	ml	 11,5%	 1182	kr.
ABPY	 		Ljóssítrónugult.	Létt	fylling,	háfsætt	og	ferskt	með	frískan	

sítrus,	ljósan	ávöxt	og	reykjar-	og	olíutóna.

	 00514	 Codorniu Clasico Semi-Seco	 750	ml	 11,5%	 1250	kr.
AOY	 		Ljósgult.	Meðalfylling,	hálfþurrt,	ferskt	með	mjúkan	ávöxt,	

epli	og	léttristaðan	steinefnakeim.

R	 11055	 Codorniu Pinot Noir Brut	 750	ml	 12%	 1650	kr.
AIOPY			Ljósferskjubleikt.	Létt	fylling,	freyðing,	þurrt	og	ferskt.	Fín-

legur	steinefnatónn.

R	 12440	 Faustino Brut Rosado	 750	ml	 12%	 1495	kr.
ADPY	 2004		Ljósjarðarberjarautt.	Létt	freyðing,	þurrt,	ferskt.	Hýð-

istónar,	epli.

R	 08043	 Faustino Martinez Semi-Seco	 750	ml	 12%	 1194	kr.
AOPY	 		Fölsítrónugult.	Hálfsætt,	mikil	freyðing,	ferskt.	Epli,	ljós	

ávöxtur.

	 08678	 Freixenet Cordon Negro Brut	 750	ml	 11,5%	 1290	kr.
ABPX	 		Ljóssítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt	og	ferskt	með	blómlegan	

epla	og	steinefnatón.	Létt	freyðing.

R	 00533	 Freixenet Cordon Negro Brut 3x200 ml	 600	ml	 11,5%	 1290	kr.
ACIY	 		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt	með	frískandi	

sítrus	og	eplakeim.

	 00516	 Freixenet Cordon Negro Seco	 750	ml	 11,5%	 1290	kr.
AOX	 		Ljósgult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	þroskaðan	epla	og	

steinefnakeim.

R	 10598	 Perelada Torre Galatea Brut Rosado	 750	ml	 11,5%	 1970	kr.
APY	 		Ljósjarðarberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Léttur	rauður	

ávöxtur,	jarðarber,	greip.



R	 11242	 Segura Viudas Reserva Heredad	 1500	ml	 12%	 8500	kr.
ABCY	 		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt.	Sítrus,	epli,	

steinefni,	gertónar.

	 Suður	Afríka
R	 12098	 Drostdy-Hof Sparkling Brut	 750	ml	 11,5%	 993	kr.
ABCX	 		Fölsítrónugult.	Létt	meðalfylling,	miðlungs	freyðing,	þurrt,	

ferskt.	Blæjuber,	sítrus,	grösugt,	steinefnaríkt.

	 Þýskaland
	 00510	 Henkell Trocken	 750	ml	 11,5%	 1054	kr.
AOX	 		Ljósgult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	grösugan	eplakeim	

og	fínlega	eikartóna.

S	 10029	 Sander Riesling Trocken	 750	ml	 12,5%	 1849	kr.
ABKY	 2005		Fölsítrónugrænt.	Létt	fylling,	hálfþurrt,	sýruríkt,	létt	

freyðing.	Suðrænn	ávöxtur,	olía,	vínberjasafi,	hýði.
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KaMPavín

Í ÞÍNUM HÖNDUM
Náttúran er villt og lýtur eigin lögmálum. Það er því á 
okkar ábyrgð hvernig við umgöngumst hana. Látum þau 
áhrif sem við höfum á umhverfi okkar vera til hins betra.

Sígarettustubbar eru mörg ár eða áratugi að eyðast í náttúrunni 
og hafa þar að auki fundist í maga fugla, fiska og sjávarspendýra.
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Tegundir	sem	eru	merktar	R	á	undan	vörunúmeri,	eru	í	reynslusölu	og	fást	aðeins	í	Vínbúðinni	Heiðrúnu	og	Kringlunni.	 Vörur	sem	merktar	eru	Ú	á	undan	vörunúmeri,	eru	
Úrvalsvín	og	fást	víða	í	Vínbúðum.	Verð	eru	leiðbeinandi	og	gilda	í	júní.	Birt	með	fyrirvara	um	prentvillur.
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	 Ástralía

S	 12224	 De Bortoli Old Boys 21 árs	 750	ml	 19,5%	 4489	kr.
LN	 		Ljósrafrautt.	Þétt	fylling,	sætt,	ferskt.	Berjaríkt,	sólber,	minta,	

romm,	eik,	þroski.	Löng	ending.

S	 06789	 De Bortoli Show Liqueur Muscat	 750	ml	 18%	 3190	kr.
N	 		Sveskjubrúnt.	Þykkt,	mjúkt,	dísætt,	ferskt.	Rúsínur,	döðlur,	

karamella.	Löng	ending.

S	 10173	 Peter Lehmann The King	 750	ml	 20%	 3092	kr.
NY	 1995		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	mjúk	fylling,	sætt	og	sýruríkt.	

Með	nokkurt	tannín,	kassís	og	kólatóa.

	 Frakkland

Vin doux naturel
Orðrétt	þýðir	þetta	náttúrulega	sætt	vín.	En	það	er	kannski	ekki	alger-
lega	rétt.	Þetta	er	vín	sem	fær	sætuna	frá	náttúrulegum	sykri	í	vínsaf-
anum,	en	til	þess	að	þessi	sætleiki	náist	er	bætt	brandíi	út	í	hálfgerjaðan	
safa	venjulegs	borðvíns.

S	 10827	 Mas Amiel Maccabeu	 375	ml	 15,5%	 2794	kr.
NY	 2002		Gullið.	Mjúk	fylling,	sætt	og	ferskt	með	grösugum	sult-

uðum	ávexti.

S	 10825	 Mas Amiel Muscat d’Alexandrie	 375	ml	 15,5%	 2794	kr.
NY	 2003		Ljóssítrónugult.	Mjúk	fylling,	sætt	með	blóma	og	

vínberjatónum.

S	 05491	 Pujol Muscat de Rivesaltes	 750	ml	 15%	 2394	kr.
ANX	 2006		Fölgullið.	Þétt	fylling,	sætt,	milt,	höfugt.	Blómlegt,	hýði,	

gertónar,	ferskja.	Ferskt	eftirbragð.

S	 05492	 Pujol Rivesaltes Grenat	 750	ml	 15,5%	 2394	kr.
HLNÆ	 2002		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	sætt,	milt,	höfugt,	

þurrkandi	tannín.	Rauð	ber,	hrat.

	 Ítalía
R	 12070	 Toso Quarzente	 500	ml	 16%	 2159	kr.
NY	 2005		Ljóssítrónugult.	Mjúk	meðalfylling,	sætt,	ferskt	með	

blómlega	mandarínu	og	ferskjutóna	og	suðrænan	blæ.

Marsala
Marsala	er	frægasta	líkjörvín	ítalíu.	Það	er	framleitt	á	eyjunni	Sikiley.	
Marsala	er	gjarnan	notað	sem	bragðgjafi	í	vinsæla	ítalska	rétti,	eins	og	
Sabaglione.

	 Portúgal

Madeira
Madeira	telst	til	flokks	líkjörvína.	Grunnurinn	er	sætt	borðvín	sem	brandíi	
er	bætt	út	í.	vínin	fá	sítt	einkennandi	bragð	við	það	að	á	vinnsluferlinu	
er	vínið	hitað	upp	og	kælt	til	skiptis.

S	 09639	 Henriques & Henriques 10 ára Madeira Malmsey	 500	ml	 20%	 2795	kr.
	 		

S	 04048	 Henriques & Henriques Madeira Medium Rich	 750	ml	 19%	 2474	kr.
	 		Ljósgullinbrúnt.	Létt	fylling,	hálfsætt,	ferskt.	valhneta,	púð-

ursykur,	sveskja.

S	 12366	 Sandeman Madeira	 750	ml	 19%	 2495	kr.
	 		Gullinbrúnt.	Sætt,	ferskt,	höfugt.	Brennd	karamella,	rúsínur,	

vahneta.

S	 03477	 Lombardo Marsala Cucina	 750	ml	 17%	 1981	kr.
ALP	 		Rafbrúnn.	Létt	fylling,	hálfþurrt	með	maltbrauðskenndan	

rúsínukeim.

	 Q	 Hvítt
	Hvítt	portvín	er	í	raun	hvítvín	þar	sem	gerjun	vínsins	er	stöðvuð	á	ákveðnu	
augnabliki,	með	því	að	bæta	út	í	það	brandíi.	Magn	ógerjaðs	sykurs	í	víninu,	
á	þessu	augnabliki,	ræður	sætleika	vínsins.

	 00547	 Hunt’s Exquisite Old White	 750	ml	 19,5%	 2394	kr.
	 		Frekar	sætt,	meðalfylling,	með	lykt	af	þurrkuðum	ávöxtum.	

örlítið	oxaður	keimur.

R	 12219	 Messias Port White	 750	ml	 20%	 2593	kr.
LNWY	 		Ljósgullið.	Mjúk	fylling,	sætt,	milt,	höfugt.	Brasilíuhnetur,	

léttur	sítrustónn.

	 Q	 Rautt
	Rautt	portvín	er	rauðvín	sem	hefur	verið	styrkt	með	brandíviðbót	áður	en	
gerjun	rauða	vínsins	lýkur.	Sykurmagn	í	safanum	ræðst	af	því	hver	still	við-
komandi	framleiðanda	er.

	 00550	 Cockburn’s Special Reserve	 750	ml	 20%	 2794	kr.
	 		Sætt	og	frekar	bragðmikið.	Langt	og	margslungið	bragð.	

alldjúpur	ilmur,	dæmigerður.

	 04450	 Fonseca Bin 27	 375	ml	 20%	 1889	kr.
ANY	 		Kirsuberjarautt.	Mjúk	meðalfylling,	sætt,	milt	með	grösugan	

plómu	og	kirsuberjakeim.

S	 01752	 Fonseca Vintage Port 1985	 750	ml	 20,5%	 9994	kr.
	 1985		Dökkkirsuberjarautt.	Sætt,	þétt	mjúk	fylling,	höfugt.	

Berjaríkt.	Kröftugt,	margslungið,	langt,	heitt.

S	 09388	 Graham’s Vintage Port	 750	ml	 20%	 7292	kr.
	 2000		Dökkrúbínrautt.	Mjög	sætt,	þétt	mjúk	fylling,	höfugt.	

Sólber,	dökk	ber,	langt,	heitt.

	 00546	 Hunt’s Ruby	 750	ml	 19,5%	 2393	kr.
	 		nokkuð	sætt	og	kröftugt	bragð,	með	oxuðum	keim.

R	 12218	 Messias Port Ruby	 750	ml	 20%	 2593	kr.
LNWY	 		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	sætt,	ferskt,	höfugt,	mjúk	tannín.	

Sólber,	kirsuber.

S	 12232	 Messias Vintage Port 1982	 750	ml	 20%	 6519	kr.
LNÆ	 1982		Ljósmúrsteinsrautt.	Þétt	meðalfylling,	sætt,	milt,	

höfugt,	mjúk	tannín.	Sýróp,	púður,	rauður	ávöxtur.	Heitt,	
þroskað.

	 00568	 Osborne LBV	 750	ml	 19,5%	 2693	kr.
LV	 2000		Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	sætt,	höfugt.	Berjaríkt,	

lakkrís,	heitur	rauður	ávöxtur,	sæt	krydd,	rúsína.
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	 06198	 Osborne Ruby	 750	ml	 19,5%	 2392	kr.
	 		Sætt,	mjúkt,	berjaríkt.

R	 12335	 Portal LBV	 750	ml	 20%	 3891	kr.
	 2001		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	sætt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Dökk	ber,	lyng,	púðursykur.

R	 12206	 Sandeman Founders Reserve	 750	ml	 20%	 2794	kr.
LNWY	 		Kirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	sætt,	höfugt,	ferskt,	mjúk	tannín.	

Þroskað,	grösugt,	heitt,	sólber,	kirsuber.

	 00553	 Sandeman’s Old Invalid	 750	ml	 19,5%	 2394	kr.
	 		allsætt	og	nokkuð	góð	fylling.	nokkur	ávöxtur	og	krydd.

R	 06576	 Taylor’s LBV	 750	ml	 20%	 2983	kr.
ALNWÆ	2000		Dökkkirsuberjarautt.	Mjúk	fylling,	sætt,	þroskuð	tannín.	

Dökk	ber,	sólber,	plóma,	sveskja,	taða.

S	 06577	 Taylor’s Quinta de Vargellas Vintage Port	 750	ml	 20,5%	 5757	kr.
HLNÆ	 2005		Dökkrúbínrautt.	Þung	fylling,	sætt,	milt,	höfugt,	mikil	

tannín.	Berjaríkt,	lakkrís.	Kröftugt,	langt,	ungt.

R	 09900	 Warre’s LBV	 750	ml	 20%	 2993	kr.
ANWY	 1995		Dimmkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	sætt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Plómur,	sveskjur,	sólber,	krydd,	grös.

R	 00562	 Warre’s Warrior Special Reserve	 750	ml	 20%	 2693	kr.
AVWY	 		Dimmkirsuberjarautt.	Mjúk	meðalfylling,	sætt,	ferskt,	þrosk-

uð	tannín.	Skógarber,	grösugt.

	 Q	 Tunnuþroskað
	Þetta	er	venjulegt	rautt	portvín	sem	er	látið	liggja	á	tunnu	eftir	gerjun,	jafn-
vel	í	allt	að	20	til	30	ár.	Súrefni	sem	kemst	að	víninu	gegnum	tunnustafina,	
svo	og	uppgufun	hluta	vínsins	úr	tunnunni,	hafa	áhrif	á	endanlegt	bragð	og	
útlit	vínsins.

	 03077	 Cruz Tawny	 750	ml	 19%	 2365	kr.
	 		Rafrautt.	Sætt,	meðalfylling.	Léttur	þroskaður	rauður	ávöxt-

ur,	rúsína.

R	 01758	 Fonseca 10 ára	 750	ml	 20%	 3590	kr.
WY	 		Rafrautt.	Mjúk	fylling,	sætt,	milt,	höfugt.	Sýróp,	brenndur	

sykur,	dökk	ber,	gömul	eik.	Langt,	mjúkt.

R	 01754	 Fonseca 20 ára	 750	ml	 20%	 4990	kr.
WY	 		Rafrautt.	Mjúk	fylling,	sætt,	milt.	Sýróp,	rauður	ávöxtur,	

sveskjusteinn.

	 00556	 Graham’s Tawny 10 ára	 750	ml	 20%	 3590	kr.
	 		Sætt	og	frekar	bragðmikið.	Sýróps-	og	karamellukeimur.	

Mjög	ilmríkt.

R	 12220	 Messias Port Tawny	 750	ml	 20%	 2593	kr.
LNWY	 		Múrsteinsrautt.	Mjúk	fylling,	sætt,	höfugt,	milt,	mjúk	tannín.	

Sítrus,	kirsuber,	sólber.	Langt,	heitt.

R	 12273	 Portal 10 ára	 750	ml	 20%	 3990	kr.
WY	 		Ljósrafrautt.	Meðalfylling,	sætt,	milt,	höfugt.	Sýróp,	þroski,	

tunna,	lauf,	lyng.

R	 07220	 Sandeman 20 ára Tawny	 750	ml	 20%	 4934	kr.
WY	 		Ljósrafbrúnt.	Mjúk	meðalfylling,	sætt,	milt.	Sýróp,	hnetur,	

púðursykur.

	 03567	 Sandeman’s Fine Tawny	 1000	ml	 19,5%	 3195	kr.
	 		Sætt	með	meðalfyllingu.

R	 04045	 Warre’s Otima 10 ára Tawny	 500	ml	 20%	 2593	kr.
ANWY	 		Ryðrautt.	Meðalfylling,	sætt,	ferskt	með	brennda	sykurtóna	

og	keim	af	þurrkuðum	ávöxtum.

	 Spánn

Sérrí
Er	svokallað	styrkt	vín.	Styrkt	vín	er	borðvín	sem	styrkt	hefur	verið	með	
því	að	blanda	í	það	brandí.	Sérrí	er	framleitt	í	mörgum	útgáfum,	allt	frá	
algerlega	þurru	Fino	upp	í	dísætt	Cream.

	 Q	 Dökkt
	Dökkt	sérrí	er	það	sem	oftast	er	merkt	sem	Cream.	Þá	er	algengast	að	nafn	
framleiðandans	komi	næst	á	undan	orðinu	Cream,	sem	gefur	svo	til	kynna	
sætleika	vínsins.	

R	 12035	 Delgado Zuleta Cream	 750	ml	 17,5%	 2489	kr.
ALNY	 		Ljósbrúnt.	Meðalfylling,	sætt,	milt	með	rúsínu,	sveskju	og	

púðursykurtóna	og	hnetukeim.

R	 09962	 El Candado Valdespino Pedro Ximenez	 750	ml	 18%	 2987	kr.
NWY	 		Brúngullið.	Þung	fylling,	dísætt,	lítil	sýra.	Síróp,	hunang,	

lakkrís,	rúsínur,	sveskjur.	Langt.

	 00577	 Harveys Bristol Cream	 750	ml	 17,5%	 2295	kr.
	 		Koparbrúnt.	Sætt,	þétt	og	mjúkt	með	oxuðum	rúsínu-	og	

karamellukeim	og	sýrópstón	í	eftirbragði.

	 00597	 Osborne Rich Golden	 750	ml	 15%	 1792	kr.
	 		Sætt,	með	miðlungsfyllingu.	Dæmigert.

R	 12004	 Pedro Ximenez Monteagudo	 375	ml	 17,5%	 1867	kr.
LNY	 		Dökkbrúngullið.	Þykk	mjúk	fylling,	dísætt,	milt,	með	kröft-

ugt	rúsínubragð	og	þurrkaða	ávexti.

R	 12031	 Pedro Ximenez Nectar	 375	ml	 15,5%	 1293	kr.
NWY	 		Brúnt.	Þétt	meðalfylling,	dísætt,	ferskt	með	rúsínu,	hnetu	og	

púðursykurstóna	og	suðrænan	ávaxtakeim.

	 Q	 Ljóst
	Ljóst	sérrí	getur	verið	bæði	mjög	sætt	og	svo	algerlega	þurrt.	Í	augum	
sælkera	er	Fino,	sem	er	algerlega	þurrt,	sú	tegund	af	sérríi	sem	er	í	hæstum	
gæðaflokki	og	einstök	vara	á	heimsmarkaðinum.

	 00591	 Croft Pale Cream	 750	ml	 17,5%	 2193	kr.
ANY	 		Ljóssítrónugult.	Þétt	meðalfylling,	sætt,	milt	með	steinefna-

kenndan	og	þroskaðan	eplakeim.

R	 12005	 Delgado Zuleta La Goya	 375	ml	 15%	 1393	kr.
APX	 		Ljóssítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt	og	milt	með	salta,	þrosk-

aða,	hnetu	og	ostatóna.

R	 00570	 Gonzalez Byass Tio Pepe Fino	 750	ml	 15%	 2264	kr.
	 		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	milt.	Epli,	möndlur,	

ger,	steinefni,	salt.

	 Q	 Miðlungs
	Þau	sérrí	sem	teljast	miðlungs	í	lit,	eru	þau	sem	oftast	eru	með	brúnleitan	lit,	
allt	frá	ljósbrúnu	upp	í	næstum	dökkt.	Þetta	eru	oftast	sérrí	sem	liggja	ein-
hversstaðar	í	miðju	hvað	sætleika	varðar.

	 08044	 Dry Sack Medium Dry	 750	ml	 15%	 2195	kr.
	 		Hálfsætt,	frekar	létt	með	karamellukeim.

	 00600	 Osborne Medium	 750	ml	 15%	 1792	kr.
	 		Hálfsætt	og	frekar	létt	bragð,	með	mildum	keim.

Ávaxtavín
Samkvæmt skilgreiningunni eru ávaxtavín, hreinn gerjaður safi við-
komandi ávaxta.

R	 01133	 Kirsberry	 750	ml	 14,8%	 1994	kr.
	 		Kirsuberjarautt.	Mjúk	fylling,	sætt	og	ferskt	með	kirsuberja-

bragði.

S	 12352	 Velours de Nuit a la Framboise	 500	ml	 5%	 1394	kr.
	 		Rúbínrautt.	Þykkt,	dísætt,	sýruríkt.	Hindberjabragð.

S	 12351	 Velours de Nuit au Cassis	 500	ml	 5%	 1394	kr.
	 		Dimmfjólurautt.	Þykkt,	dísætt,	sýruríkt.	Kröftug	sólber.

Síder
Síder er gerjaður ávaxtasafi. Algengast er að notuð séu epli í fram-
leiðsluna, en aðrir ávextir eru þó einnig notaðir þó að í mun minna 
magni sé.

R	 12452	 Gaymers Original Cider	 330	ml	 4,5%	 228	kr.
	 		Gullið.	Létt,	þurrt,	létt	freyðing.	Epli.	Ferskt.

R	 12499	 Kopparberg Wildberries / Skogsbär	 500	ml	 4,5%	 293	kr.
AOX	 		Fölferskjubleikt.	Meðalfylling,	sætt.	Ferskja,	ávaxtabrjóstsyk-

ur,	epli,	jarðarber.

	 09569	 Kopparbergs Jordgubb Cider	 500	ml	 4,5%	 279	kr.
	 		Ljósjarðarberjarautt.	Meðalfylling,	sætt,	léttkolsýrt	með	jarð-

arberjabragði.

	 06940	 Kopparbergs Pear	 500	ml	 4,5%	 274	kr.
	 		Sætur	og	léttur	með	mildu	perubragði.

	 08015	 Kopperberg Apple	 500	ml	 4,5%	 264	kr.
	 		Frískur,	hálfsætur.	Létt	epalbragð.
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R	 04626	 Xide Cactus + Lime	 330	ml	 4,5%	 258	kr.
	 		Tær,	ljósgrænn.	Létt	fylling,	sætur,	ferskur.	Læm,	epli,	mel-

óna.

Vínblöndur
Vínblöndur geta verið af mörgum toga spunnar. Oftast er þetta þó 
blanda af borðvíni eða freyðivíni og ávaxtasafa. 

R	 12474	 Don Simon Sangria	 1000	ml	 7%	 870	kr.
AOX	 		Ljóskirsuberjarautt.	Létt	fylling,	hálfsætt	milt.	Rauð	ber,	sítr-

us,	kanill.

	 04036	 Fresita	 750	ml	 8%	 892	kr.
AN	 		Jarðarberjablandað	freyðivín.	Ljósjarðarberjarautt.	Léttfreyð-

andi,	létt	fylling,	hálfsætt,	sýruríkt.

	 10665	 Lambrini Cherry	 275	ml	 5,5%	 253	kr.
AOWX	 		Ljósbleikt.	Létt	fylling,	hálfsætt,	ferskt	með	létta	freyðingu.	

Kirsuberjabragð.

	 10437	 W.O.I.	 350	ml	 6,5%	 298	kr.
	 		Fölsítrónugult,	létt	fylling,	sætt,	ferskt,	með	léttan	sítrus-

keim.

Kryddvín
Kryddvín eru léttvín sem hafa verið krydduð upp með ýmsum jurt-
um, ávöxtum, barkartegundum eða einhverju bragðsterku til þess að 
gefa eitthvað afgerandi og sérstakt bragð. 

S	 03478	 Lombardo Cremovo	 750	ml	 16%	 1890	kr.
	 		Brúngullinn.	Meðalfylling,	sætur	með	ferska	sýru,	rúg-

brauðs-,	marengs-	og	rúsínutóna.

Vermút
vermút	er	algerlega	evrópskt	fyrirbrigði.	upphaf	þessara	drykkja	var	að	
búa	til	elixír	til	lækninga.	Því	voru	þessir	drykkir	kryddaðir	til	með	lækn-
ingajurtum.

R	 00635	 Cinzano Bianco	 1000	ml	 14,8%	 1695	kr.
	 		Fölt.	Hálfsætt,	meðalfylling,	létt	beiskja.	Krydd	og	jurtir.	

Margslungið.

R	 07079	 Cinzano Extra Dry	 1000	ml	 14,8%	 1695	kr.
	 		Fölt.	Þurrt,	meðalfylling.	Jurt,	krydd,	barkartónar.

R	 00634	 Cinzano Rosso	 1000	ml	 14,8%	 1695	kr.
	 		Ljósbrúnt.	Sætt,	mjúk	fylling.	Jurtakrydd,	lakkrís,	ávextir.	

Beiskt	eftirbragð.

	 00631	 Martini Bianco	 500	ml	 15%	 993	kr.
	 		Fölt.	Mjög	sætur	og	mjúkur	með	léttkrydduðum	vanillu-

keim.	nokkur	beiskja.

	 00628	 Martini Bianco	 1000	ml	 15%	 1890	kr.
	 		Fölt.	Mjög	sætur	og	mjúkur	með	léttkrydduðum	vanillu-

keim.	nokkur	beiskja.

	 00624	 Martini Extra Dry	 1000	ml	 15%	 1890	kr.
	 		Ljósgulur.	Hálfþurrt,	kryddað	með	hnetukeim	og	fínlegt	eft-

irbragð.

	 00621	 Martini Rosso	 1000	ml	 15%	 1890	kr.
	 		Koparbrúnn.	Ilmríkt.	Sætt,	ferskt	og	beiskt	með	mjúkri	fyll-

ingu.	Barkarkrydd.

	 01119	 Campari Bitter	 700	ml	 21%	 2565	kr.
	 		Frekar	sætur	og	mjúkur,	bragðmikill.	Beiskt,	kryddað	bragð.

	 01118	 Campari Bitter	 1000	ml	 21%	 3595	kr.
	 		Frekar	sætur	og	mjúkur,	bragðmikill.	Beiskt,	kryddað	bragð.

R	 01211	 Campari Soda 5x98 ml	 490	ml	 10%	 895	kr.
	 		Skærrauður.	Meðalfylling,	hálfsætur,	beiskur.	Greip,	rætur,	

börkur,	krydd.

R	 12460	 Cocchi Barolo Chinato	 500	ml	 16,5%	 3394	kr.
NY	 		Múrsteinsrautt.	Þétt	fylling,	sætt,	mjúk	tannín.	Margslunginn	

kryddaður	ávöxtur,	kínín,	kanill,	negull.	Löng	ending.

Bitter
Bitterar eru gerðir á sama hátt og vermútar, nema hvað grunn hrá-
efnið er annað. Í Bitterum er bragðið úr kryddinu leyst upp í spíra í 
stað léttvíns.

S	 06218	 Angostura	 200	ml	 44,7%	 2188	kr.
	 		

R	 12199	 Angostura Orange	 100	ml	 28%	 1082	kr.
	 		Matt,	appelsínugult.	Sætt,	mjúkt,	súrt,	beiskt.	Greip,	kanill,	

negull.	Beiskt	kryddað	eftirbragð.

R	 06829	 Fernet Branca	 500	ml	 40%	 2950	kr.
	 		Brúngullinn.	Hálfsætur,	beiskur	með	kröftuga	mentól,	lakkr-

ís,	krydd	og	jarðartóna.

	 01113	 Gammel Dansk	 350	ml	 38%	 1994	kr.
	 		nokkuð	bragðmikill,	hálfþurr,	með	löngu	eftirbragði.	Ilmur	

af	kryddi	og	grösum.

	 01112	 Gammel Dansk	 700	ml	 38%	 3694	kr.
	 		nokkuð	bragðmikill,	hálfþurr,	með	löngu	eftirbragði.	Ilmur	

af	kryddi	og	grösum.

R	 01114	 Gammel Dansk Bitter Dram	 1000	ml	 38%	 4995	kr.
	 		Brúnn.	Þurr,	miðlungsbeiskja,	meðalfylling,	kakó,	lakkrís,	

kanill,	negull.	Milt	spritt,	langt	eftirbragð.

R	 12102	 Gammel Dansk Citrus Bitter	 700	ml	 35%	 3494	kr.
	 		Ljósbrúnn.	Hálfþurr,	meðalfylling,	brúnkökukrydd,	sítróna,	

kóla.	Mildur	spíri,	langt	eftirbragð.

	 01110	 Jagermeister	 350	ml	 35%	 1934	kr.
	 		Dökkbrúngullið.	Sætt	með	mjúka	fyllingu,	lakkrístóna	og	

margslunginn	krydd-	og	jurtakeim.	Langt	heitt	eftirbragð.

	 01109	 Jagermeister	 700	ml	 35%	 3495	kr.
	 		Dökkbrúngullið.	Sætt	með	mjúka	fyllingu,	lakkrístóna	og	

margslunginn	krydd-	og	jurtakeim.	Langt	heitt	eftirbragð.

R	 07256	 Jagermeister	 1000	ml	 35%	 4795	kr.
	 		Brúnn.	Sætur,	mjúk	fylling.	Krydd,	ávextir.	Beiskt,	langt,	heitt,	

kryddað	eftirbragð.

R	 12027	 Killepitsch	 700	ml	 42%	 3993	kr.
	 		Brúnn.	Sætur,	beiskur,	mjúk	fylling	með	margslunginn	

kryddjurta,	lakkrís	og	kólakeim.

R	 12069	 Killepitsch 12x20 ml	 240	ml	 42%	 1993	kr.
	 		Brúnn.	Sætur,	beiskur,	mjúk	fylling,	sterkt	rótar,	krydd	og	

jurtabragð.	Heitt	langt	eftirbragð.

R	 01111	 Underberg 3x20 ml	 60	ml	 44%	 648	kr.
	 		Brúnn.	Beiskur	og	ósætur	með	sterkum	kryddkökukeim,	

lakkrís	og	negul.	Heitt	sprittbragð.

Líkjör
Líkjörar eru framleiddir úr hreinum spíra, eða brandíi, bragðefnum 
og lit. Algengast er að notaðar séu jurtir og ávextir til þess að gefa 
hið endanlega bragð.

Ávaxtalíkjör
Þessir	líkjörar	eru	allir	gerðir	með	einhvern	ávöxt	sem	bragðgjafa.

	 Q	 Ananas

R	 12248	 Bottega Ananas & Grappa	 500	ml	 28%	 2847	kr.
	 		Sítrónugulur,	skýjaður.	Sætur,	mjúk	meðalfylling.	ananas	og	

grappakeimur.

	 Q	 Appelsína

S	 01055	 Bols Blue Curacao	 500	ml	 21%	 2095	kr.
	 		Skærblátt.	Dísætt,	með	mjúka	fyllingu	og	sykraðan	appels-

ínukeim.	Milt	sprittbragð.

R	 12204	 Cointreau	 350	ml	 40%	 2794	kr.
	 		Tær,	litlaus.	Mjúk	fylling,	dísætur.	appelsínubörkur,	appels-

ínubragð.	Langt.

	 01007	 Cointreau	 500	ml	 40%	 3594	kr.
	 		Tær	og	litlaus.	Dísætur,	með	mjúka	fyllingu,	appelsínu-	og	

barkartóna,	ásamt	hvössum	vínanda.

S	 04884	 De Kuyper Triple Sec	 500	ml	 40%	 2693	kr.
	 		Tær,	litlaus.	Sætur,	þykkur.	Beisk	appelsína,	börkur.	Hvasst	

eftirbragð.

	 00999	 Grand Marnier Cordon Rouge	 500	ml	 40%	 3354	kr.
	 		Rafgullinn.	Dísætur,	með	mjúka	fyllingu,	pipraða	appelsínu-,	

vanillu-	og	koníakstóna.	Langt,	margslungið	eftirbragð.
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	 04895	 Grand Marnier Cordon Rouge	 700	ml	 40%	 4394	kr.
	 		Rafgullinn.	Dísætur,	með	mjúka	fyllingu,	pipraða	appelsínu-,	

vanillu-	og	koníakstóna.	Langt,	margslungið	eftirbragð.

	 04897	 Grand Marnier Cordon Rouge	 1000	ml	 40%	 5994	kr.
	 		Rafgullinn.	Dísætur,	með	mjúka	fyllingu,	pipraða	appelsínu-,	

vanillu-	og	koníakstóna.	Langt,	margslungið	eftirbragð.

S	 01743	 Joseph Cartron Curacao Bleu	 500	ml	 25%	 2255	kr.
	 		Skærblár.	Dísætur,	mjúk	fylling.	Sítrusávextir,	blómlegt.	Sætt	

heitt	eftirbragð.

R	 09666	 Wenneker Blue Curacao	 500	ml	 20%	 1722	kr.
	 		Skærblár.	Dísætur,	létt	fylling.	Mildur	appelsínukeimur.

	 Q	 Apríkósa

S	 05600	 Bols Apricot Brandy	 500	ml	 24%	 2194	kr.
N	 		Rafgullið.	Dísætt,	þykkt.	aprikósa,	aprikósusteinn.

	 Q	 Banani

S	 01043	 Bols Banana	 500	ml	 17%	 1895	kr.
	 		Gulur.	Dísætur	með	mjúka	fyllingu,	banana-,	vanillu-	og	

perubrjóstsykursbragði.

S	 03898	 De Kuyper Pisang	 500	ml	 20%	 1793	kr.
	 		Skærgrænn.	Dísætur	með	þykkri	fyllingu,	banana-	og	peru-

brjóstsykursbragði.	Sætt	eftirbragð.

R	 09664	 Wenneker Creme de Bananes	 500	ml	 20%	 1722	kr.
	 		Skærgulur.	Dísætur,	létt	fylling.	Léttur	bananakeimur.

	 Q	 Ber

S	 03899	 De Kuyper Creme de Cassis	 500	ml	 15%	 1493	kr.
	 		Dökkkirsuberjarautt,	sætt,	þétt,	mjúkt	og	sýruríkt,	með	

fersku	sólberjabragði.		Langt	eftirbragð.

S	 12315	 De Kuyper Wild Strawberry	 700	ml	 23%	 2393	kr.
	 		Skærrauður.	Sætur.	Sterk	jarðarber.

	 Q	 Epli

	 01147	 Berentzen Apfel Korn	 700	ml	 20%	 2294	kr.
	 		Ljósgullið.	Sætt	með	meðalfyllingu,	snarpri	sýru	og	beiskum	

eplatónum.

	 08696	 Berentzen Apfel Korn	 1000	ml	 20%	 2994	kr.
	 		Gulur.	Sætur	með	fersku	eplabragði.

R	 09980	 Berentzen Apfel smáflöskur	 200	ml	 20%	 994	kr.
	 		Ljósgullið.	Góð	fylling,	sætt	og	súrt	með	fersku	eplabragði.

R	 12250	 Bottega Mela & Grappa	 500	ml	 28%	 2847	kr.
	 		Sítrónugulur,	skýjaður.	Sætur,	mjúk	meðalfylling.	Grappa	og	

græn	epli.

R	 03023	 De Kuyper Apple Schnapps	 700	ml	 20%	 2193	kr.
	 		Ljósgullinn.	Sætur,	ferskur,	mjúk	fylling	með	eplabragði.	

Heitt	sprittbragð.

S	 12314	 De Kuyper Sour Apple	 500	ml	 15%	 1493	kr.
	 		Ljósskærgrænn.	Frekar	létt	fylling,	sætt,	súrt.	Súr	græn	epli.	

Frískandi	eftirbragð.

	 10698	 Eden Eplasnafs	 500	ml	 20%	 1524	kr.
	 		Gullinn.	Sætur,	mjúk	fylling,	sýruríkt.	Frískt	eplabragð.	

Snarpt.

	 Q	 Ferskja

	 01061	 De Kuyper Peachtree	 700	ml	 20%	 2292	kr.
	 		Ferskjulíkjör.

R	 07009	 Joseph Cartron Creme de Peche de Vigne Bourgogne	 500	ml	 18%	 2193	kr.
	 		Gullinn.	Sætur.	Meðalfylling,	ferskja,	létt	spritt,	frískt	eft-

irbragð.

	 01037	 Southern Comfort	 700	ml	 35%	 3553	kr.
	 		Gullinbrúnn.	Sætur.	Kryddaður	með	appelsínukeim.	Skarpt	

eftirbragð.

	 Q	 Litsí

S	 12357	 Paraiso Litchi	 700	ml	 24%	 2949	kr.
	 		Tær,	litlaus.	Sætur,	meðalfylling.	Litsí,	ávaxtasteinn,	jurta-

krydd.	Heitt	eftirbragð.

	 Q	 Mandarína

	 05145	 Mandarine Napoleon	 500	ml	 38%	 3090	kr.
	 		Rafgullið.	Dísætt	með	þunga	fyllingu.	Mandarínubragð.	

Heitt	spritt,	langt	eftirbragð.

	 Q	 Mangó

S	 10396	 Mangoyan	 700	ml	 20%	 2394	kr.
	 		Skærgulur.	Sætur,	þung	fylling.	Kröftugt	mangó,	létt	kókos.	

Heitt	eftirbragð.

	 Q	 Melóna

S	 08152	 Bols Melon	 500	ml	 17%	 1895	kr.
	 		Skærgulgrænn.	Sætur	með	mjúkri	fyllingu	og	melónu-

bragði.	Milt	eftirbragð.

R	 12249	 Bottega Melone & Grappa	 500	ml	 28%	 2847	kr.
	 		Ljósgullið,	skýjað.	Sætt,	mjúk	meðalfylling.	Kantalópa,	

grappa.

	 Q	 Parfait

S	 04891	 De Kuyper Parfait Amour	 500	ml	 30%	 2191	kr.
	 		Skærfjólublár.	Dísætur	með	þykka	fyllingu,	sítrus-,	vanillu-,	

lavender	og	kryddkeim.	Heitt	sprittbragð.

S	 01696	 Joseph Cartron Parfait Amour	 500	ml	 25%	 1993	kr.
	 		Dökklillablár.	Sætur,	mjúkur,	ferskur.	Sítróna,	börkur,	mentól,	

anís.	Heitt	frískandi	eftirbragð.

	 Q	 Passjón

	 10203	 Passoa	 1000	ml	 17%	 3495	kr.
	 		Skærrauður,	hálfmattur.	Sætur,	með	tæpa	meðalfyllingu	og	

passjónbragði.	Milt	spritt.

	 Q	 Pera

R	 08465	 Xanté	 500	ml	 38%	 3195	kr.
	 		Rafgullið.	Sætt,	mjúk	fylling	með	peru	og	koníakskeim	og	

heitu	sprittbragði.

	 Q	 Sítróna

R	 12253	 Bottega Limoncino	 500	ml	 30%	 2847	kr.
	 		Sítrónugrænn.	Sætur,	meðalfylling.	Ferskt	sítrónubragð.

S	 09153	 Limoncello di Capri	 700	ml	 32%	 4294	kr.
	 		Sítrónugulur.	Sætur	með	þétta	fyllingu	og	ferskt	sítrónub-

arkarbragð,	létt	sprittað	eftirbragð.

	 Q	 Hneta

S	 12368	 Frangelico	 700	ml	 20%	 3794	kr.
	 		Ljósgullið.	Sætt,	milt.	Ristaðar	heslihnetur,	möndlur,	hunang,	

vanilla,	kakó.	Milt	eftirbragð.

	 Q	 Kaffi

R	 12419	 Cafetino Cappuccino	 700	ml	 17%	 2702	kr.
	 		Rjómabrúnn.	Sætt,	mjúk	fylling.	Rjómakennt	kaffibragð.

R	 12410	 Cafetino Coffee Liqueur	 700	ml	 17%	 2702	kr.
	 		Ljósrauðbrúnt.	Dísætt,	létt	fylling.	Mildur	kaffi	og	púðursyk-

urskeimur.

R	 12463	 Heering Coffee	 500	ml	 35%	 2594	kr.
	 		Brúnn.	Sætur,	mjúk	fylling.	Mikið	ristaður	kaffikeimur.	Langt,	

heitt	eftirbragð.

R	 06241	 Johann Strauss Mocca	 500	ml	 15%	 1864	kr.
	 		Brúnn.	Sætur,	mjúk	meðalfylling	með	mjúkristaða	kaffi	og	

kakótóna,	milt	eftirbragð.

	 02979	 Kahlua	 500	ml	 20%	 2316	kr.
	 		Dökkbrúnn	kaffilíkjör.	Þykkur	og	sætur	með	kaffi	og	van-

illukeim.

	 08657	 Tia Maria	 500	ml	 20%	 2274	kr.
	 		Kaffilíkjör.

	 Q	 Kakó

S	 05718	 Bols Creme De Cacao Brown	 500	ml	 24%	 2194	kr.
	 		Brúnn,	sætur	með	þétta	mjúka	fyllingu	og	krydduðu	kakó-

bragði.		Heitt	eftirbragð.
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S	 09853	 Bols Creme de Cacao White	 500	ml	 24%	 2194	kr.
	 		Tær	og	litlaus,	sætur	með	mjúka	fyllingu	og	kakóbragð.		

Mildir	spritttónar.

	 Q	 Kókos

	 01015	 Malibu	 500	ml	 21%	 2210	kr.
	 		Kókoslíkjör.

	 01016	 Malibu	 1000	ml	 21%	 4220	kr.
	 		Kókoslíkjör.

	 Q	 Mandla

	 01067	 Amaretto Disaronno	 500	ml	 28%	 2224	kr.
	 		Möndlulíkjör.

R	 05657	 Gozio Amaretto	 700	ml	 24%	 2990	kr.
	 		Rafbrúnn.	Þykk	fylling,	dísætur.	Möndlur,	vanilla.

R	 09603	 La Perla D’Oro Amaretto	 700	ml	 28%	 2790	kr.
	 		Rafgullinn.	Sætur,	mjúk	meðalfylling.	Makkarónur,	rúsínur,	

kryddkaka.	Léttur	sprittkeimur.

	 Q	 Anís

S	 07610	 Becherovka	 500	ml	 38%	 2494	kr.
	 		Ljósgullinn.	Hálfsætt,	beiskt.	Beiskar	kryddjurtir,	kökukrydd,	

börkur.	Heitt	eftirbragð.

R	 12257	 Borghetti Sambuca Oro	 700	ml	 38%	 3406	kr.
	 		Tær,	litlaus.	Þung	fylling,	dísætur.	anís,	lakkrís.	Heitt,	sprittað	

eftirbragð.

R	 09602	 La Perla Bianca Sambuca	 700	ml	 38%	 3389	kr.
	 		Tært,	litlaust.	Sætt,	þétt	fylling.	anís,	lakkrís,	heitur	spritt-

keimur,	langt	eftirbragð.

R	 12242	 Romana Sambuca	 1000	ml	 42%	 5540	kr.
	 		Tært,	litlaust.	Þung	fyllling,	dísætt.	anís,	lakkrís.	Langt,	heitt	

eftirbragð.

	 Q	 Kryddjurtir

	 00993	 D.O.M. Bénédictine	 500	ml	 40%	 3050	kr.
	 		Ljósrafgullinn.	Dísætur	með	mjúka	fyllingu,barkarkennda	

pipar-,	jurta-	og	kryddtóna.		Heitt	og	hvasst	eftirbragð.

S	 05924	 Galliano	 500	ml	 30%	 2693	kr.
	 		Skærgulur,	mjög	sætur,	með	þétta	mjúka	fyllingu,	vanillu-,	

mintu-	og	kryddtóna.		Heitt	eftirbragð.

R	 01020	 Irish Mist	 500	ml	 35%	 2694	kr.
	 		Ljósrafgullið.	Sætt	með	mjúka	fyllingu.	vanilla,	ferskja,	korn,	

viskí.	Heitt	eftirbragð.

	 Q	 Kanill

R	 12252	 Bottega Cannella & Grappa	 500	ml	 28%	 2847	kr.
	 		Rafgullinn.	Sætur,	meðalfylling.	Kanill,	grappa.

	 Q	 Minta

S	 06128	 Marie Brizard Menthe	 500	ml	 25%	 1954	kr.
	 		Skærgrænn.	Dísætur,	þykkur.	Piparmynta.	Kalt	eftirbragð.

R	 10151	 Wenneker Creme de Menthe	 500	ml	 20%	 1722	kr.
	 		Skærgrænt.	Dísætur,	létt	fylling.	Léttur	piparmintukeimur.

	 Q	 Vanilla

R	 09294	 Meukow Vanilla	 500	ml	 30%	 2986	kr.
	 		Ljósgulbrúnn.	Frekar	léttur	koníaks-	og	vanillulíkjör	með	

karamellukeim.

	 Q	 Eggjalíkjör

R	 10229	 Walders Creamy Coffee	 700	ml	 17%	 2320	kr.
	 		Karamellubrúnn.	Sætur,	þung	fylling,	þykkur	og	seigur.	van-

illa,	karamella,	kaffi.

	 Q	 Karamella

R	 07216	 De Kuyper Butterscotch	 500	ml	 15%	 1393	kr.
	 		Fölgullinn.	Dísætur,	mjúk	fylling.	Smjörkaramella.	Langt,	milt	

eftirbragð.

	 Q	 Rjómalíkjör

	 06224	 Amarula Cream	 350	ml	 17%	 1393	kr.
	 		Ljósrjómabrúnn.	Sætur	með	rjómakennda	fyllingu	og	

ávaxtakenndan	karamellutón.	Snarpt	eftirbragð.

R	 12001	 Amarula Cream	 500	ml	 17%	 1793	kr.
	 		Rjómabrúnn.	Sætur.	Þykkur	með	rjómakenndu	ávaxta	og	

kakóbragði.

	 03017	 Amarula Cream	 700	ml	 17%	 2432	kr.
	 		Ljósrjómabrúnn.	Sætur	með	rjómakennda	fyllingu	og	

ávaxtakenndan	karamellutón.	Snarpt	eftirbragð.

	 05085	 Baileys	 500	ml	 17%	 1840	kr.
	 		Ljósrjómabrúnn.	Sætur	með	rjómakennda	fyllingu,	kakó	og	

viskíkeim	og	létt	sprittað	eftirbragð.

R	 09157	 Bailey’s	 350	ml	 17%	 1390	kr.
	 		Ljósrjómabrúnn.	Dísætur,	með	rjómakennda	fyllingu	og	

kakókeim.	Heitt	eftirbragð.

	 01024	 Bailey’s	 700	ml	 17%	 2450	kr.
	 		Ljósrjómabrúnn.	Dísætur,	með	rjómakennda	fyllingu	og	

kakókeim.	Heitt	eftirbragð.

	 06986	 Bailey’s	 1000	ml	 17%	 3440	kr.
	 		Ljósrjómabrúnn.	Dísætur,	með	rjómakennda	fyllingu	og	

kakókeim.	Heitt	eftirbragð.

	 10907	 Baileys Creme Caramel	 700	ml	 17%	 2450	kr.
	 		Rjómabrúnt.	Sætur.	Mjúk	rjómakennd	fylling	með	kakó	og	

karamellukeim	og	léttu	sprittkenndu	eftirbragði.

R	 12245	 Bottega Fior di Latte	 500	ml	 15%	 2576	kr.
	 		Mjólkurhvítt.	Sætur,	mjúk	meðalfylling.	Hvítt	súkkulaði.

R	 12251	 Bottega Marron Glace	 500	ml	 17%	 3085	kr.
	 		Ljósbrúnn,	skýjaður.	Sætur,	mjúk	meðalfylling.	Kastaníur.

	 01021	 Carolans Irish Cream	 500	ml	 17%	 1494	kr.
	 		Ljósrjómabrúnn.	Sætur,	þéttur	og	þykkur,	með	rjóma-

kenndu	vanillu,	karamellu	og	súkkulaðikeim.

	 07753	 Dooley’s Toffee	 700	ml	 17%	 2294	kr.
	 		Ljósrjómabrúnn.	Sætur	með	rjómakennda	fyllingu	og	kara-

mellukeim.

R	 12417	 Melody Crema Catalana	 700	ml	 17%	 2702	kr.
	 		Rjómagulur.	Sætur,	mjúk	meðalfylling.	vanilla,	egg,	kanill.

	 03721	 Mozart Gold	 500	ml	 17%	 1943	kr.
	 		Kakóbrúnn.	Sætur	með	þykka	fyllingu,	rjóma-	og	súkkulaði-

bragði.	Sprittað	eftirbragð.

R	 03720	 Mozart White	 500	ml	 15%	 1993	kr.
	 		Ljósbrúnn,	mjólkurlitur.	Þykk	fylling,	sætur.	Mjólk,	vanilla,	

karamella.

R	 12418	 Tolon-Tolon Leche Merengada	 700	ml	 17%	 2702	kr.
	 		Rjómahvítt.	Dísætt.	Mjúk	fylling.	Mjólk,	kanill.
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Tegundir	sem	eru	merktar	R	á	undan	vörunúmeri,	eru	í	reynslusölu	og	fást	aðeins	í	Vínbúðinni	Heiðrúnu	og	Kringlunni.	 Vörur	sem	merktar	eru	Ú	á	undan	vörunúmeri,	eru	
Úrvalsvín	og	fást	víða	í	Vínbúðum.	Verð	eru	leiðbeinandi	og	gilda	í	júní.	Birt	með	fyrirvara	um	prentvillur.
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STERKT	ÁFEnGI
Brandí
Allt brandí er eimaður, eða brenndur drykkur. Grunn hráefnið er allt-
af einhverskonar borðvín sem síðan er eimað, til þess að fá fram hinn 
endanlega drykk.

R	 12505	 1943 Baron de Sigognac	 500	ml	 40%	 25999	kr.
	 1943		

R	 12506	 1948 Baron de Sigognac	 500	ml	 40%	 23991	kr.
	 1948		

R	 06252	 1953 Baron de Sigognac	 500	ml	 40%	 20000	kr.
	 1953		

R	 12507	 1958 Baron de Sigognac	 500	ml	 40%	 18488	kr.
	 1958		

R	 06253	 1963 Baron de Sigognac	 500	ml	 40%	 16622	kr.
	 1963		

R	 12508	 1968 Baron de Sigognac	 500	ml	 40%	 14691	kr.
	 1968		

R	 04052	 1973 Baron de Sigognac	 500	ml	 40%	 12823	kr.
	 1973		

R	 12509	 1978 Baron de Sigognac	 500	ml	 40%	 10956	kr.
	 1978		

Armagnac
armagnac	er	heiti	á	brandíum	sem	framleidd	eru	í	suður	hluta	Frakk-
lands.	Mismunur	á	þeim	og	koníaki	er	sá	að	armagnac	er	eimað	í	einni	
samfelldri	eimingu,	en	koníak	í	tveimur	aðskildum.

R	 09732	 Braastad VSOP	 700	ml	 40%	 4691	kr.
	 		Rafgullið.	Sætuvottur,	mjúk	fylling	með	ávaxtakennda	eikar,	

vanillu	og	hnetutóna.	Heitt	eftirbragð.

R	 07134	 Braastad XO	 700	ml	 40%	 6990	kr.
	 		Rafgullið.	Þurrt	með	sætuvotti,	mjúk	fylling,	með	blómlega	

og	ávaxtakennda	eikar	og	vanillutóna.

	 10802	 Camus VS Elegance	 200	ml	 40%	 1493	kr.
	 		Rafgullið.	Þurrt,	meðalfylling,	með	karamellukenndan	

ávaxtasteinakeim,	langt	heitt	eftirbragð.

	 00664	 Camus VS Elegance	 500	ml	 40%	 3193	kr.
	 		Rafgullið.	Þurrt,	meðalfylling,	með	karamellukenndan	

ávaxtasteinakeim,	langt	heitt	eftirbragð.

	 00662	 Camus VS Elegance	 700	ml	 40%	 4192	kr.
	 		Rafgullið.	Þurrt,	meðalfylling,	með	karamellukenndan	

ávaxtasteinakeim,	langt	heitt	eftirbragð.

	 07644	 Camus VSOP Elegance	 500	ml	 40%	 3690	kr.
	 		Rafgullið.	Þurrt,	mjúk	meðalfylling,	með	þéttkryddaða	

tunnu,	ávaxta	og	karamellutóna.

	 00659	 Camus VSOP Elegance	 700	ml	 40%	 5390	kr.
	 		Rafgullið.	Þurrt,	mjúk	meðalfylling,	með	þéttkryddaða	

tunnu,	ávaxta	og	karamellutóna.

	 00657	 Camus XO Elegance	 700	ml	 40%	 10992	kr.
	 		Bragðmikið	með	þéttu	og	kröftugu	bragði.

R	 00665	 Courvoisier VS	 700	ml	 40%	 4895	kr.
	 		Rafgullið.	Þurrt,	mjúk	fylling.	Þurrkaðir	ávextir,	vanilla,	eik,	

mandarína.	Langt,	eftirbragð.

R	 03357	 Courvoisier VSOP	 700	ml	 40%	 5494	kr.
	 		Rafgullið.	Þurrt,	mjúk	fylling.	viður,	hneta,	leður,	vanilla,	

þurrkaðir	ávextir.	Langt,	heitt	eftirbragð.

R	 01906	 Courvoisier XO Imperial	 700	ml	 40%	 12994	kr.
	 		Dökkrafgullið.	Þurrt,	þétt,	mjúk	fylling.	Krydd,	eik,	hneta,	

þurrkaðar	fjólur,	núggat.	Heitt	eftirbragð,	margslungið.

S	 10745	 Frapin Cuvee 1888	 700	ml	 40%	 298137	kr.
	 		Rafgullið.	Þurrt,	meðalfylling,	þéttur	margslunginn	keimur	af	

eik,	þurrkuðum	ávöxtum	og	blómum.	Heitt,	langt	eftirbragð.

	 00680	 Frapin VS	 500	ml	 40%	 3295	kr.
	 		Gullið,	mjúkt	og	fínlegt	með	grösugum	keim.

	 00686	 Frapin VSOP Cuvée Rare	 700	ml	 40%	 5495	kr.
	 		Gulbrúnt.	Þétt,	eikar	og	karamellubragð.

	 00685	 Frapin VSOP Grande Champagne	 500	ml	 40%	 3595	kr.
	 		Brúngullið,	þétt,	mjúkt.

	 00691	 Frapin XO Grande Champagne VIP	 700	ml	 40%	 10995	kr.
	 		Gullinbrúnt.	Þétt	mjúkt	og	bragðmikið.

R	 03741	 Hennessy VS	 700	ml	 40%	 4494	kr.
	 		Dökkrafgullið.	Þurrt,	mjúk	meðalfylling.	Kryddkenndur,	eikar,	

blóma	og	ávaxtakeimur.	Langt	og	heitt	eftirbragð.

	 00672	 Hennessy VSOP	 700	ml	 40%	 5594	kr.
	 		Dökkrafgullið.	Þurrt,	þétt	fylling,	sætkenndir	þurrkaðir	ávext-

ir	og	mjúkir	eikartónar,	léttsprittað	langt	eftirbragð.

	 11004	 Hennessy VSOP	 1000	ml	 40%	 7994	kr.
	 		Rafgullið.	Þurrt,	meðalfylling.	Tunnukeimur,	þurrkaðir	ávextir,	

sítrus,	hunang.	Heitt	sprittbragð,	löng	ending.

R	 02983	 Hennessy XO	 700	ml	 40%	 10994	kr.
	 		Rafgullið.	Þurrt,	þétt	fylling.	Tunnukeimur,	þurrkaðir	ávextir,	

krydd,	karamella,	vanilla.	Heitt	spritt.	Langt.

R	 04834	 Hine Antique Fine Champagne XO	 700	ml	 40%	 11704	kr.
	 		Dökkrafgullið.	Þurrt,	þétt	fylling.	Eik,	karamella,	þurrkaðir	

ávextir,	hnetur.	Langt,	kröftugt,	margslungið.

R	 04835	 Hine Rare Fine Champagne VSOP	 700	ml	 40%	 7006	kr.
	 		Rafgullið.	Þurrt,	mjúk	fylling.	Þungt	bragð,	mikil	eik,	vanilla,	

þurrkaður	ávaxtabörkur.	Langt,	heitt,	margslungið.

R	 10092	 Jon Bertelsen Prelude VSOP	 700	ml	 40%	 3980	kr.
	 		Rafgullið.	Þétt	meðalfylling,	þurrt.	Eik,	vanilla,	fjólur,	syk-

urhúðaðir	þurrkaðir	ávextir.	Margslungið	langt	eftirbragð.

R	 12492	 Landy VS	 200	ml	 40%	 1272	kr.
	 		Rafgullið.	Sætuvottur,	mjúk	fylling.	Grösugt,	hneta,	vanilla,	

blóm,	þurrkaðir	ávextir.	Heitt	sprittbragð.

R	 12490	 Landy VS	 500	ml	 40%	 3036	kr.
	 		Rafgullið.	Sætuvottur,	mjúk	fylling.	Grösugt,	hneta,	vanilla,	

blóm,	þurrkaðir	ávextir.	Heitt	sprittbragð.

R	 12491	 Landy VSOP	 500	ml	 40%	 3498	kr.
	 		Rafgullið.	Þurrt,	meðalfylling.	vanilla,	eik,	þurrkaðir	ávextir,	

fjólur.	Heitt	sprittbragð.

	 10369	 Landy VSOP	 700	ml	 40%	 4990	kr.
	 		Rafgullið.	Mjúk	fylling.	Blómlegt,	hunang,	kanill,	vanilla.	

Langt,	heitt	eftirbragð.
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BRanDí

	 10324	 Larsen VS	 500	ml	 40%	 2955	kr.
	 		Gullið.	Sætuvottur,	létt	meðalfylling.	vanilla,	grösugt,	sítrus,	

hneta.	Hvasst	spritt,	langt	eftirbragð.

	 00697	 Larsen VS	 700	ml	 40%	 4055	kr.
	 		Gullið.	Meðalfylling,	þétt	með	sætum	ávaxta	og	vanillukeim.

	 04722	 Larsen VSOP	 700	ml	 40%	 4704	kr.
	 		Ljósrafgulllið.	Sætuvottur,	meðalfylling.	Blómlegt,	þurrkaður	

sítrus,	kanill,	vanilla.	Hvasst	spritt,	langt	eftirbragð.

R	 10093	 Leopold Essence de Gourmel XO	 500	ml	 40%	 5981	kr.
	 		Gullið.	Þurrt,	létt	meðalfylling.	Eik,	vanilla,	fjólur,	ferskjustein-

ar.	nett	spírastunga,	langt	seiðandi	eftirbragð.

R	 01664	 Louis Royer VSOP	 700	ml	 40%	 4923	kr.
	 		Rafgullið.	Þurrt,	meðalfylling.	Greip,	púðursykur,	eik,	vanilla.	

Heitt	eftirbragð.

R	 00715	 Martell Cordon Bleu	 700	ml	 40%	 9690	kr.
	 		Rafbrúnt.	Sætuvottur,	mjúk	fylling.	vanilla,	karamella,	

mandarínur.	Milt	spritt,	langt	eftirbragð.

R	 06088	 Meukow VS	 700	ml	 40%	 4884	kr.
	 		Rafgullið.	Þurrt,	mjúk	meðalfylling	með	grösuga	vanillu	og	

eikartóna.	Létt	stunga,	langt	eftirbragð.

R	 11104	 Meukow VSOP	 200	ml	 40%	 1588	kr.
	 		Rafgullið.	Þurrt,	mjúk	meðalfylling	með	blómlega	vanillu,	

eikar	og	ávaxtatónar.	Létt	stunga,	langt	eftirbragð.

	 07538	 Meukow VSOP	 500	ml	 40%	 3584	kr.
	 		Rafgullið.	Mjúkt,	sætuvottur.	vanilla,	þurrkaðir	ávextir,	kókos,	

tunnukeimur.	Langt,	heitt.

	 00706	 Meukow VSOP	 700	ml	 40%	 5382	kr.
	 		Rafgullið.	Sætuvottur,	meðalfylling	með	hrjúfan	eikarkeim	

og	karamellutóna,	milt	sprittbragð.

R	 06192	 Meukow XO	 700	ml	 40%	 9976	kr.
	 		Rafgullið.	Þurrt,	þétt	meðalfylling	með	eikar	og	hnetutóna	

og	þurrkuðum	blóma	og	ávaxtakeim.

R	 11190	 Meukow XO Grande Champagne	 700	ml	 40%	 10885	kr.
	 		

	 08995	 Otard VSOP	 500	ml	 40%	 3291	kr.
	 		Rafgullið.	Þurrt	með	meðalfyllingu,	grösugum	ávaxtakeim	

og	blómlegum	leðurtónum.	Langt	kryddað	eftirbragð.	Milt	
spritt.

	 00693	 Otard VSOP	 700	ml	 40%	 5094	kr.
	 		Grængullið.	Þurrt,	meðalfylling	með,	blómlegum	tunnutón-

um,	vanillu-	og	ávaxtatónum.	Heitt	sprittbragð.

R	 09041	 Polignac VS	 500	ml	 40%	 2670	kr.
	 		Dökkrafgullið.	Þurrt,	meðalfylling,	keimur	af	þurrkuðum	

ávöxtum,	eik	og	vanilla.	Langt	heitt	eftirbragð.

	 07956	 Polignac VSOP	 700	ml	 40%	 4590	kr.
	 		Meðalfylling,	fínlegur	ávaxtakeimur.

	 00677	 Remy Martin Fine Champagne VSOP	 700	ml	 40%	 5994	kr.
	 		Rafgullið.	Þurrt,	ferkar	létt	með	fínlegan	blóma-	og	tunnu-

tón,	barkarkeim	og	löngu,	ágengu	eftirbragði.	Heitt	spritt-
brag

R	 03624	 Remy Martin VS Grand Cru	 700	ml	 40%	 5494	kr.
	 		Rafgullið.	Þurrt,	mjúk	fylling.	Blómlegt,	þurrkaðar	aprikósur,	

vanilla.	Heitt	eftirbragð.

	 04663	 Remy Martin VSOP	 1000	ml	 40%	 7394	kr.
	 		Gulgrænt.	Fínlegt	með	sætum	tunnu	og	ávaxtakeim.

R	 12205	 Remy Martin VSOP Fine Champagne	 500	ml	 40%	 3995	kr.
	 		Rafgullið.	Þurrt,	mjúk	fylling.	Þurrkaðir	ávextir,	eik,	mand-

arína,	vanilla,	súkkulaði.	Langt,	heitt	eftirbragð.

	 10285	 Remy Martin XO Excellence	 700	ml	 40%	 16994	kr.
	 		Rafgullið.	Þurrt	með	sætuvotti,	meðalfylling,	með	þrosk-

uðum	tunnu,	krydd	og	blómakeim.	Heitt	margslungið	eft-
irbragð.

Cognac
Koníak	er	brandí	sem	kennt	er	við	samnefnt	hérað.	Það	er	almennt	við-
urkennt	að	koníak	sé	vandaðasta	brandí	veraldar.	Gæði	koníaks	ráðast	
á	vinnsluferlinu	sem	er	flókið.	Merkingar	koníaks	með	bókstöfum,	tákna	
hversu	lengi	það	hefur	verið	á	eikarámum	eftir	að	eimingarferlinu	líkur.

R	 11039	 Bel Alix Napoleon	 500	ml	 36%	 2284	kr.
	 		Ljósrafgullið.	Þurrt,	meðalfylling,	léttur	ávaxtakeimur.	Milt	

spritt,	hvasst	eftirbragð.

	 09640	 Cortel Napoleon VSOP	 700	ml	 36%	 3154	kr.
	 		Ljósrafgullið.	Sætuvottur,	létt	fylling.	Hneta,	þurrkaðir	ávext-

ir,	brennisteinn.	Sterkt	sprittbragð.

R	 12192	 Murfatlar Zaraza	 700	ml	 42%	 4787	kr.
	 		Rafgullið.	Þurrt,	þétt	fylling.	Brennt,	karamella.	Hvasst	spritt-

bragð.

Hratbrandí
Hratbrandí	er	spíri	sem	eimaður	er	upp	af	hrati.	

R	 12246	 Alexander Aqva di Vita (hjarta)	 200	ml	 38%	 4422	kr.
	 		Tært,	litlaust.	Þurrt,	létt.	Hýði,	koríander,	hnetur,	rætur.	

Hvasst	eftirbragð.

R	 12247	 Alexander Aqva di Vita (skip)	 350	ml	 38%	 4531	kr.
	 		Tært,	litlaust.	Þurrt,	létt.	Hýði,	koríander,	hnetur,	rætur.	

Hvasst	eftirbragð.

R	 12108	 Castello di Querceto l’Acquavite	 500	ml	 42%	 4111	kr.
	 		Tært	litlaust.	Þurrt,	létt	meðalfylling.	Berjahýði,	stilkar.	Létt	

spírastunga,	langt	eftirbragð.

R	 12285	 La Grappa 903 Barrique	 350	ml	 40%	 3148	kr.
	 		Ljósgullið.	Mjúkt,	hálfþurrt.	viður,	vanilla,	hýði,	rætur.	Langt,	

heitt	eftirbragð.

R	 12283	 La Grappa 903 Barrique	 700	ml	 40%	 5856	kr.
	 		Ljósgullið.	Mjúkt,	hálfþurrt.	viður,	vanilla,	hýði,	rætur.	Langt,	

heitt	eftirbragð.

R	 12284	 La Grappa 903 Tipica	 350	ml	 45%	 3244	kr.
	 		Tært,	litlaust.	Mjúkt,	hálfþurrt,	hvasst.	Hýði,	hrat,	rótarbeiskja,	

blómlegt.	Langt,	heitt	eftirbragð.

R	 12282	 La Grappa 903 Tipica	 700	ml	 45%	 5993	kr.
	 		Tært,	litlaust.	Mjúkt,	hálfþurrt,	hvasst.	Hýði,	hrat,	rótarbeiskja,	

blómlegt.	Langt,	heitt	eftirbragð.

R	 03485	 Nardini Aquavite Riserva	 700	ml	 50%	 4390	kr.
	 		Ljósgulgrænt.	Þurrt,	mjúk	meðalfylling	með	grösugan	ljós-

an	ávöxt	og	ávaxtastein.	Létt	stunga,	langt	mjúkt	eftirbragð.

R	 11064	 Nardini Aquavite Riserva	 1000	ml	 50%	 6323	kr.
	 		Ljósgulgrænt.	Þurrt,	mjúk	meðalfylling	með	grösugan	ljós-

an	ávöxt	og	ávaxtastein.	Létt	stunga,	langt	mjúkt	eftirbragð.

R	 11065	 Nardini Aquavite Ruta	 1000	ml	 43%	 5494	kr.
	 		Ljósgulgrænt.	Þurrt,	meðalfylling	með	grösugan	heiðarjurta	

og	hvannarkeim.	Mjúk	spírastunga.

S	 09673	 Sarpa di Poli	 700	ml	 40%	 4394	kr.
	 		Tært	og	litlaust.	Ilmríkt	með	keim	af	ávaxtasteinum,	rótum	

og	jarðhúsi.	Þung	fylling,	hálfþurrt	sprittað.

Calvados
Calvados	er	franskt	brandí	sem	unnið	er	úr	eplum.	Fyrst	eru	eplin	látin	
gerjast	í	einskonar	síder,	sem	síðan	er	eimaður	til	þess	að	fá	fram	þetta	
eplabrandí.

S	 01141	 Boulard Calvados Grand Solage	 700	ml	 40%	 5394	kr.
	 		Grængullið,	þurrt,	með	meðalfyllingu,	mildan	þroskaðan	

tunnu-	og	eplakeim.		Langt	heitt	eftirbragð.

S	 07218	 Boulard Calvados Millesimé	 700	ml	 43%	 15994	kr.
	 1978		Rafgullið.	Þurrt,	meðalfylling.	Epli,	krydd,	hnetur,	tunna,	

vanilla,	karamella,	blóm.	Kröftugt,	langt,	heitt	eftirbragð.

R	 11003	 Calvados Pays d’Auge XO Christian Drouin	 700	ml	 40%	 5554	kr.
	 		Ljósgullið.	Þurrt,	meðalfylling	með	mildan	epla,	hunangs,	

krydd	og	eikarkeim.	Létt	spírastunga.

R	 07140	 Daron Calvados Fine	 500	ml	 40%	 3120	kr.
	 		Gullinn.	Þurrt,	meðalfylling.	Epli,	rúsínur,	sveskja,	eik.

R	 07141	 Daron Calvados Pays d’Auge XO	 500	ml	 40%	 5167	kr.
	 		Rafgullinn.	Þurrt,	meðalfylling.	Eik,	vanilla,	sveskja,	púðursyk-

ur.

R	 12494	 Daron Calvados Pays d’Auge XO	 700	ml	 40%	 7482	kr.
	 		Rafgullinn.	Þurrt,	meðalfylling.	Eik,	vanilla,	sveskja,	púðursyk-

ur.
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S	 06285	 Pere Magloire VSOP	 700	ml	 40%	 3989	kr.
	 		Grængullið,	þurrt,	með	létta	fyllingu,	frískan	keim	af	þurrk-

uðum	eplum,	kryddi	og	tunnu.		Heitt,	sprittkennt	eftirbragð.

Eau-de-Vie
Eau-de	vie	er	spíri	sem	eimaður	er	upp	af	hrati	úr	léttvínsgerð.		í	þennan	
spíra	er	einnig	oft	bætt	einhverskonar	bragðefnum.

S	 02268	 Dopff & Irion Framboise Reserve	 700	ml	 45%	 4795	kr.
	 		

Viskí
Er brennt vín sem unnið er með því að eima léttgerjaðan safa úr ein-
hverri korntegund.

Bandaríkin 
Bandaríkjamenn	eru	frægir	fyrir	framleiðslu	á	viskíi	sem	gengur	undir	
nöfnunum	Bourbon,	Rye	og	Sour	Mash.	öll	eru	þau	gerð	á	svipaðan	
hátt	og	annað	viskí,	munurinn	liggur	í	korntegundum	sem	notaðar	eru	
til	framleiðslunnar,	svo	og	framleiðsluferlinu.

	 09005	 Jack Daniel’s	 700	ml	 40%	 4153	kr.
	 		Rafgullið.	Þurrt	með	létta	meðalfyllingu	og	sterkan		ristaðan	

viðarkeim.	Hvasst	sprittbragð	og	heitt	eftirbragð.

	 00795	 Jim Beam Bourbon	 700	ml	 40%	 3995	kr.
	 		Fylling	í	tæpu	meðallagi,	nokkuð	hvasst	í	lokin.	Mikil	tunnu-

lykt	og	kornkeimur.

Írland
Framleiðslan	byggir	á	kornrækt	í	landinu	og	gamalli	hefð	við	eiminguna.	
Á	síðustu	árum	hefur	eimingarfyrirtækjum	fækkað	gríðarlega	og	fram-
leiðsla	landsins	á	viskíi	dregist	verulega	saman.

	 00780	 Jameson	 350	ml	 40%	 2050	kr.
	 		Gullið.	Þurrt	og	mjúkt	með	mildan	korn	og	vanillukeim.	Milt	

sprittbragð.

	 05884	 Jameson	 500	ml	 40%	 2890	kr.
	 		Gullið.	Þurrt	og	mjúkt	með	mildan	korn	og	vanillukeim.	Milt	

sprittbragð.

	 00779	 Jameson	 700	ml	 40%	 3950	kr.
	 		Gullið.	Þurrt	og	mjúkt	með	mildan	korn	og	vanillukeim.	Milt	

sprittbragð.

	 04437	 Jameson	 1000	ml	 40%	 5393	kr.
	 		Gullið.	Þurrt	og	mjúkt	með	mildan	korn	og	vanillukeim.	Milt	

sprittbragð.

	 00791	 Tullamore Dew	 700	ml	 40%	 3794	kr.
	 		Létt	og	milt	bragð.	Ilmríkt.

R	 12498	 Seagram’s VO Canadian	 1000	ml	 40%	 4919	kr.
	 		Gullið.	Þurrt,	létt	meðalfylling.	Ljósir	ávextir,	kókós,	vanilla.	

Létt	spírastunga.

	 Q	 Maltviskí
	Maltviskí	er	viskí	sem	unnið	er	með	sérstakri	eimingaraðferð,	í	ákveðinni	teg-
und	eimingartækja,	úr	byggi	eingöngu.

R	 12169	 Bruichladdich 12 ára	 700	ml	 46%	 5648	kr.
	 		Gullið.	Þurrt,	létt	meðalfylling.	Fínlegt	korn	og	eik,	létt	

krydd.	Létt	spírastunga,	langt	eftirbragð.

R	 12515	 Bruichladdich Waves Single Malt 7 ára	 700	ml	 46%	 5238	kr.
	 		Gullið.	Þurrt,	meðalfylling.	Léttur	móreykur,	leður,	malt,	

kakó,	létt	spírastunga.	Langt	eftirbragð.

R	 00762	 Bunnahabhain 12 ára	 700	ml	 40%	 6608	kr.
	 		Gullið.	Þurrt,	meðalfylling.	Leður,	malt,	léttur	mór,	þang,	

steinefni.	Langt,	heitt	eftirbragð.

R	 01632	 Dalmore 12 ára	 700	ml	 40%	 4794	kr.
	 		Gullið,	mjúkt	með	sætum	eikar-,	leður-	og	maltkeim.

	 00755	 Glenfiddich 12 ára	 700	ml	 40%	 5189	kr.
	 		Ljóssítrónugult.	Þurrt,	meðalfylling	með	þurra	malt	og	

mótóna	og	mildan	eikarkeim,	kóríander	og	heitt	eftirbragð.

S	 10143	 Glenfiddich 21 árs	 700	ml	 40%	 11994	kr.
	 		

R	 09373	 Highland Park 18 ára	 700	ml	 43%	 7194	kr.
	 		Kopargullið.	Þurrt,	mjúk	fylling,	mjúkur	maltkeimur,	fínleg	

steinefni	og	grös.	Létt	spírastunga,	langt	eftirbragð.

R	 12104	 Highland Park Single Malt 12 ára	 700	ml	 40%	 5693	kr.
	 		Gullið.	Þurrt,	mjúk	fylling,	sætkennt	korn,	steinefni,	selta,	fín-

legur	reykur.	Létt	spírastunga,	langt	eftirbragð.

R	 00792	 Laphroaig 10 ára	 700	ml	 40%	 6294	kr.
	 		Gullið.	Þurrt,	meðalfylling.	Mór,	malt,	þang,	tjara.	Langt,	

ágengt.

R	 12200	 Ledaig Single Malt 10 ára	 700	ml	 43%	 6602	kr.
	 		Ljósgullið.	Þurrt,	létt	meðalfylling.	Mór,	hvítur	pipar,	joð,	

steinefni.	Langt,	ágengt	eftirbragð.

R	 02089	 Talisker 10 ára	 700	ml	 45,8%	 4990	kr.
	 		Rafgullið.	Þurrt,	meðalfylling	með	eikar-,	lyng-,	hunangs	og	

mótóna.	Margslungið	eftirbragð.

	 00744	 The Glenlivet 12 ára	 700	ml	 40%	 5350	kr.
	 		Rífleg	meðalfylling	með	reyktum	keim.

S	 11133	 The Glenrothes Single Speyside Malt Distilled 1994	 700	ml	 43%	 6428	kr.
	 1994		Gullið.	Sætuvottur,	mjúk	fylling.	Milt	malt,	karamella,	

sítróna.	Mjúk	ending.

R	 10673	 The Glenrothes Single Speyside Malt Select Reserva	 700	ml	 43%	 5607	kr.
	 		Gullið,	þurrt,	mjúk	meðalfylling,með	blómlegan	sætkennd-

an	möndlumassa	og	núggatkeim.	Langt	og	mjúkt	eftirbragð.

R	 12103	 The Macallan Fine Oak 12 ára	 700	ml	 40%	 6394	kr.
	 		Ljósgullið.	Þurrt,	mjúk	meðalfylling,	mjúkur	ávaxtakenndur	

kornkeimur,	blómlegt.	Létt	spírastunga,	langt	eftirbragð.

R	 08422	 Tobermory 10 ára	 700	ml	 40%	 6358	kr.
	 		Gullið.	Þurrt,	þétt	fylling.	Malt,	leður,	vanilla.	Langt,	heitt	eft-

irbragð.

Skotland
Skotar	eru	án	nokkurs	vafa	öðrum	löndum	fremri	í	framleiðslu	og	mark-
aðssetningu	á	viskíi.	Skosku	viskíin	skiptast	í	blöndur	og	maltviskí.

	 00749	 Ballantine’s 12 ára	 375	ml	 40%	 2490	kr.
	 		Gullið.	Þurrt,	góð	fylling,	malt	með	krydduðum	mókeim	og	

ávaxtatónun.	Heitt	sprittbragð.

	 00748	 Ballantine’s 12 ára	 700	ml	 40%	 4650	kr.
	 		Gullið.	Þurrt,	góð	fylling,	malt	með	krydduðum	mókeim	og	

ávaxtatónum.	Heitt	sprittbragð.

	 05170	 Ballantines Finest	 1000	ml	 40%	 5490	kr.
	 		Gullið.	Þurrt,	meðalfylling,	með	sætum	kornkeim	léttum	

malt,	mó-	og	tunnutónum.	Milt	sprittbragð.

	 00746	 Ballantine’s Finest	 350	ml	 40%	 2050	kr.
	 		Gullið.	Þurrt,	meðalfylling,	með	sætum	kornkeim	léttum	

malt,	mó-	og	tunnutónum.	Milt	sprittbragð.

	 00745	 Ballantine’s Finest	 700	ml	 40%	 3893	kr.
	 		Gullið.	Þurrt,	meðalfylling,	með	sætum	kornkeim	léttum	

malt,	mó-	og	tunnutónum.	Milt	sprittbragð.

R	 05380	 Black Bottle 10 ára	 700	ml	 40%	 6358	kr.
	 		Gullið.	Þurrt,	meðalfylling.	Steinefni,	fjara,	mór,	malt.	Langt,	

heitt.

	 08844	 Chivas Regal 12 ára	 500	ml	 40%	 3550	kr.
	 		Gullið.	Þurrt	með	meðalfyllingu,	mjúkt	malt,	ristaða	eik	og	

létta	ávaxtatóna.	Milt	sprittbragð.

	 00770	 Chivas Regal 12 ára	 700	ml	 40%	 4790	kr.
	 		Gullið.	Þurrt	með	meðalfyllingu,	mjúkt	malt,	ristaða	eik	og	

létta	ávaxtatóna.	Milt	sprittbragð.

	 02258	 Chivas Regal 12 ára	 1000	ml	 40%	 6690	kr.
	 		Gullið.	Þurrt	með	meðalfyllingu,	mjúkt	malt,	ristaða	eik	og	

létta	ávaxtatóna.	Milt	sprittbragð.

R	 12407	 Cutty Sark	 1000	ml	 40%	 5197	kr.
	 		Rafgullið.	Þurrt,	meðalfylling.	Eik,	vanilla,	mandarína,	mjúkur	

kornkeimur,	hrásykur.

R	 11136	 Cutty Sark 12 ára	 700	ml	 40%	 4322	kr.
	 		Rafgullinn.	Þurrt,	meðalfylling.	Sætkenndur	kornkeimur,	

vanilla,	eik.

R	 11137	 Cutty Sark 15 ára	 700	ml	 40%	 4855	kr.
	 		Ljósrafgullið.	Þurrt,	meðalfylling.	Sætkenndur	kornkeimur,	

leður,	vanilla,	eik.	Heitt	sprittbragð.
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R	 11138	 Cutty Sark 18 ára	 700	ml	 43%	 8001	kr.
	 		Gullinn.	Þurrt,	létt	meðalfylling.	Blóm,	grös,	hunang.

S	 11139	 Cutty Sark 25 ára	 700	ml	 45,7%	 12035	kr.
	 		Dökkrafgullið.	Þurrt,	þung,	mjúk	fylling.	Eik,	leður,	hneta,	

þurrkaðir	ávextir.	Langt,	kröftugt,	heitt	eftirbragð.

	 07249	 Grant’s	 500	ml	 43%	 2990	kr.
	 		Ljósgullið.	Þurrt,	meðalfylling,	sætur	korkeimur	með	milda	

malt	og	mótóna.	Milt	sprittbragð.

	 00752	 Grant’s Family Reserve	 700	ml	 40%	 3990	kr.
	 		Ljósgullið.	Þurrt,	meðalfylling,	sætur	korkeimur	með	milda	

malt	og	mótóna.	Milt	sprittbragð.

S	 10743	 Grant’s Family Reserve Mini-Barrel	 1500	ml	 40%	 11994	kr.
	 		

	 00737	 Haig’s Dimple 15 ára	 700	ml	 40%	 4529	kr.
	 		Frekar	bragðmikið,	en	mjúkt,	með	löngu	eftirbragði.	Mikill	

ilmur	af	malti	og	leðri.

R	 03684	 Highland Way	 500	ml	 40%	 2679	kr.
	 		Ljósgullið.	Þurrt,	létt	meðalfylling	með	blómlegan	heiðar-

jurta	og	kornkeim.	Milt	eftirbragð.

R	 03804	 Highland Way	 700	ml	 40%	 3579	kr.
	 		Ljósgullið.	Þurrt,	létt	meðalfylling	með	blómlegan	heiðar-

jurta	og	kornkeim.	Milt	eftirbragð.

R	 00732	 Johnnie Walker Black Label 12 ára	 700	ml	 40%	 4490	kr.
	 		Gullið.	Meðalfylling,	þétt	og	mjúkt	með	leður	og	karamellu-

keim.

	 07261	 Johnnie Walker Red Label	 500	ml	 40%	 2760	kr.
	 		Gullið.	Þurrt	með	meðalfyllingu,	sætan	kornkeim,	milda	

malt	og	mótóna.	Heitt	eftirbragð.

R	 00735	 Johnnie Walker Red Label	 700	ml	 40%	 3840	kr.
	 		Gulllið.	Mjúk,	létt	fylling.	Fínlegur	kornkeimur,	léttur	reykur.	

Milt	eftirbragð.

	 00773	 Scottish Leader	 350	ml	 40%	 1994	kr.
	 		Gullið.	Þurrt,	meðalfylling	með	sætan	kornkeim	og	blóm-

lega	eikartóna.	Milt	sprittbragð.

	 04440	 Scottish Leader	 500	ml	 40%	 2694	kr.
	 		Ljósgult.	Milt	og	mjúkt	með	sætum	vanillukeim.

	 00772	 Scottish Leader	 700	ml	 40%	 3594	kr.
	 		Gullið.	Þurrt,	meðalfylling	með	sætan	kornkeim	og	blóm-

lega	eikartóna.	Milt	sprittbragð.

	 00764	 The Famous Grouse	 350	ml	 40%	 2094	kr.
	 		Gullið.	Þurrt	með	mjúka	fyllingu,	sæta	korn-	og	karamellu-

tóna.	Milt	sprittbragð.

R	 09096	 The Famous Grouse	 500	ml	 40%	 2994	kr.
	 		Ljósgullið.	Þurrt,	létt	meðalfylling,	fínlegt	korn,	viður,	olíu-

keimur.	Létt	spírastunga.

	 00763	 The Famous Grouse	 700	ml	 40%	 3995	kr.
	 		Gullið.	Þurrt	með	mjúka	fyllingu,	sæta	korn-	og	karamellu-

tóna.	Milt	sprittbragð.

	 02263	 The Famous Grouse	 1000	ml	 40%	 5494	kr.
	 		Gullið.	Þurrt	með	mjúka	fyllingu,	sæta	korn-	og	karamellu-

tóna.	Milt	sprittbragð.

R	 12105	 The Famous Grouse 12 ára	 700	ml	 40%	 5394	kr.
	 		Ljósgullið.	Þurrt,	meðalfylling,	léttur	korn	og	steinefnakeim-

ur,	mildir	mótónar.	Létt	spírastunga.

Romm
Til framleiðslunnar er notaður sykurreyr. Þegar sykur er unninn úr 
honum, verður eftir sætur vökvi sem kallast mólassi, sem nýttur er í 
framleiðslu á rommi.

Ljóst
Ljóst	romm	er	framleiðsla	sem	ekki	hefur	verið	sett	á	tunnur	til	þrosk-
unar,	né	nokkur	litun	eða	bragðefni	verið	sett	í	það.

R	 12383	 Angostura Premium Rum (Butterfly)	 700	ml	 37,5%	 4654	kr.
	 		Tært,	litlaust.	Létt	fylling,	þurrt.	Mólassi,	læm,	banani,	kókos.	

Langt,	heitt.

	 00970	 Bacardi Carta Blanca	 350	ml	 37,5%	 1850	kr.
	 		Tært	og	litlaust.	Þurrt	með	mólassasætu,	létta	fyllingu,	van-

illutóna	og	heitt,	sprittkennt	eftirbragð.

	 00969	 Bacardi Carta Blanca	 700	ml	 37,5%	 3490	kr.
	 		Tært	og	litlaust.	Þurrt	með	mólassasætu,	létta	fyllingu,	van-

illutóna	og	heitt,	sprittkennt	eftirbragð.

Gullið
Gullið	romm	er	drykkur	sem	hefur	tekið	einhvern	lit	úr	eikartunnu	eftir	
einhver	ár	í	geymslu	þar.

R	 04761	 Angostura 1919	 700	ml	 40%	 5564	kr.
	 		Gullið.	Þurrt,	meðalfylling.	vanilla,	sítrus,	hrásykur,	eik.	Snarpt	

spritt,	löng	ending.

R	 04838	 Angostura Gold 5 ára	 700	ml	 40%	 4688	kr.
	 		Gullið.	Þurrt,	meðalfylling.	Hrásykur,	mangó,	læm,	eik.	

Hvasst	sprittbragð,	langt.

	 00973	 Bacardi Oro	 700	ml	 37,5%	 3590	kr.
	 		Meðalfylling	í	bragði,	sætur	keimur	og	nokkurt	eikarbragð.

	 02094	 Havana Club Anejo Blanco	 700	ml	 37,5%	 3452	kr.
	 		Tært,	litlaust.	Þurrt,	lítil	og	mjúk	fylling.	Mildur	mólassa	og	

vanillutónn.

Dökkt
Dökka	rommið	fær	litinn	af	því	að	liggja	á	eikartunnum	svo	árum	skiptir,	
áður	en	að	því	er	átappað.	Einnig	er	um	að	ræða	að	liturinn	sé	hreinlega	
karamella,	sem	bætt	er	í	til	litunar	og	sem	bragðgjafi.

R	 11066	 Abuelo Anejo	 750	ml	 37,5%	 3720	kr.
	 		Ljósrafgullið.	Þurrt,	þétt	meðalfylling	með	molassa,	vanillu,	

mandarínutóna,	langt	eftirbragð	og	eikarkeim.

R	 11067	 Abuelo Anejo 7 ára	 750	ml	 37,5%	 4802	kr.
	 		Ljósrafgullið.	Þurrt	með	sætuvotti.	Mikil	fylling,	með	sæt-

kenndan	ávaxtakeim,	vanillu,	eikar	og	mólassatóna.

R	 04760	 Angostura 1824	 700	ml	 40%	 7440	kr.
	 		Dökkrafgullið.	Þung	fylling,	sætuvottur.	Eik,	karamella,	

mólassi,	tjara,	olía,	kraftmikið.	Langt,	margslungið.

R	 04837	 Angostura Dark Rum 5 ára	 700	ml	 40%	 4688	kr.
	 		Rafgullið.	Sætuvottur,	mjúk	fylling.	Karamella,	mólassi,	púð-

ursykur,	eik,	vanilla.	Langt.

	 10310	 Havana Club Anejo 7 ára	 500	ml	 40%	 2892	kr.
	 		Ljósrafgullið.	Þurrt,	meðalfylling.	Mólassi,	vanilla,	mild	eik.	

Hvasst	spritt,	heitt,	langt	eftirbragð.

	 02096	 Havana Club Anejo 7 ára	 700	ml	 40%	 3892	kr.
	 		Rafgullið.	Þurrt,	meðalfylling,	með	reyktum	mólassa	og	van-

illukeim.Heitt,	milt	eftirbragð.

Tekíla
Tekíla er heiti á brenndu víni sem unnið er úr kaktusávexti Jalisco 
héraðsins og kennt við þorpið þar sem mest af framleiðslunni fer 
fram.

S	 10650	 Olmeca Tequila Blanco	 700	ml	 38%	 3753	kr.
	 		Tært	og	litlaust.	Þurrt	og	létt	með	pipraða	læm	og	korí-

andertóna.	Milt	spritt,	langt	eftirbragð.

	 04315	 Sierra Silver	 700	ml	 38%	 3555	kr.
	 		Tært	og	litlaust.	Þurrt	og	létt.	Hvítur	pipar,	rótarávöxtur.	

Heitt	sprittað	eftirbragð.

	 07882	 Sierra Tequila Gold	 700	ml	 38%	 3555	kr.
	 		Fölgullið.	Þurrt,	frekar	létt,	með	pipruðum	rótarkenndum	

keim	og	heitu	mildu	eftirbragði.

Vodka
Er brenndur, eða eimaður drykkur sem unninn er úr korni, kartöflum 
eða einhverju öðru grænmeti. 

	 00901	 Absolut	 700	ml	 40%	 3794	kr.
	 		Tært	og	litlaust.	Létt	og	þurrt	með	sætuvotti	og	mildu,	

hreinu	sprittbragði.

	 04532	 Absolut	 1000	ml	 40%	 4994	kr.
	 		Tært	og	litlaust.	Létt	og	þurrt	með	sætuvotti	og	mildu,	

hreinu	sprittbragði.
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R	 12024	 Alba Lupa 45	 750	ml	 45%	 3984	kr.
	 		Tært,	litlaust.	Sætuvottur,	meðalfylling	með	fínlegan	keim	af	

kóríander	og	barkarkryddi,	langt	mjúkt	eftirbragð.

R	 11074	 AZ Vodka	 700	ml	 40%	 9799	kr.
	 		Tært	og	litlaust.	Sætuvottur,	mjúk	meðalfylling.	Hreint,	

mjúkt,	heitt	sprittbragð.

R	 12160	 Belvedere Vodka	 700	ml	 40%	 4404	kr.
	 		Tært	litlaust.	Þurrt,	meðalfylling.	Hreint,	pipar.	Létt	spíra-

stunga,	langt	eftirbragð.

R	 12464	 Bols Vodka	 700	ml	 37,5%	 3195	kr.
	 		Tært	litlaust,	Þurr,	meðalfylling.	Hreint	sprittbragð.

	 00893	 Borzoi	 500	ml	 40%	 2260	kr.
	 		Tært	og	litlaust.	Þurrt	og	létt	með	hreinum	og	mildum	

spritttón	og	heitu	eftirbragði.

R	 12493	 Citadelle 6C Vodka	 700	ml	 40%	 3587	kr.
	 		Tært	litlaust.	Þurr,	mjúk	fylling,	ferskt	spritt.	Léttur	krydd-

keimur.	Langt,	heitt	eftirbragð.

R	 10935	 Debowa Polska de Chene	 700	ml	 40%	 3790	kr.
	 		Tært	með	brúnum	blæ.	Sætuvottur,	mjúk	fylling,	með	sætt	

sprittbragð	og	eikartóna.	Heitt	eftirbragð.

	 06610	 Eldurís	 500	ml	 37,5%	 2355	kr.
	 		Tært	og	litlaust.	Mjúk	fylling,	með	sætuvotti	og	léttkrydd-

uðu	bragði.	Milt	sprittbragð.

	 06580	 Eldurís	 750	ml	 37,5%	 3205	kr.
	 		Tært	og	litlaust.	Mjúk	fylling,	með	sætuvotti	og	léttkrydd-

uðu	bragði.	Milt	sprittbragð.

	 06579	 Eldurís	 1000	ml	 37,5%	 4294	kr.
	 		Tært	og	litlaust.	Mjúk	fylling,	með	sætuvotti	og	léttkrydd-

uðu	bragði.	Milt	sprittbragð.

	 00885	 Finlandia	 500	ml	 40%	 2440	kr.
	 		Tært	og	litlaust.	Þurrt	með	létta	fyllingu,	nokkra	mýkt	og	

milda	korntóna.	Heitt	sprittbragð.

	 00881	 Finlandia	 700	ml	 37,5%	 3253	kr.
	 		Tært	og	litlaust.	Þurrt	með	létta	fyllingu,	nokkra	mýkt	og	

milda	korntóna.	Heitt	sprittbragð.

	 00877	 Finlandia	 1000	ml	 37,5%	 4553	kr.
	 		Tært	og	litlaust.	Þurrt	með	létta	fyllingu,	nokkra	mýkt	og	

milda	korntóna.	Heitt	sprittbragð.

	 00875	 Koskenkorva	 350	ml	 37,5%	 1692	kr.
	 		Tært	og	litlaust.	Þurrt	með	mjúka	fyllingu	og	hreint	spritt-

bragð.

	 08030	 Koskenkorva	 500	ml	 40%	 2292	kr.
	 		Tært	og	litlaust.	Þurrt	með	mjúka	fyllingu	og	hreint	spritt-

bragð.

	 00874	 Koskenkorva	 700	ml	 37,5%	 3092	kr.
	 		Tært	og	litlaust.	Þurrt	með	mjúka	fyllingu	og	hreint	spritt-

bragð.

	 04524	 Koskenkorva Vodka	 1000	ml	 37,5%	 4290	kr.
	 		Tært	og	litlaust.	Þurrt	með	mjúka	fyllingu	og	hreint	spritt-

bragð.

	 12291	 Luksusowa Vodka	 700	ml	 40%	 3350	kr.
	 		Tært,	litlaust.	Þurrt,	meðalfylling.	Hreinn	sprittkeimur.

R	 05675	 O2 Sparkling Premium Vodka	 700	ml	 40%	 3405	kr.
	 		Tært	litlaust.	Þurrt,	mjúk	meðalfylling	með	fínlegan	reyktan	

kryddtón.	Létt	spírastunga	og	kolsýrubit.

	 10681	 Red Square Vodka	 700	ml	 37,5%	 3130	kr.
	 		Tært,	litlaust.	Þurrt,	létt	fylling,	með	hreinan	sætkenndan	

spíra	og	steinefnakeim.	Meðallangt	eftirbragð.

	 09991	 Reyka Vodka	 700	ml	 40%	 3854	kr.
	 		Tært	og	litlaust.	Létt,	þurrt	og	hreint	með	heitu	eftirbragði.

	 10682	 Reyka Vodka	 1000	ml	 40%	 5195	kr.
	 		Tært,	litlaust.	Þurrt,	létt	fylling,	hreint,	steinefn	Sprittað	eft-

irbragð.

	 05084	 Smirnoff	 350	ml	 40%	 1840	kr.
	 		Tært	og	litlaust.	Létt	og	mjúkt	með	sætuvotti	og	hreinu	

bragði.	Milt	sprittbragð.

	 00887	 Smirnoff	 500	ml	 40%	 2440	kr.
	 		Tært	og	litlaust.	Létt	og	mjúkt	með	sætuvotti	og	hreinu	

bragði.	Milt	sprittbragð.

	 06195	 Smirnoff	 700	ml	 37,5%	 3241	kr.
	 		Tært	og	litlaust.	Þurrt	með	léttri	fyllingu	og	hvössu	spritt-

bragði.

	 06194	 Smirnoff	 1000	ml	 37,5%	 4550	kr.
	 		Tært	og	litlaust.	Þurrt	með	léttri	fyllingu	og	hvössu	spritt-

bragði.

R	 12497	 Smirnoff Black no. 55	 1000	ml	 40%	 5520	kr.
	 		Tær	litlaus.	Þurr,	meðalfylling.	Hreint	sprittbragð,	létt	krydd-

að.	Heitt	sprittbragð.

	 03690	 Stolichnaya	 700	ml	 38%	 3262	kr.
	 		Rært	og	litlaust.	Þurrt	með	létta	fyllingu	og	milt	sprittbragð.

R	 04631	 Tindavodka	 500	ml	 37,5%	 2164	kr.
	 		Tært	litlaust.	Sætuvottur,	létt	fylling,	hreint.	Létt	spíratunga.

	 00865	 Tindavodka	 700	ml	 37,5%	 2895	kr.
	 		Tært	og	litlaust.	Mjúk	fylling	með	sætuvotti	og	mildu	spritt-

bragði.

	 00867	 Tindavodka	 1000	ml	 37,5%	 3994	kr.
	 		Tært	og	litlaust.	Mjúk	fylling	með	sætuvotti	og	mildu	spritt-

bragði.

R	 09820	 Tovaritch Vodka	 700	ml	 40%	 4876	kr.
	 		Tært,	litlaust.	Þurrt,	mjúk	fylling.	Léttur	kryddkeimur,	frísk-

andi	sprittbragð.

R	 12168	 Tovaritch Vodka	 1000	ml	 40%	 6276	kr.
	 		Tært,	litlaust.	Þurrt,	létt	meðalfylling,	létt	grösugt.	Létt	spíra-

stunga,	stutt	eftirbragð.

R	 06109	 Znaps Vodka	 700	ml	 37,5%	 3657	kr.
	 		Tært,	litlaust,	sætuvottur.	Létt	fylling,	með	léttan	sætan	

kornkeim,	milt	sprittbragð.

R	 12496	 Zubrowka Bison Grass Vodka	 700	ml	 40%	 3990	kr.
	 		Fölgrænt.	Þurrt,	meðalfylling.	Grösugur	kryddkeimur,	kanill,	

nýslegin	grasrót.	Spírastunga,	sætkennt	kryddbragð.

Einiberjabrennivín
Gin
Gin er brennt, eða eimað vín unnið úr korni. Aðal bragðgjafinn í gini 
eru einiber.

	 00929	 Beefeater	 350	ml	 40%	 1833	kr.
	 		Tært,	litlaust.	Meðalfylling,	þurrt	með	mildan	og	frískan	

einiberja	og	sítrónukeim	og	grösuga	kryddtóna.

	 04527	 Beefeater	 500	ml	 40%	 2593	kr.
	 		Tært,	litlaust.	Meðalfylling,	þurrt	með	mildan	og	frískan	

einiberja	og	sítrónukeim	og	grösuga	kryddtóna.

	 00930	 Beefeater	 700	ml	 40%	 3493	kr.
	 		Tært,	litlaust.	Meðalfylling,	þurrt	með	mildan	og	frískan	

einiberja	og	sítrónukeim	og	grösuga	kryddtóna.

	 04027	 Beefeater	 1000	ml	 40%	 4950	kr.
	 		Tært,	litlaust.	Meðalfylling,	þurrt	með	mildan	og	frískan	

einiberja	og	sítrónukeim	og	grösuga	kryddtóna.

	 00945	 Bombay Sapphire	 700	ml	 40%	 4390	kr.
	 		Tært,	litlaust.	Meðalfylling,	þurrt	með	kryddaðan	lakkrís	og	

kóríanderkeim	,	kóla	og	einiberjum.	Heitt	eftirbragð.

R	 05340	 Churchill London Dry Gin	 700	ml	 37,5%	 4159	kr.
	 		Tært,	litlaust.	Þurrt,	meðalfylling	með	mildan	einiberjakeim,	

milt	sprittbragð.

	 00922	 Gordon’s	 350	ml	 37,5%	 1820	kr.
	 		Tært	og	litlaust.	meðalfylling,	þurrt	með	einiberja	og	sítrus-

keim	og	löngu	mildu	eftirbragði.

	 00921	 Gordon’s	 700	ml	 37,5%	 3480	kr.
	 		Tært	og	litlaust.	meðalfylling,	þurrt	með	einiberja	og	sítrus-

keim.	Langt	milt	eftirbragð.

	 07260	 Gordon’s	 1000	ml	 37,5%	 4790	kr.
	 		Tært	og	litlaust.	meðalfylling,	þurrt	með	einiberja	og	sítrus-

keim	og	löngu	mildu	eftirbragði.
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	 08449	 Gordon’s Gin	 500	ml	 40%	 2579	kr.
	 		Frísklegt	sítrus	og	einiberjabragð.

R	 09997	 Hendrick’s Gin	 700	ml	 41,4%	 4606	kr.
	 		Tært,	litlaust.	Þurrt,	meðalfylling.	Einiber,	lyng,	hvönn,	anís.	

Létt	spírastunga.

R	 07700	 London Hill	 500	ml	 40%	 2763	kr.
	 		Tært,	litlaust.	Þurrt,	létt	meðalfylling,	einiber,	sítrus,	bark-

arkrydd,	pipar.	Létt	spírastunga,	langt	eftirbragð.

	 00927	 Tanqueray	 700	ml	 47,3%	 4290	kr.
	 		Tært	og	litlaust.	Þétt	meðalfylling,	þurrt	með	léttum	eini-

berja-	og	sítruskeim	og	grösugum	tónum.	Hvasst	eftirbragð.

R	 12241	 Tanqueray Ten	 1000	ml	 47,3%	 6690	kr.
	 		Tært,	litlaust.	Þurrt,	létt	fylling.	Sítrusbörkur,	einiber,	korían-

der.	Langt,	milt	spritt,	margslungið.

Sénever
Þetta er hið upprunalega gin. Nafnið breyttist í meðförum Breta, 
þegar drykkurinn varð vinsæll þar. Upphaflega var sénever (genever) 
framleitt sem lækningalyf.

	 00957	 Bokma Frische	 1000	ml	 38%	 4994	kr.
	 		Fölgult.	Sætuvottur,	létt	meðalfylling.	Korn,	ger,	einiber.	Milt	

spritt,	heitt	eftirbragð.

Ákavíti
Ákavíti er hreinn eimaður eða brenndur drykkur, búið til úr korni 
kartöflum eða einhverju öðru grænmeti eða rótarávexti.  Á seinni 
stigum er drykkurinn bragðbættur er með einhverjum kryddum.

	 00840	 Aalborg Akvavit Jubilæums	 700	ml	 42%	 3995	kr.
	 		Bragðmikið,	með	appelsínu-	og	kúmenbragði.

	 06569	 Brennivín	 500	ml	 37,5%	 2255	kr.
	 		Tært,	milt	með	sætum	kúmenkeim.

	 00829	 Brennivín	 700	ml	 40%	 3395	kr.
	 		Tært	og	litlaust.	Mjúk	fylling	með	sætuvotti	og	kúm-

enbragði.	Milt	sprittbragð.

	 06567	 Brennivín	 1000	ml	 37,5%	 4394	kr.
	 		Tært,	milt	með	sætum	kúmenkeim.

Anís
Anís er samheiti yfir drykki sem gerðir eru úr eimuðum hlutlausum 
spíra sem tekur bragð sitt úr anís.

S	 03129	 12 Ouzo	 700	ml	 38%	 3993	kr.
	 		anísdrykkur¸	hálfþurr.

R	 09690	 Ouzo Plomari	 700	ml	 40%	 3489	kr.
	 		Tært,	litlaust.	Sætuvottur,	mjúk	fylling.	anís,	lakkrísrót,	krydd-

jurtir.	Heitur	sprittkeimur,	langt	eftirbragð.

S	 04711	 Pernod	 700	ml	 40%	 3593	kr.
	 		Skærgult,	með	sterku	anísbragði.

R	 11049	 Wardy Arak	 375	ml	 50%	 2724	kr.
	 		Tært	litlaust.	Þurrt,	meðalfylling,	sterkt	anísbragð,	mjög	

hvasst	sprittbragð.

Snafs
Er samheiti yfir drykki sem eru gerðir úr hlutlausum eimuðum spíra, 
en hafa síðan verið bragðbættir með kryddum eða ávöxtum.

R	 11062	 Absolut Apeach	 700	ml	 40%	 3993	kr.
	 		Tær	og	litlaus.	Þurr,	létt	fylling	með	ferskjukeim,	milt	spritt,	

heitt	eftirbragð.

R	 00902	 Absolut Citron	 700	ml	 40%	 3993	kr.
	 		Tært	og	litlaus.	Þurrt,	létt	fylling	með	sítrónukeim,	milt	spritt,	

heitt	eftirbragð.

R	 03165	 Absolut Kurant	 700	ml	 40%	 3993	kr.
	 		Tær	og	litlaus.	Þurr,	létt	fylling	með	sólberjakeim,	milt	spritt,	

heitt	eftirbragð.

R	 08712	 Absolut Mandrin	 700	ml	 40%	 3993	kr.
	 		Tær	og	litlaus.	Þurr,	létt	fylling	með	mandarínukeim,	milt	

spritt,	heitt	eftirbragð.

R	 11061	 Absolut Raspberri	 700	ml	 40%	 3993	kr.
	 		Tær	og	litlaus.	Þurr,	létt	fylling	með	öflugan	hindberjakeim,	

milt	spritt,	heitt	eftirbragð.

R	 11060	 Absolut Ruby Red	 700	ml	 40%	 3993	kr.
	 		Tær	og	litlaus.	Þurr,	létt	fylling	með	greipaldinkeim,	milt	

spritt,	heitt	eftirbragð.

R	 11063	 Absolut Vanilia	 700	ml	 40%	 3993	kr.
	 		Tær	og	litlaus.	Þurr,	létt	fylling	með	vanillu	og	karamellu-

keim,	milt	spritt,	heitt	eftirbragð.

	 09855	 Bacardi Limon	 700	ml	 32%	 3490	kr.
	 		

	 10661	 Bacardi Razz	 700	ml	 32%	 3490	kr.
	 		Tært	og	litlaust.	Hálfsætt	með	léttri	fyllingu	og	hindberja-

bragði.	Létt	remma	í	endann.

R	 07656	 Finlandia Cranberry	 700	ml	 40%	 3493	kr.
	 		Litlaust.	Sætuvottur,	meðalfylling	með	sætkenndan	mjúkan	

trönuberjakeim.	Milt	sprittbragð.

R	 12258	 Finlandia Mango	 700	ml	 40%	 3288	kr.
	 		Tært,	litlaust.	Sætuvottur.	Mangó.	Heitt	eftirbragð.

R	 12240	 Smirnoff Green Apple Twist	 700	ml	 37,5%	 3539	kr.
	 		Tært,	litlaust.	Sætuvottur,	meðalfylling.	Súr,	græn	epli.	Hvasst	

eftirbragð.

R	 09079	 Smirnoff Raspberry Twist	 700	ml	 37,5%	 3539	kr.
	 		Tært,	litlaust.	Hálfsætt.	Hindberjabragð.	Heitt	eftirbragð.

Kryddromm

R	 08273	 Mickey Finn’s Butterscotch and Vanilla	 500	ml	 20%	 1895	kr.
	 		Ljósgullinn.	Sætur,	mjúk	fylling.	Karamella,	vanilla.

	 01162	 Captain Morgan Spiced Rum	 375	ml	 35%	 1894	kr.
	 		Ljósbrúngullið.	Hálfsætt,	meðalfylling,	með	léttu	vanillu-	og	

rommbragði	og	snörpum	sprittkeim.

	 01161	 Captain Morgan Spiced Rum	 750	ml	 35%	 3594	kr.
	 		Ljósbrúngullið.	Hálfsætt,	meðalfylling,	með	léttu	vanillu-	og	

rommbragði	og	snörpum	sprittkeim.

	 04519	 Captain Morgan Spiced Rum	 1000	ml	 35%	 4695	kr.
	 		Brúngullið,	með	vanillu-	romm	og	tunnukeim.

ÁKavíTI	/	SnaFS
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Skot

	 09108	 Fisherman Vodka Shot	 700	ml	 30%	 3330	kr.
	 		Ljósbrúnn.	Meðaflylling,	hálfsætt	með	frísklegu	mentol-	og	

lakkrísbragði.

R	 09522	 Gajol Bla Vodka Shot	 700	ml	 30%	 3330	kr.
	 		Brúnn.	Sætur,	þykk	fylling	með	kröftugu	lakkrísbragði	og	

kælandi	mentól.

R	 09523	 Gajol Gul Vodka Shot	 700	ml	 30%	 3330	kr.
	 		Brúnn.	Sætur,	þykk	fylling	með	kröftugu	saltlakkrísbragði.

R	 10011	 Gajol Salmiak Vodka Shot	 700	ml	 30%	 3330	kr.
	 		Brúnn.	Sætur,	þykk	fylling	með	kröftugu	salmíak	lakkrís	og	

myntubragði.

	 03972	 Hot n’ Sweet	 500	ml	 32%	 2390	kr.
	 		Svargrænt,	ógegnsætt.	Sætt	með	mjúkri	fyllingu	og	heit-

pipruðum	lakkrískeim.	Heitt	eftirbragð.

R	 12567	 Koskenkorva Salmiakki	 700	ml	 32%	 2893	kr.
	 		Svargrátt.	Sætt,	meðalfylling.	Pipar,	lakkrís.

	 09858	 Opal Vodkaskot	 500	ml	 27%	 2494	kr.
	 		Brúnt,	skýjað.	Mjúk	fylling,	sætt,	með	opalbragði.

	 09724	 Opal Vodkaskot	 700	ml	 27%	 3344	kr.
	 		Brúnt,	skýjað.	Mjúk	fylling,	sætt,	með	opalbragði.

	 10269	 Opal Vodkaskot Mentól	 700	ml	 27%	 3344	kr.
	 		Jökulárhvítt.	Sætt,	þétt	fylling,	sterkt	mentólbragð,	milt	

spritt.	Kalt	eftirbragð.

	 09859	 Tópas Vodkaskot	 500	ml	 27%	 2494	kr.
	 		Brúnt,	skýjað.	Mjúk	fylling,	sætt	með	tópasbragði.

	 09723	 Tópas Vodkaskot	 700	ml	 27%	 3344	kr.
	 		Brúnt,	skýjað.	Mjúk	fylling,	sætt	með	tópasbragði.

	 10339	 Tópas Vodkaskot Pipar & Lakkrís	 700	ml	 27%	 3395	kr.
	 		Dökkbrúnt.	Sætt	og	salt	bragð	með	mjúka	fyllingu,	lakkrís-,	

salmaik	og	hvítan	pipar.	Milt	spritt	og	eftirbragð.

Annað	sterkt	áfengi

R	 12566	 Koskenkorva Minttu	 700	ml	 35%	 2992	kr.
	 		Tær,	litlaus.	Sætur,	mjúk	meðalfylling.	Frískandi	mintukeimur.

	 04904	 Mickey Finn’s Sour Apple & Moonshine	 500	ml	 15%	 1894	kr.
	 		Skærgrænt.	Sætt	og	mjög	súrt.	Meðalfylling	með	grænum	

eplakeim.

R	 11076	 Mickey Finn’s Sour Blueberry	 500	ml	 15%	 1895	kr.
	 		Skærblár.	Sætur	og	súr	með	litla	fyllingu.	Súr	berjakeimur.

R	 04869	 Mickey Finn’s Sour Raspberry	 500	ml	 15%	 1894	kr.
	 		Skærbleikur.	Sætur	og	súr	með	mjúka	fyllingu.	Hreint,	kröft-

ugt	hindberjabragð.

R	 12409	 Mojito Mamasita	 1000	ml	 30%	 4483	kr.
	 		Læmgrænt.	Hálfsætt,	meðalfylling.	Læm	og	mintutónar.

R	 12422	 Spiceman Lemon	 700	ml	 30%	 3191	kr.
	 		Tært,	litlaust.	Hálfsætt,	meðalfylling.	Sítróna	og	sítrónu-

börkur.

R	 12421	 Spiceman Raspberry	 700	ml	 30%	 3191	kr.
	 		Tært	og	litlaust.	Hálfsætt,	meðalfylling.	Hindber,	sítrus	börkur.

R	 12420	 Spiceman Tropical	 700	ml	 30%	 3191	kr.
	 		Tært,	litlaust.	Hálfsætt,	meðalfylling.	Passjon,	sítrusbörkur.

S	 02243	 Stroh 60%	 500	ml	 60%	 3993	kr.
	 		Kröftugt	og	kryddað.	ósætt.

Sake

S	 02079	 Gekkeikan Sake	 750	ml	 14,6%	 2690	kr.
	 		Tært,	litlaust.	Mjúk	fylling,	hálfþurrt,	milt.	Steinefni,	ostur,	

hrísgrjón.
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Gosblöndur	undir	15%

	 12255	 Bacardi Breezer Blueberry	 275	ml	 4%	 329	kr.
	 		Ljósblátt.	Létt,	hálfsætt,	ferskt.	Keimur	af	ávaxtahlaupi.

	 10636	 Bacardi Breezer Lemon	 275	ml	 4%	 329	kr.
	 		Fölgrátt.	Létt	fylling,	hálfsætt,	ferskt	með	mildum	sítrus	og	

ávaxtabragði.

	 10633	 Bacardi Breezer Lime	 275	ml	 4%	 329	kr.
	 		Fölgrænn.	Létt	fylling,	hálfsætt,	ferskt	með	sælgætiskennd-

an	læmtón.

	 10635	 Bacardi Breezer Orange	 275	ml	 4%	 329	kr.
	 		appelsínugult.	Létt	fylling,	hálfsætt,	ferskt	með	léttan	app-

elsínukeim.

	 10634	 Bacardi Breezer Pineapple	 275	ml	 4%	 329	kr.
	 		ananasgult.	Létt	fylling,	hálfsætt,	ferskt	með	sælgæt-

iskenndum	ananaskeim.

R	 12256	 Bacardi Breezer Raspberry	 275	ml	 4%	 329	kr.
	 		Skærrautt.	Létt,	hálfsætt,	ferskt.	Hindberjabragð.

	 10637	 Bacardi Breezer Watermelon	 275	ml	 4%	 329	kr.
	 		Jarðarberjarautt.	Létt	fylling,	hálfsætt	ferskt	með	léttum	

vatnsmelónukeim.

	 09828	 Cult Shaker	 275	ml	 5,4%	 319	kr.
	 		Gullinn.	Léttkolsýrður,	sætur	með	hunangs-	og	eplakeim.

R	 11071	 Freeq Beer & Green Lime	 500	ml	 4,5%	 197	kr.
	 		Ljósgullið.	Hálfþurrt,	ferskt	með	læmbragði	og	léttum	korn-

keim.

R	 11072	 Freeq Beer & Raspberry & Cherry	 500	ml	 4,5%	 197	kr.
	 		Ferskjubleikt.	Hálfþurrt,	ferskt	með	kirsuberjakeim.

R	 12239	 Gordon’s Space	 275	ml	 5%	 324	kr.
	 		Fölgrágrænn,	skýjaður.	Léttur,	sætur,	ferskur.	Sítrus,	engifer.	

Létt	freyðing.

R	 12097	 Icelandia Berry	 275	ml	 4,5%	 299	kr.
	 		Jarðarberjarautt.	Sætt	ferskt,	létt	fylling.	Jarðarber,	hindber.

R	 09468	 Icelandia Ice	 275	ml	 4,5%	 299	kr.
	 		Fölgrátt,	skýjað.	Sætt,	ferskt,	létt	fylling.	Sítrónubragð.

R	 12163	 Nite Apple	 300	ml	 5%	 304	kr.
	 		Skærgrænt,	skýjað.	Sætt,	ferskt,	létt	fylling.	Keimur	af	græn-

um	eplum.

R	 12161	 Nite Lemon	 300	ml	 5%	 304	kr.
	 		Fölgrátt,	skýjað.	Sætt,	ferskt,	létt	fylling.	Sítrónubragð.

R	 12164	 Nite Orange	 300	ml	 5%	 304	kr.
	 		appelsínugult,	skýjað.	Sætt,	ferskt,	létt	fylling.	appelsínu-

bragð.

R	 12162	 Nite Strawberry	 300	ml	 5%	 304	kr.
	 		Jarðarberjarautt,	skýjað.	Sætt,	ferskt,	létt	fylling.	Jarðarberja-

bragð.

	 04445	 Smirnoff Ice	 275	ml	 5%	 329	kr.
	 		Fölhvítt.	Hálfsætt,	ferskt.	Létt	og	lágfreyðandi	með	sítrónu-

bragði.

	 10602	 Smirnoff Ice	 300	ml	 5%	 334	kr.
	 		Ljósgráskýjað.	Hálfsætt,	ferskt.	Létt	og	lágfreyðandi	með	

sítrónubragði.

	 10724	 Smirnoff Ice	 700	ml	 5%	 720	kr.
	 		Fölgrátt.	Létt	fylling,	sætt	með	sítrónukeim.

R	 11102	 VK Kick Tropical	 275	ml	 4%	 268	kr.
	 		Skærgult,	hálfmatt.	Létt	fylling,	hálfsætt,	ferskt,	léttkolsýrt	

með	ananas	og	sítrónubragði.

R	 12510	 WKD Original Vodka Iron Brew	 275	ml	 5%	 298	kr.
	 		Dökkrafgullið.	Sætt,	kóla,	tyggjókeimur.

	 09065	 WKD Vodka Blue	 275	ml	 5%	 269	kr.
	 		

	 08553	 Woody’s Ice Raspberry	 330	ml	 5,5%	 298	kr.
	 		Rauðappelsínugult.	Létt,	freyðandi,	sætt	með	áköfu	hind-

berjabragði.
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K	 09842	 Foster’s	 500	ml	 5%	 219	kr.
AM	 		Ljósgullinn.	Létt	fylling,	þurr,	mildur,	lítil	beiskja,	léttur	malt	

og	ávaxtakeimur.

	 Bandaríkin
K	 10927	 Anchor Steam Beer	 355	ml	 4,8%	 288	kr.
CDM	 		Rafgulllinn.	Mjúk	fylling,	þurr,	ferskur,	mild	beiskja.	Ávextir,	

karamella,	ristað	malt.

R	 12511	 Budweiser	 330	ml	 5%	 198	kr.
AP	 		Ljósgullinn.	Létt	fylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja.	Fínlegir	

korn	og	blómatónar.

K	 01433	 Budweiser	 473	ml	 4,8%	 215	kr.
	 		Fölgullinn.	Létt	fylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja	með	fínlegan	

maltkeim	og	vott	af	brenndum	sykri.

K	 02968	 Miller Genuine Draft	 330	ml	 4,7%	 193	kr.
	 		Ferskur,	lítil	beiskja.

K	 06972	 Samuel Adams	 355	ml	 4,8%	 288	kr.
EFJ	 		Roðagullinn.	Mjúk	fylling,	þurr	og	ferskur	með	nokkurri	

beiskju.	Höfugur,	með	humluðu	malt-	og	karamellubragði.

K	 12064	 Samuel Adams Black Lager	 355	ml	 4,9%	 288	kr.
DGRY	 		Brúnn.	Mjúk	fylling,	þurr,	ferskur,	miðlungs	beiskja.	Ristaðir	

karamellu,	malt	og	kakóhnetutónar.

K	 10926	 Samuel Adams Boston Ale	 355	ml	 4,8%	 288	kr.
CDGM	 		Rafgullinn.	Þétt	fylling,	sætuvottur,	ferskur,	meðalbeiskja,	

þétt	freyðing.	Þurrkaðir	ávextir,	grösugt,	karamella.

	 Belgía
R	 03616	 Chimay Brune	 330	ml	 7%	 350	kr.
	 		Brúngullinn.	Létt	meðalfylling,	þétt	freyðing,	þurr	og	ferskur	

með	meðal	beiskju.	Létt	krydd,	púðursykur,	karamella.

K	 10610	 Chimay Peres Trappistes	 330	ml	 9%	 390	kr.
EHT	 		Brúnn.	Þétt	fylling,	höfugur,	hálfþurr,	mildur,	þétt	freyðing,	

lítil	beiskja.	Malt,	ristun,	súkkulaði.

R	 07883	 Chimay Tripel	 330	ml	 8%	 350	kr.
	 		Rafgullinn,	skýjaður.	Meðalfylling,	mikil	freyðing,	þurr,	og	

mildur	með	mikla	beiskju.	Þurrkaðir	ávextir,	humlar,	malt.

K	 06634	 Hoegaarden White	 330	ml	 4,9%	 219	kr.
	 		Ljósgullinn,	skýjaður.	Létt	fylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja	

með	ávaxtakenndan	kornkeim	og	fínlega	kryddaða	tóna.

K	 06932	 Leffe Blonde	 330	ml	 6,6%	 298	kr.
DEFJ	 		Gullinn.	Góð	fylling,	þurr	með	sætuvott,	ferskur,	miðlungs	

beiskja	með	þéttan	malt	og	negulkeim	og	mjúka	ávaxta-
tóna.

K	 03876	 Leffe Brune	 330	ml	 6,5%	 298	kr.
DFJ	 		Brúnn.	Góð	fylling,	þurr,	ferskur,	meðalbeiskja	með	þéttan	

maltkeim	og	ristaða	kryddtóna.

K	 01851	 Stella Artois	 330	ml	 5,2%	 219	kr.
AC	 		Gullinn.	Meðalfylling,	þurr,	ferskur,	meðal	beiskja,	með	þétt-

an	ristaðan	malt	og	karamellukeim.

K	 06169	 Stella Artois	 500	ml	 5,2%	 249	kr.
AC	 		Gullinn.	Meðalfylling,	þurr,	ferskur,	meðal	beiskja,	með	þétt-

an	ristaðan	malt	og	karamellukeim.

	 Bretland
K	 09964	 Abbot Ale	 500	ml	 5%	 345	kr.
GJ	 		Roðagullinn.	Þétt	meðalfylling,	þurr,	ferskur,	nokkur	beiskja	

með	ristaðan	karamellu	og	kornkeim.

R	 12572	 Fuller’s ESB Champion Ale	 500	ml	 5,9%	 444	kr.
	 		Rafgullinn.	Mjúk	meðalfylling,	þurr,	ferskur,	meðalbeiskja.	

Ristaður,	sætkennt	malt.

K	 12138	 Fuller’s Honey Dew	 500	ml	 5%	 397	kr.
AP	 		Ljósgullin.	Meðalfylling,	sætuvottur,	ferskur,	lítil	beiskja.	Létt	

korn,	hunang,	blóm,	ljós	ávöxtur.

K	 11086	 Fuller’s London Porter	 500	ml	 5,4%	 380	kr.
EFJ	 		Brúnn.	Mjúk	fyllling,	sætuvottur,	ferskur,	meðalbeiskja.	Ristað	

malt,	lakkrís,	kaffi.

R	 12411	 Fuller’s London Pride	 500	ml	 4,7%	 376	kr.
CD	 		Rafgullinn.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	meðalbeiskja.	Malt,	

korn,	brenndur	sykur,	appelsínubörkur.

K	 09764	 Morland Hen’s Tooth	 500	ml	 6,5%	 401	kr.
DGJ	 		Kopargullinn.		Þétt	fylling,	hálfsætur,	mildur	með	karamellu-	

og	ávaxtakeim,	og	löngu	léttbeisku	eftirbragði.

K	 03599	 Newcastle Brown Ale	 330	ml	 4,7%	 219	kr.
DJK	 		Ljósbrúnn.	Meðalfylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja	með	mjúk-

an	malt	og	karamellukeim.

K	 04721	 Old Speckled Hen	 500	ml	 5,2%	 335	kr.
	 		Roðagullinn.	Góð	fylling,	með	brendum	karamellukeim	og	

beisku	eftirbragði.

K	 09763	 Strong Suffolk Vintage Ale	 500	ml	 6%	 359	kr.
	 		Brúnn.	Meðalfylling,	þurr,	mildur	og	mjúkur,	með	soja-,	

lakkrís-	og	kandístónum.	Lítil	beiskja.

	 Danmörk
K	 01461	 Carlsberg Elephant	 330	ml	 7,2%	 242	kr.
AD	 		Dökkgullinn.	Góð	fylling,	höfugur.	Sætuvottur,	mildur,	lítil	

beiskja	með	þéttan	malt	og	rúgbrauðskeim.

K	 07953	 Faxe 10%	 500	ml	 10%	 429	kr.
	 		Gullinn.	Bragðmikill	og	höfugur.	Ávaxtaríkur,	nokkuð	beiskur	

og	rammur.

K	 10276	 Faxe Amber	 500	ml	 5%	 199	kr.
CDG	 		Rafgullinn.	Meðalfylling,	þurr,	ferskur,	mjúk	beiskja	með	rist-

aðan	malt	og	steinefnakeim.

K	 07902	 Faxe Festbock	 500	ml	 7,7%	 309	kr.
DFJ	 		Brúnn,	Mjúk	fylling,	þurr,	mildur,	lítil	beiskja	með	sælgæt-

iskenndan	ristaðan	rúgbrauðs	og	bananakeim.
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K	 08014	 Faxe Premium	 330	ml	 4,6%	 129	kr.
ACD	 		Gullinn.	Meðalfylling,	þurr,	ferskur,	nokkur	beiskja	með	

blómlegum	og	grösugum	kornkeim.

K	 07898	 Faxe Premium	 500	ml	 4,6%	 179	kr.
ACD	 		Gullinn.	Meðalfylling,	þurr,	ferskur,	nokkur	beiskja	með	

blómlegum	og	grösugum	kornkeim.

K	 09105	 Faxe Red	 500	ml	 5%	 199	kr.
O	 		Ljósmúrsteinsrauður.	Frekar	léttur,	þurr,	mildur	með	litla	

beiskju	og	léttan	berjakeim.

K	 04951	 Faxe Royal	 330	ml	 5,6%	 159	kr.
A	 		Gullinn.	Frekar	létt	fylling,	þurr,	ferskur,	frekar	lítil	beiskja	og	

kornkeimur.

K	 07250	 Faxe Royal	 500	ml	 5,6%	 219	kr.
A	 		Gullinn.	Frekar	létt	fylling,	þurr,	ferskur,	frekar	lítil	beiskja	og	

kornkeimur.

K	 10973	 Jacobsen Brown Ale	 330	ml	 6%	 328	kr.
	 		Rafbrúnn.	Sætuvottur,	mjúk	fylling,	lítil	beiskja.	Malt,	lakkrís,	

sæt	krydd.

K	 03606	 Prins Kristian	 330	ml	 5,8%	 185	kr.
A	 		Gullinn.	Meðalfylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja,	með	keim	af	

gulum	baunum.

K	 09817	 Slots Pilsner	 330	ml	 4,6%	 115	kr.
AP	 		Ljósgullinn.	Létt	fylling,	þurr	og	mildur,með	litla	beiskju	og	

frísklega	korntóna.

K	 08142	 Thor Classic	 330	ml	 4,6%	 119	kr.
	 		Gulbrúnn.	Frekar	léttur	með	léttbrendum	maltkeim.	nokkur	

beiskja.

K	 05051	 Thor Pilsner	 330	ml	 4,6%	 119	kr.
	 		Gullinn.	Tæp	meðalfylling,	þurr,	ferskur,	með	létta	beiskju,	

mildan	kornkeim	og	sítrustóna.

R	 09672	 Tuborg Gold	 330	ml	 5,5%	 159	kr.
AD	 		Gullinn.	Létt	meðalfylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja.	Létt	reykt	

korn,	humlar.

K	 04573	 Tuborg Gold	 500	ml	 5,5%	 219	kr.
AD	 		Gullinn.	Meðalfylling,	þurr,	ferskur,	frekar	lítil	beiskja	með	

ristaðan	og	bakaðan	maltkeim.

	 Eistland

	 Frakkland
K	 08116	 Kronenbourg 1664	 330	ml	 5%	 219	kr.
	 		Gullinn.	Þétt	meðalfylling,	þurr,	mildur,	lítil	beiskja.	Korn,	

léttir	humlar.

R	 08143	 Kronenbourg 1664	 500	ml	 5%	 249	kr.
	 		Ljósgullinn.	Meðalfylling,	mjúk	freyðing,	þurr	og	ferskur	

með	meðalbeiskju.	Grösugur	ristaður	kornkeimur.

	 Holland
K	 01514	 Amstel	 500	ml	 5%	 199	kr.
AD	 		Gullinn.	Mjúk	fylling,	þurr,	ferskur,	meðalbeiskja	með	blóm-

legan	og	kryddkenndan	maltkeim.

K	 04185	 Bavaria	 330	ml	 5%	 159	kr.
	 		Gullinn.	Meðalfylling,	þurr	og	mildur	með	litla	beiskju.	Korn	

og	humlatónn.

K	 06696	 Bavaria	 500	ml	 5%	 209	kr.
A	 		Gullinn.	Meðalfylling,	þurr,	ferskur,	nokkur	beiskja	með	létt-

an	sætkenndan	kornkeim.

R	 05712	 Grolsch	 330	ml	 5%	 164	kr.
AP	 		Gullinn.	Meðalfylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja.	Humlabragð.

K	 03593	 Grolsch	 330	ml	 5%	 189	kr.
AP	 		Gullinn.	Létt	meðalfylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja	með	

mjúka	léttgrösuga	korntóna.

K	 09731	 Grolsch	 500	ml	 5%	 219	kr.
AP	 		Gullinn.	Létt	meðalfylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja	með	

mjúka	léttgrösuga	korntóna.

K	 01517	 Grolsch	 473	ml	 5%	 279	kr.
AP	 		Gullinn.	Meðalfylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja.	Mjúkt	malt,	

blómlegur	humlakeimur.

K	 04950	 Heineken	 330	ml	 5%	 190	kr.
ADM	 		Ljósgullinn.	Meðalfylling,	þurr,	mildur,	lítil	beiskja	með	fersk-

um	blómlegum	maltkeim	og	kandístónum.

K	 03592	 Heineken	 330	ml	 5%	 205	kr.
ADM	 		Ljósgullinn.	Meðalfylling,	þurr,	mildur,	lítil	beiskja	með	fersk-

um	blómlegum	maltkeim	og	kandístónum.

K	 01510	 Heineken	 500	ml	 5%	 232	kr.
ADM	 		Ljósgullinn.	Meðalfylling,	þurr,	mildur,	lítil	beiskja	með	fersk-

um	blómlegum	maltkeim	og	kandístónum.

K	 04944	 Heineken	 650	ml	 5%	 320	kr.
ADM	 		Ljósgullinn.	Meðalfylling,	þurr,	mildur,	lítil	beiskja	með	fersk-

um	blómlegum	maltkeim	og	kandístónum.

R	 09633	 Hollandia	 500	ml	 5%	 189	kr.
A	 		Gullinn.	Létt	fylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja	með	korn	og	

kryddjurtakeim.

R	 12156	 La Trappe Bockbier	 750	ml	 7%	 790	kr.
EFG	 		Rafbrúnn.	Mjúk	meðalfylling,	þurr,	ferskur,	höfugur,	með-

albeiskja.	Ristað	korn,	kaffi,	lakkrís,	grænar	baunir.

K	 10649	 La Trappe Dubbel	 330	ml	 7%	 299	kr.
DFJR	 		Brúnn.	Þétt	fylling,	þurr,	mildur,	lítil	beiskja.	Malt,	lakkrís,	

smjörkaramella.

R	 12155	 La Trappe Dubbel	 750	ml	 7%	 690	kr.
DGJ	 		Rafbrúnn.	Mjúk	meðalfylling,	þurr,	ferskur,	meðalbeiskja.	

Ristað	korn,	kakó,	sveitatónar.

R	 12157	 La Trappe Quadrupel	 330	ml	 10%	 390	kr.
GOT	 		Rafgullinn.	Mjúk	meðalfylling,	sætuvottur,	ferskur,	höfugur,	

beiskja.	Margslunginn,	hunang,	appelsínubörkur,	fennel.

K	 10648	 La Trappe Trippel	 330	ml	 8%	 359	kr.
DGJ	 		Rafgullinn.	Mjúk	fylling,	höfugt,	þétt	freyðing,	hálfþurr,	mild-

ur.	Blómlegt,	þurrkaður	ávöxtur,	malt.

	 Indland
R	 08885	 Cobra Premium	 330	ml	 5%	 193	kr.
KPV	 		Ljósgullinn.	Létt	meðalfylling,	þurr,	mildur	lítil	beiskja	með	

mjúkan	blómlegan	maltkeim.

	 Írland
K	 04000	 Beamish Irish Stout Draught	 500	ml	 4,3%	 260	kr.
BJL	 		Dimmbrúnn.	Meðalfylling,	þurr,	mildur,	lítil	beiskja,	með	

brenndan	korn	og	maltkeim.

K	 12503	 Guinness Draught	 440	ml	 4,2%	 279	kr.
BC	 		Dökkbrúnn.	Meðalfylling,	þurr,	ferskur,	meðalbeiskja.	Ristað	

korn,	brenndir	tónar,	grösugur	keimur.

R	 12489	 Kilkenny Draught	 440	ml	 4,3%	 274	kr.
	 		Brúngullinn.	Létt	meðalfylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja.	

Brenndur	bismark,	karamella,	korn.

	 Ísland
K	 06952	 Carlsberg	 330	ml	 4,5%	 162	kr.
	 		Ljósgullinn.	Tæp	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	meðal	beiskja	

með	kryddaðan	korn	og	maltkeim.

K	 03598	 Carlsberg	 330	ml	 4,6%	 190	kr.
	 		Ljósgullinn.	Tæp	meðalfylling,	þurr,	ferskur,	meðal	beiskja	

með	kryddaðan	korn	og	maltkeim.

K	 01543	 Carlsberg	 500	ml	 4,5%	 219	kr.
	 		Frekar	léttur	og	mjúkur.



72

K	 04875	 Carlsberg	 500	ml	 4,5%	 248	kr.
	 		Ljósgullinn.	Tæp	meðalfylling,	þurr,	ferskur,	meðal	beiskja	

með	kryddaðan	korn	og	maltkeim.

K	 01446	 Egils Gull	 330	ml	 5%	 154	kr.
	 		Gullinn.	Létt	fylling,	þurr	og	ferskur,	lítil	beiskja.	Létt	korn-

bragð.

K	 08117	 Egils Gull	 330	ml	 5%	 178	kr.
AP	 		Gullinn.	Létt	fylling,	þurr	og	mildur	með	litla	beiskju.	Milt	

korn.

K	 01448	 Egils Gull	 500	ml	 5%	 209	kr.
	 		Ljósgullinn.	Frekar	léttur,	þurr	og	frísklegur	með	mildum	

malt	og	mjölkeim,	létt	beiskja.

K	 12488	 Egils Lite	 330	ml	 4,4%	 149	kr.
	 		Ljósgullinn.	Meðalfylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja.	Korn,	

maís,	blómlegur.

K	 09963	 Egils Lite	 330	ml	 4,4%	 187	kr.
	 		Ljósgullinn.	Létt	fylling,	þurr,	mildur,	lítil	beiskja	með	léttr-

istaðan	korn	og	sítruskeim.

K	 04015	 Egils Lite	 500	ml	 4,4%	 189	kr.
	 		Ljósgullinn,	frekar	léttur,	þurr	með	léttum	maltkeim	og	léttri	

beiskju.

K	 09119	 Egils Maltbjór	 500	ml	 5,6%	 249	kr.
DK	 		Brúnn.	Meðalfylling,	þéttur,	ferskur	með	sætuvotti	og	malt	

og	lakkrískeim.	Lítil	beiskja.

K	 09037	 Egils Pilsner	 500	ml	 4,5%	 169	kr.
AD	 		Gullinn.	Meðalfylling,	þurr,	mildur,	frekar	lítil	beiskja	með	

grösuga	malt	og	karamellutóna.

K	 09567	 Egils Premium	 330	ml	 5,7%	 189	kr.
DF	 		Gullinn.	Þétt	fylling,	þurr	og	mildur	með	milda	beiskju	og	

reyktan	kjötkenndan	maltkeim.

K	 09568	 Egils Premium	 500	ml	 5,7%	 235	kr.
DFJO	 		Ljósgullinn.	Meðalfylling,	mildur	með	sætuvotti	og	lítilli	

beiskju	og	mjúkum	maltkeim.

K	 01445	 Egils Sterkur	 500	ml	 6,2%	 279	kr.
AC	 		Ljósgullinn.	Tæp	meðalfylling,	þurr,	mildur,	miðlungs	beiskja	

með	blómlegum	korn-	og	humlakeim.

K	 12107	 El Grillo	 330	ml	 5%	 212	kr.
AP	 		Gullinn.	Meðalfylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja,	þétt	freyðing.	

Korn,	blómlegt.

K	 10786	 Kaldi	 330	ml	 5%	 233	kr.
CDM	 		Ljóskopargullinn.	Mjúk	meðalfylling,	þurr,	ferskur,	nokkur	

beiskja	með	mjúkt	ristað	malt	og	grösugan	humlakeim.

K	 12010	 Kaldi Dökkur	 330	ml	 5%	 246	kr.
	 		Rafbrúnn.	Meðalfylling,	þurr,	ferskur,	beiskur.	Ristað	malt,	

karamella,	humlar.

K	 12522	 Skjálfti	 330	ml	 5%	 249	kr.
	 		Gullinn.	Mjúk	meðalfylling,	þurr,	mild	sýra,	miðlungs	beiskja.	

Mjúkur,	korn,	maís	og	karamellutóna.

K	 08476	 Thule	 330	ml	 5%	 165	kr.
A	 		Ljósgullinn.	Létt	fylling,	þurr,	ferskur,	með	frekar	litla	beiskju,	

léttum	korn	og	lifrarpylsukeim.

K	 05091	 Thule	 330	ml	 5%	 188	kr.
A	 		Ljósgullinn.	Létt	fylling,	þurr,	ferskur,	með	frekar	litla	beiskju,	

léttum	korn	og	lifrarpylsukeim.

K	 01499	 Thule	 500	ml	 5%	 224	kr.
A	 		Ljósgullinn.	Létt	fylling,	þurr,	ferskur,	með	frekar	litla	beiskju,	

léttum	korn	og	lifrarpylsukeim.

K	 05323	 Thule	 500	ml	 5%	 243	kr.
A	 		Ljósgullinn.	Létt	fylling,	þurr,	ferskur,	með	frekar	litla	beiskju,	

léttum	korn	og	lifrarpylsukeim.

K	 01441	 Tuborg	 500	ml	 4,5%	 189	kr.
A	 		Ljósgullinn.	Tæp	meðalfylling,	þurr,	mildur,	lítil	beiskja,	létt-

ristað	korn	og	blómlegur	maltkeimur.

K	 01442	 Tuborg Grön	 330	ml	 4,5%	 149	kr.
A	 		Ljósgullinn.	Tæp	meðalfylling,	þurr,	mildur,	lítil	beiskja,	létt-

ristað	korn	og	blómlegur	maltkeimur.

K	 03585	 Tuborg Grön	 330	ml	 4,5%	 169	kr.
A	 		Ljósgullinn.	Tæp	meðalfylling,	þurr,	mildur,	lítil	beiskja,	létt-

ristað	korn	og	blómlegur	maltkeimur.

K	 07892	 Tuborg Grön	 500	ml	 4,5%	 209	kr.
	 		Ljósgullinn.	Léttur,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja	með	léttan	keim	

af	korni	og	laufkryddi.

K	 01485	 Víking	 330	ml	 5,6%	 185	kr.
A	 		Ljósgullinn.	Frekar	létt	fylling,	þurr,	ferskur	með	frekar	litla	

beiskju	og	grösugan	blómlegan	kornkeim.

K	 03588	 Víking	 330	ml	 5,6%	 199	kr.
A	 		Ljósgullinn.	Frekar	létt	fylling,	þurr,	ferskur	með	frekar	litla	

beiskju	og	grösugan	blómlegan	kornkeim.

K	 01484	 Víking	 500	ml	 5,6%	 245	kr.
A	 		Ljósgullinn.	Frekar	létt	fylling,	þurr,	ferskur	með	frekar	litla	

beiskju	og	grösugan	blómlegan	kornkeim.

K	 01503	 Víking Lager	 500	ml	 4,5%	 178	kr.
	 		Ljósgullinn.	Létt	fylling,	þurr,	mildur,	lítil	beiskja	með	létta	

malt	og	kryddtóna.

K	 09825	 Víking Lite	 330	ml	 4,4%	 157	kr.
A	 		Gullinn.	Létt	fylling,	þurr	og	ferskur,	með	litla	beiskju	og	létt-

an	korn-	og	maltkeim.

K	 09914	 Víking Lite	 330	ml	 4,4%	 194	kr.
A	 		Gullinn.	Létt	fylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja	með	léttum	

korn	og	lifrarpylsutónum.

K	 07960	 Víking Lite	 500	ml	 4,4%	 198	kr.
A	 		Gullinn.	Létt	fylling,	þurr,	mildur,	lítil	beiskja	með	nettan	

sætgrösugan	kornkeim.

K	 02026	 Víking Sterkur	 500	ml	 7%	 297	kr.
DM	 		Ljósgullinn.	Mjúk	fylling,	þurr,	mildur,	lítil	beiskja	með	sæt-

kryddaðan	malt	og	humlakeim.

R	 12538	 Víking Stout	 330	ml	 5,8%	 249	kr.
	 		Dökkbrúnn.	Sætuvottur,	meðalfylling,	miðlungsbeiskja.	

Lakkrís,	kaffi,	kakó.

K	 09825	 Víking Lite	 330	ml	 4,4%	 157	kr.
A	 		Gullinn.	Létt	fylling,	þurr	og	ferskur,	með	litla	beiskju	og	létt-

an	korn-	og	maltkeim.

K	 01503	 Víking Lager	 500	ml	 4,5%	 178	kr.
	 		Ljósgullinn.	Létt	fylling,	þurr,	mildur,	lítil	beiskja	með	létta	

malt	og	kryddtóna.

K	 09914	 Víking Lite	 330	ml	 4,4%	 194	kr.
A	 		Gullinn.	Létt	fylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja	með	léttum	

korn	og	lifrarpylsutónum.

K	 07960	 Víking Lite	 500	ml	 4,4%	 198	kr.
A	 		Gullinn.	Létt	fylling,	þurr,	mildur,	lítil	beiskja	með	nettan	

sætgrösugan	kornkeim.

K	 03588	 Víking	 330	ml	 5,6%	 199	kr.
A	 		Ljósgullinn.	Frekar	létt	fylling,	þurr,	ferskur	með	frekar	litla	

beiskju	og	grösugan	blómlegan	kornkeim.

R	 12538	 Víking Stout	 330	ml	 5,8%	 249	kr.
	 		Dökkbrúnn.	Sætuvottur,	meðalfylling,	miðlungsbeiskja.	

Lakkrís,	kaffi,	kakó.

K	 02026	 Víking Sterkur	 500	ml	 7%	 297	kr.
DM	 		Ljósgullinn.	Mjúk	fylling,	þurr,	mildur,	lítil	beiskja	með	sæt-

kryddaðan	malt	og	humlakeim.

	 Ítalía
R	 05058	 Birra Moretti	 330	ml	 4,6%	 199	kr.
	 		Ljósgullinn.	Frekar	léttur,	með	léttristuðum	maltkeim.	nokk-

ur	beiskja.

R	 05058	 Birra Moretti	 330	ml	 4,6%	 199	kr.
	 		Ljósgullinn.	Frekar	léttur,	með	léttristuðum	maltkeim.	nokk-

ur	beiskja.

	 Kanada
R	 04713	 Moosehead Lager	 350	ml	 5%	 210	kr.
	 		Fölgullinn.	Létt	fylling,	sætuvottur,	ferskur,	lítil	beiskja.	Mild-

ur	kornkeimur,	léttur	ávöxtur.
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BJóR

R	 11156	 Moosehead Lager	 473	ml	 5%	 228	kr.
AP	 		Ljósgullinn.	Létt	fylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja.	Léttur	korn-

keimur,	ljós	ávöxtur.

R	 04713	 Moosehead Lager	 350	ml	 5%	 210	kr.
	 		Fölgullinn.	Létt	fylling,	sætuvottur,	ferskur,	lítil	beiskja.	Mild-

ur	kornkeimur,	léttur	ávöxtur.

R	 11156	 Moosehead Lager	 473	ml	 5%	 228	kr.
AP	 		Ljósgullinn.	Létt	fylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja.	Léttur	korn-

keimur,	ljós	ávöxtur.

	 Kína
R	 12398	 Pearl River Lager	 355	ml	 4,3%	 160	kr.
AP	 		Ljósgullinn.	Létt	fylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja.	Léttur	

blómlegur	kornkeimur.

R	 12397	 Zhu Jiang Gold Lager	 330	ml	 5,3%	 163	kr.
	 		Gullinn.	Létt	fylling,	þurr,	mildur,	lítil	beiskja.	Milt	bragð.

R	 12398	 Pearl River Lager	 355	ml	 4,3%	 160	kr.
AP	 		

R	 12397	 Zhu Jiang Gold Lager	 330	ml	 5,3%	 163	kr.
	 		

	 Litháen
R	 09090	 Svyturys Ekstra	 500	ml	 5,2%	 295	kr.
	 		Ljósgullinn.	Meðalfylling,	þurr,	ferskur,	miðlungs	beiskja.	

Korn,	ávaxtakeimur.

R	 09090	 Svyturys Ekstra	 500	ml	 5,2%	 295	kr.
	 		Ljósgullinn.	Meðalfylling,	þurr,	ferskur,	miðlungs	beiskja.	

Korn,	ávaxtakeimur.

	 Mexico
K	 03625	 Corona	 330	ml	 4,6%	 209	kr.
ADK	 		Ljósgullinn.	Tæp	meðalfylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja	með	

léttan	malt	og	sítruskeim	.

R	 03629	 Sol	 330	ml	 4,5%	 179	kr.
AO	 		Gullinn.	Létt	fylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja	með	léttan	

karamellu	og	kornkeim.

R	 03629	 Sol	 330	ml	 4,5%	 179	kr.
AO	 		Gullinn.	Létt	fylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja	með	léttan	

karamellu	og	kornkeim.

K	 03625	 Corona	 330	ml	 4,6%	 209	kr.
ADK	 		Ljósgullinn.	Tæp	meðalfylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja	með	

léttan	malt	og	sítruskeim	.

	 Pólland
K	 10447	 Lech	 500	ml	 5,2%	 232	kr.
AP	 		Gullinn.Létt	fylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja,	grösugur	með	

blómlegan	keim.

R	 10596	 Lech	 500	ml	 5,2%	 242	kr.
AP	 		Gullinn.	Létt	fylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja,	grösugur	með	

blómlegan	keim.

K	 10446	 Tyskie	 500	ml	 5,6%	 245	kr.
ACP	 		Gullinn.	Létt	fylling,	þurr,	ferskur,	létt	beiskja.	Blómlegur	

kornkeimur	og	steinefnatónar.

K	 10595	 Tyskie	 500	ml	 5,6%	 255	kr.
	 		Gullinn.	Meðalfylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja.	Blómlegur	

kornkeimur,	steinefnatónar.

R	 10891	 Warka	 500	ml	 7%	 295	kr.
DGK	 		Dökkgullinn.	Meðalfylling,	höfugur,	hálfþurr	og	ferskur	með	

miðlungs	beiskju,	karamellu	og	maltkeim.

K	 10096	 Zywiec	 500	ml	 5,6%	 222	kr.
AM	 		Gullinn.	Meðalfylling,	þurr,	ferskur,	meðalbeiskja	með	mjúk-

um	korn,	malt	og	humlakeim.

K	 10097	 Zywiec	 500	ml	 5,6%	 232	kr.
	 		Ljósgullinn.	Mjúk	fylling,	þurr,	mildur,	meðalbeiskja	með	

sætum	korn	og	maltkeim	og	ristaða	tóna.

K	 10096	 Zywiec	 500	ml	 5,6%	 222	kr.
AM	 		Gullinn.	Meðalfylling,	þurr,	ferskur,	meðalbeiskja	með	mjúk-

um	korn,	malt	og	humlakeim.

K	 10447	 Lech	 500	ml	 5,2%	 232	kr.
AP	 		Gullinn.Létt	fylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja,	grösugur	með	

blómlegan	keim.

K	 10097	 Zywiec	 500	ml	 5,6%	 232	kr.
	 		Ljósgullinn.	Mjúk	fylling,	þurr,	mildur,	meðalbeiskja	með	

sætum	korn	og	maltkeim	og	ristaða	tóna.

R	 10596	 Lech	 500	ml	 5,2%	 242	kr.
AP	 		Gullinn.	Létt	fylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja,	grösugur	með	

blómlegan	keim.

K	 10446	 Tyskie	 500	ml	 5,6%	 245	kr.
ACP	 		Gullinn.	Létt	fylling,	þurr,	ferskur,	létt	beiskja.	Blómlegur	

kornkeimur	og	steinefnatónar.

K	 10595	 Tyskie	 500	ml	 5,6%	 255	kr.
	 		Gullinn.	Meðalfylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja.	Blómlegur	

kornkeimur,	steinefnatónar.

R	 10891	 Warka	 500	ml	 7%	 295	kr.
DGK	 		Dökkgullinn.	Meðalfylling,	höfugur,	hálfþurr	og	ferskur	með	

miðlungs	beiskju,	karamellu	og	maltkeim.

	 Singapúr
K	 05060	 Tiger	 330	ml	 5%	 205	kr.
P	 		Gullinn.		Mjúk	meðalfylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja	með	

blómlegan	maltkeim.

	 Spánn
R	 02305	 San Miguel	 330	ml	 5,4%	 198	kr.
AP	 		Gullinn.	létt	meðalfylling,	þurr	og	ferskur,	miðlungs	beiskja	

með	léttgrösugan	mjúkan	kornkeim.

R	 05156	 San Miguel	 500	ml	 4,5%	 219	kr.
AD	 		Ljósgullinn.	Létt	fylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja	með	léttan	

grösugan	kornkeim.

R	 01529	 San Miguel	 1.000	ml	 4,5%	 398	kr.
	 		Ljósgullinn.	Létt	fylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja	með	léttan	

grösugan	kornkeim.

R	 02305	 San Miguel	 330	ml	 5,4%	 198	kr.
AP	 		Gullinn.	létt	meðalfylling,	þurr	og	ferskur,	miðlungs	beiskja	

með	léttgrösugan	mjúkan	kornkeim.

R	 05156	 San Miguel	 500	ml	 4,5%	 219	kr.
AD	 		Ljósgullinn.	Létt	fylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja	með	léttan	

grösugan	kornkeim.

R	 01529	 San Miguel	 1.000	ml	 4,5%	 398	kr.
	 		Ljósgullinn.	Létt	fylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja	með	léttan	

grösugan	kornkeim.

R	 12544	 Falcon Export	 330	ml	 5,2%	 184	kr.
	 		Gullinn.	Létt	meðalfylling,	þurr,	mildur,	lítil	beiskja.	Létt	korn.

R	 12544	 Falcon Export	 330	ml	 5,2%	 184	kr.
	 		Gullinn.	Létt	meðalfylling,	þurr,	mildur,	lítil	beiskja.	Létt	korn.

	 Tékkland
K	 03584	 Budweiser Budvar	 330	ml	 5%	 190	kr.
	 		Gullinn.	Meðalfylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja	með	grös-

ugum	malt	og	kornkeim.

K	 07709	 Budweiser Budvar	 500	ml	 5%	 225	kr.
	 		Gullinn.	Meðalfylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja	með	grös-

ugum	malt	og	kornkeim.

K	 05541	 Budweiser Budvar	 500	ml	 5%	 230	kr.
	 		Gullinn.	Meðalfylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja	með	grös-

ugum	malt	og	kornkeim.
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K	 01530	 Pilsner Urquell	 330	ml	 4,4%	 193	kr.
AC	 		Dökkgullinn.	Þétt	meðalfylling,	þurr,	ferskur,	miðlungs	

beiskja	með	heitristaða	korn-	og	greiptóna.

K	 01531	 Pilsner Urquell	 500	ml	 4,4%	 225	kr.
AC	 		Dökkgullinn.	Þétt	meðalfylling,	þurr,	ferskur	og	beiskur.	

Malt,	humlar,	greip,	blómlegir	tónar.

K	 03584	 Budweiser Budvar	 330	ml	 5%	 190	kr.
	 		Gullinn.	Meðalfylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja	með	grös-

ugum	malt	og	kornkeim.

K	 01530	 Pilsner Urquell	 330	ml	 4,4%	 193	kr.
AC	 		Dökkgullinn.	Þétt	meðalfylling,	þurr,	ferskur,	miðlungs	

beiskja	með	heitristaða	korn-	og	greiptóna.

K	 07709	 Budweiser Budvar	 500	ml	 5%	 225	kr.
	 		Gullinn.	Meðalfylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja	með	grös-

ugum	malt	og	kornkeim.

K	 01531	 Pilsner Urquell	 500	ml	 4,4%	 225	kr.
AC	 		Dökkgullinn.	Þétt	meðalfylling,	þurr,	ferskur	og	beiskur.	

Malt,	humlar,	greip,	blómlegir	tónar.

K	 05541	 Budweiser Budvar	 500	ml	 5%	 230	kr.
	 		Gullinn.	Meðalfylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja	með	grös-

ugum	malt	og	kornkeim.

	 Trinidad	og	Tobago
R	 11031	 Carib Premium	 330	ml	 5,2%	 123	kr.
	 		Gullinn.	Létt	meðalfylling,	þurr	og	mildur	með	litla	beiskju.

R	 12033	 Carib Premium	 275	ml	 5,2%	 170	kr.
AP	 		Gullinn.	Létt	meðalfylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja	með	fín-

legan	ristaðan	kornkeim.

R	 11031	 Carib Premium	 330	ml	 5,2%	 123	kr.
	 		Gullinn.	Létt	meðalfylling,	þurr	og	mildur	með	litla	beiskju.

R	 12033	 Carib Premium	 275	ml	 5,2%	 170	kr.
AP	 		Gullinn.	Létt	meðalfylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja	með	fín-

legan	ristaðan	kornkeim.

	 Úkraína

	 Þýskaland
K	 01545	 Beck’s	 330	ml	 5%	 165	kr.
A	 		Ljósgullinn.	Meðalfylling,	þurr,	ferskur,	miðlungs	beiskja	

með	mjúkan	maltkeim	og	ferska	sítrustóna.

K	 03600	 Beck’s	 330	ml	 5%	 189	kr.
A	 		Ljósgullinn.	Meðalfylling,	þurr,	ferskur,	miðlungs	beiskja	

með	mjúkan	maltkeim	og	ferska	sítrustóna.

K	 01547	 Beck’s	 500	ml	 5%	 229	kr.
	 		Ljósgullinn.	Meðalfylling,	þurr,	ferskur,	miðlungs	beiskja	

með	mjúkan	maltkeim	og	ferska	sítrustóna.

K	 03614	 Erdinger Dunkel	 500	ml	 5,6%	 315	kr.
J	 		Brúnn,	Mjúk	meðalfylling,	þurr,	mildur,	lítil	beiskja	með	rist-

aðan	maltkeim,	karamellu	og	lakkrístónum.

K	 03613	 Erdinger Weissbier	 500	ml	 5,3%	 305	kr.
ADK	 		Gullinn,með	gerbotnfalli.	Mjúk	meðalfylling,	þurr,	ferskur,	

lítil	beiskja	með	mjúkan	maltkeim	og	sæta	ávaxtatóna.

K	 06845	 Franziskaner Hefe Weissbier	 500	ml	 5%	 269	kr.
DGJR	 		Gullinn,	hálfskýjaður.	Meðalfylling,	þurr	og	ferskur	með	litla	

beiskju,	sætan	kornkeim	og	reykta	kryddtóna.

K	 06846	 Franziskaner Weissbier Dunkel	 500	ml	 5%	 269	kr.
DGJR	 		Rafbrúnn,	skýjaður.	Mjúk	fylling,	þurr,	ferskur	með	litla	

beiskju.	Mjúkristuð	karamella,	banani,	lakkrís.

K	 01556	 Holsten Festbock	 500	ml	 7%	 314	kr.
JK	 		Brúnn.	Góð	fylling,	þurr,	mildur,	lítil	beiskja,	höfugur,	með	

smjörkenndan	rúgbrauðs	og	lakkrískeim.

R	 04940	 Krombacher Pils	 500	ml	 4,8%	 259	kr.
APV	 		Ljósgullinn.	Meðalfylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja	með	mjúk-

an	maltkeim	og	karamellutóna.

R	 12099	 Löwenbrau Original	 500	ml	 4,5%	 175	kr.
	 		Gullinn.	Létt	meðalfylling,	þurr	og	ferskur,	lítil	beiskja.	Léttur	

korn-	og	ávaxtakeimur.

R	 12136	 Nordlicht Lager	 500	ml	 4,9%	 304	kr.
AP	 		Ljósrafgullinn.	Létt	fylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja.	Milt	korn,	

karamella.

K	 03562	 Paulaner Hefe-Weissbier	 500	ml	 5,5%	 290	kr.
DGR	 		Ljósrafgullinn,	skýjaður.	Þétt	fylling,	þurr,	ferskur,	mild	

beiskja.	Krydd,	sítrustónar.

K	 01997	 Paulaner Original Munchner	 330	ml	 4,9%	 180	kr.
	 		Gullinn.	Þétt	fylling,	þurr	og	ferskur,	miðlungsbeiskja.	Korn,	

humlar.

K	 01545	 Beck’s	 330	ml	 5%	 165	kr.
A	 		Ljósgullinn.	Meðalfylling,	þurr,	ferskur,	miðlungs	beiskja	

með	mjúkan	maltkeim	og	ferska	sítrustóna.

R	 12099	 Löwenbrau Original	 500	ml	 4,5%	 175	kr.
	 		Gullinn.	Létt	meðalfylling,	þurr	og	ferskur,	lítil	beiskja.	Léttur	

korn-	og	ávaxtakeimur.

K	 01997	 Paulaner Original Munchner	 330	ml	 4,9%	 180	kr.
	 		Gullinn.	Þétt	fylling,	þurr	og	ferskur,	miðlungsbeiskja.	Korn,	

humlar.

K	 03600	 Beck’s	 330	ml	 5%	 189	kr.
A	 		Ljósgullinn.	Meðalfylling,	þurr,	ferskur,	miðlungs	beiskja	

með	mjúkan	maltkeim	og	ferska	sítrustóna.

K	 01547	 Beck’s	 500	ml	 5%	 229	kr.
	 		Ljósgullinn.	Meðalfylling,	þurr,	ferskur,	miðlungs	beiskja	

með	mjúkan	maltkeim	og	ferska	sítrustóna.

R	 04940	 Krombacher Pils	 500	ml	 4,8%	 259	kr.
APV	 		Ljósgullinn.	Meðalfylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja	með	mjúk-

an	maltkeim	og	karamellutóna.

K	 06845	 Franziskaner Hefe Weissbier	 500	ml	 5%	 269	kr.
DGJR	 		Gullinn,	hálfskýjaður.	Meðalfylling,	þurr	og	ferskur	með	litla	

beiskju,	sætan	kornkeim	og	reykta	kryddtóna.

K	 06846	 Franziskaner Weissbier Dunkel	 500	ml	 5%	 269	kr.
DGJR	 		Rafbrúnn,	skýjaður.	Mjúk	fylling,	þurr,	ferskur	með	litla	

beiskju.	Mjúkristuð	karamella,	banani,	lakkrís.

K	 03562	 Paulaner Hefe-Weissbier	 500	ml	 5,5%	 290	kr.
DGR	 		Ljósrafgullinn,	skýjaður.	Þétt	fylling,	þurr,	ferskur,	mild	

beiskja.	Krydd,	sítrustónar.

R	 12136	 Nordlicht Lager	 500	ml	 4,9%	 304	kr.
AP	 		Ljósrafgullinn.	Létt	fylling,	þurr,	ferskur,	lítil	beiskja.	Milt	korn,	

karamella.

K	 03613	 Erdinger Weissbier	 500	ml	 5,3%	 305	kr.
ADK	 		Gullinn,með	gerbotnfalli.	Mjúk	meðalfylling,	þurr,	ferskur,	

lítil	beiskja	með	mjúkan	maltkeim	og	sæta	ávaxtatóna.

K	 01556	 Holsten Festbock	 500	ml	 7%	 314	kr.
JK	 		Brúnn.	Góð	fylling,	þurr,	mildur,	lítil	beiskja,	höfugur,	með	

smjörkenndan	rúgbrauðs	og	lakkrískeim.

K	 03614	 Erdinger Dunkel	 500	ml	 5,6%	 315	kr.
J	 		Brúnn,	Mjúk	meðalfylling,	þurr,	mildur,	lítil	beiskja	með	rist-

aðan	maltkeim,	karamellu	og	lakkrístónum.
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	 01551	 Beck’s 30 ltr. kútur	 30.000	ml	 5%	 13490	kr.
	 		Frekar	léttur,	lítil	beiskja.

	 06650	 Carlsberg 30 ltr. kútur	 30.000	ml	 4,5%	 14215	kr.
	 		

	 12148	 Carlsberg 5 l kútur án dælu	 5.000	ml	 4,6%	 2572	kr.
	 		

	 10606	 Egils Gull 25 lítra kútur	 25.000	ml	 4,5%	 11086	kr.
	 		Ljósgullinn.	Frekar	léttur,	þurr	og	frísklegur	með	mildum	

malt	og	mjölkeim,	létt	beiskja.

	 07483	 Egils Gull 25 ltr. kútur	 25.000	ml	 5%	 11210	kr.
	 		Ljósgullinn.	Frekar	léttur,	þurr	og	frísklegur	með	mildum	

malt	og	mjölkeim,	létt	beiskja.

K	 10445	 Heineken Lager	 5.000	ml	 5%	 3290	kr.
	 		Gullinn.	Mjúk	fylling,	þurr	og	mildur	með	litla	beiskju.	Malt	

og	humlakeimur.

	 10807	 Stella Artois 30 ltr. kútur	 30.000	ml	 5,2%	 14491	kr.
	 		

	 06188	 Thule 30 ltr. kútur	 30.000	ml	 4,8%	 14966	kr.
	 		

	 01438	 Tuborg Grön 25 ltr. kútur	 25.000	ml	 4,5%	 11245	kr.
	 		

	 10925	 Tuborg Grön 5 l kútur án dælu	 5.000	ml	 4,6%	 2290	kr.
	 		

	 01537	 Víking Lager 30 ltr. kútur	 30.000	ml	 4,4%	 13730	kr.
	 		

	 10925	 Tuborg Grön 5 l kútur án dælu	 5.000	ml	 4,6%	 2290	kr.
	 		

	 12148	 Carlsberg 5 l kútur án dælu	 5.000	ml	 4,6%	 2572	kr.
	 		

K	 10445	 Heineken Lager	 5.000	ml	 5%	 3290	kr.
	 		Gullinn.	Mjúk	fylling,	þurr	og	mildur	með	litla	beiskju.	Malt	

og	humlakeimur.

	 10606	 Egils Gull 25 lítra kútur	 25.000	ml	 4,5%	 11086	kr.
	 		Ljósgullinn.	Frekar	léttur,	þurr	og	frísklegur	með	mildum	

malt	og	mjölkeim,	létt	beiskja.

	 07483	 Egils Gull 25 ltr. kútur	 25.000	ml	 5%	 11210	kr.
	 		Ljósgullinn.	Frekar	léttur,	þurr	og	frísklegur	með	mildum	

malt	og	mjölkeim,	létt	beiskja.

	 01438	 Tuborg Grön 25 ltr. kútur	 25.000	ml	 4,5%	 11245	kr.
	 		

	 01551	 Beck’s 30 ltr. kútur	 30.000	ml	 5%	 13490	kr.
	 		Frekar	léttur,	lítil	beiskja.

	 01537	 Víking Lager 30 ltr. kútur	 30.000	ml	 4,4%	 13730	kr.
	 		

	 06650	 Carlsberg 30 ltr. kútur	 30.000	ml	 4,5%	 14215	kr.
	 		

	 10807	 Stella Artois 30 ltr. kútur	 30.000	ml	 5,2%	 14491	kr.
	 		

	 06188	 Thule 30 ltr. kútur	 30.000	ml	 4,8%	 14966	kr.
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KaSSavín

Kassavín	-	hvítvín

R	 11089	 Badgers Creek White	 3.000	ml	 12,5%	 3894	kr.
ACOPX			Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt	og	milt	með	léttan	blóm-

legan	ávöxt.

K	 07712	 Barramundi Semillon Chardonnay	 3.000	ml	 12,5%	 3593	kr.
ACDX	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Sítrus,	

hunang	og	melónutónar.

R	 11090	 Black Tower Rivaner	 3.000	ml	 8,5%	 2751	kr.
AOX	 		Ljóssítrónugult.	Létt,	hálfsætt,	ferskt	með	léttan	keim	af	

eplakjarna.

K	 05875	 Concha y Toro Frontera Chardonnay	 3.000	ml	 13%	 3493	kr.
ACPY	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	milt.	Hunang,	

hnetur,	eik.

K	 10320	 Concha y Toro Sunrise Chardonnay	 3.000	ml	 13%	 3590	kr.
ABCPX	2005		Fölsítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt,	með	milda	

suðræna	ávaxtatóna.

K	 09789	 Devil’s Rock Riesling	 3.000	ml	 11,5%	 3495	kr.
ACIX	 		Ljóssítrónugult.	Frekar	létt,	þurrt	og	ferskt	með	frískum	

steinefnaríkum	ávexti,	eplum	og	melónukeim.

K	 09969	 Dr. Loosen Bros Riesling	 3.000	ml	 8,5%	 3354	kr.
AKOX	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt,	hálfsætt,	ferskt.	Þroskaður	epla-

keimur.

R	 12006	 Drostdy-Hof Chardonnay Viognier	 3.000	ml	 13%	 3692	kr.
ACIPX	2006		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	með	

létta	sítrus,	epla	og	ananastóna.

K	 04860	 Drostdy-Hof Steen	 3.000	ml	 12,5%	 3392	kr.
ABCX	 2007		Fölsítrónugrænt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Epli,	

sítrus,	stjörnuávöxtur.

R	 05239	 Gallo Family Vineyards Sierra Valley Chardonnay	 3.000	ml	 13%	 3692	kr.
CIPX	 2005		Ljóssítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt	og	milt	með	léttan	

ljósan	ávöxt	og	hrísgrjónatón.

K	 05773	 Gato Blanco Chardonnay	 3.000	ml	 13%	 3495	kr.
ACPX	 2007		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt,	milt.	Sítrus,	hneta.

R	 09344	 Goiya Chardonnay Sauvignon Blanc	 3.000	ml	 12%	 3694	kr.
ABIX	 		Fölsítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Ljós	ávöxtur,	hun-

ang,	laufkrydd.

K	 05869	 Guntrum Riesling	 3.000	ml	 8,5%	 2992	kr.
BKOPX			Fölgult.	Létt	fylling,	hálfsætt	og	ferskt	með	keim	af	eplum,	

ferskjum	og	þrúgum.

K	 00301	 JCP Herault Blanc	 3.000	ml	 11%	 3293	kr.
ACX	 		Fölgrænt.	Frekar	létt	og	þurrt	með	mildum	ávaxtakeim.

K	 04077	 JCP Herault Blanc	 5.000	ml	 11%	 5294	kr.
AX	 		Ljósgult.	Frekar	létt,	þurrt	með	sætuvotti,	milt	með	léttum	

ávaxta-	og	hnetukeim.

R	 09024	 JeanJean Chardonnay	 3.000	ml	 13%	 3493	kr.
CDIX	 2006		Ljósgult.	Bragðmikið	með	léttum	ávexti.

R	 12130	 Konigsmosel Riesling	 3.000	ml	 8,5%	 3230	kr.
KRVX	 		Fölsítrónugult.	Lítil	fylling,	hálfsætt,	ferskt.	Ljós	melóna,	lopi.

K	 09562	 Lindemans Chardonnay	 3.000	ml	 13,5%	 3894	kr.
ACPX	 2006		Sítrónugult.	Létt,	þurrt,	milt.	Mikil	eik,	sítrustónar.

R	 12198	 Mancura Chardonnay	 3.000	ml	 13,5%	 3590	kr.
APX	 		Ljóssítrónugult.	Létt,	þurrt,	ferskt.	Léttur	ávöxtur.

R	 06167	 Montalto Cataratto Chardonnay	 3.000	ml	 13,5%	 3793	kr.
ACDX	 		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	suðræna	

ávaxtatóna.

K	 07487	 Moselland Riesling Kabinett	 3.000	ml	 8,5%	 2994	kr.
KOX	 2006		Fölsítrónugult.	Mjúk	fylling,	hálfsætt,	ferskt.	Epli,	lopi.

K	 07155	 Pasqua Chardonnay Garganega	 3.000	ml	 13%	 3594	kr.
ACPX	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt,	þurrt,	ferskt.	Epli.

R	 12202	 Patriarche Chardonnay	 3.000	ml	 12,5%	 4489	kr.
ACX	 		Ljósgullið.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt.	Léttur	ávöxtur.

K	 05868	 Pearly Bay Cape White	 3.000	ml	 12,5%	 3295	kr.
AX	 		Fölgult.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	með	léttan	grænjaxla	

og	sítruskeim.

R	 06620	 Rhine Lady	 3.000	ml	 8,5%	 3291	kr.
KRVX	 		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	hálfsætt,	ferskt.	Ljós	ávöxtur,	létt	

krydd.

K	 10048	 Rosemount GTR	 3.000	ml	 11%	 3994	kr.
AKVX	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt,	hálfsætt,	ferskt.	Sætir	suðrænir	

ávaxtatónar.

R	 11085	 San Tiago Blanc	 3.000	ml	 13%	 2995	kr.
AIOPX			Fölsítrónugrænt.	Létt	fylling,	þurrt	og	ferskt	með	léttan	

grösugantón.

K	 10365	 Trivento Chardonnay - Chenin	 3.000	ml	 13%	 3194	kr.
ACPY	 2007		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	sætuvottur.	Ferskt,	

sítrus,	epli,	hneta.

K	 10309	 Two Oceans Fresh & Fruity	 3.000	ml	 12%	 3292	kr.
IKPX	 2007		Fölsítrónugrænt.	Létt	fylling,	hálfþurrt,	ferskt.	Grösugt,	

sólberjalauf.

K	 05236	 Two Oceans Sauvignon Blanc	 3.000	ml	 12%	 3392	kr.
AOX	 2007		Fölsítrónugrænt.	Létt	fylling,	þurrt,	milt.	Grösugur	

ávöxtur,	sólber.

K	 06839	 Vina Maipo Chardonnay	 3.000	ml	 13%	 3894	kr.
ACPX	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt.	Eik,	epli,	sítrus.

K	 05440	 Wilderness Estate Semillon Chardonnay	 3.000	ml	 12,5%	 4389	kr.
BCKOPX			Fölgult.	Meðalfylling,	ferskt	með	sætuvott,	ljósa	og	græna	

suðræna	ávaxtatóna.

R	 11090	 Black Tower Rivaner	 3.000	ml	 8,5%	 2751	kr.
AOX	 		Ljóssítrónugult.	Létt,	hálfsætt,	ferskt	með	léttan	keim	af	

eplakjarna.

K	 05869	 Guntrum Riesling	 3.000	ml	 8,5%	 2992	kr.
BKOPX			Fölgult.	Létt	fylling,	hálfsætt	og	ferskt	með	keim	af	eplum,	

ferskjum	og	þrúgum.

K	 07487	 Moselland Riesling Kabinett	 3.000	ml	 8,5%	 2994	kr.
KOX	 2006		Fölsítrónugult.	Mjúk	fylling,	hálfsætt,	ferskt.	Epli,	lopi.

R	 11085	 San Tiago Blanc	 3.000	ml	 13%	 2995	kr.
AIOPX			Fölsítrónugrænt.	Létt	fylling,	þurrt	og	ferskt	með	léttan	

grösugantón.

K	 10365	 Trivento Chardonnay - Chenin	 3.000	ml	 13%	 3194	kr.
ACPY	 2007		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	sætuvottur.	Ferskt,	

sítrus,	epli,	hneta.

R	 12130	 Konigsmosel Riesling	 3.000	ml	 8,5%	 3230	kr.
KRVX	 		Fölsítrónugult.	Lítil	fylling,	hálfsætt,	ferskt.	Ljós	melóna,	lopi.

R	 06620	 Rhine Lady	 3.000	ml	 8,5%	 3291	kr.
KRVX	 		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	hálfsætt,	ferskt.	Ljós	ávöxtur,	létt	

krydd.

K	 10309	 Two Oceans Fresh & Fruity	 3.000	ml	 12%	 3292	kr.
IKPX	 2007		Fölsítrónugrænt.	Létt	fylling,	hálfþurrt,	ferskt.	Grösugt,	

sólberjalauf.

K	 00301	 JCP Herault Blanc	 3.000	ml	 11%	 3293	kr.
ACX	 		Fölgrænt.	Frekar	létt	og	þurrt	með	mildum	ávaxtakeim.

K	 05868	 Pearly Bay Cape White	 3.000	ml	 12,5%	 3295	kr.
AX	 		Fölgult.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	með	léttan	grænjaxla	

og	sítruskeim.

K	 09969	 Dr. Loosen Bros Riesling	 3.000	ml	 8,5%	 3354	kr.
AKOX	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt,	hálfsætt,	ferskt.	Þroskaður	epla-

keimur.

K	 04860	 Drostdy-Hof Steen	 3.000	ml	 12,5%	 3392	kr.
ABCX	 2007		Fölsítrónugrænt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Epli,	

sítrus,	stjörnuávöxtur.

K	 05236	 Two Oceans Sauvignon Blanc	 3.000	ml	 12%	 3392	kr.
AOX	 2007		Fölsítrónugrænt.	Létt	fylling,	þurrt,	milt.	Grösugur	

ávöxtur,	sólber.

K	 05875	 Concha y Toro Frontera Chardonnay	 3.000	ml	 13%	 3493	kr.
ACPY	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	milt.	Hunang,	

hnetur,	eik.

R	 09024	 JeanJean Chardonnay	 3.000	ml	 13%	 3493	kr.
CDIX	 2006		Ljósgult.	Bragðmikið	með	léttum	ávexti.

Tegundir	sem	eru	merktar	R	á	undan	vörunúmeri,	eru	í	reynslusölu	og	fást	aðeins	í	Vínbúðinni	Heiðrúnu	og	Kringlunni.	 Vörur	sem	merktar	eru	Ú	á	undan	vörunúmeri,	eru	
Úrvalsvín	og	fást	víða	í	Vínbúðum.	Verð	eru	leiðbeinandi	og	gilda	í	júní.	Birt	með	fyrirvara	um	prentvillur.
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K	 09789	 Devil’s Rock Riesling	 3.000	ml	 11,5%	 3495	kr.
ACIX	 		Ljóssítrónugult.	Frekar	létt,	þurrt	og	ferskt	með	frískum	

steinefnaríkum	ávexti,	eplum	og	melónukeim.

K	 05773	 Gato Blanco Chardonnay	 3.000	ml	 13%	 3495	kr.
ACPX	 2007		Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt,	milt.	Sítrus,	hneta.

K	 10320	 Concha y Toro Sunrise Chardonnay	 3.000	ml	 13%	 3590	kr.
ABCPX	2005		Fölsítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt,	með	milda	

suðræna	ávaxtatóna.

R	 12198	 Mancura Chardonnay	 3.000	ml	 13,5%	 3590	kr.
APX	 		Ljóssítrónugult.	Létt,	þurrt,	ferskt.	Léttur	ávöxtur.

K	 07712	 Barramundi Semillon Chardonnay	 3.000	ml	 12,5%	 3593	kr.
ACDX	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Sítrus,	

hunang	og	melónutónar.

K	 07155	 Pasqua Chardonnay Garganega	 3.000	ml	 13%	 3594	kr.
ACPX	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt,	þurrt,	ferskt.	Epli.

R	 12006	 Drostdy-Hof Chardonnay Viognier	 3.000	ml	 13%	 3692	kr.
ACIPX	2006		Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	með	

létta	sítrus,	epla	og	ananastóna.

R	 05239	 Gallo Family Vineyards Sierra Valley Chardonnay	 3.000	ml	 13%	 3692	kr.
CIPX	 2005		Ljóssítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt	og	milt	með	léttan	

ljósan	ávöxt	og	hrísgrjónatón.

R	 09344	 Goiya Chardonnay Sauvignon Blanc	 3.000	ml	 12%	 3694	kr.
ABIX	 		Fölsítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Ljós	ávöxtur,	hun-

ang,	laufkrydd.

R	 06167	 Montalto Cataratto Chardonnay	 3.000	ml	 13,5%	 3793	kr.
ACDX	 		Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	suðræna	

ávaxtatóna.

R	 11089	 Badgers Creek White	 3.000	ml	 12,5%	 3894	kr.
ACOPX			Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt	og	milt	með	léttan	blóm-

legan	ávöxt.

K	 09562	 Lindemans Chardonnay	 3.000	ml	 13,5%	 3894	kr.
ACPX	 2006		Sítrónugult.	Létt,	þurrt,	milt.	Mikil	eik,	sítrustónar.

K	 06839	 Vina Maipo Chardonnay	 3.000	ml	 13%	 3894	kr.
ACPX	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt.	Eik,	epli,	sítrus.

K	 10048	 Rosemount GTR	 3.000	ml	 11%	 3994	kr.
AKVX	 2006		Ljóssítrónugult.	Létt,	hálfsætt,	ferskt.	Sætir	suðrænir	

ávaxtatónar.

K	 05440	 Wilderness Estate Semillon Chardonnay	 3.000	ml	 12,5%	 4389	kr.
BCKOPX			Fölgult.	Meðalfylling,	ferskt	með	sætuvott,	ljósa	og	græna	

suðræna	ávaxtatóna.

R	 12202	 Patriarche Chardonnay	 3.000	ml	 12,5%	 4489	kr.
ACX	 		Ljósgullið.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt.	Léttur	ávöxtur.

K	 04077	 JCP Herault Blanc	 5.000	ml	 11%	 5294	kr.
AX	 		Ljósgult.	Frekar	létt,	þurrt	með	sætuvotti,	milt	með	léttum	

ávaxta-	og	hnetukeim.

Kassavín	-	rauðvín

R	 11088	 Badgers Creek	 3.000	ml	 13%	 3966	kr.
DGMX	 		Múrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt	með	sætuvotti,	ferskt	

með	lítil	tannín,	sultaðan	berjarauða	og	létta	kryddtóna.

K	 12093	 Barramundi Shiraz Cabernet	 3.000	ml	 14,5%	 3593	kr.
DGMX	 2005		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Sólbakaður	berjablámi,	jurtatónar.

K	 03041	 Bodegas Hijos de Alberto Gutierrez	 5.000	ml	 12,5%	 5395	kr.
DFJLX			Kirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt	og	ferskt	með	létta	

stemmu.	Sveskjaður	ávöxtur	með	lakkrís	og	súkkulaðitónum

R	 05163	 Cellier des Dauphins Prestige	 3.000	ml	 13,5%	 4390	kr.
DMPX	 		Ljóskirsuberjarautt.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	Rauð	

ber,	lyng.

R	 11087	 Chemin des Papes Cotes du Rhone	 3.000	ml	 13%	 3993	kr.
DIMPX			Rúbínrautt.	Lítil	fylling,	þurrt	og	ferskt	með	lítil	tannín.	Létt	

ávaxtabragð.

K	 12265	 Concha y Toro Carmenere Cabernet Sauvignon Reserva	3.000	ml	13,5%	 4150	kr.
FJKX	 2007		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Sólber,	kirsuber,	krydd.

K	 04105	 Concha y Toro Frontera Cabernet Sauvignon	 3.000	ml	 12%	 3493	kr.
DGSX	 2006		Kirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	milt,	lítil	tann-

ín.	Dökkur	berjaávöxtur,	reykt.

K	 04861	 Drostdy-Hof Cape Red	 3.000	ml	 13,5%	 3493	kr.
DMPX	 2006		Kirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Dökk	ber,	jörð.

K	 10893	 Encinar	 3.000	ml	 13%	 3195	kr.
JMPX	 		Ljóskirsuberjarautt.	Létt	fylling,	þurrt,	milt,	lítil	tannín.	Jarð-

arber,	kirsuber.	Stamt	eftirbragð.

R	 12026	 Fleur du Cap Shiraz-Cinsault-Viognier	 3.000	ml	 14%	 3993	kr.
DGJMY	2006		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín	

með	frískandi	berjabláma	og	heiðarjurtatón.

K	 05238	 Gallo Family Vineyards Sierra Valley Cab. Sauv.	 3.000	ml	 13,5%	 3693	kr.
DFMX	 2005		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Skógarber,	jörð	og	lyng	með	léttan	vanillukeim.

K	 04778	 Gato Negro Cabernet Sauvignon	 3.000	ml	 12%	 3495	kr.
DPX	 2006		Kirsuberjarautt.	Lítil	fylling,	þurrt,	milt,	lítil	tannín.	Létt-

ur	ávöxtur.

R	 12502	 Georges Duboeuf Beaujolais	 3.000	ml	 12%	 3791	kr.
DGPX	 		Ljósrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	mjúk	tannín.	Sæt-

kenndur	berjablámi,	ávaxtahlaup.

R	 09343	 Goiya Shiraz Pinotage	 3.000	ml	 14,5%	 3694	kr.
DGJY	 		Kirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Rauð	ber,	ávaxtahlaup,	laufkrydd.

K	 08563	 J.P. Chenet Cabernet Syrah	 3.000	ml	 12,5%	 3893	kr.
ADGJX			Rúbínrautt.	Létt	meðalfylling.	Þurrt	og	milt.	Lítil	tannín	og	

ferskur	berjablámi.

K	 00096	 Jean-Claude Pepin Herault	 3.000	ml	 11,5%	 3293	kr.
DMX	 		Fjólurautt.	Frekar	létt,	með	bökuðum	ávaxta-	og	kryddkeim.

K	 00097	 Jean-Claude Pepin Herault	 5.000	ml	 11,5%	 4993	kr.
DMX	 		Fjólurautt.	Frekar	létt,	með	bökuðum	ávaxta-	og	kryddkeim.

R	 10008	 JeanJean Cabernet Sauvignon	 3.000	ml	 12,5%	 3493	kr.
FGMX	 		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Dökkur	berjaávöxtur,	lauf,	krydd.

K	 04863	 JeanJean Merlot	 3.000	ml	 12,5%	 3293	kr.
DIMX	 		Ljósrautt.	Meðalfylling,	milt	með	léttum	jarðarberjakeim.

R	 05133	 JeanJean Syrah	 3.000	ml	 13%	 3593	kr.
MSX	 		Dökkrúbínrautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	þurrk-

andi	tannín.	Léttur	rauður	ávöxtur.	Stutt.

R	 12126	 Joseph Pellerin Cotes-du-Rhone	 3.000	ml	 13,5%	 3993	kr.
DMSX	 2005		Kirsuberjarautt.	Lítil	fylling,	þurrt,	sýruríkt,	lítil	þurrkandi	

tannín.	Léttur	rauður	ávöxtur.

K	 09940	 La Habanera Tempranillo	 3.000	ml	 12%	 3893	kr.
DEFLX			Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	með	lítil	tannín,	

létta	eikartóna	og	kryddaðan	rauðan	ávöxt.

R	 12131	 La Mancha Tempranillo	 3.000	ml	 12%	 3793	kr.
DMPX	 		Kirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	

Léttur	keimur	af	rauðum	berjum.

K	 07211	 Le Cep Chilean Cabernet Sauvignon	 3.000	ml	 12,5%	 3293	kr.
DGMX	 		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	milt,	með	lítil	tannín,	

lauf	og	lyngkenndan	þroskaðan	rauðan	ávöxt.

K	 00098	 Le Cep Merlot	 3.000	ml	 12,5%	 3293	kr.
DMX	 		Rautt.	Meðalfylling	með	bökuðum	ávexti.

K	 09938	 Lindemans Bin 45 Cabernet Sauvignon	 3.000	ml	 13%	 4394	kr.
JVX	 2006		Kirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Eik,	börkur,	skógarber.

K	 08293	 Lindemans Bin 50 Shiraz	 3.000	ml	 13,5%	 4595	kr.
JMPX	 2006		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	Léttur,	

rauður	ávöxtur.

K	 09563	 Lindemans Shiraz Cabernet	 3.000	ml	 13,5%	 3974	kr.
DGJX	 2006		Dökkfjólublátt.	Meðalfylling.	Þurrt	og	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Sælgætiskenndur	berjabláma,	létt	krydd.

K	 10852	 Louis Bernard Cotes du Rhone	 3.000	ml	 13%	 3494	kr.
MSX	 		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	með	lítil	tannín.	

Laufkenndir	jarðartónar.

R	 12197	 Mancura Cabernet Sauvignon	 3.000	ml	 13,5%	 3590	kr.
FGJY	 		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	þroskuð	tann-

ín.	Rauð	ber,	laufkrydd,	netla,	eukalyptus,	ryk.

KaSSavín
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R	 12076	 Montalto Syrah	 3.000	ml	 13,5%	 3793	kr.
FGJY	 		Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín	

með	dökkan	skógarberjakeim,	ristaða	eik	og	karamellu.

K	 07154	 Pasqua Cabernet Merlot Venezie	 3.000	ml	 13%	 3694	kr.
DMPX	 2006		Kirsuberjarautt.	Létt	fylling,	þurrt,	milt,	lítil	tannín.	

Þroskaður	rauður	ávöxtur,	plóma,	jörð.

K	 10497	 Pasqua Kalis Nero d’Avola Shiraz	 3.000	ml	 13%	 3594	kr.
MSX	 2005		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt,	miðlungs-

tannín.	Rauður	ávöxtur	og	hýðistónar.

R	 12203	 Patriarche Pinot Noir	 3.000	ml	 12,5%	 4590	kr.
MPSX	 		Ljósrúbínrautt.	Létt	fylling,	þurrt,	sýruríkt,	lítil	tannín.	Kirsu-

ber.

K	 07607	 Robertson Winery Cabernet Sauvignon	 3.000	ml	 13,5%	 3990	kr.
DJPX	 2005		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	milt,	lítil	tannín.	

Rauður	ávöxtur,	sultað,	jörð.

K	 09222	 Rosemount Shiraz Cabernet	 3.000	ml	 13,5%	 4394	kr.
JKRX	 2006		Kirsuberjarautt.	Mjúk	fylling,	sætuvottur,	milt,	lítil	tann-

ín.	Sultaður	berjaávöxtur.

R	 11084	 San Tiago Cabernet Sauvignon	 3.000	ml	 13%	 2995	kr.
DIMX	 		Rúbínrautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	með	með-

altannín.	Steinefni,	léttur	ávöxtur.

R	 12173	 Santa Carolina Vistana Cabernet Sauvignon	 3.000	ml	 13%	 4289	kr.
EFJX	 2006		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Berjablámi	og	keimur	af	heiðarjurtum.

K	 05690	 Solaz	 3.000	ml	 13,5%	 3893	kr.
DJPX	 2005		Kirsuberjarautt.	Létt	fylling,	þurrt,	milt,	lítil	þurrkandi	

tannín.	Rauð	ber,	steinefni.

K	 12008	 Solaz Merlot Tempranillo	 3.000	ml	 14%	 3893	kr.
FMSX	 2005		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Laufkenndur	berjablámi.

K	 09340	 Sunrise Cabernet Sauvignon	 3.000	ml	 13,5%	 3590	kr.
FJKX	 2006		Dökkrúbínrautt.	Mjúk	fylling,	þurrt,	milt,	lítil	þroskuð	

tannín.	Sólber,	lyng,	létt	eik.

K	 09038	 Tabiso Shiraz	 3.000	ml	 14%	 3795	kr.
MSX	 2005		Kirsuberjarautt.	Mjúk	fylling,	þurrt	og	milt	með	lítil	þurr	

tannín,	berjasætu	og	græna	paprikutóna.

K	 10364	 Trivento Shiraz - Malbec	 3.000	ml	 13%	 3293	kr.
JMSX	 2005		Ljóskirsuberjarautt.	Tæp	meðalfylling,	þurrt,	milt	með	

lítil	tannín	og	léttan	jarðarberjatón.

K	 10308	 Two Oceans Soft & Fruity	 3.000	ml	 13,5%	 3493	kr.
MSX	 2006		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	

Brenndur	ávöxtur.

K	 07259	 Vina Maipo Cabernet Sauvignon	 3.000	ml	 12%	 3894	kr.
DJMX	 2006		Kirsuberjarautt.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	Sól-

ber,	eik,	vanilla.

K	 05439	 Wilderness Estate Shiraz	 3.000	ml	 13,5%	 4489	kr.
DGMX	 		Rúbínrautt.	Létt	fylling,	þurrt	og	milt	með	berjabláma	og	

ristaða	eikartóna.

K	 10444	 Wolf Blass Eaglehawk Shiraz	 3.000	ml	 14%	 4394	kr.
DMPX	 2006		Kirsurberjarautt.	Létt	fylling,	þurrt,	milt,	lítil	tannín.	

Berjaríkt,	brómber.

R	 11084	 San Tiago Cabernet Sauvignon	 3.000	ml	 13%	 2995	kr.
DIMX	 		Rúbínrautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	með	með-

altannín.	Steinefni,	léttur	ávöxtur.

K	 10893	 Encinar	 3.000	ml	 13%	 3195	kr.
JMPX	 		Ljóskirsuberjarautt.	Létt	fylling,	þurrt,	milt,	lítil	tannín.	Jarð-

arber,	kirsuber.	Stamt	eftirbragð.

K	 00096	 Jean-Claude Pepin Herault	 3.000	ml	 11,5%	 3293	kr.
DMX	 		Fjólurautt.	Frekar	létt,	með	bökuðum	ávaxta-	og	kryddkeim.

K	 04863	 JeanJean Merlot	 3.000	ml	 12,5%	 3293	kr.
DIMX	 		Ljósrautt.	Meðalfylling,	milt	með	léttum	jarðarberjakeim.

K	 07211	 Le Cep Chilean Cabernet Sauvignon	 3.000	ml	 12,5%	 3293	kr.
DGMX	 		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	milt,	með	lítil	tannín,	

lauf	og	lyngkenndan	þroskaðan	rauðan	ávöxt.

K	 00098	 Le Cep Merlot	 3.000	ml	 12,5%	 3293	kr.
DMX	 		Rautt.	Meðalfylling	með	bökuðum	ávexti.

K	 10364	 Trivento Shiraz - Malbec	 3.000	ml	 13%	 3293	kr.
JMSX	 2005		Ljóskirsuberjarautt.	Tæp	meðalfylling,	þurrt,	milt	með	

lítil	tannín	og	léttan	jarðarberjatón.

K	 04105	 Concha y Toro Frontera Cabernet Sauvignon	 3.000	ml	 12%	 3493	kr.
DGSX	 2006		Kirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	milt,	lítil	tann-

ín.	Dökkur	berjaávöxtur,	reykt.

K	 04861	 Drostdy-Hof Cape Red	 3.000	ml	 13,5%	 3493	kr.
DMPX	 2006		Kirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Dökk	ber,	jörð.

R	 10008	 JeanJean Cabernet Sauvignon	 3.000	ml	 12,5%	 3493	kr.
FGMX	 		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Dökkur	berjaávöxtur,	lauf,	krydd.

K	 10308	 Two Oceans Soft & Fruity	 3.000	ml	 13,5%	 3493	kr.
MSX	 2006		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	

Brenndur	ávöxtur.

K	 10852	 Louis Bernard Cotes du Rhone	 3.000	ml	 13%	 3494	kr.
MSX	 		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	með	lítil	tannín.	

Laufkenndir	jarðartónar.

K	 04778	 Gato Negro Cabernet Sauvignon	 3.000	ml	 12%	 3495	kr.
DPX	 2006		Kirsuberjarautt.	Lítil	fylling,	þurrt,	milt,	lítil	tannín.	Létt-

ur	ávöxtur.

R	 12197	 Mancura Cabernet Sauvignon	 3.000	ml	 13,5%	 3590	kr.
FGJY	 		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	þroskuð	tann-

ín.	Rauð	ber,	laufkrydd,	netla,	eukalyptus,	ryk.

K	 09340	 Sunrise Cabernet Sauvignon	 3.000	ml	 13,5%	 3590	kr.
FJKX	 2006		Dökkrúbínrautt.	Mjúk	fylling,	þurrt,	milt,	lítil	þroskuð	

tannín.	Sólber,	lyng,	létt	eik.

K	 12093	 Barramundi Shiraz Cabernet	 3.000	ml	 14,5%	 3593	kr.
DGMX	 2005		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Sólbakaður	berjablámi,	jurtatónar.

R	 05133	 JeanJean Syrah	 3.000	ml	 13%	 3593	kr.
MSX	 		Dökkrúbínrautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	þurrk-

andi	tannín.	Léttur	rauður	ávöxtur.	Stutt.

K	 10497	 Pasqua Kalis Nero d’Avola Shiraz	 3.000	ml	 13%	 3594	kr.
MSX	 2005		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt,	miðlungs-

tannín.	Rauður	ávöxtur	og	hýðistónar.

K	 05238	 Gallo Family Vineyards Sierra Valley Cab. Sauv.	 3.000	ml	 13,5%	 3693	kr.
DFMX	 2005		Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Skógarber,	jörð	og	lyng	með	léttan	vanillukeim.

R	 09343	 Goiya Shiraz Pinotage	 3.000	ml	 14,5%	 3694	kr.
DGJY	 		Kirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Rauð	ber,	ávaxtahlaup,	laufkrydd.

K	 07154	 Pasqua Cabernet Merlot Venezie	 3.000	ml	 13%	 3694	kr.
DMPX	 2006		Kirsuberjarautt.	Létt	fylling,	þurrt,	milt,	lítil	tannín.	

Þroskaður	rauður	ávöxtur,	plóma,	jörð.

R	 12502	 Georges Duboeuf Beaujolais	 3.000	ml	 12%	 3791	kr.
DGPX	 		Ljósrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	mjúk	tannín.	Sæt-

kenndur	berjablámi,	ávaxtahlaup.

R	 12131	 La Mancha Tempranillo	 3.000	ml	 12%	 3793	kr.
DMPX	 		Kirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	

Léttur	keimur	af	rauðum	berjum.

R	 12076	 Montalto Syrah	 3.000	ml	 13,5%	 3793	kr.
FGJY	 		Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín	

með	dökkan	skógarberjakeim,	ristaða	eik	og	karamellu.

K	 09038	 Tabiso Shiraz	 3.000	ml	 14%	 3795	kr.
MSX	 2005		Kirsuberjarautt.	Mjúk	fylling,	þurrt	og	milt	með	lítil	þurr	

tannín,	berjasætu	og	græna	paprikutóna.

K	 08563	 J.P. Chenet Cabernet Syrah	 3.000	ml	 12,5%	 3893	kr.
ADGJX			Rúbínrautt.	Létt	meðalfylling.	Þurrt	og	milt.	Lítil	tannín	og	

ferskur	berjablámi.

K	 09940	 La Habanera Tempranillo	 3.000	ml	 12%	 3893	kr.
DEFLX			Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	með	lítil	tannín,	

létta	eikartóna	og	kryddaðan	rauðan	ávöxt.

K	 05690	 Solaz	 3.000	ml	 13,5%	 3893	kr.
DJPX	 2005		Kirsuberjarautt.	Létt	fylling,	þurrt,	milt,	lítil	þurrkandi	

tannín.	Rauð	ber,	steinefni.

K	 12008	 Solaz Merlot Tempranillo	 3.000	ml	 14%	 3893	kr.
FMSX	 2005		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Laufkenndur	berjablámi.

KaSSavín
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Ú	 08234	 Blue Nun 0,5%	 750	ml	 0,5%	 680	kr.
	 		Fölgrænt.	Létt	og	sýruríkt.

Ú	 08249	 Ebony Vale Cabernet Sauvignon	 750	ml	 0,05%	 680	kr.
	 		Rautt	með	léttsúru	berjabragði.

Ú	 08287	 Ebony Vale Chardonnay	 750	ml	 0,05%	 680	kr.
	 		Fölgrænt.	Létt	með	mildum	hnetu-	og	ávaxtakeim.

Ú	 08234	 Blue Nun 0,5%	 750	ml	 0,5%	 680	kr.
	 		Fölgrænt.	Létt	og	sýruríkt.

Ú	 08249	 Ebony Vale Cabernet Sauvignon	 750	ml	 0,05%	 680	kr.
	 		Rautt	með	léttsúru	berjabragði.

Ú	 08287	 Ebony Vale Chardonnay	 750	ml	 0,05%	 680	kr.
	 		Fölgrænt.	Létt	með	mildum	hnetu-	og	ávaxtakeim.

Tegundir	sem	eru	merktar	R	á	undan	vörunúmeri,	eru	í	reynslusölu	og	fást	aðeins	í	Vínbúðinni	Heiðrúnu	og	Kringlunni.	 Vörur	sem	merktar	eru	Ú	á	undan	vörunúmeri,	eru	
Úrvalsvín	og	fást	víða	í	Vínbúðum.	Verð	eru	leiðbeinandi	og	gilda	í	júní.	Birt	með	fyrirvara	um	prentvillur.

K	 07259	 Vina Maipo Cabernet Sauvignon	 3.000	ml	 12%	 3894	kr.
DJMX	 2006		Kirsuberjarautt.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	Sól-

ber,	eik,	vanilla.

R	 11088	 Badgers Creek	 3.000	ml	 13%	 3966	kr.
DGMX	 		Múrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt	með	sætuvotti,	ferskt	

með	lítil	tannín,	sultaðan	berjarauða	og	létta	kryddtóna.

K	 09563	 Lindemans Shiraz Cabernet	 3.000	ml	 13,5%	 3974	kr.
DGJX	 2006		Dökkfjólublátt.	Meðalfylling.	Þurrt	og	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Sælgætiskenndur	berjabláma,	létt	krydd.

K	 07607	 Robertson Winery Cabernet Sauvignon	 3.000	ml	 13,5%	 3990	kr.
DJPX	 2005		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	milt,	lítil	tannín.	

Rauður	ávöxtur,	sultað,	jörð.

R	 11087	 Chemin des Papes Cotes du Rhone	 3.000	ml	 13%	 3993	kr.
DIMPX			Rúbínrautt.	Lítil	fylling,	þurrt	og	ferskt	með	lítil	tannín.	Létt	

ávaxtabragð.

R	 12026	 Fleur du Cap Shiraz-Cinsault-Viognier	 3.000	ml	 14%	 3993	kr.
DGJMY	2006		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín	

með	frískandi	berjabláma	og	heiðarjurtatón.

R	 12126	 Joseph Pellerin Cotes-du-Rhone	 3.000	ml	 13,5%	 3993	kr.
DMSX	 2005		Kirsuberjarautt.	Lítil	fylling,	þurrt,	sýruríkt,	lítil	þurrkandi	

tannín.	Léttur	rauður	ávöxtur.

K	 12265	 Concha y Toro Carmenere Cabernet Sauvignon Reserva	3.000	ml	13,5%	 4150	kr.
FJKX	 2007		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Sólber,	kirsuber,	krydd.

R	 12173	 Santa Carolina Vistana Cabernet Sauvignon	 3.000	ml	 13%	 4289	kr.
EFJX	 2006		Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Berjablámi	og	keimur	af	heiðarjurtum.

R	 05163	 Cellier des Dauphins Prestige	 3.000	ml	 13,5%	 4390	kr.
DMPX	 		Ljóskirsuberjarautt.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	Rauð	

ber,	lyng.

K	 09938	 Lindemans Bin 45 Cabernet Sauvignon	 3.000	ml	 13%	 4394	kr.
JVX	 2006		Kirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	

tannín.	Eik,	börkur,	skógarber.

K	 09222	 Rosemount Shiraz Cabernet	 3.000	ml	 13,5%	 4394	kr.
JKRX	 2006		Kirsuberjarautt.	Mjúk	fylling,	sætuvottur,	milt,	lítil	tann-

ín.	Sultaður	berjaávöxtur.

K	 10444	 Wolf Blass Eaglehawk Shiraz	 3.000	ml	 14%	 4394	kr.
DMPX	 2006		Kirsurberjarautt.	Létt	fylling,	þurrt,	milt,	lítil	tannín.	

Berjaríkt,	brómber.

K	 05439	 Wilderness Estate Shiraz	 3.000	ml	 13,5%	 4489	kr.
DGMX	 		Rúbínrautt.	Létt	fylling,	þurrt	og	milt	með	berjabláma	og	

ristaða	eikartóna.

R	 12203	 Patriarche Pinot Noir	 3.000	ml	 12,5%	 4590	kr.
MPSX	 		Ljósrúbínrautt.	Létt	fylling,	þurrt,	sýruríkt,	lítil	tannín.	Kirsu-

ber.

K	 08293	 Lindemans Bin 50 Shiraz	 3.000	ml	 13,5%	 4595	kr.
JMPX	 2006		Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	Léttur,	

rauður	ávöxtur.

K	 00097	 Jean-Claude Pepin Herault	 5.000	ml	 11,5%	 4993	kr.
DMX	 		Fjólurautt.	Frekar	létt,	með	bökuðum	ávaxta-	og	kryddkeim.

K	 03041	 Bodegas Hijos de Alberto Gutierrez	 5.000	ml	 12,5%	 5395	kr.
DFJLX			Kirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt	og	ferskt	með	létta	

stemmu.	Sveskjaður	ávöxtur	með	lakkrís	og	súkkulaðitónum

Kassavín	-	rósavín

R	 12127	 Cellier des Dauphins Cotes des Rhone Rose	 3.000	ml	 13,5%	 4489	kr.
AOPX	 		Ljósjarðarberjarautt.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt.	Léttur	sæl-

gætiskenndur	ávöxtur.

R	 10009	 JeanJean Syrah Rose	 3.000	ml	 13%	 3493	kr.
APX	 2006		Ljósjarðarberjarautt.	Létt	fylling,	þurrt,	mjúkt,	mildur	

skógarkeimur.

R	 10009	 JeanJean Syrah Rose	 3.000	ml	 13%	 3493	kr.
APX	 2006		Ljósjarðarberjarautt.	Létt	fylling,	þurrt,	mjúkt,	mildur	

skógarkeimur.

R	 12127	 Cellier des Dauphins Cotes des Rhone Rose	 3.000	ml	 13,5%	 4489	kr.
AOPX	 		Ljósjarðarberjarautt.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt.	Léttur	sæl-

gætiskenndur	ávöxtur.

KaSSavín
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Ú	 09334	 Angove’s Bear Crossing tvistur	 1.500	ml	 13,7%	 2995	kr.
	 		

Ú	 11152	 Banfi Cum Laude og Montalcino (2 fl í trékassa)	 1.500	ml	 13%	 5292	kr.
	 2004		

Ú	 10144	 Banfi Poggio Alle Mura & Brunello di Montalcino	 1.500	ml	 13,2%	 9689	kr.
	 2000		

Ú	 05579	 Bollinger Grande Annee 1999 í gjafakassa	 750	ml	 12%	 10583	kr.
	 1999		Ferskt,	fínlegt	og	ávaxtaríkt	bragð.

Ú	 02743	 Bollinger Special Cuvée Brut	 1.500	ml	 12%	 9993	kr.
	 		

Ú	 09301	 Bollinger Special Cuvée m/2 glösum	 750	ml	 12%	 7194	kr.
	 		

Ú	 10136	 Canepa PR Sirah & Chardonnay	 1.500	ml	 13%	 3694	kr.
	 2001		

Ú	 11134	 Carolans Irish Cream gjafaaskja með 2 glösum	 700	ml	 17%	 2725	kr.
	 		

Ú	 09328	 Castano Syrah m/Screwpull upptakara	 750	ml	 14,5%	 5971	kr.
	 2003		

Ú	 11130	 Chateau Timberlay rautt og hvítt í kassa	 1.500	ml	 12,25%	 5190	kr.
	 2003		

Ú	 11150	 Climbing Shiraz & Chardonnay (2 fl í öskju)	 1.500	ml	 13,25%	 3091	kr.
	 2004		

Ú	 10127	 Donum Vini 2 hvítvín í gjafaöskju	 1.000	ml	 8,5%	 1793	kr.
	 2003		

Ú	 09321	 Erdinger Weissbrau gjafaaskja m/glasi	 1.000	ml	 5,3%	 1150	kr.
	 		

Ú	 11146	 Faustino 9 mil (2 fl í öskju)	 1.500	ml	 13,5%	 11980	kr.
	 2004		

Ú	 10829	 Frapin Premier Grand Cru	 700	ml	 40%	 29994	kr.
	 		

Ú	 10131	 Frapin V.I.P. XO gjafaaskja með tveimur glösum	 700	ml	 40%	 13995	kr.
	 		

Ú	 10132	 Frapin VSOP gjafaaskja með tveimur glösum	 700	ml	 40%	 6495	kr.
	 		

Ú	 03281	 Hardy Fishermans Kit	 950	ml	 40%	 16466	kr.
	 		Bragðmikið,	ilmríkt.

Ú	 10139	 J.P. Chenet Cab-Syrah & Blanc de Blanc m/tappatog.	1.500	ml	 12,25%	 3751	kr.
	 2003		

Ú	 09947	 J.P. Chenet Chardonnay Gjafaaskja m/2 glösum	 750	ml	 13,5%	 2748	kr.
	 2002		

Ú	 09320	 J.P. Chenet Medium Dry gjafaaskja m/2 glösum	 750	ml	 11%	 2748	kr.
	 		Fölgult.	Létt,	hálfsætt	með	smjörkenndu	ávaxtabragði.

Ú	 09323	 J.P. Chenet Merlot-Cabernet gjafaaskja m/2 glösum	 750	ml	 13%	 2748	kr.
	 2002		Kirsuberjarautt.	Góð	fylling,	þurrt	og	ferskt	með	miðl-

ungs	tannín	og	kröftugan	eikar	og	vanillukeim.

Ú	 10711	 Leopold Gourmel Promenade en Cognac 3x200 ml	 600	ml	 42%	 6980	kr.
	 		

Ú	 11157	 Louis Royer Cognac XO gjafaaskja m/2 glösum	 700	ml	 40%	 12172	kr.
	 		

Ú	 11153	 Luis Canas Crianza (2 fl með karöflu)	 1.500	ml	 14%	 7971	kr.
	 2004		

Ú	 09326	 Maestro Italiano gjafaaskja m/rauðvíni & hvítvíni	 1.500	ml	 13%	 2904	kr.
	 2006		

Ú	 11144	 Masi Campofiorin	 3.000	ml	 13%	 6994	kr.
	 2003		

Ú	 11148	 McGuigan Shiraz & Chardonnay (2 fl í öskju)	 1.500	ml	 14%	 3950	kr.
	 2004		

Ú	 11143	 Meukow (3 miniaturar í öskju)	 150	ml	 36,66%	 2190	kr.
	 		

Ú	 11135	 Meukow VSOP gjafaaskja með 2 glösum	 700	ml	 40%	 5905	kr.
	 		

Ú	 09330	 Mouton Cadet rautt og hvítt í gjafaöskju	 1.500	ml	 12,2%	 2769	kr.
	 		

Ú	 10137	 Painter Bridge Zinfandel & Chardonnay	 1.500	ml	 13%	 3094	kr.
	 2002		

Ú	 12135	 Pierre Ferrand Ambre 4 teg. í gjafaöskju	 800	ml	 40%	 5949	kr.
	 		

Ú	 10832	 Rolling Shiraz & Rolling Cabernet Merot	 1.500	ml	 13,7%	 2489	kr.
	 2004		

Ú	 09332	 Stjernerne fra den Nye Verden	 3.000	ml	 14,2%	 7995	kr.
	 		

Ú	 10833	 Torres Mas La Plana Cabernet Sauvignon m/karöflu	 750	ml	 14%	 6904	kr.
	 2002		

Ú	 12222	 U’Luvka Vodka með 2 glösum	 700	ml	 40%	 8343	kr.
	 		

Ú	 10126	 Underberg 12x20 ml í álboxi	 240	ml	 44%	 2689	kr.
	 		

Ú	 10129	 Valdespino Rich Cream og Fino með 2 glösum	 1.500	ml	 16,25%	 4756	kr.
	 		

Ú	 10831	 Yellow Tail Merot & Yellow Tail Shiraz	 1.500	ml	 14%	 2821	kr.
	 2004		

Ú	 09321	 Erdinger Weissbrau gjafaaskja m/glasi	 1.000	ml	 5,3%	 1150	kr.
	 		

Ú	 10127	 Donum Vini 2 hvítvín í gjafaöskju	 1.000	ml	 8,5%	 1793	kr.
	 2003		

Ú	 11143	 Meukow (3 miniaturar í öskju)	 150	ml	 36,66%	 2190	kr.
	 		

Ú	 10832	 Rolling Shiraz & Rolling Cabernet Merot	 1.500	ml	 13,7%	 2489	kr.
	 2004		

Ú	 10126	 Underberg 12x20 ml í álboxi	 240	ml	 44%	 2689	kr.
	 		

Ú	 11134	 Carolans Irish Cream gjafaaskja með 2 glösum	 700	ml	 17%	 2725	kr.
	 		

Ú	 09947	 J.P. Chenet Chardonnay Gjafaaskja m/2 glösum	 750	ml	 13,5%	 2748	kr.
	 2002		

Ú	 09320	 J.P. Chenet Medium Dry gjafaaskja m/2 glösum	 750	ml	 11%	 2748	kr.
	 		Fölgult.	Létt,	hálfsætt	með	smjörkenndu	ávaxtabragði.

Ú	 09323	 J.P. Chenet Merlot-Cabernet gjafaaskja m/2 glösum	 750	ml	 13%	 2748	kr.
	 2002		Kirsuberjarautt.	Góð	fylling,	þurrt	og	ferskt	með	miðl-

ungs	tannín	og	kröftugan	eikar	og	vanillukeim.

Ú	 09330	 Mouton Cadet rautt og hvítt í gjafaöskju	 1.500	ml	 12,2%	 2769	kr.
	 		

Ú	 10831	 Yellow Tail Merot & Yellow Tail Shiraz	 1.500	ml	 14%	 2821	kr.
	 2004		

Ú	 09326	 Maestro Italiano gjafaaskja m/rauðvíni & hvítvíni	 1.500	ml	 13%	 2904	kr.
	 2006		

Ú	 09334	 Angove’s Bear Crossing tvistur	 1.500	ml	 13,7%	 2995	kr.
	 		

Ú	 11150	 Climbing Shiraz & Chardonnay (2 fl í öskju)	 1.500	ml	 13,25%	 3091	kr.
	 2004		

Ú	 10137	 Painter Bridge Zinfandel & Chardonnay	 1.500	ml	 13%	 3094	kr.
	 2002		

Ú	 10136	 Canepa PR Sirah & Chardonnay	 1.500	ml	 13%	 3694	kr.
	 2001		

Ú	 10139	 J.P. Chenet Cab-Syrah & Blanc de Blanc m/tappatog.	1.500	ml	 12,25%	 3751	kr.
	 2003		

Ú	 11148	 McGuigan Shiraz & Chardonnay (2 fl í öskju)	 1.500	ml	 14%	 3950	kr.
	 2004		

Ú	 10129	 Valdespino Rich Cream og Fino með 2 glösum	 1.500	ml	 16,25%	 4756	kr.
	 		

Ú	 11130	 Chateau Timberlay rautt og hvítt í kassa	 1.500	ml	 12,25%	 5190	kr.
	 2003		
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Ú	 11152	 Banfi Cum Laude og Montalcino (2 fl í trékassa)	 1.500	ml	 13%	 5292	kr.
	 2004		

Ú	 11135	 Meukow VSOP gjafaaskja með 2 glösum	 700	ml	 40%	 5905	kr.
	 		

Ú	 12135	 Pierre Ferrand Ambre 4 teg. í gjafaöskju	 800	ml	 40%	 5949	kr.
	 		

Ú	 09328	 Castano Syrah m/Screwpull upptakara	 750	ml	 14,5%	 5971	kr.
	 2003		

Ú	 10132	 Frapin VSOP gjafaaskja með tveimur glösum	 700	ml	 40%	 6495	kr.
	 		

Ú	 10833	 Torres Mas La Plana Cabernet Sauvignon m/karöflu	 750	ml	 14%	 6904	kr.
	 2002		

Ú	 10711	 Leopold Gourmel Promenade en Cognac 3x200 ml	 600	ml	 42%	 6980	kr.
	 		

Ú	 11144	 Masi Campofiorin	 3.000	ml	 13%	 6994	kr.
	 2003		

Ú	 09301	 Bollinger Special Cuvée m/2 glösum	 750	ml	 12%	 7194	kr.
	 		

Ú	 11153	 Luis Canas Crianza (2 fl með karöflu)	 1.500	ml	 14%	 7971	kr.
	 2004		

Ú	 09332	 Stjernerne fra den Nye Verden	 3.000	ml	 14,2%	 7995	kr.
	 		

Ú	 12222	 U’Luvka Vodka með 2 glösum	 700	ml	 40%	 8343	kr.
	 		

Ú	 10144	 Banfi Poggio Alle Mura & Brunello di Montalcino	 1.500	ml	 13,2%	 9689	kr.
	 2000		

Ú	 02743	 Bollinger Special Cuvée Brut	 1.500	ml	 12%	 9993	kr.
	 		

Ú	 05579	 Bollinger Grande Annee 1999 í gjafakassa	 750	ml	 12%	 10583	kr.
	 1999		Ferskt,	fínlegt	og	ávaxtaríkt	bragð.

Ú	 11146	 Faustino 9 mil (2 fl í öskju)	 1.500	ml	 13,5%	 11980	kr.
	 2004		

Ú	 11157	 Louis Royer Cognac XO gjafaaskja m/2 glösum	 700	ml	 40%	 12172	kr.
	 		

Ú	 10131	 Frapin V.I.P. XO gjafaaskja með tveimur glösum	 700	ml	 40%	 13995	kr.
	 		

Ú	 03281	 Hardy Fishermans Kit	 950	ml	 40%	 16466	kr.
	 		Bragðmikið,	ilmríkt.

Ú	 10829	 Frapin Premier Grand Cru	 700	ml	 40%	 29994	kr.

Rauðvín
	 10911	 Adobe Syrah	 	1.590	kr.

	 10912	 Adobe Merlot	 	1.590	kr.

	 10913	 Adobe Cabernet Sauvignon	 	1.590	kr.

	 10477	 Black River Merlot	 	1.390	kr.

	 10381	 La Corte del Pozzo Valpolicella	 	1.690	kr.

	 09836	 Mas de Gourgonnier Les Baux de Provence 	1.794	kr.

	 10511	 M. Chapoutier Les Meysonniers Crozes Hermitage	 	2.693	kr.

	 02563	 M. Chapoutier La Sizeranne Hermitage	 	5.993	kr.

	 03858	 Pujol Cotes du Roussillon Futs de Chene 	1.794	kr.

	 03863	 Pujol Cotes du Roussillon La Montadella 	1.994	kr.

	 04237	 Bonterra Cabernet Sauvignon 	2.093	kr.

	 05416	 Pujol Tradition 	1.394	kr.

Hvítvín
	 10909	 Adobe Chardonnay	 	1.590	kr.

	 10473	 Black River Semillon	 	1.290	kr.

	 08482	 Rapunzel Chardonnay	 	1.159	kr.

Freyðivín
	 10029	 Sander Riesling Trocken	 	1.849	kr.

Styrkt	vín
	 05491	 Pujol Muscat de Rivesaltes	 	2.394	kr.

	 05492	 Pujol Rivesaltes Grenat 	2.394	kr.

	Bjór
	 12138	 Fuller’s Honey Dew	 	 397	kr.

vIðuRKEnnD	LíFRÆn	vOTTun
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12	Ouzo	 03129	 3993	kr.	 67
1943	Baron	de	Sigognac	 12505	 25999	kr.	 62
1948	Baron	de	Sigognac	 12506	 23991	kr.	 62
1953	Baron	de	Sigognac	 06252	 20000	kr.	 62
1958	Baron	de	Sigognac	 12507	 18488	kr.	 62
1963	Baron	de	Sigognac	 06253	 16622	kr.	 62
1968	Baron	de	Sigognac	 12508	 14691	kr.	 62
1973	Baron	de	Sigognac	 04052	 12823	kr.	 62
1978	Baron	de	Sigognac	 12509	 10956	kr.	 62
2001	vega	Sicilia	valbuena	 10818	 7371	kr.	 34
a	Mano	Primitivo	 07307	 1291	kr.	 30
aalborg	akvavit	Jubilæums	 00840	 3995	kr.	 67
abbot	ale	 09964	 345	kr.	 70
absolut	 00901	 3794	kr.	 65
absolut	 04532	 4994	kr.	 65
absolut	apeach	 11062	 3993	kr.	 67
absolut	Citron	 00902	 3993	kr.	 67
absolut	Kurant	 03165	 3993	kr.	 67
absolut	Mandrin	 08712	 3993	kr.	 67
absolut	Raspberri	 11061	 3993	kr.	 67
absolut	Ruby	Red	 11060	 3993	kr.	 67
absolut	vanilia	 11063	 3993	kr.	 67
abuelo	anejo	 11066	 3720	kr.	 65
abuelo	anejo	7	ára	 11067	 4802	kr.	 65
achaval	Ferrer	Finca	altamira	 10952	 7763	kr.	 18
achaval	Ferrer	Malbec	 11237	 2593	kr.	 18
adobe	Cabernet	Sauvignon	 10913	 1590	kr.	 23
adobe	Chardonnay	 10909	 1590	kr.	 41
adobe	Merlot	 10912	 1590	kr.	 24
adobe	Syrah	 10911	 1590	kr.	 25
aigle	D’aimery	Syrah	 12433	 1333	kr.	 28
aimery	Cabernet	Sauvignon	 12435	 375	kr.	 28
aimery	Chardonnay	 10896	 1185	kr.	 44
aimery	Merlot	 12434	 1185	kr.	 28
aimery	Sauvignon	 12529	 375	kr.	 44
alamos	Cabernet	Sauvignon	 05093	 1393	kr.	 18
alamos	Chardonnay	 05094	 1293	kr.	 38
alamos	Malbec	 05095	 1393	kr.	 18
alba	Lupa	45	 12024	 3984	kr.	 66
albis	Cabernet	Sauvignon,	Carmenere	 12292	 3495	kr.	 25
alconde	navarra		Reserva	 12052	 3490	kr.	 35
alexander	aqva	di	vita	(hjarta)	 12246	 4422	kr.	 63
alexander	aqva	di	vita	(skip)	 12247	 4531	kr.	 63
alion	 06751	 4470	kr.	 34
almaviva	 07351	 5093	kr.	 25
alois	Lageder	Pinot	Bianco	Haberlehof	 11100	 1784	kr.	 45
alois	Lageder	Pinot	Grigio	 11101	 1694	kr.	 46
alta	vista	Grande	Reserve	Malbec	 05507	 2511	kr.	 18
alta	vista	Premium	Malbec	 05926	 1941	kr.	 18
alta	vista	Torrontes	Premium	 08488	 1847	kr.	 38
amalaya	de	Colome	 10777	 1290	kr.	 19
amaretto	Disaronno	 01067	 2224	kr.	 60
amarula	Cream	 06224	 1393	kr.	 60
amarula	Cream	 12001	 1793	kr.	 60
amarula	Cream	 03017	 2432	kr.	 60
amayna	Chardonnay	 12457	 1784	kr.	 41
amayna	Pinot	noir	 12459	 2154	kr.	 24
amayna	Sauvignon	Blanc	 12458	 1654	kr.	 41
amstel	 01514	 199	kr.	 71
anakena	Carmenere	Single	vineyard	 10091	 1569	kr.	 24
anakena	Chardonnay	Reserva	 10272	 1294	kr.	 41
anchor	Steam	Beer	 10927	 288	kr.	 70
angostura	 06218	 2188	kr.	 58
angostura	1824	 04760	 7440	kr.	 65
angostura	1919	 04761	 5564	kr.	 65
angostura	Dark	Rum	5	ára	 04837	 4688	kr.	 65
angostura	Gold	5	ára	 04838	 4688	kr.	 65
angostura	Orange	 12199	 1082	kr.	 58
angostura	Premium	Rum	(Butterfly)	 12383	 4654	kr.	 65
angove’s	Bear	Crossing	Chardonnay	 04391	 995	kr.	 39
angove’s	Bear	Crossing	tvistur	 09334	 2995	kr.	 80
angove’s	Bear	Crossing	tvistur	 09334	 2995	kr.	 80

antares	Cabernet	Sauvignon	 08305	 1390	kr.	 23
antares	Chardonnay	 08306	 1390	kr.	 41
antares	Shiraz	 12112	 1390	kr.	 25
antinori	Badia	a	Passignano	Riserva	 08754	 3292	kr.	 31
antinori	Chianti	Classico	Peppoli	 07314	 1993	kr.	 31
antinori	Guado	al	Tasso	 09391	 6193	kr.	 30
antis	Cabernet	Sauvignon	 12431	 1467	kr.	 18
antis	Chardonnay	 12432	 1526	kr.	 38
anura	Chenin	Blanc	 10293	 1541	kr.	 48
arcibaldo	Sangiovese,	Cabernet	Sauvignon	 12040	 6200	kr.	 30
aretey	Tempranillo	 10540	 1190	kr.	 34
argento	Chardonnay	Reserva	 12056	 1391	kr.	 38
argento	Malbec	Reserva	 12057	 1391	kr.	 18
arnaldo-Caprai	Collepiano	 09116	 4304	kr.	 32
arnaldo-Caprai	Grecante	 10906	 1794	kr.	 46
arnaldo-Caprai	Montefalco	 09115	 2194	kr.	 32
ars	vitis	Riesling	 07836	 1293	kr.	 48
artezin	Zinfandel	 12268	 1790	kr.	 22
ayala	Cuvee	Perle	Brut	 12470	 7692	kr.	 52
ayala	Cuvee	Rose	nature	Brut	 12473	 5689	kr.	 52
ayala	Majeur	Brut	 10251	 3191	kr.	 52
ayala	Rich	Majeur	Demi-Sec	 12471	 3191	kr.	 52
ayala	Rose	Majeur	Brut	 12472	 3691	kr.	 52
aZ	vodka	 11074	 9799	kr.	 66
Bacardi	Breezer	Blueberry	 12255	 329	kr.	 69
Bacardi	Breezer	Lemon	 10636	 329	kr.	 69
Bacardi	Breezer	Lime	 10633	 329	kr.	 69
Bacardi	Breezer	Orange	 10635	 329	kr.	 69
Bacardi	Breezer	Pineapple	 10634	 329	kr.	 69
Bacardi	Breezer	Raspberry	 12256	 329	kr.	 69
Bacardi	Breezer	Watermelon	 10637	 329	kr.	 69
Bacardi	Carta	Blanca	 00970	 1850	kr.	 65
Bacardi	Carta	Blanca	 00969	 3490	kr.	 65
Bacardi	Limon	 09855	 3490	kr.	 67
Bacardi	Oro	 00973	 3590	kr.	 65
Bacardi	Razz	 10661	 3490	kr.	 67
Badgers	Creek	 11088	 3966	kr.	 77
Badgers	Creek	 11088	 3966	kr.	 79
Badgers	Creek	White	 11089	 3894	kr.	 76
Badgers	Creek	White	 11089	 3894	kr.	 77
Bailey’s	 09157	 1390	kr.	 60
Bailey’s	 01024	 2450	kr.	 60
Bailey’s	 06986	 3440	kr.	 60
Baileys	 05085	 1840	kr.	 60
Baileys	Creme	Caramel	 10907	 2450	kr.	 60
Balbi	Soprani	asti	 12528	 1120	kr.	 53
Balbi	Soprani	Barbera	d’asti	 05113	 1437	kr.	 29
Balbi	Soprani	Gavi	 05112	 1482	kr.	 45
Ballantine’s	12	ára	 00749	 2490	kr.	 64
Ballantine’s	12	ára	 00748	 4650	kr.	 64
Ballantine’s	Finest	 00746	 2050	kr.	 64
Ballantine’s	Finest	 00745	 3893	kr.	 64
Ballantines	Finest	 05170	 5490	kr.	 64
Banfi	Brunello	di	Montalcino	 02503	 4397	kr.	 31
Banfi	Brunello	di	Montalcino	 11034	 8993	kr.	 31
Banfi	Chianti	Classico	 05074	 1625	kr.	 31
Banfi	Chianti	Classico	Riserva	 05075	 1994	kr.	 31
Banfi	Cum	Laude	og	Montalcino	(2	fl	í	trékassa)	 11152	 5292	kr.	 80
Banfi	Cum	Laude	og	Montalcino	(2	fl	í	trékassa)	 11152	 5292	kr.	 81
Banfi	Le	Rime	Chardonnay	&	Pinot	Grigio	 02510	 1389	kr.	 45
Banfi	Poggio	alle	Mura	&	Brunello	di	Montalcino	 10144	 9689	kr.	 80
Banfi	Poggio	alle	Mura	&	Brunello	di	Montalcino	 10144	 9689	kr.	 81
Banfi	Rosa	Regale	 12525	 1693	kr.	 53
Banfi	Rosso	di	Montalcino	 05068	 2397	kr.	 31
Banfi	San	angelo	Pinot	Grigio	 02505	 1833	kr.	 45
Baron	Carl	Saint-Emilion	 12415	 1993	kr.	 26
Baron	de	Ley	 12071	 1093	kr.	 47
Baron	de	Ley	Finca	Monasterio	 05252	 2591	kr.	 35
Baron	de	Ley	Gran	Reserva	 05253	 2393	kr.	 35
Baron	de	Ley	Reserva	 05254	 1692	kr.	 35
Baron	nathaniel	Pauillac	 12414	 2393	kr.	 26
Baron	Philippe	de	Rothschild	aile	d’argent	 12034	 4993	kr.	 43

vöRuR	í	STaFRóFSRöð
Hér má finna vörur eftir stafrófsröð. Nánari upplýsingar er að finna í vöruskrá eftir uppgefnu blaðsíðutali.
Vörunúmer er á hverri vöru til að einfalda leitina. Uppgefin verð gilda í júní 2008. 
Verð eru birt með fyrirvara um prentvillur. Nýjasta verð er hægt að nálgast á vinbud.is 
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Barone	Ricasoli	Casalferro	 02223	 3394	kr.	 30
Barramundi	Semillon	Chardonnay	 01653	 1191	kr.	 39
Barramundi	Semillon	Chardonnay	 07712	 3593	kr.	 76
Barramundi	Semillon	Chardonnay	 07712	 3593	kr.	 77
Barramundi	Shiraz	Cabernet	 12094	 1191	kr.	 20
Barramundi	Shiraz	Cabernet	 12093	 3593	kr.	 77
Barramundi	Shiraz	Cabernet	 12093	 3593	kr.	 78
Barton	&	Guestier	1725	Bordeaux	Reserve	 07074	 1295	kr.	 25
Barton	&	Guestier	Chardonnay	 05644	 1190	kr.	 44
Bava	Barolo	di	Castiglione	Falletto	Scarrone	 12364	 5394	kr.	 29
Bava	Bass	Tuba	Moscato	d’asti	 12462	 1194	kr.	 50
Bava	Libera	Barbera	d’asti	 05321	 1794	kr.	 29
Bava	Malvasia	di	Castelnuovo	don	Bosco	 05468	 1095	kr.	 53
Bavaria	 04185	 159	kr.	 71
Bavaria	 06696	 209	kr.	 71
Beamish	Irish	Stout	Draught	 04000	 260	kr.	 71
Becherovka	 07610	 2494	kr.	 60
Beck’s	 01545	 165	kr.	 74
Beck’s	 03600	 189	kr.	 74
Beck’s	 01547	 229	kr.	 74
Beck’s	 01545	 165	kr.	 74
Beck’s	 03600	 189	kr.	 74
Beck’s	 01547	 229	kr.	 74
Beck’s	30	ltr.	kútur	 01551	 13490	kr.	 75
Beck’s	30	ltr.	kútur	 01551	 13490	kr.	 75
Beefeater	 00929	 1833	kr.	 66
Beefeater	 04527	 2593	kr.	 66
Beefeater	 00930	 3493	kr.	 66
Beefeater	 04027	 4950	kr.	 66
Bel	alix	napoleon	 11039	 2284	kr.	 63
Belguardo	Bronzone	 11040	 2194	kr.	 30
Belvedere	vodka	 12160	 4404	kr.	 66
Benchmark	Chardonnay	 08348	 1094	kr.	 39
Benchmark	Merlot	 12513	 1094	kr.	 20
Benchmark	Shiraz	 10690	 1094	kr.	 20
Berardenga	I	Sistri	Chardonnay	 10521	 2296	kr.	 45
Berentzen	apfel	Korn	 01147	 2294	kr.	 59
Berentzen	apfel	Korn	 08696	 2994	kr.	 59
Berentzen	apfel	smáflöskur	 09980	 994	kr.	 59
Beringer	Clear	Lake	Zinfandel	 01777	 1994	kr.	 23
Beringer	Founders	Estate	Cabernet	Sauvignon	 11094	 1655	kr.	 21
Beringer	Founders	Estate	Chardonnay	 11095	 1594	kr.	 40
Beringer	Founders’	Estate	Merlot	 07006	 1594	kr.	 22
Beringer	napa	valley	Chardonnay	 00384	 1994	kr.	 40
Beringer	napa	valley	Fume	Blanc	 01783	 1594	kr.	 40
Beringer	Sauvignon	Blanc	 00419	 1445	kr.	 40
Beringer	Stone	Cellars	Merlot	 05033	 1355	kr.	 22
Beringer	Stone	Cellars	Zinfandel	 03966	 1394	kr.	 23
Beronia	Crianza	 10482	 694	kr.	 35
Beronia	Crianza	 07731	 1393	kr.	 35
Beronia	Gran	Reserva	 00144	 2293	kr.	 35
Beronia	Reserva	 00148	 1594	kr.	 35
Beronia	Tempranillo	 09184	 1493	kr.	 35
Bichot	Beaune	Premier	Cru	Les	avaux	 09879	 2874	kr.	 27
Bichot	Saint-Emilion	 00006	 1494	kr.	 26
Birra	Moretti	 05058	 199	kr.	 72
Birra	Moretti	 05058	 199	kr.	 72
Bishop’s	Selection	 12077	 1396	kr.	 28
Black	Bottle	10	ára	 05380	 6358	kr.	 64
Black	River	Merlot	 10477	 1390	kr.	 19
Black	River	Semillon	 10473	 1290	kr.	 38
Black	Tower	Rivaner	 11090	 2751	kr.	 76
Black	Tower	Rivaner	 11090	 2751	kr.	 76
Blason	Timberlay	Merlot	et	Cabernet	Sauvignon	 08123	 1490	kr.	 25
Blindflug	Riesling	-	Spatlese	 12120	 1590	kr.	 48
Blue	nun	0,5%	 08234	 680	kr.	 79
Blue	nun	0,5%	 08234	 680	kr.	 79
Bodegas	Hijos	de	alberto	Gutierrez	 03041	 5395	kr.	 77
Bodegas	Hijos	de	alberto	Gutierrez	 03041	 5395	kr.	 79
Bohemia	Sekt	Prestige	Brut	 12426	 2667	kr.	 53
Bohemia	Sekt	Prestige	Demi	Sec	 12427	 2667	kr.	 53
Bohemia	Sekt	Prestige	Rose	Brut	 12428	 2667	kr.	 53
Bokma	Frische	 00957	 4994	kr.	 67
Bolla	Pinot	Grigio	 02207	 1194	kr.	 44

Bollinger	Brut	Special	Cuvée	 00528	 3993	kr.	 52
Bollinger	Grande	annee	1999	í	gjafakassa	 05579	 10583	kr.	 80
Bollinger	Grande	annee	1999	í	gjafakassa	 05579	 10583	kr.	 81
Bollinger	Special	Cuvée	Brut	 02743	 9993	kr.	 80
Bollinger	Special	Cuvée	Brut	 02743	 9993	kr.	 81
Bollinger	Special	Cuvée	m/2	glösum	 09301	 7194	kr.	 80
Bollinger	Special	Cuvée	m/2	glösum	 09301	 7194	kr.	 81
Bols	apricot	Brandy	 05600	 2194	kr.	 59
Bols	Banana	 01043	 1895	kr.	 59
Bols	Blue	Curacao	 01055	 2095	kr.	 58
Bols	Creme	De	Cacao	Brown	 05718	 2194	kr.	 59
Bols	Creme	de	Cacao	White	 09853	 2194	kr.	 60
Bols	Melon	 08152	 1895	kr.	 59
Bols	vodka	 12464	 3195	kr.	 66
Bombay	Sapphire	 00945	 4390	kr.	 66
Bon	Courage	Cab.Sauv.Shiraz	 07756	 1194	kr.	 37
Bonterra	Cabernet	Sauvignon	 04237	 2093	kr.	 21
Boomerang	Bay	Cabernet	Shiraz	 04732	 1054	kr.	 21
Borghetti	Sambuca	Oro	 12257	 3406	kr.	 60
Borzoi	 00893	 2260	kr.	 66
Botalcura	El	Delirio	Chardonnay	viognier	Reserva	 12560	 1852	kr.	 42
Botalcura	El	Delirio	Merlot	Reserva	 12559	 1815	kr.	 24
Botalcura	La	Porfia	Cabernet	Franc	Gran	Reserva	 12556	 2326	kr.	 25
Botalcura	La	Porfia	Carmenere	Gran	Reserva	 12557	 2326	kr.	 24
Botalcura	La	Porfia	Chardonnay	Gran	Reserva	 12558	 2296	kr.	 41
Bottega	ananas	&	Grappa	 12248	 2847	kr.	 58
Bottega	Cannella	&	Grappa	 12252	 2847	kr.	 60
Bottega	Fior	di	Latte	 12245	 2576	kr.	 60
Bottega	Il	vino	dei	Poeti	Prosecco	Brut	 12091	 2529	kr.	 53
Bottega	Limoncino	 12253	 2847	kr.	 59
Bottega	Marron	Glace	 12251	 3085	kr.	 60
Bottega	Mela	&	Grappa	 12250	 2847	kr.	 59
Bottega	Melone	&	Grappa	 12249	 2847	kr.	 59
Bottega	Moscato	Dolce	 12084	 2469	kr.	 53
Bouchard	aine	Pouilly-Fuissé	 00265	 1992	kr.	 44
Boulard	Calvados	Grand	Solage	 01141	 5394	kr.	 63
Boulard	Calvados	Millesimé	 07218	 15994	kr.	 63
Braastad	vSOP	 09732	 4691	kr.	 62
Braastad	XO	 07134	 6990	kr.	 62
Brennivín	 06569	 2255	kr.	 67
Brennivín	 00829	 3395	kr.	 67
Brennivín	 06567	 4394	kr.	 67
Brightwhite	 10888	 1293	kr.	 47
Brolio	Chianti	Classico	 00172	 1894	kr.	 31
Brown	Brothers	Everton	 07548	 1289	kr.	 21
Bruichladdich	12	ára	 12169	 5648	kr.	 64
Bruichladdich	Waves	Single	Malt	7	ára	 12515	 5238	kr.	 64
Brundlmayer	Gruner	veltliner	Kamptaler	Terrassen	 11056	 1694	kr.	 38
Budweiser	 12511	 198	kr.	 70
Budweiser	 01433	 215	kr.	 70
Budweiser	Budvar	 03584	 190	kr.	 73
Budweiser	Budvar	 07709	 225	kr.	 73
Budweiser	Budvar	 05541	 230	kr.	 73
Budweiser	Budvar	 03584	 190	kr.	 74
Budweiser	Budvar	 07709	 225	kr.	 74
Budweiser	Budvar	 05541	 230	kr.	 74
Buecher-Fix	Gewurztraminer	Cuvee	Ste	Gertrude	 12478	 1585	kr.	 42
Buecher-Fix	Pinot	noir	Reserve	 12476	 1485	kr.	 25
Buecher-Fix	Riesling	vieilles	vignes	 12477	 1483	kr.	 42
Bunnahabhain	12	ára	 00762	 6608	kr.	 64
Cafetino	Cappuccino	 12419	 2702	kr.	 59
Cafetino	Coffee	Liqueur	 12410	 2702	kr.	 59
Caliterra	Cabernet	Sauvignon	Reserva	 02625	 1495	kr.	 23
Caliterra	Chardonnay	Reserva	 02629	 1495	kr.	 41
Caliterra	Merlot	Reserva	 04283	 1495	kr.	 24
Calvados	Pays	d’auge	XO	Christian	Drouin	 11003	 5554	kr.	 63
Calvina	Lambrusco	Bianco	Emilia	 12521	 859	kr.	 45
Calvina	Lambrusco	Emilia	 12520	 859	kr.	 29
Campari	Bitter	 01119	 2565	kr.	 58
Campari	Bitter	 01118	 3595	kr.	 58
Campari	Soda	5x98	ml	 01211	 895	kr.	 58
Campo	viejo	Gran	Reserva	 07624	 1950	kr.	 35
Campo	viejo	Reserva	 00135	 1550	kr.	 35
Camus	vS	Elegance	 10802	 1493	kr.	 62
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Camus	vS	Elegance	 00664	 3193	kr.	 62
Camus	vS	Elegance	 00662	 4192	kr.	 62
Camus	vSOP	Elegance	 07644	 3690	kr.	 62
Camus	vSOP	Elegance	 00659	 5390	kr.	 62
Camus	XO	Elegance	 00657	 10992	kr.	 62
Candidato	Tempranillo	Barrica	6	 05779	 1095	kr.	 33
Candidato	viura	 05775	 954	kr.	 47
Canepa	Cabernet	Sauvignon	 04091	 990	kr.	 23
Canepa	PR	Sirah	&	Chardonnay	 10136	 3694	kr.	 80
Canepa	PR	Sirah	&	Chardonnay	 10136	 3694	kr.	 80
Canepa	Private	Reserve	Cabernet	Sauvignon	 00154	 1290	kr.	 23
Canti	Chardonnay	Pinot	Grigio	 12065	 524	kr.	 46
Canti	Chardonnay	Pinot	Grigio	 04819	 1349	kr.	 46
Canti	Merlot	Sangiovese	 12066	 524	kr.	 30
Canti	Merlot	Sangiovese	 04818	 1349	kr.	 30
Canti	Sangiovese-Merlot	Rose	 12518	 524	kr.	 51
Cantina	Brunello	di	Montalcino	 10826	 3993	kr.	 32
Captain	Morgan	Spiced	Rum	 01162	 1894	kr.	 67
Captain	Morgan	Spiced	Rum	 01161	 3594	kr.	 67
Captain	Morgan	Spiced	Rum	 04519	 4695	kr.	 67
Carib	Premium	 11031	 123	kr.	 74
Carib	Premium	 12033	 170	kr.	 74
Carib	Premium	 11031	 123	kr.	 74
Carib	Premium	 12033	 170	kr.	 74
Carlo	Rossi	California	Red	 07939	 993	kr.	 23
Carlo	Rossi	California	Red	 07876	 1692	kr.	 23
Carlo	Rossi	California	Rose	 06706	 893	kr.	 51
Carlo	Rossi	California	Rose	 06707	 1493	kr.	 51
Carlo	Rossi	California	White	 06708	 1594	kr.	 41
Carlsberg	 06952	 162	kr.	 71
Carlsberg	 03598	 190	kr.	 71
Carlsberg	 01543	 219	kr.	 71
Carlsberg	 04875	 248	kr.	 72
Carlsberg	30	ltr.	kútur	 06650	 14215	kr.	 75
Carlsberg	30	ltr.	kútur	 06650	 14215	kr.	 75
Carlsberg	5	l	kútur	án	dælu	 12148	 2572	kr.	 75
Carlsberg	5	l	kútur	án	dælu	 12148	 2572	kr.	 75
Carlsberg	Elephant	 01461	 242	kr.	 70
Carmen	Cabernet	Sauvignon	 06342	 1090	kr.	 23
Carmen	Cabernet	Sauvignon	Reserve	 06343	 1490	kr.	 23
Carmen	Chardonnay	 06344	 1090	kr.	 41
Carmen	Merlot	 06346	 1093	kr.	 24
Carmen	Reserve	Carmenere-Cabernet	 04859	 1490	kr.	 25
Carolans	Irish	Cream	 01021	 1494	kr.	 60
Carolans	Irish	Cream	gjafaaskja	með	2	glösum	 11134	 2725	kr.	 80
Carolans	Irish	Cream	gjafaaskja	með	2	glösum	 11134	 2725	kr.	 80
Casa	Bottega	Celine	Chardonnay	 12081	 1219	kr.	 46
Casa	de	Sezim	Grande	Escolha	 11058	 1843	kr.	 47
Casa	Lapostolle	Clos	apalta	 04673	 5990	kr.	 25
Casablanca	Coleccion	Privada	Cabernet	Sauvignon	 09955	 1590	kr.	 23
Casal	di	Serra	verdicchio	dei	Castelli	di	Jesi	 04661	 1694	kr.	 45
Casillero	del	Diablo	Cabernet	Sauv.	 06997	 1253	kr.	 23
Casillero	del	Diablo	Cabernet	Sauvignon	Reserva	 11045	 2353	kr.	 23
Casillero	del	Diablo	Merlot	 05938	 1253	kr.	 24
Casillero	del	Diablo	Shiraz	Reserva	 04301	 1250	kr.	 25
Castano	Monastrell	 09020	 1089	kr.	 34
Castano	Syrah	m/Screwpull	upptakara	 09328	 5971	kr.	 80
Castano	Syrah	m/Screwpull	upptakara	 09328	 5971	kr.	 81
Castell	de	vilarnau	Demi-Sec	 00527	 1289	kr.	 53
Castellani	Brunello	di	Montalcino	 09509	 3590	kr.	 32
Castellani	nero	d’avola	 09504	 990	kr.	 30
Castellani	Primitivo	 09503	 990	kr.	 30
Castello	Di	Querceto	Chianti	Classico	Riserva	 09565	 2495	kr.	 31
Castello	di	Querceto	Francois	1	Brut	 12110	 1994	kr.	 53
Castello	di	Querceto	l’acquavite	 12108	 4111	kr.	 63
Castello	di	Querceto	vin	Santo	 09880	 2104	kr.	 50
Castillo	de	Molina	Chardonnay	Reserva	 03248	 1294	kr.	 41
Castillo	de	Molina	Reserva	Cabernet	Sauvignon	 05939	 1290	kr.	 23
Castillo	Perelada	Brut	Reserva	 05970	 1182	kr.	 53
Castillo	Perelada	Finca	Malaveina	 12323	 3393	kr.	 34
Castillo	Perelada	Reserva	 09747	 1885	kr.	 34
Castillo	Perelada	Seco	 06624	 1182	kr.	 53
Catena	alta	Cabernet	Sauvignon	 12059	 3293	kr.	 18
Catena	alta	Chardonnay	 12060	 2593	kr.	 38

Catena	alta	Malbec	 12085	 3694	kr.	 18
Catena	Malbec	 05087	 1994	kr.	 18
Cellier	des	Dauphins	Cotes	des	Rhone	Rose	 12128	 480	kr.	 51
Cellier	des	Dauphins	Cotes	des	Rhone	Rose	 12127	 4489	kr.	 79
Cellier	des	Dauphins	Cotes	des	Rhone	Rose	 12127	 4489	kr.	 79
Cellier	des	Dauphins	Prestige	 05159	 480	kr.	 44
Cellier	des	Dauphins	Prestige	 05163	 4390	kr.	 77
Cellier	des	Dauphins	Prestige	 05163	 4390	kr.	 79
Cennatoio	all’Omo	Sangiovese	Toscano	 12243	 2751	kr.	 30
Cennatoio	Chianti	Classico	 12041	 3151	kr.	 31
Cepa	Gavilan	 09813	 1773	kr.	 34
Ch.	Mouton	Rothschild	2003	 12385	 49899	kr.	 26
Ch.	Mouton	Rothschild	2004	 12384	 22899	kr.	 26
Chanson	Chablis	 10590	 1894	kr.	 43
Chanson	Pouilly-Fuisse	 12512	 2284	kr.	 44
Charles	Joubert	Brut	Special	Reserve	 08812	 3385	kr.	 52
Chateau	arnauld	Cru	Bourgeois	Superieur	 12054	 2046	kr.	 26
Chateau	Barrail	Des	Pretres	Futs	De	Chene	 10441	 1790	kr.	 25
Chateau	Belle-vue	 10202	 2578	kr.	 26
Chateau	Berliquet	Saint-Emilion	 12121	 4923	kr.	 26
Chateau	Bonnet	 06910	 1294	kr.	 25
Chateau	Bonnet	Reserve	 06911	 1394	kr.	 25
Chateau	Branaire-Ducru	 10188	 6492	kr.	 26
Chateau	Cadet	Soutard	 12226	 2790	kr.	 26
Chateau	Corbin	 09876	 3111	kr.	 26
Chateau	Coucheroy	 00046	 1454	kr.	 26
Chateau	d’agassac	 10114	 2992	kr.	 26
Chateau	d’Issan	 07646	 3990	kr.	 26
Chateau	de	Barbe	Blanche	 04079	 1894	kr.	 26
Chateau	de	Cleray	Muscadet	Sevre	et	Maine	sur	Lie	 00276	 1593	kr.	 44
Chateau	de	Flaugergues	 10452	 1794	kr.	 28
Chateau	de	Sancerre	 06359	 1594	kr.	 44
Chateau	du	Gazin	 12450	 1794	kr.	 26
Chateau	Duhart-Milon	 10805	 6990	kr.	 26
Chateau	Giscours	 06744	 8492	kr.	 26
Chateau	Grand-Puy-Lacoste	 10806	 4990	kr.	 26
Chateau	Greysac	 10106	 1654	kr.	 26
Chateau	Gruaud	Larose	 06361	 6994	kr.	 26
Chateau	Guiraud	 10819	 3201	kr.	 50
Chateau	Haut-Garin	 12413	 1593	kr.	 26
Chateau	Isenbourg	Riesling	Le	Clos	 08654	 2095	kr.	 42
Chateau	Isenbourg	Tokay	Pinot	Gris	Le	Clos	 08651	 2394	kr.	 42
Chateau	Julie	Bordeaux	Superieur	 12061	 1572	kr.	 25
Chateau	La	Fleur	Maillet	 04591	 3292	kr.	 26
Chateau	Laboure-Roi	Meursault	Poruzot	 12376	 3206	kr.	 43
Chateau	Lafon-Rochet	Saint-Estephe	Grand	Cru	 12053	 4494	kr.	 26
Chateau	Laforge	 10820	 5993	kr.	 26
Chateau	Lagrange	 06740	 4990	kr.	 26
Chateau	Larmande	 07682	 3990	kr.	 26
Chateau	Lascombes	 09875	 5531	kr.	 26
Chateau	Léoville	Las	Cases	 09387	 33993	kr.	 27
Chateau	Léoville-Poyferré	 09410	 7990	kr.	 27
Chateau	Les	Ormes	de	Pez	 08797	 4691	kr.	 26
Chateau	Lynch	Bages	 10180	 8689	kr.	 27
Chateau	Meyney	 06370	 4294	kr.	 27
Chateau	Michelle	Chardonnay	 02793	 1791	kr.	 41
Chateau	Michelle	Indian	Wells	Cabernet	Sauvignon	 12416	 2292	kr.	 23
Chateau	Michelle	Merlot	 02795	 1993	kr.	 23
Chateau	Michelle	Riesling	 12412	 1693	kr.	 41
Chateau	Mont-Redon	Chateauneuf	du	Pape	 12547	 3074	kr.	 28
Chateau	Moulinat	Cabernet	Sauvignon	-	Merlot	 12546	 2390	kr.	 27
Chateau	Musar	 06372	 3093	kr.	 33
Chateau	Pape	Clement	 01802	 12993	kr.	 26
Chateau	Paveil	de	Luze	 10421	 2590	kr.	 27
Chateau	Pedesclaux	 09874	 2971	kr.	 27
Chateau	Petit-village	 03507	 6993	kr.	 26
Chateau	Pezilla	Blanc	 11016	 1393	kr.	 44
Chateau	Pezilla	Fut	de	Chene	 10347	 1594	kr.	 28
Chateau	Pezilla	Premium	 10344	 1294	kr.	 28
Chateau	Pibran	 07284	 3793	kr.	 27
Chateau	Pichon-Longueville-Baron	 07285	 9592	kr.	 27
Chateau	Plagnac	 04388	 1994	kr.	 27
Chateau	Smith	Haut	Lafitte	 10814	 7993	kr.	 26
Chateau	Smith	Haut	Lafitte	 10821	 5593	kr.	 43
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Chateau	Sociando-Mallet	 10179	 9793	kr.	 27
Chateau	Suduiraut	 08765	 5993	kr.	 50
Chateau	Talbot	 01801	 6993	kr.	 27
Chateau	Teyssier	 10838	 2593	kr.	 26
Chateau	Teyssier	Contre	Le	vent	 10822	 2293	kr.	 43
Chateau	Timberlay	Cuvee	Prestige	 03831	 1990	kr.	 25
Chateau	Timberlay	Cuvée	Prestige	 04996	 2290	kr.	 25
Chateau	Timberlay	rautt	og	hvítt	í	kassa	 11130	 5190	kr.	 80
Chateau	Timberlay	rautt	og	hvítt	í	kassa	 11130	 5190	kr.	 80
Chateau	Tour	Simard	Saint-Emilion	Grand	Cru	 12117	 2599	kr.	 26
Chateau	villemaurine	 03537	 4990	kr.	 26
Chat-en-Oeuf	 12083	 1396	kr.	 28
Chemin	des	Papes	Cotes	du	Rhone	 11087	 3993	kr.	 77
Chemin	des	Papes	Cotes	du	Rhone	 11087	 3993	kr.	 79
Chianti	Classico	Campomaggio	 09508	 1680	kr.	 31
Chiaramonte	nero	d’avola	 09560	 1695	kr.	 30
Chimay	Brune	 03616	 350	kr.	 70
Chimay	Peres	Trappistes	 10610	 390	kr.	 70
Chimay	Tripel	 07883	 350	kr.	 70
Chivas	Regal	12	ára	 08844	 3550	kr.	 64
Chivas	Regal	12	ára	 00770	 4790	kr.	 64
Chivas	Regal	12	ára	 02258	 6690	kr.	 64
Christian	Moreau	Chablis	1er	Cru	vaillon	 12304	 2895	kr.	 43
Christian	Moreau	Chablis	Les	Clos	 12305	 4294	kr.	 43
Churchill	London	Dry	Gin	 05340	 4159	kr.	 66
Cielo	Cabernet	Sauvignon	 09576	 1059	kr.	 29
Cielo	Merlot	 08747	 1059	kr.	 29
Cinzano	Bianco	 00635	 1695	kr.	 58
Cinzano	Extra	Dry	 07079	 1695	kr.	 58
Cinzano	Rosso	 00634	 1695	kr.	 58
Cirsion	 09389	 16993	kr.	 35
Citadelle	6C	vodka	 12493	 3587	kr.	 66
Clay	Station	Petite	Sirah	 10420	 1790	kr.	 23
Clay	Station	viognier	 05546	 1790	kr.	 41
Climbing	Shiraz	 10644	 1493	kr.	 20
Climbing	Shiraz	&	Chardonnay	(2	fl	í	öskju)	 11150	 3091	kr.	 80
Climbing	Shiraz	&	Chardonnay	(2	fl	í	öskju)	 11150	 3091	kr.	 80
Cloof	Pinotage	 11116	 2489	kr.	 36
Clos	de	L’Oratoire	des	Papes	 04810	 2415	kr.	 28
Clos	des	Jacobins	 06382	 5294	kr.	 26
Cloudy	Bay	Chardonnay	 02962	 2993	kr.	 46
Cloudy	Bay	Sauvignon	Blanc	 08776	 2892	kr.	 46
Cobra	Premium	 08885	 193	kr.	 71
Cocchi	Barolo	Chinato	 12460	 3394	kr.	 58
Cockburn’s	Special	Reserve	 00550	 2794	kr.	 56
Codorniu	Clasico	Semi-Seco	 00514	 1250	kr.	 53
Codorniu	Pinot	noir	Brut	 11055	 1650	kr.	 53
Cointreau	 12204	 2794	kr.	 58
Cointreau	 01007	 3594	kr.	 58
Col	di	Luna	Merlot	 02190	 2490	kr.	 32
Col	di	Luna	Prosecco	 02191	 2851	kr.	 53
Colomé	Torrontes	 12267	 1290	kr.	 38
Concha	y	Toro	Carmenere	Cabernet	Sauvignon	Reserva	 12265	 4150	kr.	 77
Concha	y	Toro	Carmenere	Cabernet	Sauvignon	Reserva	 12265	 4150	kr.	 79
Concha	y	Toro	Casillero	del	Diablo	Chardonnay	 05996	 1193	kr.	 41
Concha	y	Toro	Frontera	Cabernet	Sauvignon	 04105	 3493	kr.	 77
Concha	y	Toro	Frontera	Cabernet	Sauvignon	 04105	 3493	kr.	 78
Concha	y	Toro	Frontera	Chardonnay	 05875	 3493	kr.	 76
Concha	y	Toro	Frontera	Chardonnay	 05875	 3493	kr.	 76
Concha	y	Toro	Sunrise	Cabernet	Sauvignon	 02994	 994	kr.	 23
Concha	y	Toro	Sunrise	Chardonnay	 06987	 994	kr.	 41
Concha	y	Toro	Sunrise	Chardonnay	 10320	 3590	kr.	 76
Concha	y	Toro	Sunrise	Chardonnay	 10320	 3590	kr.	 77
Concha	y	Toro	Sunrise	Merlot	 07001	 994	kr.	 24
Concha	y	Toro	Sunrise	Sauvignon	Blanc	 04474	 990	kr.	 42
Concha	y	Toro	Trio	 09650	 1294	kr.	 25
Concilio	Chardonnay	 04469	 1363	kr.	 46
Concilio	Merlot	 04408	 1464	kr.	 32
Conde	de	valdemar	Crianza	 08258	 1355	kr.	 35
Conde	de	valdemar	Reserva	 07113	 1539	kr.	 35
Condes	Eylo	verdejo	 11096	 1704	kr.	 47
Conviviale	Montepulciano	d’abruzzo	 12530	 1390	kr.	 29
Coppola	Bianco	Pinot	Grigio	 12141	 1590	kr.	 41
Coppola	Black	Label	Claret	Cabernet	Sauvignon	 12143	 2156	kr.	 21

Coppola	Rosso	 07060	 1590	kr.	 23
Coppola	Rosso	Shiraz	 12144	 1590	kr.	 22
Coppola	Silver	Label	Pinot	noir	 12145	 2156	kr.	 22
Coppola	Yellow	Label	Sauvignon	Blanc	 12142	 2089	kr.	 41
Cordier	Chateau	de	navarro	 12451	 1794	kr.	 26
Corona	 03625	 209	kr.	 73
Corona	 03625	 209	kr.	 73
Corte	Sant’alda	Ca’Fiui	 12115	 1394	kr.	 32
Cortel	napoleon	vSOP	 09640	 3154	kr.	 63
Cos	d’Estournel	 10182	 8689	kr.	 27
Coto	de	Imaz	Gran	Reserva	 05802	 1992	kr.	 35
Coto	de	Imaz	Reserva	 05978	 1593	kr.	 35
Coto	vintage	Crianza	 12527	 1393	kr.	 35
Courvoisier	vS	 00665	 4895	kr.	 62
Courvoisier	vSOP	 03357	 5494	kr.	 62
Courvoisier	XO	Imperial	 01906	 12994	kr.	 62
Crin	Roja	Macabeo	 12272	 350	kr.	 47
Crin	Roja	Tempranillo	 12271	 350	kr.	 33
Croft	Pale	Cream	 00591	 2193	kr.	 57
Cruz	Tawny	 03077	 2365	kr.	 57
Cult	Shaker	 09828	 319	kr.	 69
Cutty	Sark	 12407	 5197	kr.	 64
Cutty	Sark	12	ára	 11136	 4322	kr.	 64
Cutty	Sark	15	ára	 11137	 4855	kr.	 64
Cutty	Sark	18	ára	 11138	 8001	kr.	 65
Cutty	Sark	25	ára	 11139	 12035	kr.	 65
D.O.M.	Bénédictine	 00993	 3050	kr.	 60
d’arenberg	The	Custodian	Grenache	 09882	 1895	kr.	 21
Da	vinci	Chianti	 12563	 1493	kr.	 31
Dalmore	12	ára	 01632	 4794	kr.	 64
Dancing	Bull	Sauvignon	Blanc	 11054	 1393	kr.	 41
Dancing	Bull	Zinfandel	 11053	 1393	kr.	 23
Daron	Calvados	Fine	 07140	 3120	kr.	 63
Daron	Calvados	Pays	d’auge	XO	 07141	 5167	kr.	 63
Daron	Calvados	Pays	d’auge	XO	 12494	 7482	kr.	 63
De	Bortoli	dB	Selection	Petite	Sirah	 12179	 1590	kr.	 21
De	Bortoli	dB	Selection	Shiraz	 12178	 1590	kr.	 21
De	Bortoli	noble	One	Botrytis	Semillon	 12391	 2790	kr.	 50
De	Bortoli	Old	Boys	21	árs	 12224	 4489	kr.	 56
De	Bortoli	Show	Liqueur	Muscat	 06789	 3190	kr.	 56
De	Bortoli	Yarra	valley	Pinot	noir	 06787	 3190	kr.	 21
De	Kuyper	apple	Schnapps	 03023	 2193	kr.	 59
De	Kuyper	Butterscotch	 07216	 1393	kr.	 60
De	Kuyper	Creme	de	Cassis	 03899	 1493	kr.	 59
De	Kuyper	Parfait	amour	 04891	 2191	kr.	 59
De	Kuyper	Peachtree	 01061	 2292	kr.	 59
De	Kuyper	Pisang	 03898	 1793	kr.	 59
De	Kuyper	Sour	apple	 12314	 1493	kr.	 59
De	Kuyper	Triple	Sec	 04884	 2693	kr.	 58
De	Kuyper	Wild	Strawberry	 12315	 2393	kr.	 59
Debowa	Polska	de	Chene	 10935	 3790	kr.	 66
Dehesa	La	Granja	Seleccion	 12386	 2489	kr.	 33
Deinhard	Pinot	Blanc	 03060	 1054	kr.	 48
Deinhard	Pinot	Gris	 03059	 1054	kr.	 48
Delas	Chateauneuf-du-Pape	Haute	Pierre	 10687	 2990	kr.	 28
Delas	Cote-Rotie	Seigneur	de	Maugiron	 02749	 4596	kr.	 28
Delas	Hermitage	Marquise	de	la	Tourette	 09376	 4691	kr.	 28
Delgado	Zuleta	Cream	 12035	 2489	kr.	 57
Delgado	Zuleta	La	Goya	 12005	 1393	kr.	 57
Delicato	Cabernet	Sauvignon	 06398	 1390	kr.	 21
Delicato	Chardonnay	 05876	 355	kr.	 40
Delicato	Chardonnay	 06399	 1390	kr.	 40
Delicato	Merlot	 05881	 355	kr.	 22
Delicato	Merlot	 06400	 1390	kr.	 22
Delicato	Pinot	Grigio	 10419	 1390	kr.	 41
Delicato	Shiraz	 06401	 1390	kr.	 22
Delicato	viognier	Chardonnay	 12194	 1390	kr.	 41
Delicato	White	Zinfandel	 06402	 1090	kr.	 51
Devil’s	Rock	Pinot	Grigio	 09787	 1055	kr.	 49
Devil’s	Rock	Riesling	 09788	 994	kr.	 48
Devil’s	Rock	Riesling	 09789	 3495	kr.	 76
Devil’s	Rock	Riesling	 09789	 3495	kr.	 77
Devil’s	Rock	Riesling	Rheinhessen	 12058	 1055	kr.	 49
Dievole	Broccato	 05517	 3189	kr.	 30

C-D



86

Tegund Vörunúmer verð bls. Tegund Vörunúmer verð bls.

Dievole	La	vendemmia	 05519	 2390	kr.	 31
Dievole	novecento	Riserva	 05521	 3690	kr.	 31
Dievole	Rinascimento	 05518	 1590	kr.	 30
Disznoko	Tokaji	aszu	5	Puttonyos	 04586	 2893	kr.	 50
Divinus	de	Chateau	Bonnet	Sauvignon	Blanc	 12153	 1554	kr.	 43
Dom	Perignon	 06513	 13554	kr.	 52
Domaine	de	nizas	 09986	 1384	kr.	 28
Domaine	de	nizas	Mas	Salleles	 09738	 1384	kr.	 28
Domaine	de	nizas	Sauvignon	Blanc	 09737	 1384	kr.	 44
Domaine	du	Pavillon	Beaune	Clos	des	Mouches	 12382	 4741	kr.	 44
Domaine	du	Pavillon	Corton	Marechaudes	 10200	 4682	kr.	 27
Domaine	Laroche	Chablis	Grand	Cru	Blanchots	 03162	 5994	kr.	 43
Domaine	Laroche	Chablis	Reserve	de	l’Obedience	 12365	 9894	kr.	 44
Domaine	Laroche	Chablis	Saint	Martin	 02337	 2195	kr.	 43
Domaine	Laroche	Chablis	vaudevey	 00268	 2894	kr.	 43
Domaine	Louis	Latour	Corton	 12349	 4893	kr.	 27
Domaine	Tempier	Bandol	 09865	 2895	kr.	 28
Don	Simon	Sangria	 12474	 870	kr.	 58
Dona	Paula	Seleccion	de	Bodega	Malbec	 11005	 3049	kr.	 18
Donna	Y	 12319	 2095	kr.	 30
Donum	vini	2	hvítvín	í	gjafaöskju	 10127	 1793	kr.	 80
Donum	vini	2	hvítvín	í	gjafaöskju	 10127	 1793	kr.	 80
Dooley’s	Toffee	 07753	 2294	kr.	 60
Dopff	&	Irion	Framboise	Reserve	 02268	 4795	kr.	 64
Dopff	&	Irion	Gewurztraminer	 06196	 1794	kr.	 42
Dopff	&	Irion	Grand	Cru	Schoenenbourg	Riesling	 02322	 2695	kr.	 43
„Dopff	&	Irion“	„Les	Murailles”	„Riesling”	 03197	 1794	kr.	 42
Dopff	au	Moulin	Pinot	Gris	Reserve	 10894	 1605	kr.	 42
Dr.	L	Riesling	 03872	 994	kr.	 48
Dr.	Loosen	Bernkasteler	Lay	Riesling	Kabinett	 12514	 1468	kr.	 48
Dr.	Loosen	Bros	Riesling	 09969	 3354	kr.	 76
Dr.	Loosen	Bros	Riesling	 09969	 3354	kr.	 76
Dr.	Loosen	urziger	Wurzgarten	auslese	 03433	 2164	kr.	 48
Dr.	Loosen	Wehlener	Sonnenuhr	Riesling	Kabinett	 03435	 1535	kr.	 48
Drappier	Carte	d’Or	Brut	 08925	 3430	kr.	 52
Drostdy-Hof	Cabernet	Sauvignon	 06414	 1093	kr.	 36
Drostdy-Hof	Cape	Red	 04861	 3493	kr.	 77
Drostdy-Hof	Cape	Red	 04861	 3493	kr.	 78
Drostdy-Hof	Chardonnay	 06415	 1093	kr.	 48
Drostdy-Hof	Chardonnay	viognier	 12006	 3692	kr.	 76
Drostdy-Hof	Chardonnay	viognier	 12006	 3692	kr.	 77
Drostdy-Hof	Shiraz	 12526	 1093	kr.	 36
Drostdy-Hof	Sparkling	Brut	 12098	 993	kr.	 54
Drostdy-Hof	Steen	 04860	 3392	kr.	 76
Drostdy-Hof	Steen	 04860	 3392	kr.	 76
Dry	Sack	Medium	Dry	 08044	 2195	kr.	 57
Duval-Leroy	Brut	Paris	 09781	 3490	kr.	 52
E.	Guigal	Chateau	d’	ampuis	 10183	 10993	kr.	 28
E.	Guigal	Chateauneuf-du-Pape	 06420	 4193	kr.	 28
E.	Guigal	Gigondas	 05250	 2593	kr.	 28
E.	Guigal	Hermitage	 09400	 7492	kr.	 44
Ebony	vale	Cabernet	Sauvignon	 08249	 680	kr.	 79
Ebony	vale	Cabernet	Sauvignon	 08249	 680	kr.	 79
Ebony	vale	Chardonnay	 08287	 680	kr.	 79
Ebony	vale	Chardonnay	 08287	 680	kr.	 79
Ecco	Marques	de	vitoria	 12523	 1394	kr.	 35
Eden	Eplasnafs	 10698	 1524	kr.	 59
Egils	Gull	 01446	 154	kr.	 72
Egils	Gull	 08117	 178	kr.	 72
Egils	Gull	 01448	 209	kr.	 72
Egils	Gull	25	lítra	kútur	 10606	 11086	kr.	 75
Egils	Gull	25	lítra	kútur	 10606	 11086	kr.	 75
Egils	Gull	25	ltr.	kútur	 07483	 11210	kr.	 75
Egils	Gull	25	ltr.	kútur	 07483	 11210	kr.	 75
Egils	Lite	 12488	 149	kr.	 72
Egils	Lite	 09963	 187	kr.	 72
Egils	Lite	 04015	 189	kr.	 72
Egils	Maltbjór	 09119	 249	kr.	 72
Egils	Pilsner	 09037	 169	kr.	 72
Egils	Premium	 09567	 189	kr.	 72
Egils	Premium	 09568	 235	kr.	 72
Egils	Sterkur	 01445	 279	kr.	 72
El	Candado	valdespino	Pedro	Ximenez	 09962	 2987	kr.	 57
El	Coto	Crianza	 05977	 1291	kr.	 35

El	Coto	Rioja	 06032	 993	kr.	 47
El	Grillo	 12107	 212	kr.	 72
El	vinculo	 12029	 2385	kr.	 33
Eldurís	 06610	 2355	kr.	 66
Eldurís	 06580	 3205	kr.	 66
Eldurís	 06579	 4294	kr.	 66
Ellerer	Engelströpfchen	 00311	 1095	kr.	 48
Emilio	Clemente	Crianza	 12118	 1710	kr.	 36
Emporio	Inzolia	-	Grecanico	 11081	 1394	kr.	 45
Emporio	nero	d’avola	-	Sangiovese	 11080	 1394	kr.	 30
Enate	Cabernet	Sauvignon	Merlot	 12436	 1390	kr.	 33
Enate	Cabernet	Sauvignon	Reserva	 12437	 1990	kr.	 33
Enate	Chardonnay	-	234	 12439	 1569	kr.	 47
Enate	Crianza	 12438	 1590	kr.	 33
Encinar	 10893	 3195	kr.	 77
Encinar	 10893	 3195	kr.	 78
Equus	Cabernet	Sauvignon	 12124	 1295	kr.	 23
Equus	Carmenere	 12456	 1295	kr.	 24
Equus	Sauvignon	Blanc	 12123	 1295	kr.	 42
Erdinger	Dunkel	 03614	 315	kr.	 74
Erdinger	Dunkel	 03614	 315	kr.	 74
Erdinger	Weissbier	 03613	 305	kr.	 74
Erdinger	Weissbier	 03613	 305	kr.	 74
Erdinger	Weissbrau	gjafaaskja	m/glasi	 09321	 1150	kr.	 80
Erdinger	Weissbrau	gjafaaskja	m/glasi	 09321	 1150	kr.	 80
Ernest	&	Julio	Gallo	Colombard	 03569	 993	kr.	 41
Ernest	&	Julio	Gallo	Frei	Ranch	Zinfandel	 06434	 3292	kr.	 23
Ernest	&	Julio	Gallo	Two	Rock	vineyard	Chardonnay	 12310	 2993	kr.	 40
Errazuriz	Don	Maximiano	 10815	 4994	kr.	 23
Escudo	Rojo	 07823	 1393	kr.	 25
Etrusco	Sangiovese	 12042	 5070	kr.	 31
Fa	Chassagne-Montrachet	Chaumées	 05493	 4593	kr.	 44
Faiveley	Beaune	Clos	de	L’Ecu	 10190	 4393	kr.	 27
Faiveley	Chambertin	Clos	de	Beze	 09385	 10993	kr.	 27
Faiveley	Latricieres-Chambertin	 09409	 6993	kr.	 27
Faiveley	Mercurey	Clos	des	Myglands	 09419	 2593	kr.	 27
Falcon	Export	 12544	 184	kr.	 73
Falcon	Export	 12544	 184	kr.	 73
Falesco	Montiano	 04767	 3594	kr.	 29
False	Bay	Pinotage	 12532	 1550	kr.	 36
False	Bay	Shiraz	 12531	 1550	kr.	 36
Fassati	Salarco	Riserva	 04412	 3194	kr.	 32
Faustino	9	mil	(2	fl	í	öskju)	 11146	 11980	kr.	 80
Faustino	9	mil	(2	fl	í	öskju)	 11146	 11980	kr.	 81
Faustino	Brut	Rosado	 12440	 1495	kr.	 53
Faustino	I	Gran	Reserva	 00122	 2494	kr.	 35
Faustino	Martinez	Semi-Seco	 08043	 1194	kr.	 53
Faustino	v	Reserva	 04175	 1794	kr.	 35
Faustino	vII	 12100	 344	kr.	 35
Faustino	vII	 09156	 695	kr.	 35
Faustino	vII	 06437	 1194	kr.	 35
Faustino	vII	 12101	 344	kr.	 47
Faxe	10%	 07953	 429	kr.	 70
Faxe	amber	 10276	 199	kr.	 70
Faxe	Festbock	 07902	 309	kr.	 70
Faxe	Premium	 08014	 129	kr.	 71
Faxe	Premium	 07898	 179	kr.	 71
Faxe	Red	 09105	 199	kr.	 71
Faxe	Royal	 04951	 159	kr.	 71
Faxe	Royal	 07250	 219	kr.	 71
Fernet	Branca	 06829	 2950	kr.	 58
Fetzer	Coldwater	Creek	Chardonnay	 11044	 1233	kr.	 40
Fetzer	Coldwater	Creek	Merlot	 11043	 1153	kr.	 22
Fetzer	Pinot	Grigio	 11009	 1390	kr.	 41
Fetzer	valley	Oaks	Cabernet	Sauvignon	 03235	 1453	kr.	 22
Finca	el	Origen	Cabernet	Sauvignon	 12181	 1590	kr.	 18
Finca	el	Origen	Cabernet	Sauvignon	Reserva	 12183	 1990	kr.	 18
Finca	el	Origen	Malbec	 12182	 1590	kr.	 18
Finca	el	Origen	Malbec	Reserva	 12184	 1990	kr.	 18
Finca	La	Linda	Tempranillo	 09072	 1333	kr.	 19
Finca	Los	Trenzones	Cabernet	Sauvignon	 12441	 1295	kr.	 51
Finca	Los	Trenzones	Sauvignon	Blanc	 12448	 1295	kr.	 47
Finca	Los	Trenzones	Shriaz	 12444	 1295	kr.	 33
Finca	Los	Trenzones	Tempranillo	 12443	 1295	kr.	 33
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Finlandia	 00885	 2440	kr.	 66
Finlandia	 00881	 3253	kr.	 66
Finlandia	 00877	 4553	kr.	 66
Finlandia	Cranberry	 07656	 3493	kr.	 67
Finlandia	Mango	 12258	 3288	kr.	 67
Firestone	Chardonnay	 05772	 1489	kr.	 40
Firestone	Merlot	 05769	 1590	kr.	 22
Fisherman	vodka	Shot	 09108	 3330	kr.	 68
Flaccianello	Della	Pieve	 12301	 4704	kr.	 31
Fleur	du	Cap	Chardonnay	 06317	 1293	kr.	 48
Fleur	du	Cap	Merlot	 06318	 1293	kr.	 36
Fleur	du	Cap	natural	Light	 12565	 893	kr.	 48
Fleur	du	Cap	Shiraz-Cinsault-viognier	 12026	 3993	kr.	 77
Fleur	du	Cap	Shiraz-Cinsault-viognier	 12026	 3993	kr.	 79
Fonseca	10	ára	 01758	 3590	kr.	 57
Fonseca	20	ára	 01754	 4990	kr.	 57
Fonseca	Bin	27	 04450	 1889	kr.	 56
Fonseca	vintage	Port	1985	 01752	 9994	kr.	 56
Fontanafredda	Barbera	d’alba	 02627	 1679	kr.	 29
Fontanafredda	Barolo	 12238	 2993	kr.	 29
Fontanafredda	Gavi	 01231	 1594	kr.	 45
Fortius	Blanco	 10162	 1092	kr.	 47
Fortius	Cabernet	Sauvignon	 10165	 1495	kr.	 35
Fortius	Merlot	 10164	 1495	kr.	 35
Fortius	Seleccion	Cabernet	Sauvignon	 12442	 1194	kr.	 51
Fortius	Tempranillo	 10163	 1095	kr.	 35
Foster’s	 09842	 219	kr.	 70
Fourplay	 12095	 1790	kr.	 46
Francis	Coppola	Diamond	Green	Label	Syrah-Shiraz	 12495	 2156	kr.	 22
Francis	Coppola	Diamond	Merlot	 05619	 1880	kr.	 22
Franck	Millet	Sancerre	 12550	 1990	kr.	 28
Franck	Millet	Sancerre	 00405	 1791	kr.	 44
Franck	Millet	Sancerre	Insolite	 12551	 2590	kr.	 44
Francois	d’	allaines	Bourgogne	Cote	Chalonnaise	 05756	 1694	kr.	 43
Francois	d’allaines	Bourgogne	Hautes	Cotes	Beaune	 12022	 2194	kr.	 27
Francois	d’allaines	Bourgogne	Pinot	noir	 09313	 1694	kr.	 27
„Francois	d’allaines	Saint-aubin	1er	Cru”	„Sur	Gamay”	 12140	 2994	kr.	 44
Frangelico	 12368	 3794	kr.	 59
Frankhof	Hochheimer	Daubhaus	Riesling	Kabinett	 00334	 1290	kr.	 49
Franziskaner	Hefe	Weissbier	 06845	 269	kr.	 74
Franziskaner	Hefe	Weissbier	 06845	 269	kr.	 74
Franziskaner	Weissbier	Dunkel	 06846	 269	kr.	 74
Franziskaner	Weissbier	Dunkel	 06846	 269	kr.	 74
Frapin	Cuvee	1888	 10745	 298137	kr.	 62
Frapin	Premier	Grand	Cru	 10829	 29994	kr.	 80
Frapin	Premier	Grand	Cru	 10829	 29994	kr.	 81
Frapin	v.I.P.	XO	gjafaaskja	með	tveimur	glösum	 10131	 13995	kr.	 80
Frapin	v.I.P.	XO	gjafaaskja	með	tveimur	glösum	 10131	 13995	kr.	 81
Frapin	vS	 00680	 3295	kr.	 62
Frapin	vSOP	Cuvée	Rare	 00686	 5495	kr.	 62
Frapin	vSOP	gjafaaskja	með	tveimur	glösum	 10132	 6495	kr.	 80
Frapin	vSOP	gjafaaskja	með	tveimur	glösum	 10132	 6495	kr.	 81
Frapin	vSOP	Grande	Champagne	 00685	 3595	kr.	 62
Frapin	XO	Grande	Champagne	vIP	 00691	 10995	kr.	 62
Freeq	Beer	&	Green	Lime	 11071	 197	kr.	 69
Freeq	Beer	&	Raspberry	&	Cherry	 11072	 197	kr.	 69
Freixenet	Cordon	negro	Brut	 08678	 1290	kr.	 53
Freixenet	Cordon	negro	Brut	3x200	ml	 00533	 1290	kr.	 53
Freixenet	Cordon	negro	Seco	 00516	 1290	kr.	 53
Fresita	 04036	 892	kr.	 58
Frontera	Cabernet	Sauvignon	 05216	 953	kr.	 23
Frontera	Cabernet	Sauvignon	 11046	 1893	kr.	 23
Frontera	Chardonnay	 05217	 953	kr.	 41
Fugue	de	nenin	 12487	 3148	kr.	 26
Fuller’s	ESB	Champion	ale	 12572	 444	kr.	 70
Fuller’s	Honey	Dew	 12138	 397	kr.	 70
Fuller’s	London	Porter	 11086	 380	kr.	 70
Fuller’s	London	Pride	 12411	 376	kr.	 70
Funky	Llama	Cabernet	Sauvignon	 10930	 340	kr.	 18
Funky	Llama	Cabernet	Sauvignon	 10726	 995	kr.	 18
Funky	Llama	Chardonnay	 10931	 340	kr.	 38
Funky	Llama	Chardonnay	 10728	 995	kr.	 38
Funky	Llama	Malbec	 10727	 995	kr.	 18
Funky	Llama	Shiraz	 10725	 995	kr.	 19

Fur	Feen	und	Elfen	Riesling	 10498	 1279	kr.	 48
G.D.	vajra	Barolo	Bricco	Delle	viole	 06303	 4618	kr.	 29
Gabbiano	Chianti	Classico	 03334	 1455	kr.	 31
Gabbiano	Chianti	Classico	Riserva	 12406	 2005	kr.	 31
Gaja	Barbaresco	 03141	 12904	kr.	 29
Gajol	Bla	vodka	Shot	 09522	 3330	kr.	 68
Gajol	Gul	vodka	Shot	 09523	 3330	kr.	 68
Gajol	Salmiak	vodka	Shot	 10011	 3330	kr.	 68
Galliano	 05924	 2693	kr.	 60
Gallo	Family	Coastal	vineyards	Cabernet	Sauvignon	 04242	 1493	kr.	 22
Gallo	Family	Coastal	vineyards	Pinot	Gris	 11051	 1493	kr.	 41
Gallo	Family	Sonoma	Country	Cabernet	Sauvignon	 02453	 1691	kr.	 22
Gallo	Family	Sonoma	County	Chardonnay	 02454	 1393	kr.	 40
Gallo	Family	vineyards	Cabernet	Sauvignon	 05932	 1093	kr.	 22
Gallo	Family	vineyards	Chardonnay	 01894	 1093	kr.	 40
Gallo	Family	vineyards	Sierra	valley	Cab.	Sauv.	 05238	 3693	kr.	 77
Gallo	Family	vineyards	Sierra	valley	Cab.	Sauv.	 05238	 3693	kr.	 78
Gallo	Family	vineyards	Sierra	valley	Chardonnay	 05239	 3692	kr.	 76
Gallo	Family	vineyards	Sierra	valley	Chardonnay	 05239	 3692	kr.	 77
Gallo	Family	vineyards	Turning	Leaf	Pinot	Grigio	 11052	 1293	kr.	 41
Gallo	Winemaker’s	Seal	Ruby	Cabernet	 00125	 1093	kr.	 23
Gammel	Dansk	 01113	 1994	kr.	 58
Gammel	Dansk	 01112	 3694	kr.	 58
Gammel	Dansk	Bitter	Dram	 01114	 4995	kr.	 58
Gammel	Dansk	Citrus	Bitter	 12102	 3494	kr.	 58
Gancia	asti	 00498	 895	kr.	 53
Gato	Blanco	Chardonnay	 05773	 3495	kr.	 76
Gato	Blanco	Chardonnay	 05773	 3495	kr.	 77
Gato	negro	Cabernet	Sauvignon	 03252	 990	kr.	 24
Gato	negro	Cabernet	Sauvignon	 04778	 3495	kr.	 77
Gato	negro	Cabernet	Sauvignon	 04778	 3495	kr.	 78
Gato	negro	Merlot	 04285	 990	kr.	 24
Gaymers	Original	Cider	 12452	 228	kr.	 57
Gekkeikan	Sake	 02079	 2690	kr.	 68
Georges	Duboeuf	Beaujolais	 12502	 3791	kr.	 77
Georges	Duboeuf	Beaujolais	 12502	 3791	kr.	 78
„Gersemi	vino	nobile	di	Montelpulciano“	„Fassati“	 08221	 2405	kr.	 32
Giroud	Ballerine	 12338	 3291	kr.	 50
Giroud	Petite	arvine	de	Chamoson	 12339	 2790	kr.	 48
Giroud	Sang	des	Martyrs	 12337	 2490	kr.	 37
Glen	Carlou	Chardonnay	 05555	 1991	kr.	 48
Glen	Carlou	Grand	Classique	 05557	 2390	kr.	 37
Glen	Carlou	Syrah	 05556	 2690	kr.	 36
Glen	Carlou	Tortoise	Hill	 10234	 1690	kr.	 37
Glenfiddich	12	ára	 00755	 5189	kr.	 64
Glenfiddich	21	árs	 10143	 11994	kr.	 64
Gnarly	Head	Zinfandel	 10959	 1590	kr.	 23
Goiya	Chardonnay	Sauvignon	Blanc	 09344	 3694	kr.	 76
Goiya	Chardonnay	Sauvignon	Blanc	 09344	 3694	kr.	 77
Goiya	Shiraz	Pinotage	 04817	 1293	kr.	 36
Goiya	Shiraz	Pinotage	 09343	 3694	kr.	 77
Goiya	Shiraz	Pinotage	 09343	 3694	kr.	 78
Gonzalez	Byass	Tio	Pepe	Fino	 00570	 2264	kr.	 57
Gordon’s	 00922	 1820	kr.	 66
Gordon’s	 00921	 3480	kr.	 66
Gordon’s	 07260	 4790	kr.	 66
Gordon’s	Gin	 08449	 2579	kr.	 67
Gordon’s	Space	 12239	 324	kr.	 69
Gozio	amaretto	 05657	 2990	kr.	 60
Graham	Beck	Railroad	Shiraz	Cabernet	Sauvignon	 03091	 1559	kr.	 37
Graham’s	Tawny	10	ára	 00556	 3590	kr.	 57
Graham’s	vintage	Port	 09388	 7292	kr.	 56
Gran	Feudo	Crianza	 09086	 1154	kr.	 35
Grand	Marnier	Cordon	Rouge	 00999	 3354	kr.	 58
Grand	Marnier	Cordon	Rouge	 04895	 4394	kr.	 59
Grand	Marnier	Cordon	Rouge	 04897	 5994	kr.	 59
Grand	vin	Signature	1995	 09453	 7867	kr.	 52
Grant’s	 07249	 2990	kr.	 65
Grant’s	Family	Reserve	 00752	 3990	kr.	 65
Grant’s	Family	Reserve	Mini-Barrel	 10743	 11994	kr.	 65
„Grivot	nuits-St-Georges“	„Les	Charmois“	 12300	 4205	kr.	 27
Grolsch	 05712	 164	kr.	 71
Grolsch	 03593	 189	kr.	 71
Grolsch	 09731	 219	kr.	 71
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Grolsch	 01517	 279	kr.	 71
Guelbenzu	vierlas	 11111	 1489	kr.	 35
Guigal	Cotes-du-Rhone	 06423	 1594	kr.	 28
Guinness	Draught	 12503	 279	kr.	 71
Guntrum	Oppenheimer	Sacktrager	Riesling	Spatlese	 10199	 1892	kr.	 49
Guntrum	Riesling	 00414	 993	kr.	 49
Guntrum	Riesling	 05869	 2992	kr.	 76
Guntrum	Riesling	 05869	 2992	kr.	 76
Haig’s	Dimple	15	ára	 00737	 4529	kr.	 65
Haras	Character	Cabernet	Sauvignon	 12294	 1595	kr.	 24
Haras	Character	Syrah	 12296	 1995	kr.	 25
Haras	Elegance	 12295	 2495	kr.	 25
Hardy	Fishermans	Kit	 03281	 16466	kr.	 80
Hardy	Fishermans	Kit	 03281	 16466	kr.	 81
Hardys	Stamps	Shiraz	Cabernet	Sauvignon	 06460	 1494	kr.	 20
Harveys	Bristol	Cream	 00577	 2295	kr.	 57
Havana	Club	anejo	7	ára	 10310	 2892	kr.	 65
Havana	Club	anejo	7	ára	 02096	 3892	kr.	 65
Havana	Club	anejo	Blanco	 02094	 3452	kr.	 65
Hecula	Monastrell	 08593	 1570	kr.	 35
Heering	Coffee	 12463	 2594	kr.	 59
Heineken	 04950	 190	kr.	 71
Heineken	 03592	 205	kr.	 71
Heineken	 01510	 232	kr.	 71
Heineken	 04944	 320	kr.	 71
Heineken	Lager	 10445	 3290	kr.	 75
Heineken	Lager	 10445	 3290	kr.	 75
Hendrick’s	Gin	 09997	 4606	kr.	 67
Henkell	Trocken	 00510	 1054	kr.	 54
Hennessy	vS	 03741	 4494	kr.	 62
Hennessy	vSOP	 00672	 5594	kr.	 62
Hennessy	vSOP	 11004	 7994	kr.	 62
Hennessy	XO	 02983	 10994	kr.	 62
Henriques	&	Henriques	10	ára	Madeira	Malmsey	 09639	 2795	kr.	 56
Henriques	&	Henriques	Madeira	Medium	Rich	 04048	 2474	kr.	 56
Highland	Park	18	ára	 09373	 7194	kr.	 64
Highland	Park	Single	Malt	12	ára	 12104	 5693	kr.	 64
Highland	Way	 03684	 2679	kr.	 65
Highland	Way	 03804	 3579	kr.	 65
Hine	antique	Fine	Champagne	XO	 04834	 11704	kr.	 62
Hine	Rare	Fine	Champagne	vSOP	 04835	 7006	kr.	 62
Hoegaarden	White	 06634	 219	kr.	 70
Hollandia	 09633	 189	kr.	 71
Holsten	Festbock	 01556	 314	kr.	 74
Holsten	Festbock	 01556	 314	kr.	 74
Hoppe	Guelbenzu	 09564	 1892	kr.	 25
Hospices	de	nuits	Saint-Georges	Les	vignerondes	 10201	 4981	kr.	 27
Hot	n’	Sweet	 03972	 2390	kr.	 68
Hugel	Gewurztraminer	 00290	 1994	kr.	 42
Hugel	Riesling	 00287	 1784	kr.	 43
Hugel	Riesling	vendange	Tardive	 07110	 4993	kr.	 43
Hugel	Tokay	Pinot	Gris	vendange	Tardive	 07112	 4993	kr.	 42
Hunt’s	Exquisite	Old	White	 00547	 2394	kr.	 56
Hunt’s	Ruby	 00546	 2393	kr.	 56
Icelandia	Berry	 12097	 299	kr.	 69
Icelandia	Ice	 09468	 299	kr.	 69
Inkara	Cabernet	Sauvignon	 10197	 2990	kr.	 36
Inkara	Shiraz	 10191	 2990	kr.	 36
Intis	Malbec	 12280	 1090	kr.	 18
Intis	Sauvignon	Blanc	 12281	 1090	kr.	 38
Irish	Mist	 01020	 2694	kr.	 60
Isole	e	Olena	Cepparello	 06463	 3884	kr.	 31
Isole	e	Olena	Chianti	Classico	 03441	 1894	kr.	 31
Isole	e	Olena	vin	Santo	 06226	 3184	kr.	 50
Italia	Montepulciano	 10495	 1280	kr.	 29
Italia	Pinot	Grigio	 12354	 1250	kr.	 45
J.	Lohr	arroyo	vista	Chardonnay	 05345	 2594	kr.	 40
J.	Lohr	Carol’s	Cabernet	Sauvignon	 12539	 4282	kr.	 22
J.	Lohr	Los	Osos	Merlot	 05343	 1591	kr.	 22
J.	Lohr	Riverstone	Chardonnay	 12212	 3489	kr.	 40
J.	Lohr	Seven	Oaks	Cabernet	Sauvignon	 08023	 1593	kr.	 22
J.	Lohr	Seven	Oaks	Cabernet	Sauvignon	 12211	 3489	kr.	 22
J.	Lohr	South	Ridge	Syrah	 08717	 1690	kr.	 22
J.P.	Chenet	Cabernet	Syrah	 05503	 450	kr.	 28

J.P.	Chenet	Cabernet	Syrah	 07974	 1251	kr.	 28
J.P.	Chenet	Cabernet	Syrah	 08563	 3893	kr.	 77
J.P.	Chenet	Cabernet	Syrah	 08563	 3893	kr.	 78
J.P.	Chenet	Cabernet-Syrah	 09946	 2390	kr.	 28
J.P.	Chenet	Cab-Syrah	&	Blanc	de	Blanc	m/tappatog.	 10139	 3751	kr.	 80
J.P.	Chenet	Cab-Syrah	&	Blanc	de	Blanc	m/tappatog.	 10139	 3751	kr.	 80
J.P.	Chenet	Chardonnay	Gjafaaskja	m/2	glösum	 09947	 2748	kr.	 80
J.P.	Chenet	Chardonnay	Gjafaaskja	m/2	glösum	 09947	 2748	kr.	 80
J.P.	Chenet	Medium	Dry	gjafaaskja	m/2	glösum	 09320	 2748	kr.	 80
J.P.	Chenet	Medium	Dry	gjafaaskja	m/2	glösum	 09320	 2748	kr.	 80
J.P.	Chenet	Medium	Sweet	 05505	 450	kr.	 42
J.P.	Chenet	Merlot-Cabernet	gjafaaskja	m/2	glösum	 09323	 2748	kr.	 80
J.P.	Chenet	Merlot-Cabernet	gjafaaskja	m/2	glösum	 09323	 2748	kr.	 80
Jack	Daniel’s	 09005	 4153	kr.	 64
Jacob’s	Creek	Chardonnay	 05771	 1290	kr.	 39
Jacob’s	Creek	Chardonnay	Pinot	noir	Brut	 04037	 1390	kr.	 52
Jacob’s	Creek	Semillon	Chardonnay	 05258	 370	kr.	 39
Jacob’s	Creek	Semillon	Chardonnay	 05692	 1190	kr.	 39
Jacob’s	Creek	Shiraz	Cabernet	 05261	 330	kr.	 20
Jacob’s	Creek	Shiraz	Cabernet	 03412	 1390	kr.	 20
Jacobsen	Brown	ale	 10973	 328	kr.	 71
Jacquesson	avize	Grand	Cru	 09346	 4867	kr.	 52
Jacquesson	Cuvée	732	Brut	 04781	 3869	kr.	 52
Jagermeister	 01110	 1934	kr.	 58
Jagermeister	 01109	 3495	kr.	 58
Jagermeister	 07256	 4795	kr.	 58
Jameson	 00780	 2050	kr.	 64
Jameson	 05884	 2890	kr.	 64
Jameson	 00779	 3950	kr.	 64
Jameson	 04437	 5393	kr.	 64
JCP	Herault	Blanc	 00301	 3293	kr.	 76
JCP	Herault	Blanc	 04077	 5294	kr.	 76
JCP	Herault	Blanc	 00301	 3293	kr.	 76
JCP	Herault	Blanc	 04077	 5294	kr.	 77
Jean	Leon	Cabernet	Sauvignon	Reserva	 12363	 2594	kr.	 34
Jean-Claude	Pepin	Herault	 00096	 3293	kr.	 77
Jean-Claude	Pepin	Herault	 00097	 4993	kr.	 77
Jean-Claude	Pepin	Herault	 00096	 3293	kr.	 78
Jean-Claude	Pepin	Herault	 00097	 4993	kr.	 79
JeanJean	Cabernet	Sauvignon	 10008	 3493	kr.	 77
JeanJean	Cabernet	Sauvignon	 10008	 3493	kr.	 78
JeanJean	Chardonnay	 09024	 3493	kr.	 76
JeanJean	Chardonnay	 09024	 3493	kr.	 76
JeanJean	Merlot	 09025	 1193	kr.	 28
JeanJean	Merlot	 04863	 3293	kr.	 77
JeanJean	Merlot	 04863	 3293	kr.	 78
JeanJean	Syrah	 05133	 3593	kr.	 77
JeanJean	Syrah	 05133	 3593	kr.	 78
JeanJean	Syrah	Rose	 10009	 3493	kr.	 79
JeanJean	Syrah	Rose	 10009	 3493	kr.	 79
Jean-Marc	Brocard	Chablis	Domaine	Sainte	Claire	 09172	 2193	kr.	 43
Jean-Marc	Brocard	Chablis	Fourchaume	 12139	 2793	kr.	 43
Jim	Beam	Bourbon	 00795	 3995	kr.	 64
Jindalee	Cabernet	Sauvignon	 09203	 1290	kr.	 19
Jindalee	Chardonnay	 09201	 1190	kr.	 39
Jindalee	Chardonnay	 10992	 1990	kr.	 39
Jindalee	Merlot	 09202	 1290	kr.	 19
Jindalee	Riesling	 12465	 1190	kr.	 39
Jindalee	Shiraz	 09205	 1359	kr.	 19
Jindalee	Shiraz	 10991	 1990	kr.	 19
Johann	Strauss	Mocca	 06241	 1864	kr.	 59
Johnnie	Walker	Black	Label	12	ára	 00732	 4490	kr.	 65
Johnnie	Walker	Red	Label	 07261	 2760	kr.	 65
Johnnie	Walker	Red	Label	 00735	 3840	kr.	 65
Jon	Bertelsen	Prelude	vSOP	 10092	 3980	kr.	 62
Joseph	Cartron	Creme	de	Peche	de	vigne	Bourgogne	 07009	 2193	kr.	 59
Joseph	Cartron	Curacao	Bleu	 01743	 2255	kr.	 59
Joseph	Cartron	Parfait	amour	 01696	 1993	kr.	 59
Joseph	Drouhin	Beaune	Clos	des	Mouches	 09407	 5993	kr.	 27
Joseph	Drouhin	Beaune	Clos	des	Mouches	 01612	 6993	kr.	 44
Joseph	Drouhin	Chablis	 05609	 2693	kr.	 43
Joseph	Drouhin	Chablis	Les	Clos	 00291	 6494	kr.	 43
Joseph	Drouhin	Corton	 07299	 6993	kr.	 27
Joseph	Drouhin	Cote	de	Beaune	 01613	 2493	kr.	 27
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Joseph	Drouhin	Montrachet	Marquis	de	Laguiche	 10181	 27994	kr.	 44
Joseph	Drouhin	Musigny	 07301	 9472	kr.	 27
Joseph	Drouhin	Pouilly-Fuisse	 12106	 2293	kr.	 44
Joseph	Drouhin	Romanée-Saint-vivant	 07302	 8993	kr.	 27
Joseph	Drouhin	vosne-Romanee	 07297	 5993	kr.	 27
Joseph	Pellerin	Cotes-du-Rhone	 12125	 1193	kr.	 28
Joseph	Pellerin	Cotes-du-Rhone	 12126	 3993	kr.	 77
Joseph	Pellerin	Cotes-du-Rhone	 12126	 3993	kr.	 79
Juliusspital	Bacchus	 12229	 1765	kr.	 48
Juliusspital	Muller-Thurgau	 12228	 1765	kr.	 48
Juliusspital	Wurzburger	Stein	Muller-Thurgau	Kab.	 12230	 2725	kr.	 48
Kahlua	 02979	 2316	kr.	 59
Kaldi	 10786	 233	kr.	 72
Kaldi	Dökkur	 12010	 246	kr.	 72
Kanonkop	Cabernet	Sauvignon	 10873	 2990	kr.	 36
Kanonkop	Paul	Sauer	 10872	 3391	kr.	 37
Kanonkop	Pinotage	 10870	 2990	kr.	 36
Kanu	Merlot	 10303	 1585	kr.	 36
Kendall-Jackson	Cabernet	Sauvignon	 06812	 2395	kr.	 22
Kilkenny	Draught	 12489	 274	kr.	 71
Killepitsch	 12027	 3993	kr.	 58
Killepitsch	12x20	ml	 12069	 1993	kr.	 58
Kirsberry	 01133	 1994	kr.	 57
Kollwentz	Blaufrankisch	vom	Leithagebirge	 10242	 2390	kr.	 19
Kollwentz	Gloria	Burgenland	 12345	 4390	kr.	 38
Kollwentz	Steinzeiler	 10244	 5190	kr.	 19
Konigsmosel	Riesling	 12122	 1245	kr.	 48
Konigsmosel	Riesling	 12130	 3230	kr.	 76
Konigsmosel	Riesling	 12130	 3230	kr.	 76
Kopparberg	Wildberries	/	Skogsbär	 12499	 293	kr.	 57
Kopparbergs	Jordgubb	Cider	 09569	 279	kr.	 57
Kopparbergs	Pear	 06940	 274	kr.	 57
Kopperberg	apple	 08015	 264	kr.	 57
Koskenkorva	 00875	 1692	kr.	 66
Koskenkorva	 08030	 2292	kr.	 66
Koskenkorva	 00874	 3092	kr.	 66
Koskenkorva	Minttu	 12566	 2992	kr.	 68
Koskenkorva	Salmiakki	 12567	 2893	kr.	 68
Koskenkorva	vodka	 04524	 4290	kr.	 66
Kriter	Demi	Sec	 00493	 1490	kr.	 53
Krombacher	Pils	 04940	 259	kr.	 74
Krombacher	Pils	 04940	 259	kr.	 74
Kronenbourg	1664	 08116	 219	kr.	 71
Kronenbourg	1664	 08143	 249	kr.	 71
Ksara	Eleve	en	Futs	de	Chene	 12317	 1995	kr.	 33
KWv	Roodeberg	 00219	 1394	kr.	 37
La	Chablisienne	Bourgogne	Chardonnay	 06478	 1193	kr.	 43
La	Chablisienne	Chablis	Bougros	 06479	 3993	kr.	 43
La	Chablisienne	Chablis	LC	 00412	 1792	kr.	 43
La	Chablisienne	Chablis	Permier	Cru	Fourchaume	 10823	 2293	kr.	 43
La	Chablisienne	Petit	Chablis	 06927	 1593	kr.	 43
La	Corte	del	Pozzo	valpolicella	 10381	 1690	kr.	 32
La	Grappa	903	Barrique	 12285	 3148	kr.	 63
La	Grappa	903	Barrique	 12283	 5856	kr.	 63
La	Grappa	903	Tipica	 12284	 3244	kr.	 63
La	Grappa	903	Tipica	 12282	 5993	kr.	 63
La	Habanera	Tempranillo	 09940	 3893	kr.	 77
La	Habanera	Tempranillo	 09940	 3893	kr.	 78
La	Joya	Cabernet	Sauvignon	Reserve	 04284	 1390	kr.	 24
La	Joya	Chardonnay	Reserve	 10919	 1293	kr.	 41
La	Joya	Merlot	Reserve	 10569	 1390	kr.	 24
La	Joya	Reserve	Carmenere	 10050	 1390	kr.	 24
La	Joya	Reserve	Sauvignon	Blanc	 09645	 1390	kr.	 42
La	Mancha	Tempranillo	 12131	 3793	kr.	 77
La	Mancha	Tempranillo	 12131	 3793	kr.	 78
La	Perla	Bianca	Sambuca	 09602	 3389	kr.	 60
La	Perla	D’Oro	amaretto	 09603	 2790	kr.	 60
La	Rioja	alta	Gran	Reserva	890	 12367	 7594	kr.	 35
La	Spinetta	Langhe	nebbiolo	 12062	 2695	kr.	 29
La	Trappe	Bockbier	 12156	 790	kr.	 71
La	Trappe	Dubbel	 10649	 299	kr.	 71
La	Trappe	Dubbel	 12155	 690	kr.	 71
La	Trappe	Quadrupel	 12157	 390	kr.	 71
La	Trappe	Trippel	 10648	 359	kr.	 71

La	vieille	Ferme	Cotes	du	Luberon	 08773	 1254	kr.	 44
La	vieille	Ferme	Cotes	du	ventoux	 06409	 1254	kr.	 28
Laboure-Roi	Bourgogne	Grand	Ordinaire	 12020	 1055	kr.	 27
Laboure-Roi	Chablis	Le	Beaunois	 03504	 1794	kr.	 43
Laboure-Roi	Chablis	Premier	Cru	vaillons	 12375	 2354	kr.	 43
Laboure-Roi	Pouilly	Fuisse	vallon	d’Or	 12021	 1655	kr.	 44
Lacrima	Lui	Ovidiu	5	 12188	 1852	kr.	 50
Laforet	Bourgogne	Pinot	noir	 00121	 1694	kr.	 27
Lalande	Pouilly	Fuisse	Clos	Reyssie	 10920	 2314	kr.	 44
Lalla	Gully	Riesling	 12019	 3203	kr.	 40
Lambrini	Cherry	 10665	 253	kr.	 58
Lamothe	vincent	Heritage	 12037	 1790	kr.	 25
Lamothe	vincent	Merlot	Cabernet	Sauvignon	 12036	 1590	kr.	 25
Lan	Crianza	 03753	 1259	kr.	 35
Landy	vS	 12492	 1272	kr.	 62
Landy	vS	 12490	 3036	kr.	 62
Landy	vSOP	 12491	 3498	kr.	 62
Landy	vSOP	 10369	 4990	kr.	 62
Laphroaig	10	ára	 00792	 6294	kr.	 64
Laroche	Chablis	 03161	 1995	kr.	 43
Laroche	Chenin	Blanc	L’avenir	 12408	 1390	kr.	 48
Laroche	Petit	Chablis	 06408	 1693	kr.	 43
Laroche	Pinotage	L’avenir	 12454	 1390	kr.	 36
Laroche	vina	Punto	alto	Pinot	noir	 12449	 2295	kr.	 24
Larsen	vS	 10324	 2955	kr.	 63
Larsen	vS	 00697	 4055	kr.	 63
Larsen	vSOP	 04722	 4704	kr.	 63
Las	Moras	Cabernet	Sauvignon	 12278	 1190	kr.	 18
Las	Moras	Chardonnay	 04329	 1190	kr.	 38
Laurent	Perrier	Brut	 09336	 4294	kr.	 52
Laurent-Perrier	Cuvee	Rose	Brut	 09335	 6993	kr.	 52
Lazy	Lizard	Chardonnay	 12534	 1350	kr.	 44
Lazy	Lizard	Pink	Shiraz	 12537	 1350	kr.	 51
Lazy	Lizard	Shiraz	 12535	 1350	kr.	 28
Le	Cep	Chilean	Cabernet	Sauvignon	 07211	 3293	kr.	 77
Le	Cep	Chilean	Cabernet	Sauvignon	 07211	 3293	kr.	 78
Le	Cep	Merlot	 00098	 3293	kr.	 77
Le	Cep	Merlot	 00098	 3293	kr.	 78
Le	Dome	 10811	 16993	kr.	 26
Le	Piat	d’Or	 00103	 1095	kr.	 25
Le	Regalet	 10438	 1590	kr.	 25
Leap	of	Faith	Chardonnay	 10663	 1339	kr.	 39
Leap	of	Faith	Shiraz	Cabernet	 10662	 1339	kr.	 20
Lech	 10447	 232	kr.	 73
Lech	 10596	 242	kr.	 73
Lech	 10447	 232	kr.	 73
Lech	 10596	 242	kr.	 73
Ledaig	Single	Malt	10	ára	 12200	 6602	kr.	 64
Leffe	Blonde	 06932	 298	kr.	 70
Leffe	Brune	 03876	 298	kr.	 70
Lenz	Moser	Riesling	 09909	 1301	kr.	 38
Lenz	Moser	Trockenbeerenauslese	 07928	 1837	kr.	 50
Leon	Beyer	Gewurztraminer	 10857	 1790	kr.	 42
Leon	Beyer	Riesling	 08922	 1590	kr.	 43
Leonardo	Chianti	 09656	 1293	kr.	 31
Leonardo	Chianti	Riserva	 09657	 1793	kr.	 31
Leonardo	Trebbiano	 12564	 1191	kr.	 45
Leopold	Essence	de	Gourmel	XO	 10093	 5981	kr.	 63
Leopold	Gourmel	Promenade	en	Cognac	3x200	ml	 10711	 6980	kr.	 80
Leopold	Gourmel	Promenade	en	Cognac	3x200	ml	 10711	 6980	kr.	 81
Les	Tourelles	de	Longueville	 08778	 3591	kr.	 27
Limoncello	di	Capri	 09153	 4294	kr.	 59
Lindemans	Bin	25	Brut	Cuvee	 11091	 1194	kr.	 52
Lindemans	Bin	45	Cabernet	Sauvignon	 06488	 1394	kr.	 19
Lindemans	Bin	45	Cabernet	Sauvignon	 09938	 4394	kr.	 77
Lindemans	Bin	45	Cabernet	Sauvignon	 09938	 4394	kr.	 79
Lindemans	Bin	50	Shiraz	 01222	 1394	kr.	 19
Lindemans	Bin	50	Shiraz	 08293	 4595	kr.	 77
Lindemans	Bin	50	Shiraz	 08293	 4595	kr.	 79
Lindemans	Cabernet	Sauvignon	Reserve	 04705	 1494	kr.	 20
Lindemans	Cawarra	Colombard	Chardonnay	 00368	 1154	kr.	 39
Lindemans	Cawarra	Shiraz	Cabernet	 00183	 1154	kr.	 20
Lindemans	Chardonnay	 09562	 3894	kr.	 76
Lindemans	Chardonnay	 09562	 3894	kr.	 77
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Lindemans	Chardonnay	Bin	65	 00363	 1294	kr.	 39
Lindemans	Early	Harvest	Crisp	Dry	 12549	 1354	kr.	 39
Lindemans	Early	Harvest	Shiraz	 12548	 1354	kr.	 20
Lindemans	Semillon	Chardonnay	 10245	 320	kr.	 39
Lindemans	Shiraz	Cabernet	 10246	 320	kr.	 20
Lindemans	Shiraz	Cabernet	 09563	 3974	kr.	 77
Lindemans	Shiraz	Cabernet	 09563	 3974	kr.	 79
Lion	d’Or	 00299	 1790	kr.	 42
Lombardo	Cremovo	 03478	 1890	kr.	 58
Lombardo	Marsala	Cucina	 03477	 1981	kr.	 56
Lomond	Conebush	Syrah	 11012	 2490	kr.	 36
Lomond	Merlot	 11011	 1790	kr.	 36
London	Hill	 07700	 2763	kr.	 67
Long	Mountain	Chardonnay	 03405	 1092	kr.	 48
Long-Depaquit	Chablis	1er	Cru	Les	vaucopins	 09878	 2525	kr.	 43
Long-Depaquit	Chablis	Les	vaudesirs	 12379	 4222	kr.	 43
Louis	Bernard	Cotes	du	Rhone	 10852	 3494	kr.	 77
Louis	Bernard	Cotes	du	Rhone	 10852	 3494	kr.	 78
Louis	Bernard	Cotes	du	Rhone-villages	 08607	 1294	kr.	 28
Louis	Bernard	Hermitage	 07973	 4302	kr.	 28
Louis	Guntrum	Dry	Riesling	 05845	 1193	kr.	 49
Louis	Jadot	Bonnes	Mares	 09403	 8994	kr.	 27
Louis	Latour	Meursault-Charmes	Premier	Cru	 12350	 4193	kr.	 44
Louis	Royer	Cognac	XO	gjafaaskja	m/2	glösum	 11157	 12172	kr.	 80
Louis	Royer	Cognac	XO	gjafaaskja	m/2	glösum	 11157	 12172	kr.	 81
Louis	Royer	vSOP	 01664	 4923	kr.	 63
Löwenbrau	Original	 12099	 175	kr.	 74
Löwenbrau	Original	 12099	 175	kr.	 74
Lucien	albrecht	Pinot	Gris	Reserve	 10015	 1799	kr.	 42
Lucien	albrecht	Weid	Pinot	noir	 12277	 3428	kr.	 25
Lucilla	Farnetella	 10522	 1690	kr.	 31
Luigi	Bosca	Cabernet	Sauvignon	Reserva	 09066	 1926	kr.	 18
Luigi	Bosca	Chardonnay	Reserva	 12500	 1926	kr.	 38
Luigi	Bosca	Gala	2	 12483	 2593	kr.	 19
Luigi	Bosca	Gala	3	 12501	 2667	kr.	 38
Luipardsberg	Merlot	 12312	 2693	kr.	 36
Luis	Canas	Crianza	 11097	 1748	kr.	 35
Luis	Canas	Crianza	(2	fl	með	karöflu)	 11153	 7971	kr.	 80
Luis	Canas	Crianza	(2	fl	með	karöflu)	 11153	 7971	kr.	 81
Luksusowa	vodka	 12291	 3350	kr.	 66
M.	Chapoutier	Belleruche	Cote	de	Rhone	 02546	 1794	kr.	 28
M.	Chapoutier	Belleruche	Cotes-du-Rhone	 12261	 1693	kr.	 44
M.	Chapoutier	Chateauneuf-du-Pape	La	Bernardine	 12264	 1994	kr.	 28
M.	Chapoutier	Cote-Rotie	Les	Becasses	 10828	 5993	kr.	 29
M.	Chapoutier	Invitare	 10824	 4371	kr.	 44
M.	Chapoutier	La	Sizeranne	Hermitage	 02563	 5993	kr.	 29
M.	Chapoutier	Les	Meysonniers	Crozes	Hermitage	 10511	 2693	kr.	 29
M.	Chapoutier	Limestone	Coast	 12263	 1893	kr.	 20
M.	Chapoutier	Rasteau	Cotes	du	Rhone	villages	 12262	 1794	kr.	 29
Maestro	Italiano	Chardonnay	Pinot	Grigio	 07865	 1394	kr.	 45
Maestro	Italiano	gjafaaskja	m/rauðvíni	&	hvítvíni	 09326	 2904	kr.	 80
Maestro	Italiano	gjafaaskja	m/rauðvíni	&	hvítvíni	 09326	 2904	kr.	 80
Maestro	Italiano	Merlot	Cabernet	 07866	 1394	kr.	 29
Malibu	 01015	 2210	kr.	 60
Malibu	 01016	 4220	kr.	 60
Malteser	Ritterorden	Gruner	veltliner	 10184	 1896	kr.	 38
Mammolo	Merlot	 12043	 5070	kr.	 31
Mancura	Cabernet	Sauvignon	 12197	 3590	kr.	 77
Mancura	Cabernet	Sauvignon	 12197	 3590	kr.	 78
Mancura	Chardonnay	 12198	 3590	kr.	 76
Mancura	Chardonnay	 12198	 3590	kr.	 77
Mandarine	napoleon	 05145	 3090	kr.	 59
Mangoyan	 10396	 2394	kr.	 59
Marie	Brizard	Menthe	 06128	 1954	kr.	 60
Marimar	Chardonnay	 02972	 3194	kr.	 40
Marimar	Pinot	noir	 09417	 3895	kr.	 22
Marques	de	arienzo	Crianza	 02935	 1393	kr.	 35
Marques	de	arienzo	Gran	Reserva	 00124	 1990	kr.	 35
Marques	de	arienzo	Reserva	 00123	 1590	kr.	 35
Marques	de	Caceres	 08213	 1290	kr.	 47
Marques	de	Caceres	Crianza	vendimia	Seleccionada	 12540	 791	kr.	 35
Marques	de	Caceres	Crianza	vendimia	Seleccionada	 04179	 1490	kr.	 35
Marques	de	Caceres	Crianza	vendimia	Seleccionada	 12541	 2892	kr.	 35
Marques	de	Grinon	Syrah	 12320	 2995	kr.	 33

Marques	de	Riscal	 03709	 1290	kr.	 47
Marques	de	Riscal	Reserva	 00118	 1891	kr.	 36
Martell	Cordon	Bleu	 00715	 9690	kr.	 63
Martini	asti	 00502	 920	kr.	 53
Martini	Bianco	 00631	 993	kr.	 58
Martini	Bianco	 00628	 1890	kr.	 58
Martini	Extra	Dry	 00624	 1890	kr.	 58
Martini	Rosso	 00621	 1890	kr.	 58
Mas	amiel	Maccabeu	 10827	 2794	kr.	 56
Mas	amiel	Muscat	d’alexandrie	 10825	 2794	kr.	 56
Mas	de	Gourgonnier	Les	Baux	de	Provence	 09836	 1794	kr.	 28
Maschio	Prosecco	di	Coneglioni	 00538	 1294	kr.	 53
Masi	Brolo	di	Campofiorin	 07116	 1994	kr.	 32
Masi	Campofiorin	 12485	 849	kr.	 32
Masi	Campofiorin	 00177	 1545	kr.	 32
Masi	Campofiorin	 12159	 3005	kr.	 32
Masi	Campofiorin	 11144	 6994	kr.	 80
Masi	Campofiorin	 11144	 6994	kr.	 81
Masi	Costasera	amarone	 07115	 3395	kr.	 32
Masi	Costasera	amarone	 12171	 7104	kr.	 33
Masi	Masianco	 05567	 1455	kr.	 46
Masi	Modello	delle	venezie	 07995	 1153	kr.	 29
Masi	Soave	Levarie	 07394	 1255	kr.	 46
Masi	valpolicella	Bonacosta	 06969	 1355	kr.	 32
Mastino	amarone	 05661	 3390	kr.	 33
Mateus	 00454	 995	kr.	 51
Mateus	 00456	 1794	kr.	 51
Mateus	Tempranillo	 10933	 994	kr.	 51
Maxim’s	Brut	Reserve	 09989	 3089	kr.	 52
Maxim’s	Brut	Reserve	(rauð)	 09990	 3339	kr.	 52
Maxim’s	Brut	Rose	Reserve	 09987	 3668	kr.	 52
Maxim’s	Brut	vintage	 09988	 3643	kr.	 52
McGuigan	Black	Label	GTR	 05810	 1342	kr.	 39
McGuigan	Black	Label	Shiraz	 05927	 1480	kr.	 20
McGuigan	Shiraz	&	Chardonnay	(2	fl	í	öskju)	 11148	 3950	kr.	 80
McGuigan	Shiraz	&	Chardonnay	(2	fl	í	öskju)	 11148	 3950	kr.	 80
McGuigan	Shiraz	Personal	Reserve	 05930	 3879	kr.	 20
Melody	Crema	Catalana	 12417	 2702	kr.	 60
Messias	Port	Ruby	 12218	 2593	kr.	 56
Messias	Port	Tawny	 12220	 2593	kr.	 57
Messias	Port	White	 12219	 2593	kr.	 56
Messias	vintage	Port	1982	 12232	 6519	kr.	 56
Meukow	(3	miniaturar	í	öskju)	 11143	 2190	kr.	 80
Meukow	(3	miniaturar	í	öskju)	 11143	 2190	kr.	 80
Meukow	vanilla	 09294	 2986	kr.	 60
Meukow	vS	 06088	 4884	kr.	 63
Meukow	vSOP	 11104	 1588	kr.	 63
Meukow	vSOP	 07538	 3584	kr.	 63
Meukow	vSOP	 00706	 5382	kr.	 63
Meukow	vSOP	gjafaaskja	með	2	glösum	 11135	 5905	kr.	 80
Meukow	vSOP	gjafaaskja	með	2	glösum	 11135	 5905	kr.	 81
Meukow	XO	 06192	 9976	kr.	 63
Meukow	XO	Grande	Champagne	 11190	 10885	kr.	 63
Mezzacorona	Trentino	Chardonnay	 06021	 1093	kr.	 46
Mezzacorona	Trentino	Merlot	 05958	 1093	kr.	 32
Michel	Chapoutier	Coteaux	du	Tricastin	Estubiers	 12355	 2139	kr.	 29
Michel	Lynch	 03403	 1274	kr.	 25
Michel	Lynch	 03410	 1274	kr.	 43
Michel	Lynch	Reserve	Graves	 12150	 1594	kr.	 43
Michel	Lynch	Reserve	Medoc	 12149	 1594	kr.	 27
Michele	Chiarlo	Barbaresco	Reyna	 12209	 2990	kr.	 30
Michele	Chiarlo	Barbera	d’asti	Le	Orme	 03979	 1690	kr.	 30
Michele	Chiarlo	Barolo	Tortoniano	 12210	 3790	kr.	 30
Michele	Chiarlo	Gavi	 03738	 1390	kr.	 45
Michele	Chiarlo	Le	Monache	 12207	 1290	kr.	 30
Michele	Chiarlo	Le	Monache	 12208	 1289	kr.	 45
Mickey	Finn’s	Butterscotch	and	vanilla	 08273	 1895	kr.	 67
Mickey	Finn’s	Sour	apple	&	Moonshine	 04904	 1894	kr.	 68
Mickey	Finn’s	Sour	Blueberry	 11076	 1895	kr.	 68
Mickey	Finn’s	Sour	Raspberry	 04869	 1894	kr.	 68
Miguel	Torres	Santa	Digna	Cabernet	Sauvignon	 01216	 1394	kr.	 24
Miller	Genuine	Draft	 02968	 193	kr.	 70
Moet	&	Chandon	Brut	Imperial	 08955	 1274	kr.	 52
Moet	&	Chandon	Brut	Imperial	 00477	 3955	kr.	 52
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Mojito	Mamasita	 12409	 4483	kr.	 68
Montalto	Cataratto	Chardonnay	 12072	 1095	kr.	 45
Montalto	Cataratto	Chardonnay	 06167	 3793	kr.	 76
Montalto	Cataratto	Chardonnay	 06167	 3793	kr.	 77
Montalto	Grecanico-Chardonnay	 05165	 1095	kr.	 45
Montalto	nero	d’avola	Cabernet	Sauvignon	 12073	 1154	kr.	 30
Montalto	Syrah	 12076	 3793	kr.	 78
Montalto	Syrah	 12076	 3793	kr.	 78
Montalto	Syrah-Sangiovese	 05167	 1154	kr.	 30
Montana	Marlborough	Sauvignon	Blanc	 02659	 1490	kr.	 46
Monte	Don	Lucio	Reserva	 08434	 889	kr.	 33
Monte	Lindo	Chardonnay	 12146	 1391	kr.	 38
Montecillo	Crianza	 00133	 1291	kr.	 36
Montecillo	Gran	Reserva	 00137	 1992	kr.	 36
Montecillo	Reserva	 08111	 1593	kr.	 36
Montes	alpha	Cabernet	Sauvignon	 00213	 1691	kr.	 24
Montes	alpha	Chardonnay	 06520	 1691	kr.	 41
Montes	alpha	Syrah	 04309	 1691	kr.	 25
Montes	Cabernet	Sauvignon	 06941	 1192	kr.	 24
Montes	Cabernet	Sauvignon	Carmenere	Limited	Sel.	 05269	 1293	kr.	 25
Montes	Chardonnay	Reserve	 00390	 1193	kr.	 41
Montes	Merlot	 04031	 1192	kr.	 24
Montes	Sauvignon	Blanc	 04458	 1093	kr.	 42
Montes	villa	Chardonnay	 05270	 1093	kr.	 41
Moosehead	Lager	 04713	 210	kr.	 72
Moosehead	Lager	 11156	 228	kr.	 73
Moosehead	Lager	 04713	 210	kr.	 73
Moosehead	Lager	 11156	 228	kr.	 73
Morande	Carmenere	Reserva	 12195	 1490	kr.	 24
Morande	Merlot	Grand	Reserve	 09217	 1790	kr.	 24
Morande	Pionero	Cabernet	Sauvignon	 10769	 315	kr.	 24
Morande	Pionero	Chardonnay	 05221	 1239	kr.	 41
Morande	Pionero	Merlot	 10422	 1239	kr.	 24
Morande	Pionero	Sauvignon	Blanc	 05618	 1239	kr.	 42
Morande	Sauvignon	Blanc	Reserva	 12196	 1490	kr.	 42
Morgante	nero	d’avola	 08210	 1494	kr.	 30
Morland	Hen’s	Tooth	 09764	 401	kr.	 70
Moselland	avantgarde	Riesling	Lieblich	 04854	 1344	kr.	 48
Moselland	Riesling	Kabinett	 07487	 2994	kr.	 76
Moselland	Riesling	Kabinett	 07487	 2994	kr.	 76
Mouton	Cadet	 00039	 1393	kr.	 25
Mouton	Cadet	 00251	 1467	kr.	 43
Mouton	Cadet	rautt	og	hvítt	í	gjafaöskju	 09330	 2769	kr.	 80
Mouton	Cadet	rautt	og	hvítt	í	gjafaöskju	 09330	 2769	kr.	 80
Mozart	Gold	 03721	 1943	kr.	 60
Mozart	White	 03720	 1993	kr.	 60
Muga	Prado	Enea	Gran	Reserva	 12362	 4894	kr.	 36
Muga	Reserva	 02226	 2295	kr.	 36
Mumm	Cordon	Rouge	Brut	 00476	 3950	kr.	 52
Mumm	Demi-Sec	 00475	 3950	kr.	 52
Murfatlar	Chardonnay	 12186	 1304	kr.	 47
Murfatlar	Conu’	alecu	Muscat	Ottonel	 12190	 1393	kr.	 47
Murfatlar	Pinot	Gris	 12187	 1333	kr.	 47
Murfatlar	Premiat	Dry	Riesling	 12191	 1292	kr.	 47
Murfatlar	Zaraza	 12192	 4787	kr.	 63
Muriel	Crianza	 10621	 1590	kr.	 36
Murrieta’s	Well	Meritage	 12390	 2990	kr.	 41
Museum	Real	Reserva	 05267	 1992	kr.	 34
nardini	aquavite	Riserva	 03485	 4390	kr.	 63
nardini	aquavite	Riserva	 11064	 6323	kr.	 63
nardini	aquavite	Ruta	 11065	 5494	kr.	 63
nederburg	Shiraz	 08217	 1295	kr.	 37
nerola	Syrah	Monastrell	 09839	 1495	kr.	 34
nerola	Xarello	Garnacha	 09460	 1394	kr.	 47
newcastle	Brown	ale	 03599	 219	kr.	 70
nicolas	Feuillatte	Reserve	Particuliere	Brut	 08643	 3594	kr.	 52
niedermayr	Gewurztraminer	Doss	 12215	 2738	kr.	 46
niedermayr	Lagrein	aus	Gries	Blacedelle	 12216	 2184	kr.	 32
niedermayr	Lagrein	aus	Gries	Riserva	 12217	 3185	kr.	 32
niedermayr	Sauvignon	naun	 12214	 2184	kr.	 46
nite	apple	 12163	 304	kr.	 69
nite	Lemon	 12161	 304	kr.	 69
nite	Orange	 12164	 304	kr.	 69
nite	Strawberry	 12162	 304	kr.	 69

nordlicht	Lager	 12136	 304	kr.	 74
nordlicht	Lager	 12136	 304	kr.	 74
norton	Cabernet	Sauvignon	 09454	 1154	kr.	 18
norton	Cabernet	Sauvignon	Reserve	 09461	 1494	kr.	 18
norton	Malbec	 09486	 1094	kr.	 18
norton	Malbec	Reserve	 09497	 1394	kr.	 18
norton	Syrah	Reserva	 12114	 1394	kr.	 19
norton	Torrontes	 11038	 1094	kr.	 38
nuits-Saint-Georges	Les	Crots	 10187	 4074	kr.	 27
O2	Sparkling	Premium	vodka	 05675	 3405	kr.	 66
Old	Speckled	Hen	 04721	 335	kr.	 70
Olmeca	Tequila	Blanco	 10650	 3753	kr.	 65
Opal	vodkaskot	 09858	 2494	kr.	 68
Opal	vodkaskot	 09724	 3344	kr.	 68
Opal	vodkaskot	Mentól	 10269	 3344	kr.	 68
Oremus	Tokaji	aszú	5	Puttonyos	 09347	 4385	kr.	 50
Oroya	 10960	 1492	kr.	 47
Osborne	LBv	 00568	 2693	kr.	 56
Osborne	Medium	 00600	 1792	kr.	 57
Osborne	Rich	Golden	 00597	 1792	kr.	 57
Osborne	Ruby	 06198	 2392	kr.	 57
Otard	vSOP	 08995	 3291	kr.	 63
Otard	vSOP	 00693	 5094	kr.	 63
Ouzo	Plomari	 09690	 3489	kr.	 67
Ovidio	 09061	 1790	kr.	 33
Ovidio	Cencibel	Crianza	 10268	 2390	kr.	 34
Oyster	Bay	Chardonnay	 09693	 1972	kr.	 46
Oyster	Bay	Pinot	noir	 09740	 2255	kr.	 33
Oyster	Bay	Sauvignon	Blanc	 09692	 1873	kr.	 46
P.	Guillemot	Savigny	Les	Beaune	Grands	Picotins	 09877	 2594	kr.	 27
Painter	Bridge	Zinfandel	&	Chardonnay	 10137	 3094	kr.	 80
Painter	Bridge	Zinfandel	&	Chardonnay	 10137	 3094	kr.	 80
Palandri	Estate	Cabernet	Merlot	 09441	 1594	kr.	 21
Palandri	Estate	Shiraz	 09440	 1594	kr.	 21
Palandri	Solora	Chardonnay	 04719	 1295	kr.	 40
Palandri	Solora	Shiraz	 04720	 1295	kr.	 21
Palazzi	Chardonnay	 12536	 1150	kr.	 45
Paraiso	Litchi	 12357	 2949	kr.	 59
Pascal	Jolivet	Pouilly-Fume	Les	Griottes	 03420	 2892	kr.	 44
Pascal	Jolivet	Sancerre	Chene	Marchand	 10177	 2993	kr.	 44
Pasqua	Cabernet	Merlot	venezie	 07154	 3694	kr.	 78
Pasqua	Cabernet	Merlot	venezie	 07154	 3694	kr.	 78
Pasqua	Chardonnay	Garganega	 07155	 3594	kr.	 76
Pasqua	Chardonnay	Garganega	 07155	 3594	kr.	 77
Pasqua	Kalis	nero	d’avola	Shiraz	 10497	 3594	kr.	 78
Pasqua	Kalis	nero	d’avola	Shiraz	 10497	 3594	kr.	 78
Pasqua	Merlot	delle	venezie	 00162	 1694	kr.	 29
Pasqua	Mezzo	Giorno	Kalis	nero	d’avola	 07311	 1094	kr.	 30
Pasqua	Montepulciano	d’abruzzo	 08514	 1794	kr.	 29
Pasqua	Pinot	Grigio	 00358	 1894	kr.	 45
Pasqua	Sangiovese	 09743	 1654	kr.	 30
Pasqua	Soave	 09742	 1594	kr.	 46
Passoa	 10203	 3495	kr.	 59
Patriarche	Chardonnay	 05900	 1390	kr.	 44
Patriarche	Chardonnay	 12202	 4489	kr.	 76
Patriarche	Chardonnay	 12202	 4489	kr.	 77
Patriarche	Clos-vougeot	 12329	 7990	kr.	 28
Patriarche	Pinot	noir	 09951	 1690	kr.	 27
Patriarche	Pinot	noir	 12203	 4590	kr.	 78
Patriarche	Pinot	noir	 12203	 4590	kr.	 79
Patriarche	Pinot	Rose	 04340	 1290	kr.	 51
Patriarche	Syrah	 12111	 1390	kr.	 28
Paul	Blanck	Gewurztraminer	altenbourg	 06003	 2445	kr.	 42
Paul	Blanck	Schlossberg	Riesling	 06008	 2608	kr.	 43
Paulaner	Hefe-Weissbier	 03562	 290	kr.	 74
Paulaner	Hefe-Weissbier	 03562	 290	kr.	 74
Paulaner	Original	Munchner	 01997	 180	kr.	 74
Paulaner	Original	Munchner	 01997	 180	kr.	 74
Pearl	River	Lager	 12398	 160	kr.	 73
Pearl	River	Lager	 12398	 160	kr.	 73
Pearly	Bay	Cape	White	 05868	 3295	kr.	 76
Pearly	Bay	Cape	White	 05868	 3295	kr.	 76
Pedro	Ximenez	Monteagudo	 12004	 1867	kr.	 57
Pedro	Ximenez	nectar	 12031	 1293	kr.	 57
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Penas	negras	 12119	 1326	kr.	 36
Penfolds	Bin	28	Kalimna	Shiraz	 02951	 2594	kr.	 20
Penfolds	Koonunga	Hill	Shiraz	Cabernet	 00185	 1494	kr.	 21
Penfolds	Rawson’s	Retreat	Chardonnay	 08857	 1194	kr.	 39
Penfolds	Rawson’s	Retreat	Semillon	Chardonnay	 07204	 1194	kr.	 39
Penfolds	Rawson’s	Retreat	Shiraz	Cabernet	 08025	 1295	kr.	 20
Pepperwood	Grove	Syrah	 10641	 1490	kr.	 22
Pepperwood	Grove	viognier	 10640	 1490	kr.	 41
Pere	Magloire	vSOP	 06285	 3989	kr.	 64
Perelada	Torre	Galatea	Brut	Rosado	 10598	 1970	kr.	 53
Pernod	 04711	 3593	kr.	 67
Perrier	Jouet	Belle	Epoque	Champagne	Brut	 02204	 9953	kr.	 52
Perrin	Cotes	du	Rhone	Reserve	 06530	 1394	kr.	 29
Pesquera	Crianza	 07739	 2845	kr.	 34
Pesquera	Gran	Reserva	 07740	 6171	kr.	 34
Peter	Lehmann	Barossa	Riesling	 09607	 1193	kr.	 39
Peter	Lehmann	Barossa	Semillon	 07406	 1291	kr.	 40
Peter	Lehmann	Cabernet	Sauvignon	 07769	 1694	kr.	 20
Peter	Lehmann	Chardonnay	 07409	 1462	kr.	 39
Peter	Lehmann	Mentor	 08788	 3591	kr.	 21
Peter	Lehmann	Pinot	noir	Chardonnay	Cuvée	 10377	 1393	kr.	 52
Peter	Lehmann	Semillon	Chardonnay	 10417	 1293	kr.	 40
Peter	Lehmann	Shiraz	 07360	 1691	kr.	 20
Peter	Lehmann	Stonewell	Shiraz	 08793	 3891	kr.	 20
Peter	Lehmann	The	Futures	Shiraz	 05248	 1992	kr.	 20
Peter	Lehmann	The	King	 10173	 3092	kr.	 56
Peter	Lehmann	The	Seven	Surveys	 07359	 1593	kr.	 21
Peter	Lehmann	Weighbridge	Cabernet	Sauv.	Merlot	 10418	 1393	kr.	 21
Peter	Lehmann	Weighbridge	Shiraz	 07945	 1393	kr.	 20
Peter	Lehmann	Wildcard	Chardonnay	 05245	 1093	kr.	 39
Peter	Lehmann	Wildcard	Shiraz	 05249	 1293	kr.	 20
Pfaffenheim		Pinot	Gris	 03066	 1454	kr.	 42
Pfaffenheim	Gewurztraminer	 03067	 1394	kr.	 42
Pfaffenheim	Pinot	Gris	Reserve	 03555	 1694	kr.	 42
Pfaffenheim	Steingold	Gewurztraminer	 12234	 2294	kr.	 42
Pfaffenheim	Sylvaner	 12235	 1094	kr.	 42
Pfaffl	Hundsleiten	Gruner	veltliner	 10192	 2193	kr.	 39
Pfaffl	Pinot	noir	 12308	 3393	kr.	 19
Pfaffl	Riesling	am	Berg	 12307	 3493	kr.	 39
Pian	delle	vigne	Brunello	di	Montalcino	 09392	 4292	kr.	 32
Piat	d’Or	 00302	 1095	kr.	 44
Pieropan	Soave	Classico	 08208	 1494	kr.	 46
Pierre	andré	Chablis	1er	Cru	 07025	 2790	kr.	 43
Pierre	andré	Chablis	Le	Grand	Pré	 02039	 1991	kr.	 43
Pierre	Ferrand	ambre	4	teg.	í	gjafaöskju	 12135	 5949	kr.	 80
Pierre	Ferrand	ambre	4	teg.	í	gjafaöskju	 12135	 5949	kr.	 81
Pilsner	urquell	 01530	 193	kr.	 74
Pilsner	urquell	 01531	 225	kr.	 74
Pilsner	urquell	 01530	 193	kr.	 74
Pilsner	urquell	 01531	 225	kr.	 74
Pinocchio	nero	d’avola	 09248	 1790	kr.	 30
Pintia	 12324	 3948	kr.	 34
Piper-Heidsieck	Brut	 07770	 4494	kr.	 53
Plaisir	de	Merle	Sauvignon	Blanc	 12486	 1793	kr.	 48
Plaisir	de	Merle	Shiraz	 08215	 1993	kr.	 37
Planeta	alastro	 04706	 1564	kr.	 45
Planeta	Burdese	 05389	 2594	kr.	 30
Planeta	Chardonnay	 07666	 2594	kr.	 45
Planeta	Cometa	 03085	 2594	kr.	 45
Planeta	La	Segreta	 07667	 1354	kr.	 30
Planeta	La	Segreta	Bianco	 04707	 1354	kr.	 45
Planeta	Merlot	 04150	 2350	kr.	 30
Planeta	Santa	Cecilia	 07668	 2454	kr.	 30
Planeta	Syrah	 05833	 2594	kr.	 30
Plenum	Quartus	 10601	 3790	kr.	 29
Poggio	al	Casone	 09510	 1390	kr.	 31
Poggio	al	Tufo	Rompicollo	 10671	 1650	kr.	 31
Poggio	Belvedere	 09675	 1695	kr.	 32
Polignac	vS	 09041	 2670	kr.	 63
Polignac	vSOP	 07956	 4590	kr.	 63
Portal	10	ára	 12273	 3990	kr.	 57
Portal	LBv	 12335	 3891	kr.	 57
Portal	Touriga	nacional	2003	 12347	 3491	kr.	 33
Portia	 12446	 2095	kr.	 34

Portia	Prima	 12447	 2495	kr.	 34
Pouilly	Fume	Les	Logeres	 12542	 2067	kr.	 44
Primavera	Bairrada	Reserva	 04201	 1095	kr.	 33
Prins	Kristian	 03606	 185	kr.	 71
Prunotto	Barbaresco	 10196	 3292	kr.	 30
Prunotto	Barbera	d’asti	Costamiole	 10195	 3393	kr.	 30
Pujol	Cotes	de	Roussillon	Futs	de	Chene	 10353	 3193	kr.	 28
Pujol	Cotes	du	Roussillon	Futs	de	Chene	 03858	 1794	kr.	 28
Pujol	Cotes	du	Roussillon	La	Montadella	 03863	 1994	kr.	 28
Pujol	Muscat	de	Rivesaltes	 05491	 2394	kr.	 56
Pujol	Muscat	Sec	 12279	 1573	kr.	 44
Pujol	Rivesaltes	Grenat	 05492	 2394	kr.	 56
Pujol	Tradition	 05416	 1394	kr.	 28
Querceto	vernaccia	di	San	Gimignano	 12109	 1394	kr.	 45
Quinta	do	Crasto	 10218	 1484	kr.	 33
Raimat	Chardonnay	unoaked	 02997	 1253	kr.	 47
Ramon	Roqueta	Tempranillo-Cabernet	Reserva	 12154	 1489	kr.	 34
Rapido	Red	 10492	 1090	kr.	 29
Rapido	White	 10493	 1090	kr.	 45
Rapunzel	Chardonnay	 08482	 1159	kr.	 46
Red	Square	vodka	 10681	 3130	kr.	 66
Relax	Rose	 12113	 1290	kr.	 51
Remy	Martin	Fine	Champagne	vSOP	 00677	 5994	kr.	 63
Remy	Martin	vS	Grand	Cru	 03624	 5494	kr.	 63
Remy	Martin	vSOP	 04663	 7394	kr.	 63
Remy	Martin	vSOP	Fine	Champagne	 12205	 3995	kr.	 63
Remy	Martin	XO	Excellence	 10285	 16994	kr.	 63
Rene	Mure	Clos	St.	Landelin	Pinot	Gris	 12306	 2194	kr.	 42
Rene	Mure	Pinot	Gris	Cote	de	Rouffach	 00410	 1791	kr.	 42
Reyka	vodka	 09991	 3854	kr.	 66
Reyka	vodka	 10682	 5195	kr.	 66
Rhine	Lady	 06620	 3291	kr.	 76
Rhine	Lady	 06620	 3291	kr.	 76
Ricasoli	Rocca	Guicciarda	Riserva	 06310	 2295	kr.	 31
Ricasoli	Torricella	 06025	 2194	kr.	 45
Riccadonna	asti	 00501	 1095	kr.	 53
Risalto	Sensi	Chianti	Montalbano	 12260	 1606	kr.	 31
Riunite	Bianco	 00422	 793	kr.	 45
Riunite	Blush	Bianco	 00470	 788	kr.	 51
Riunite	Blush	Bianco	 06970	 1488	kr.	 51
Riunite	Lambrusco	 00164	 893	kr.	 29
Riunite	Lambrusco	 00165	 1594	kr.	 29
Robert’s	Rock	Cabernet	Sauvignon	Merlot	 08064	 1095	kr.	 37
Robertson	Winery	Cabernet	Sauvignon	 05707	 1290	kr.	 36
Robertson	Winery	Cabernet	Sauvignon	 07607	 3990	kr.	 78
Robertson	Winery	Cabernet	Sauvignon	 07607	 3990	kr.	 79
Robertson	Winery	Chardonnay	 05709	 1290	kr.	 48
Robertson	Winery	Merlot	 05708	 1290	kr.	 36
Robertson	Winery	Sauvignon	Blanc	 05706	 1089	kr.	 48
Roda	I	Reserva	 09412	 4993	kr.	 36
Rolling	Cabernet	Merlot	 10645	 1293	kr.	 20
Rolling	Chardonnay	 10699	 1293	kr.	 39
Rolling	Shiraz	 10643	 1293	kr.	 20
Rolling	Shiraz	&	Rolling	Cabernet	Merot	 10832	 2489	kr.	 80
Rolling	Shiraz	&	Rolling	Cabernet	Merot	 10832	 2489	kr.	 80
Romana	Sambuca	 12242	 5540	kr.	 60
Rosemount	Cabernet	Merlot	 07117	 1355	kr.	 20
Rosemount	Cabernet	Sauvignon	 03496	 1455	kr.	 19
Rosemount	Cabernet	Sauvignon	Show	Reserve	 07366	 2254	kr.	 20
Rosemount	Chardonnay	 04142	 1394	kr.	 39
Rosemount	GSM	 07893	 2195	kr.	 21
Rosemount	GTR	 07118	 1095	kr.	 39
Rosemount	GTR	 10048	 3994	kr.	 76
Rosemount	GTR	 10048	 3994	kr.	 77
Rosemount	Merlot	 07122	 1455	kr.	 19
Rosemount	Semillon	Chardonnay	 01629	 1355	kr.	 39
Rosemount	Shiraz	 03495	 1455	kr.	 20
Rosemount	Shiraz	Cabernet	 01620	 1355	kr.	 20
Rosemount	Shiraz	Cabernet	 09222	 4394	kr.	 78
Rosemount	Shiraz	Cabernet	 09222	 4394	kr.	 79
Rosemount	Traditional	 07938	 2085	kr.	 21
Rucahue	Cabernet	Franc	Gran	Reserva	 12429	 1995	kr.	 25
Rucahue	Late	Harvest	 12293	 995	kr.	 50
Ruffino	Chianti	 00159	 1354	kr.	 31
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Ruffino	Chianti	Classico	Riserva	Ducale	 00167	 1984	kr.	 31
S.Orsola	Moscato	Spumante	Dolce	 12519	 770	kr.	 53
Saint	Clair	Pinot	Gris	Godfrey’s	Creek	Reserve	 12342	 2390	kr.	 46
Saint	Clair	Sauvignon	Blanc	Wairau	Reserve	 12343	 2590	kr.	 47
Samuel	adams	 06972	 288	kr.	 70
Samuel	adams	Black	Lager	 12064	 288	kr.	 70
Samuel	adams	Boston	ale	 10926	 288	kr.	 70
San	Miguel	 02305	 198	kr.	 73
San	Miguel	 05156	 219	kr.	 73
San	Miguel	 01529	 398	kr.	 73
San	Miguel	 02305	 198	kr.	 73
San	Miguel	 05156	 219	kr.	 73
San	Miguel	 01529	 398	kr.	 73
San	Tiago	Blanc	 11082	 795	kr.	 42
San	Tiago	Blanc	 11085	 2995	kr.	 76
San	Tiago	Blanc	 11085	 2995	kr.	 76
San	Tiago	Cabernet	Sauvignon	 10993	 895	kr.	 24
San	Tiago	Cabernet	Sauvignon	 11084	 2995	kr.	 78
San	Tiago	Cabernet	Sauvignon	 11084	 2995	kr.	 78
Sanct	valentin	Blauburgunder	Pinot	nero	 07248	 3594	kr.	 32
Sanct	valentin	Sauvignon	 06991	 2895	kr.	 46
Sandeman	20	ára	Tawny	 07220	 4934	kr.	 57
Sandeman	Founders	Reserve	 12206	 2794	kr.	 57
Sandeman	Madeira	 12366	 2495	kr.	 56
Sandeman’s	Fine	Tawny	 03567	 3195	kr.	 57
Sandeman’s	Old	Invalid	 00553	 2394	kr.	 57
Sander	Riesling	 09455	 1778	kr.	 49
Sander	Riesling	Trocken	 10029	 1849	kr.	 54
Sander	Sauvignon	Blanc	 09457	 1896	kr.	 49
Sandrone	Barolo	Le	vigne	 05671	 7304	kr.	 30
Sandrone	valmaggiore	 10817	 3394	kr.	 30
Santa	Carolina	Barrica	Selection	Carmenere	Gran	R.	 12480	 1990	kr.	 24
Santa	Carolina	Barrica	Selection	Petit	verdot	Gr.R	 12481	 1990	kr.	 25
Santa	Carolina	Barrica	Selection	Syrah	Gran	Res.	 12482	 1990	kr.	 25
Santa	Carolina	Cabernet	Sauvignon	 02012	 1490	kr.	 24
Santa	Carolina	Cabernet	Sauvignon	Reserva	 00211	 1790	kr.	 24
Santa	Carolina	Merlot	Reserva	 12479	 1790	kr.	 24
Santa	Carolina	Sauvignon	Blanc	 04460	 1490	kr.	 42
Santa	Carolina	Sauvignon	Blanc	Reserva	 12466	 1690	kr.	 42
Santa	Carolina	vistana	Cabernet	Sauvignon	 12173	 4289	kr.	 78
Santa	Carolina	vistana	Cabernet	Sauvignon	 12173	 4289	kr.	 79
Santa	Carolina	vistana	Chardonnay	 12172	 4289	kr.	 41
Santa	Cristina	 00156	 1291	kr.	 31
Santa	Digna	Merlot	 05469	 1394	kr.	 24
Santa	Ema	Cabernet	Sauvignon	Reserve	 12468	 1490	kr.	 24
Santa	Ema	Chardonnay	 04488	 1190	kr.	 41
Santa	Ema	Chardonnay	Reserve	 12469	 1490	kr.	 41
Santa	Ema	Merlot	Reserve	 12467	 1490	kr.	 24
Santa	Ines	Cabernet	Sauvignon	 00231	 1319	kr.	 24
Santa	Rita	120	Cabernet	Sauvignon	 05568	 369	kr.	 24
Santa	Rita	120	Chardonnay	 04465	 1395	kr.	 41
Santa	Rita	Cabernet	Sauvignon	Reserva	 01224	 1495	kr.	 24
Santa	Rosa	Malbec	 12554	 1548	kr.	 19
Santa	Rosa	Tempranillo-Bonarda	 12555	 1345	kr.	 19
Santero	asti	 07496	 754	kr.	 53
Santero	Moscato	Spumante	 00526	 594	kr.	 53
Santi	amarone	 09695	 2904	kr.	 33
Sardasol	Crianza	 05428	 1290	kr.	 35
Sardasol	Tempranillo	Merlot	 10565	 1150	kr.	 35
Sarpa	di	Poli	 09673	 4394	kr.	 63
Satinela	Semi-Dulce	Marques	de	Caceres	 07831	 1193	kr.	 48
Scottish	Leader	 00773	 1994	kr.	 65
Scottish	Leader	 04440	 2694	kr.	 65
Scottish	Leader	 00772	 3594	kr.	 65
Seagram’s	vO	Canadian	 12498	 4919	kr.	 64
Secastilla	 09873	 3630	kr.	 33
Segura	viudas	Reserva	Heredad	 11242	 8500	kr.	 54
Senorio	de	los	Llanos	valdepenas	Crianza	 09851	 993	kr.	 34
Senorio	de	los	Llanos	valdepenas	Gran	Reserva	 05979	 1291	kr.	 34
Senorio	de	los	Llanos	valdepenas	Reserva	 05980	 1093	kr.	 34
Sensi	Boscoselvo	Brunello	di	Montalcino	 10156	 3385	kr.	 32
Sensi	Chianti	 04825	 1482	kr.	 31
Sensi	Chianti	Riserva	 04824	 1590	kr.	 31
Sensi	vin	Santo	Del	Chianti	 12213	 1842	kr.	 50

Sezim	vinho	verde	 11057	 1365	kr.	 47
Sierra	Silver	 04315	 3555	kr.	 65
Sierra	Tequila	Gold	 07882	 3555	kr.	 65
Skjálfti	 12522	 249	kr.	 72
Slots	Pilsner	 09817	 115	kr.	 71
Smirnoff	 05084	 1840	kr.	 66
Smirnoff	 00887	 2440	kr.	 66
Smirnoff	 06195	 3241	kr.	 66
Smirnoff	 06194	 4550	kr.	 66
Smirnoff	Black	no.	55	 12497	 5520	kr.	 66
Smirnoff	Green	apple	Twist	 12240	 3539	kr.	 67
Smirnoff	Ice	 04445	 329	kr.	 69
Smirnoff	Ice	 10602	 334	kr.	 69
Smirnoff	Ice	 10724	 720	kr.	 69
Smirnoff	Raspberry	Twist	 09079	 3539	kr.	 67
Sol	 03629	 179	kr.	 73
Sol	 03629	 179	kr.	 73
Solaz	 08052	 1192	kr.	 34
Solaz	 05690	 3893	kr.	 78
Solaz	 05690	 3893	kr.	 78
Solaz	Merlot	Tempranillo	 12008	 3893	kr.	 78
Solaz	Merlot	Tempranillo	 12008	 3893	kr.	 78
Soligamar	Crianza	 12165	 1690	kr.	 36
Soligamar	Reserva	 12167	 1990	kr.	 36
Soligamar	Tempranillo	-	Garnacha	 12166	 1590	kr.	 36
Southern	Comfort	 01037	 3553	kr.	 59
Spiceman	Lemon	 12422	 3191	kr.	 68
Spiceman	Raspberry	 12421	 3191	kr.	 68
Spiceman	Tropical	 12420	 3191	kr.	 68
St.	Michael-Eppan	Montiggl	Riesling	 12063	 2165	kr.	 46
Stag’s	Leap	artemis	Cabernet	Sauvignon	 10956	 4519	kr.	 22
Stag’s	Leap	Fay	Cabernet	Sauvignon	 10957	 5971	kr.	 22
Stag’s	Leap	Karia	Chardonnay	 10954	 3719	kr.	 40
Stag’s	Leap	Merlot	 10958	 4163	kr.	 22
Stella	artois	 01851	 219	kr.	 70
Stella	artois	 06169	 249	kr.	 70
Stella	artois	30	ltr.	kútur	 10807	 14491	kr.	 75
Stella	artois	30	ltr.	kútur	 10807	 14491	kr.	 75
Stellenzicht	Syrah	 09450	 3891	kr.	 37
Stjernerne	fra	den	nye	verden	 09332	 7995	kr.	 80
Stjernerne	fra	den	nye	verden	 09332	 7995	kr.	 81
Stolichnaya	 03690	 3262	kr.	 66
Stone	Cellars	Cabernet	Sauvignon	 05032	 1394	kr.	 22
Stone	Cellars	Chardonnay	 05034	 1294	kr.	 40
Stoneleigh	Riesling	 00393	 1492	kr.	 46
Storch	Spätlese	 00374	 1051	kr.	 39
Stroh	60%	 02243	 3993	kr.	 68
Strong	Suffolk	vintage	ale	 09763	 359	kr.	 70
Suckfizzle	Cabernet	Sauvignon	 12552	 3845	kr.	 21
Suckfizzle	Sauvignon	Blanc	Semillon	 12553	 3630	kr.	 40
Sunrise	Cabernet	Sauvignon	 09340	 3590	kr.	 78
Sunrise	Cabernet	Sauvignon	 09340	 3590	kr.	 78
Sutter	Home	Cabernet	Sauvignon	 07734	 355	kr.	 22
Sutter	Home	Chardonnay	 07735	 355	kr.	 40
Svyturys	Ekstra	 09090	 295	kr.	 73
Svyturys	Ekstra	 09090	 295	kr.	 73
Swing	Blauer	Portugieser	 11093	 1289	kr.	 37
Swing	Rivaner	 11092	 1190	kr.	 48
Sylla	Sebaste	Barolo	Bussia	 12088	 6760	kr.	 30
Sylla	Sebaste	Bricco	viole	 12086	 3249	kr.	 30
Sylla	Sebaste	il	Passo	delle	viole	 12089	 2630	kr.	 30
Sylla	Sebaste	Roero	arneis	 12087	 2306	kr.	 45
Tabiso	Shiraz	 09038	 3795	kr.	 78
Tabiso	Shiraz	 09038	 3795	kr.	 78
Taittinger	Comtes	de	Champagne	 02051	 8741	kr.	 53
Talamonti	Kudos	 12484	 2412	kr.	 29
Talamonti	Rose	 12461	 1473	kr.	 51
Talisker	10	ára	 02089	 4990	kr.	 64
Taltarni	Cabernet	Sauvignon	Pyrenees	 12014	 3630	kr.	 21
Taltarni	Cephas	Pyrenees	 12015	 4661	kr.	 21
Taltarni	Heathcote	Shiraz	 12017	 4295	kr.	 21
Taltarni	Sauvignon	Blanc	 12011	 2576	kr.	 40
Taltarni	Sauvignon	Blanc	Semillon	 12012	 2298	kr.	 40
Taltarni	T	Shiraz	Cabernet	 12013	 2385	kr.	 21
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Taltarni	Three	Monks	Cabernet	Merlot	 12016	 2769	kr.	 21
Tango	Sur	Cabernet	Sauvignon	 10731	 1095	kr.	 18
Tango	Sur	Chardonnay	 10734	 1095	kr.	 38
Tango	Sur	Malbec	 10733	 1095	kr.	 19
Tango	Sur	Pinot	Grigio	 12353	 1095	kr.	 38
Tango	Sur	Shiraz	 10732	 1095	kr.	 19
Tanqueray	 00927	 4290	kr.	 67
Tanqueray	Ten	 12241	 6690	kr.	 67
Taylor’s	LBv	 06576	 2983	kr.	 57
Taylor’s	Quinta	de	vargellas	vintage	Port	 06577	 5757	kr.	 57
Tempus	Two	Pinot	Gris	 12074	 1975	kr.	 40
Tempus	Two	vine	vale	Shiraz	 10549	 2413	kr.	 20
Tenuta	Sant’antonio	La	Bandina	 10718	 2492	kr.	 32
Tenuta	Sant’antonio	Monti	Garbi	Ripasso	 09194	 1992	kr.	 32
Tenuta	Sant’antonio	Soave	 09192	 1293	kr.	 46
Tenute	Marchese	antinori	Chianti	Classico	Riserva	 07315	 2293	kr.	 31
Teofilo	Reyes	Ribera	del	Duero	Crianza	 07779	 2785	kr.	 34
The	Bend	in	the	River	Riesling	 09901	 993	kr.	 49
The	Cloof	Cellar	Blend	 11113	 1889	kr.	 37
The	Famous	Grouse	 00764	 2094	kr.	 65
The	Famous	Grouse	 09096	 2994	kr.	 65
The	Famous	Grouse	 00763	 3995	kr.	 65
The	Famous	Grouse	 02263	 5494	kr.	 65
The	Famous	Grouse	12	ára	 12105	 5394	kr.	 65
The	Glenlivet	12	ára	 00744	 5350	kr.	 64
The	Glenrothes	Single	Speyside	Malt	Distilled	1994	 11133	 6428	kr.	 64
The	Glenrothes	Single	Speyside	Malt	Select	Reserva	 10673	 5607	kr.	 64
The	Macallan	Fine	Oak	12	ára	 12103	 6394	kr.	 64
The	Stump	Jump	Grenache	Shiraz	Mourvedre	 10929	 1594	kr.	 21
The	Stump	Jump	Riesling	Sauvignon	Blanc	Roussanne	 10928	 1594	kr.	 40
Thor	Classic	 08142	 119	kr.	 71
Thor	Pilsner	 05051	 119	kr.	 71
Thorntree	Chardonnay	 11008	 1095	kr.	 48
Thorntree	Merlot	 11006	 1095	kr.	 36
Thorntree	Shiraz	 11007	 1095	kr.	 37
Thule	 08476	 165	kr.	 72
Thule	 05091	 188	kr.	 72
Thule	 01499	 224	kr.	 72
Thule	 05323	 243	kr.	 72
Thule	30	ltr.	kútur	 06188	 14966	kr.	 75
Thule	30	ltr.	kútur	 06188	 14966	kr.	 75
Tia	Maria	 08657	 2274	kr.	 59
Tiger	 05060	 205	kr.	 73
Tindavodka	 04631	 2164	kr.	 66
Tindavodka	 00865	 2895	kr.	 66
Tindavodka	 00867	 3994	kr.	 66
Tobermory	10	ára	 08422	 6358	kr.	 64
Todoroff	Golf	Challenge	 12170	 3393	kr.	 23
Todoroff	Mavrud	 11118	 1978	kr.	 23
Tolon-Tolon	Leche	Merengada	 12418	 2702	kr.	 60
Tommasi	amarone	della	valpolicella	Classico	 02401	 3890	kr.	 33
Tommasi	Crearo	 08863	 2190	kr.	 32
Tommasi	La	Rosse	Pinot	Grigio	 08953	 1490	kr.	 46
Tommasi	Le	Prunée	Merlot	 04146	 1590	kr.	 32
Tommasi	Ripasso	 04148	 2190	kr.	 32
Tommasi	Ripasso	 12000	 4450	kr.	 32
Tommasi	Soave	Le	volpare	 02403	 1393	kr.	 46
Tommasi	valpolicella	Rafael	 02404	 1650	kr.	 32
Tópas	vodkaskot	 09859	 2494	kr.	 68
Tópas	vodkaskot	 09723	 3344	kr.	 68
Tópas	vodkaskot	Pipar	&	Lakkrís	 10339	 3395	kr.	 68
Torbreck	Cuvee	Juveniles	 09535	 2394	kr.	 21
Torbreck	The	Struie	 10816	 3895	kr.	 21
Tormaresca	Masseria	Maime	 10193	 2693	kr.	 30
Toro	 12080	 1390	kr.	 34
Toro	Malvasia	 12078	 1390	kr.	 47
Torres	atrium	Merlot	 06852	 1594	kr.	 34
Torres	Coronas	 06642	 1295	kr.	 34
Torres	Coronas	Tempranillo	 12453	 535	kr.	 34
Torres	Fransola	Sauvignon	Blanc	 02212	 2194	kr.	 47
Torres	Gran	Coronas	Cabernet	Sauvignon	Reserva	 03128	 4394	kr.	 34
Torres	Gran	Coronas	Reserva	 00116	 1694	kr.	 34
Torres	Gran	vina	Sol	Chardonnay	 00348	 1494	kr.	 47
Torres	Mas	La	Plana	Cabernet	Sauvignon	 02228	 3194	kr.	 34

Torres	Mas	La	Plana	Cabernet	Sauvignon	m/karöflu	 10833	 6904	kr.	 80
Torres	Mas	La	Plana	Cabernet	Sauvignon	m/karöflu	 10833	 6904	kr.	 81
Torres	San	valentin	 00345	 1095	kr.	 47
Torres	Sangre	de	Toro	 05623	 1194	kr.	 34
Torres	vina	Esmeralda	 00349	 1294	kr.	 47
Torres	vina	Sol	 06848	 995	kr.	 47
Toscana	Capalbio	Cabernet	Sauvignon	 10842	 1190	kr.	 31
Toscana	Capalbio	Cabernet	Sauvignon	Grand	Cru	 10843	 1690	kr.	 31
Toscana	Capalbio	vermentino	 10841	 1190	kr.	 45
Toso	asti	 00504	 1294	kr.	 53
Toso	Barbera	d’asti	 07184	 1785	kr.	 30
Toso	Chardonnay	 12046	 1547	kr.	 45
Toso	Moscato	Dolce	 12048	 904	kr.	 53
Toso	Prosecco	delle	venezie	Frizzante	 12050	 1476	kr.	 45
Toso	Prosecco	Extra	Dry	 12047	 1482	kr.	 53
Toso	Quarzente	 12070	 2159	kr.	 56
Toso	Raffaello	Bianco	 12045	 1194	kr.	 45
Toso	Raffaello	Rosso	 12044	 1227	kr.	 29
Tosti	asti	 05096	 840	kr.	 53
Tosti	Moscato	 05043	 740	kr.	 53
Tovaritch	vodka	 09820	 4876	kr.	 66
Tovaritch	vodka	 12168	 6276	kr.	 66
Trei	Hectare	Cabernet	Sauvignon	 12185	 1556	kr.	 33
Trimbach	Gewurztraminer	Seigneurs	de	Ribeaupierre	 06582	 3292	kr.	 42
Trimbach	Pinot	Gris	Reserve	 10312	 1892	kr.	 42
Trimbach	Pinot	Gris	Reserve	Personelle	 02973	 3193	kr.	 42
Trivento	amado	Sur	Malbec	 12561	 1393	kr.	 19
Trivento	Brut	 11050	 993	kr.	 52
Trivento	Cabernet	Sauvignon	Reserve	 10677	 1192	kr.	 18
Trivento	Cabernet-Merlot	 08362	 993	kr.	 19
Trivento	Chardonnay	 07031	 993	kr.	 38
Trivento	Chardonnay	-	Chenin	 12236	 290	kr.	 38
Trivento	Chardonnay	-	Chenin	 10365	 3194	kr.	 76
Trivento	Chardonnay	-	Chenin	 10365	 3194	kr.	 76
Trivento	Chardonnay	Reserve	 07034	 1192	kr.	 38
Trivento	Chardonnay-Torrontés	 08356	 893	kr.	 38
Trivento	Dulce	natural	Malbec	 11159	 893	kr.	 19
Trivento	Reserve	Cabernet	Malbec	 07033	 1192	kr.	 19
Trivento	Shiraz	-	Malbec	 12237	 290	kr.	 19
Trivento	Shiraz	-	Malbec	 10364	 3293	kr.	 78
Trivento	Shiraz	-	Malbec	 10364	 3293	kr.	 78
Trivento	Syrah	 07036	 993	kr.	 19
Trivento	Tribu	Pinot	noir	 12562	 1092	kr.	 19
Truchard	Cabernet	Franc	 10942	 3215	kr.	 23
Truchard	Merlot	 10944	 3215	kr.	 22
Truchard	Pinot	noir	 10945	 3645	kr.	 22
Truchard	Syrah	 10947	 3215	kr.	 22
Truchard	Zinfandel	 10949	 3215	kr.	 23
Tuborg	 01441	 189	kr.	 72
Tuborg	Gold	 09672	 159	kr.	 71
Tuborg	Gold	 04573	 219	kr.	 71
Tuborg	Grön	 01442	 149	kr.	 72
Tuborg	Grön	 03585	 169	kr.	 72
Tuborg	Grön	 07892	 209	kr.	 72
Tuborg	Grön	25	ltr.	kútur	 01438	 11245	kr.	 75
Tuborg	Grön	25	ltr.	kútur	 01438	 11245	kr.	 75
Tuborg	Grön	5	l	kútur	án	dælu	 10925	 2290	kr.	 75
Tuborg	Grön	5	l	kútur	án	dælu	 10925	 2290	kr.	 75
Tullamore	Dew	 00791	 3794	kr.	 64
Turning	Leaf	Cabernet	Sauvignon	 07931	 1291	kr.	 22
Turning	Leaf	Chardonnay	 04196	 1293	kr.	 40
Turning	Leaf	Merlot	 07345	 1291	kr.	 22
Turning	Leaf	Zinfandel	 04197	 1291	kr.	 23
Two	Oceans	Cabernet	Sauvignon	Merlot	 06411	 1062	kr.	 37
Two	Oceans	Fresh	&	Fruity	 10309	 3292	kr.	 76
Two	Oceans	Fresh	&	Fruity	 10309	 3292	kr.	 76
Two	Oceans	Sauvignon	Blanc	 06413	 993	kr.	 48
Two	Oceans	Sauvignon	Blanc	 05236	 3392	kr.	 76
Two	Oceans	Sauvignon	Blanc	 05236	 3392	kr.	 76
Two	Oceans	Soft	&	Fruity	 10308	 3493	kr.	 78
Two	Oceans	Soft	&	Fruity	 10308	 3493	kr.	 78
Tyskie	 10446	 245	kr.	 73
Tyskie	 10595	 255	kr.	 73
Tyskie	 10446	 245	kr.	 73
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Tyskie	 10595	 255	kr.	 73
u’Luvka	vodka	með	2	glösum	 12222	 8343	kr.	 80
u’Luvka	vodka	með	2	glösum	 12222	 8343	kr.	 81
umani	Ronchi	Cumaro	Riserva	 12055	 2594	kr.	 29
underberg	12x20	ml	í	álboxi	 10126	 2689	kr.	 80
underberg	12x20	ml	í	álboxi	 10126	 2689	kr.	 80
underberg	3x20	ml	 01111	 648	kr.	 58
valdespino	Rich	Cream	og	Fino	með	2	glösum	 10129	 4756	kr.	 80
valdespino	Rich	Cream	og	Fino	með	2	glösum	 10129	 4756	kr.	 80
valduero	Gran	Reserva	 08524	 5630	kr.	 34
valduero	Reserva	 10706	 3967	kr.	 34
valduero	unacepa	 11236	 3185	kr.	 34
vega	Sicilia	unico	 06755	 18682	kr.	 34
velours	de	nuit	a	la	Framboise	 12352	 1394	kr.	 57
velours	de	nuit	au	Cassis	 12351	 1394	kr.	 57
vermiglio	Orlandi	Contucci	Ponno	 12244	 2356	kr.	 51
veuve	Clicquot	Ponsardin	Brut	 00479	 3993	kr.	 53
veuve	Clicquot	Ponsardin	vintage	Brut	 02969	 6393	kr.	 53
veuve	Clicquot	Ponsardin	vintage	Rose	Brut	 02971	 6593	kr.	 53
vicar’s	Choice	Chardonnay	 10409	 1590	kr.	 46
vicar’s	Choice	Merlot	 10406	 1590	kr.	 33
vicar’s	Choice	Pinot	Gris	 12524	 1590	kr.	 46
vicar’s	Choice	Pinot	noir	 10405	 1690	kr.	 33
vicar’s	Choice	Riesling	 10407	 1590	kr.	 46
vicar’s	Choice	Sauvignon	Blanc	 10408	 1590	kr.	 47
víking	 01485	 185	kr.	 72
víking	 03588	 199	kr.	 72
víking	 01484	 245	kr.	 72
víking	 03588	 199	kr.	 72
víking	Lager	 01503	 178	kr.	 72
víking	Lager	 01503	 178	kr.	 72
víking	Lager	30	ltr.	kútur	 01537	 13730	kr.	 75
víking	Lager	30	ltr.	kútur	 01537	 13730	kr.	 75
víking	Lite	 09825	 157	kr.	 72
víking	Lite	 09914	 194	kr.	 72
víking	Lite	 07960	 198	kr.	 72
víking	Lite	 09825	 157	kr.	 72
víking	Lite	 09914	 194	kr.	 72
víking	Lite	 07960	 198	kr.	 72
víking	Sterkur	 02026	 297	kr.	 72
víking	Sterkur	 02026	 297	kr.	 72
víking	Stout	 12538	 249	kr.	 72
víking	Stout	 12538	 249	kr.	 72
villa	antinori	 03406	 1892	kr.	 31
villa	antinori	 00361	 1293	kr.	 45
villa	Borghetti	valpolicella	Classico	 01872	 1294	kr.	 32
villa	Cafaggio	Chianti	Classico	 05612	 2397	kr.	 31
villa	Girardi	Bure	alto	Ripasso	 03682	 2415	kr.	 32
villa	Lucia	Pinot	Grigio	 09506	 1239	kr.	 45
villa	Maria	Riesling	Private	Bin	 07946	 1893	kr.	 46
villa	Maria	Sauvignon	Blanc	Private	Bin	 07948	 1893	kr.	 47
villa	Puccini	Chianti	Riserva	 10864	 1495	kr.	 31
villa	Puccini	Chianti	Superiore	 10865	 1495	kr.	 31
villa	Puccini	Toscana	 08441	 1495	kr.	 31
villa	Sandi	il	Fresco	Prosecco	 11078	 1701	kr.	 53
villa	Sandi	Marinali	 11079	 2908	kr.	 32
villa	Sandi	Pinot	Grigo	 09136	 1982	kr.	 46
vina	albali	Barrel	aged	 09739	 3985	kr.	 34
vina	albali	Reserva	 04172	 1348	kr.	 34
vina	albali	Semi	Dulce	 12516	 1126	kr.	 47
vina	Maipo	Cab.	Sauv.	Merlot	 07251	 995	kr.	 25
vina	Maipo	Cabernet	Sauvignon	 06825	 995	kr.	 24
vina	Maipo	Cabernet	Sauvignon	 07259	 3894	kr.	 78
vina	Maipo	Cabernet	Sauvignon	 07259	 3894	kr.	 79
vina	Maipo	Cabernet	Sauvignon	Reserva	 10878	 1295	kr.	 24
vina	Maipo	Chardonnay	 06836	 1095	kr.	 41
vina	Maipo	Chardonnay	 06839	 3894	kr.	 76
vina	Maipo	Chardonnay	 06839	 3894	kr.	 77
vina	Maipo	Merlot	 07606	 1095	kr.	 24
vina	Maipo	Sauvignon	Blanc	Chardonnay	 06824	 995	kr.	 42
vina	Salceda	Crianza	 12151	 1554	kr.	 36
vina	Salceda	Reserva	 12152	 1654	kr.	 36
vina	Tuelda	Barrica	 11235	 1689	kr.	 34
vina	Tuelda	Crianza	 11022	 1978	kr.	 34

vinas	del	vero	Crianza	 07320	 1363	kr.	 33
vinas	del	vero	Gran	vos	Reserva	 07325	 2489	kr.	 33
vK	Kick	Tropical	 11102	 268	kr.	 69
W.O.I.	 10437	 298	kr.	 58
Walders	Creamy	Coffee	 10229	 2320	kr.	 60
Wardy	arak	 11049	 2724	kr.	 67
Wardy	Clos	Blanc	 09982	 1296	kr.	 46
Wardy	Les	Terroirs	 09981	 1445	kr.	 33
Warka	 10891	 295	kr.	 73
Warka	 10891	 295	kr.	 73
Warre’s	LBv	 09900	 2993	kr.	 57
Warre’s	Otima	10	ára	Tawny	 04045	 2593	kr.	 57
Warre’s	Warrior	Special	Reserve	 00562	 2693	kr.	 57
Wenneker	Blue	Curacao	 09666	 1722	kr.	 59
Wenneker	Creme	de	Bananes	 09664	 1722	kr.	 59
Wenneker	Creme	de	Menthe	 10151	 1722	kr.	 60
Wente	Beyer	Ranch	Zinfandel	 12137	 1890	kr.	 23
Wente	Crane	Ridge	Merlot	 05934	 2590	kr.	 22
Wente	Morning	Fog	Chardonnay	 02773	 1690	kr.	 40
Wente	Riva	Ranch	Chardonnay	 12389	 2690	kr.	 40
Wente	Southern	Hills	Cabernet	Sauvignon	 02774	 1690	kr.	 22
Wilderness	Estate	Semillon	Chardonnay	 05440	 4389	kr.	 76
Wilderness	Estate	Semillon	Chardonnay	 05440	 4389	kr.	 77
Wilderness	Estate	Shiraz	 05439	 4489	kr.	 78
Wilderness	Estate	Shiraz	 05439	 4489	kr.	 79
William	Fevre	Sauvignon	Saint-Bris	 04446	 1948	kr.	 45
Willm	Pinot	Gris	Reserve	 07039	 1590	kr.	 42
WKD	Original	vodka	Iron	Brew	 12510	 298	kr.	 69
WKD	vodka	Blue	 09065	 269	kr.	 69
Wolf	Blass	Chardonnay	 01974	 1445	kr.	 39
Wolf	Blass	Eaglehawk	Cabernet	Sauvignon	 12002	 1310	kr.	 19
Wolf	Blass	Eaglehawk	Chardonnay	 12132	 1258	kr.	 39
Wolf	Blass	Eaglehawk	Shiraz	 10003	 1244	kr.	 20
Wolf	Blass	Eaglehawk	Shiraz	 10444	 4394	kr.	 78
Wolf	Blass	Eaglehawk	Shiraz	 10444	 4394	kr.	 79
Wolf	Blass	Gold	Label	Riesling	 03050	 1855	kr.	 39
Wolf	Blass	Grey	Label	Cabernet	Sauvignon	 12133	 2653	kr.	 20
Wolf	Blass	Presidents	Selection	Cabernet	Sauvignon	 02065	 2295	kr.	 20
Wolf	Blass	Presidents	Selection	Chardonnay	 02068	 2104	kr.	 39
Wolf	Blass	Red	Label	Chardonnay	Pinot	noir	 02058	 1255	kr.	 52
Wolf	Blass	Red	Label	Shiraz	Cabernet	Sauvignon	 01973	 1394	kr.	 21
Wolf	Blass	Yellow	Label	Cabernet	Sauvignon	 02057	 1594	kr.	 20
Wombat	Hill	Shiraz	 09687	 1290	kr.	 20
Woody’s	Ice	Raspberry	 08553	 298	kr.	 69
Wyndham	Bin	555	Shiraz	 08785	 1690	kr.	 20
Xanté	 08465	 3195	kr.	 59
Xide	Cactus	+	Lime	 04626	 258	kr.	 58
Yalumba	Shiraz	viognier	 05010	 1590	kr.	 21
Yalumba	unwooded	Chardonnay	 06727	 1490	kr.	 39
Yarden	Galilee	Cabernet	Sauvignon	 05014	 2795	kr.	 29
Yarden	Galilee	Chardonnay	 04332	 1995	kr.	 44
Yellow	Tail	Cabernet	Sauvignon	 05128	 1344	kr.	 19
Yellow	Tail	Chardonnay	 05129	 1293	kr.	 39
Yellow	Tail	Merlot	 05130	 1344	kr.	 19
Yellow	Tail	Merot	&	Yellow	Tail	Shiraz	 10831	 2821	kr.	 80
Yellow	Tail	Merot	&	Yellow	Tail	Shiraz	 10831	 2821	kr.	 80
Yellow	Tail	Shiraz	 05131	 1294	kr.	 20
Yellowglen	Pink	 12404	 1055	kr.	 52
Zhu	Jiang	Gold	Lager	 12397	 163	kr.	 73
Zhu	Jiang	Gold	Lager	 12397	 163	kr.	 73
Znaps	vodka	 06109	 3657	kr.	 66
Zubrowka	Bison	Grass	vodka	 12496	 3990	kr.	 66
Zywiec	 10096	 222	kr.	 73
Zywiec	 10097	 232	kr.	 73
Zywiec	 10096	 222	kr.	 73
Zywiec	 10097	 232	kr.	 73
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Matartákn
Við kynnum með ánægju matartákn sem hafa verið þróuð sérstaklega fyrir vínbúðirnar. Táknin gefa til kynna hvers 
konar vín er um að ræða og við hvaða matarfl okka hver víntegund á sérstaklega vel við samkvæmt mati vínsér-
fræðinga vínbúðanna. Það er von okkar að merkingarnar auðveldi viðskiptavinum okkar að fi nna rétta vínið með 
matnum hverju sinni.

Merkingar með vínlýsingum 

Fordrykkir og smáréttir
Vín sem á að standa eitt og sér sem fordrykkur er best að hafa frískandi og ávaxtaríkt. Bæði sæt og þurr vín geta gengið sem fordrykkir en þau 
sýruríku (eins og t.d. kampavín) æsa upp matarlystina og koma munnvatnskirtlunum í gang.

Smáréttir 
Betra er að vínin séu frekar sýrurík, létt og fersk. Bragðfylling fer eftir því hvers konar pinna eða smárétti er að ræða. Hvítu vínin frá Alsace í 
Frakklandi eru t.d. hentug með margskonar mat og sérstaklega köldum mat. Létt og sýrurík rauðvín eiga líka vel við. Crianza frá Rioja, léttur 
Chianti frá Toscana frá Evrópu og svo léttari rauðvín Nýja-Heimsins eru vínin til að nota með smáréttunum.

Sólpallavín
Hentug til drykkjar ein og sér án nokkurs matar. Oftast létt og fersk vín, ýmist sæt eða þurr. Ferskir hvítir drykkir frá Þýskalandi eru ofarlega á 
blaði, fersk freyðivín bæði þurr og sæt, roðavín frá USA og léttari fersk rósavín koma helst til greina hér.

Ostar
Léttari hvítmygluostar eiga vel við léttari og sýruríkari vín Evrópu. Má þar benda á Pinot Noir vín Búrgundar og hin frægu herragarðsvín frá 
Bordeaux. Spánverjar og Ítalir framleiða einnig frábær rauðvín til að hafa með hvítmygluostum og léttari hörðum ostum. Má nefna vín frá Rioja, 
Penedes og Valdepenas á Spáni og Toscana, Veneto og Piemonte á Ítalíu. Með íslensku mygluostunum notum við sæt desertvín.

Skelfi skur
Vínin þurfa að hafa ákveðinn ferskleika, hátt sýrustig og mega ekki yfi rgnæfa skelfi skbragðið. Í þessum fl okki eru til dæmis Muscat Sévre et 
Maine, létt hvít Búrgundarvín, léttari hvítvín Alsace, Verdiccio og Soave frá Ítalíu og hin fersku léttu hvítu vín Þýskalands.

Fiskur
Réttir með rjómasósu kalla á bragðmeiri vín en sósulausir fi skréttir. Til að vinna á móti mjólkurfi tunni í rjómanum er snjallt að velja sýruríkt vín 
sem nær í gegnum mjólkurfi tuna. Grillaður fi skur er skemmtilegur með þéttum hvítvínum sem hafa nettan eikarkeim. Sterkryddaðir fi skréttir 
kalla svo á eilítið sæt og fersk hvítvín til dæmis frá Þýskalandi eða öfl ugri hvítvín Alsace, þá helst Pinto Gris og Gewürztraminer.

Alifuglar
Besta giftingin er þegar vínið ýtir undir og magnar gæði matarins. Þyngri hvítvín eru algengust meðal vína úr Chardonnay þrúgunni ásamt 
öfl ugri vínum úr Pinto Gris, Riesling, Grüner Veltliner og Gewürztraminer. Til rauðvína teljast léttir Bordeaux og Búrgundarar, léttari Tempranillo 
vín Spánar og léttari vín Toscana eins og til dæmis Chianti.

Svínakjöt
Vínið þarf að hafa nægan kraft til að fara með ljósara kjöti en ekki þá fyllingu sem þarf með þyngri kjötréttum. Það er ekkert sem bannar að 
nota hvítvín með svínakjöti og vel þekkt að Mið-Evrópubúar drekka sín hvítu vín með góðri svínasteik, hvort heldur sem er þau vín sem eru 
þurr eða örlítið sæt.

Nautakjöt
Í þennan fl okk falla allra öfl ugustu rauðvínin. Vín sem hafa nægan styrkleika í bragði til að fullkomna góðar blóðugar steikur. Nautakjöt 
er bragðmikið kjöt og kallar á bragðmikil vín. Helstu vínin í þeim fl okki eru kraftmikil vín úr hinum klassísku þrúgutegundum, Cabernet 
 Sauvignon, Merlot og Syrah.

Lambakjöt
Íslenska lambið er eitt það bragðmesta sem völ er á enda alið á íslensku heiðalyngi í bland við grasið græna. Við erum því að tala um að velja 
rétta vínið með sjálfkrydduðu úrvalslambi. Með góðu lambi er fátt betra en hin frábæru herragarðsvín frá Bordeaux eða fl ottar Gran Reservur 
frá Rioja eða Ribera del Duero. Helst ber að hafa í huga að velja vín sem hæfi r kryddun réttarins og eldunaraðferð hans.

Léttari villibráð
Aðallega ljóst kjöt eins og fasanar, akurhænur og villiendur. Með þessum mat hentar sérstaklega vel að nota vel þroskuð rauðvín eða glæsi-
legustu og þyngstu hvítvín sem völ er á. 

Matartákn
Merkingar með vínlýsingum

96

A

P

O

l  

B

C

D

G

E

F

T

Matartákn
Við kynnum með ánægju matartákn sem hafa verið þróuð sérstaklega fyrir vínbúðirnar. Táknin gefa til kynna hvers 
konar vín er um að ræða og við hvaða matarfl okka hver víntegund á sérstaklega vel við samkvæmt mati vínsér-
fræðinga vínbúðanna. Það er von okkar að merkingarnar auðveldi viðskiptavinum okkar að fi nna rétta vínið með 
matnum hverju sinni.

Merkingar með vínlýsingum 

Fordrykkir og smáréttir
Vín sem á að standa eitt og sér sem fordrykkur er best að hafa frískandi og ávaxtaríkt. Bæði sæt og þurr vín geta gengið sem fordrykkir en þau 
sýruríku (eins og t.d. kampavín) æsa upp matarlystina og koma munnvatnskirtlunum í gang.

Smáréttir 
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 Sauvignon, Merlot og Syrah.

Lambakjöt
Íslenska lambið er eitt það bragðmesta sem völ er á enda alið á íslensku heiðalyngi í bland við grasið græna. Við erum því að tala um að velja 
rétta vínið með sjálfkrydduðu úrvalslambi. Með góðu lambi er fátt betra en hin frábæru herragarðsvín frá Bordeaux eða fl ottar Gran Reservur 
frá Rioja eða Ribera del Duero. Helst ber að hafa í huga að velja vín sem hæfi r kryddun réttarins og eldunaraðferð hans.

Léttari villibráð
Aðallega ljóst kjöt eins og fasanar, akurhænur og villiendur. Með þessum mat hentar sérstaklega vel að nota vel þroskuð rauðvín eða glæsi-
legustu og þyngstu hvítvín sem völ er á. 
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Matartákn
Við kynnum með ánægju matartákn sem hafa verið þróuð sérstaklega fyrir vínbúðirnar. Táknin gefa til kynna hvers 
konar vín er um að ræða og við hvaða matarfl okka hver víntegund á sérstaklega vel við samkvæmt mati vínsér-
fræðinga vínbúðanna. Það er von okkar að merkingarnar auðveldi viðskiptavinum okkar að fi nna rétta vínið með 
matnum hverju sinni.

Merkingar með vínlýsingum 

Fordrykkir og smáréttir
Vín sem á að standa eitt og sér sem fordrykkur er best að hafa frískandi og ávaxtaríkt. Bæði sæt og þurr vín geta gengið sem fordrykkir en þau 
sýruríku (eins og t.d. kampavín) æsa upp matarlystina og koma munnvatnskirtlunum í gang.

Smáréttir 
Betra er að vínin séu frekar sýrurík, létt og fersk. Bragðfylling fer eftir því hvers konar pinna eða smárétti er að ræða. Hvítu vínin frá Alsace í 
Frakklandi eru t.d. hentug með margskonar mat og sérstaklega köldum mat. Létt og sýrurík rauðvín eiga líka vel við. Crianza frá Rioja, léttur 
Chianti frá Toscana frá Evrópu og svo léttari rauðvín Nýja-Heimsins eru vínin til að nota með smáréttunum.

Sólpallavín
Hentug til drykkjar ein og sér án nokkurs matar. Oftast létt og fersk vín, ýmist sæt eða þurr. Ferskir hvítir drykkir frá Þýskalandi eru ofarlega á 
blaði, fersk freyðivín bæði þurr og sæt, roðavín frá USA og léttari fersk rósavín koma helst til greina hér.

Ostar
Léttari hvítmygluostar eiga vel við léttari og sýruríkari vín Evrópu. Má þar benda á Pinot Noir vín Búrgundar og hin frægu herragarðsvín frá 
Bordeaux. Spánverjar og Ítalir framleiða einnig frábær rauðvín til að hafa með hvítmygluostum og léttari hörðum ostum. Má nefna vín frá Rioja, 
Penedes og Valdepenas á Spáni og Toscana, Veneto og Piemonte á Ítalíu. Með íslensku mygluostunum notum við sæt desertvín.

Skelfi skur
Vínin þurfa að hafa ákveðinn ferskleika, hátt sýrustig og mega ekki yfi rgnæfa skelfi skbragðið. Í þessum fl okki eru til dæmis Muscat Sévre et 
Maine, létt hvít Búrgundarvín, léttari hvítvín Alsace, Verdiccio og Soave frá Ítalíu og hin fersku léttu hvítu vín Þýskalands.

Fiskur
Réttir með rjómasósu kalla á bragðmeiri vín en sósulausir fi skréttir. Til að vinna á móti mjólkurfi tunni í rjómanum er snjallt að velja sýruríkt vín 
sem nær í gegnum mjólkurfi tuna. Grillaður fi skur er skemmtilegur með þéttum hvítvínum sem hafa nettan eikarkeim. Sterkryddaðir fi skréttir 
kalla svo á eilítið sæt og fersk hvítvín til dæmis frá Þýskalandi eða öfl ugri hvítvín Alsace, þá helst Pinto Gris og Gewürztraminer.

Alifuglar
Besta giftingin er þegar vínið ýtir undir og magnar gæði matarins. Þyngri hvítvín eru algengust meðal vína úr Chardonnay þrúgunni ásamt 
öfl ugri vínum úr Pinto Gris, Riesling, Grüner Veltliner og Gewürztraminer. Til rauðvína teljast léttir Bordeaux og Búrgundarar, léttari Tempranillo 
vín Spánar og léttari vín Toscana eins og til dæmis Chianti.

Svínakjöt
Vínið þarf að hafa nægan kraft til að fara með ljósara kjöti en ekki þá fyllingu sem þarf með þyngri kjötréttum. Það er ekkert sem bannar að 
nota hvítvín með svínakjöti og vel þekkt að Mið-Evrópubúar drekka sín hvítu vín með góðri svínasteik, hvort heldur sem er þau vín sem eru 
þurr eða örlítið sæt.

Nautakjöt
Í þennan fl okk falla allra öfl ugustu rauðvínin. Vín sem hafa nægan styrkleika í bragði til að fullkomna góðar blóðugar steikur. Nautakjöt 
er bragðmikið kjöt og kallar á bragðmikil vín. Helstu vínin í þeim fl okki eru kraftmikil vín úr hinum klassísku þrúgutegundum, Cabernet 
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þurr eða örlítið sæt.

Nautakjöt
Í þennan fl okk falla allra öfl ugustu rauðvínin. Vín sem hafa nægan styrkleika í bragði til að fullkomna góðar blóðugar steikur. Nautakjöt 
er bragðmikið kjöt og kallar á bragðmikil vín. Helstu vínin í þeim fl okki eru kraftmikil vín úr hinum klassísku þrúgutegundum, Cabernet 
 Sauvignon, Merlot og Syrah.

Lambakjöt
Íslenska lambið er eitt það bragðmesta sem völ er á enda alið á íslensku heiðalyngi í bland við grasið græna. Við erum því að tala um að velja 
rétta vínið með sjálfkrydduðu úrvalslambi. Með góðu lambi er fátt betra en hin frábæru herragarðsvín frá Bordeaux eða fl ottar Gran Reservur 
frá Rioja eða Ribera del Duero. Helst ber að hafa í huga að velja vín sem hæfi r kryddun réttarins og eldunaraðferð hans.

Léttari villibráð
Aðallega ljóst kjöt eins og fasanar, akurhænur og villiendur. Með þessum mat hentar sérstaklega vel að nota vel þroskuð rauðvín eða glæsi-
legustu og þyngstu hvítvín sem völ er á. 
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Matartákn
Við kynnum með ánægju matartákn sem hafa verið þróuð sérstaklega fyrir vínbúðirnar. Táknin gefa til kynna hvers 
konar vín er um að ræða og við hvaða matarfl okka hver víntegund á sérstaklega vel við samkvæmt mati vínsér-
fræðinga vínbúðanna. Það er von okkar að merkingarnar auðveldi viðskiptavinum okkar að fi nna rétta vínið með 
matnum hverju sinni.

Merkingar með vínlýsingum 

Fordrykkir og smáréttir
Vín sem á að standa eitt og sér sem fordrykkur er best að hafa frískandi og ávaxtaríkt. Bæði sæt og þurr vín geta gengið sem fordrykkir en þau 
sýruríku (eins og t.d. kampavín) æsa upp matarlystina og koma munnvatnskirtlunum í gang.

Smáréttir 
Betra er að vínin séu frekar sýrurík, létt og fersk. Bragðfylling fer eftir því hvers konar pinna eða smárétti er að ræða. Hvítu vínin frá Alsace í 
Frakklandi eru t.d. hentug með margskonar mat og sérstaklega köldum mat. Létt og sýrurík rauðvín eiga líka vel við. Crianza frá Rioja, léttur 
Chianti frá Toscana frá Evrópu og svo léttari rauðvín Nýja-Heimsins eru vínin til að nota með smáréttunum.

Sólpallavín
Hentug til drykkjar ein og sér án nokkurs matar. Oftast létt og fersk vín, ýmist sæt eða þurr. Ferskir hvítir drykkir frá Þýskalandi eru ofarlega á 
blaði, fersk freyðivín bæði þurr og sæt, roðavín frá USA og léttari fersk rósavín koma helst til greina hér.

Ostar
Léttari hvítmygluostar eiga vel við léttari og sýruríkari vín Evrópu. Má þar benda á Pinot Noir vín Búrgundar og hin frægu herragarðsvín frá 
Bordeaux. Spánverjar og Ítalir framleiða einnig frábær rauðvín til að hafa með hvítmygluostum og léttari hörðum ostum. Má nefna vín frá Rioja, 
Penedes og Valdepenas á Spáni og Toscana, Veneto og Piemonte á Ítalíu. Með íslensku mygluostunum notum við sæt desertvín.

Skelfi skur
Vínin þurfa að hafa ákveðinn ferskleika, hátt sýrustig og mega ekki yfi rgnæfa skelfi skbragðið. Í þessum fl okki eru til dæmis Muscat Sévre et 
Maine, létt hvít Búrgundarvín, léttari hvítvín Alsace, Verdiccio og Soave frá Ítalíu og hin fersku léttu hvítu vín Þýskalands.

Fiskur
Réttir með rjómasósu kalla á bragðmeiri vín en sósulausir fi skréttir. Til að vinna á móti mjólkurfi tunni í rjómanum er snjallt að velja sýruríkt vín 
sem nær í gegnum mjólkurfi tuna. Grillaður fi skur er skemmtilegur með þéttum hvítvínum sem hafa nettan eikarkeim. Sterkryddaðir fi skréttir 
kalla svo á eilítið sæt og fersk hvítvín til dæmis frá Þýskalandi eða öfl ugri hvítvín Alsace, þá helst Pinto Gris og Gewürztraminer.

Alifuglar
Besta giftingin er þegar vínið ýtir undir og magnar gæði matarins. Þyngri hvítvín eru algengust meðal vína úr Chardonnay þrúgunni ásamt 
öfl ugri vínum úr Pinto Gris, Riesling, Grüner Veltliner og Gewürztraminer. Til rauðvína teljast léttir Bordeaux og Búrgundarar, léttari Tempranillo 
vín Spánar og léttari vín Toscana eins og til dæmis Chianti.

Svínakjöt
Vínið þarf að hafa nægan kraft til að fara með ljósara kjöti en ekki þá fyllingu sem þarf með þyngri kjötréttum. Það er ekkert sem bannar að 
nota hvítvín með svínakjöti og vel þekkt að Mið-Evrópubúar drekka sín hvítu vín með góðri svínasteik, hvort heldur sem er þau vín sem eru 
þurr eða örlítið sæt.
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vín Spánar og léttari vín Toscana eins og til dæmis Chianti.

Svínakjöt
Vínið þarf að hafa nægan kraft til að fara með ljósara kjöti en ekki þá fyllingu sem þarf með þyngri kjötréttum. Það er ekkert sem bannar að 
nota hvítvín með svínakjöti og vel þekkt að Mið-Evrópubúar drekka sín hvítu vín með góðri svínasteik, hvort heldur sem er þau vín sem eru 
þurr eða örlítið sæt.

Nautakjöt
Í þennan fl okk falla allra öfl ugustu rauðvínin. Vín sem hafa nægan styrkleika í bragði til að fullkomna góðar blóðugar steikur. Nautakjöt 
er bragðmikið kjöt og kallar á bragðmikil vín. Helstu vínin í þeim fl okki eru kraftmikil vín úr hinum klassísku þrúgutegundum, Cabernet 
 Sauvignon, Merlot og Syrah.

Lambakjöt
Íslenska lambið er eitt það bragðmesta sem völ er á enda alið á íslensku heiðalyngi í bland við grasið græna. Við erum því að tala um að velja 
rétta vínið með sjálfkrydduðu úrvalslambi. Með góðu lambi er fátt betra en hin frábæru herragarðsvín frá Bordeaux eða fl ottar Gran Reservur 
frá Rioja eða Ribera del Duero. Helst ber að hafa í huga að velja vín sem hæfi r kryddun réttarins og eldunaraðferð hans.

Léttari villibráð
Aðallega ljóst kjöt eins og fasanar, akurhænur og villiendur. Með þessum mat hentar sérstaklega vel að nota vel þroskuð rauðvín eða glæsi-
legustu og þyngstu hvítvín sem völ er á. 
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Sjá upplýsingar um netföng á www.vinbudin.is

Höfuðborgarsvæðið mán-� m. fös. lau. sími teg heimilisfang
Austurstræti 11-18 11-19 11-18 562-6511 500 Austurstræti 10a, 101 Rvk
Borgartún 11-18 11-19 11-18 561-8001 600 Borgartún 26, 105 Rvk
Dalvegur 09-20 09-20 11-18 564-5070 500 Dalvegi 2, 201 Kóp
Eiðistorg 11-18 11-19 11-18 561-1800 1000 Eiðistorgi 13, 170 Seltj.
Garðabær 11-18 11-19 11-18 555-6525 500 Garðatorgi 7, 210 Garðab
Hafnar� örður 11-18 11-19 11-18 565-2222 1000 Fjarðargötu 13-15, 220 Hafn
Heiðrún 11-18 11-19 11-18 560-7720 ALLT Stuðlahálsi 2, 110 Rvk
Kringlan 11-18 11-19 11-18 568-9060 ALLT Kringlunni 8-12, 103 Rvk
Mosfellsbær 11-18 11-19 11-18 586-8150 500 Þverholti 2, 270 Mosfellsbæ
Skeifan 09-20 09-20 11-18 588-3100 500 Skeifunni 5, 108 Rvk
Smáralind 11-18 11-19 11-18 544-2112 1000 Hagasmára 1, 201 Kóp
Spöngin 11-18 11-19 11-18 586-1617 500 Spönginni 29, 112 Rvk
Stekkjarbakki 11-18 11-19 11-18 567-0400 500 Stekkjarbakka 6, 109 Rvk

Landsbyggðin mán-� m. fös. lau. sími teg heimilisfang
Akureyri 11-18 11-19 11-16 462-1655 1000 Hólabraut 16, 600 Akureyri
Akranes Sumar 11-18 11-19 11-16 431-2933 300 Þjóðbraut 13, 300 Akranes

Vetur 12-18 11-19 11-14
Blönduós Sumar 14-18 12-19 lokað 452-4501 200 Aðalgötu 8, 540 Blönduós

Vetur 14-18 14-19 lokað
Borgarnes Sumar 11-18 11-19 11-16 431-3858 300 Borgarbraut 58-60, 310 Borgarnes 

Vetur 12-18 11-19 11-14
Búðardalur 17-18 16-18 lokað 434-1303 100 Vesturbraut 15, 370 Búðardalur 
Dalvík Sumar 11-18 11-19 11-14 466-3430 200 Hafnarbraut 7, 620 Dalvík

Vetur 13-18 11-19 lokað
Djúpivogur 17-18 16-18 lokað 478-8270 100 Búlandi 1, 765 Djúpivogur 
Egilsstaðir Sumar 11-18 11-19 11-16 471-2151 300 Miðvangi 2-4, 700 Egilsstaðir

Vetur 12-18 11-19 11-14
Fáskrúðs� örður 17-18 16-18 lokað 475-1530 100 Búðavegi 35, 750 Fáskrúðs� örður 
Grindavík 14-18 12-18 lokað 426-8787 200 Víkurbraut 62, 240 Grindavík
Grundar� örður 17-18 16-18 lokað 438-6994 100 Hrannarstíg 3, 350 Grundar� örður 
Hella Sumar 11-18 11-19 11-16 585 7587 200 Suðurlandsvegi 1, 850 Hella

Vetur 14-18 14-19 11-14
Hólmavík 17-18 16-18 lokað 455-3110 100 Höfðatúni 4, 510 Hólmavík
Húsavík 14-18 14-19 lokað 464-2230 200 Garðarsbraut 21, 640 Húsavík
Hvammstangi 17-18 16-18 lokað 455-2321 100 Höfðabraut 6, 530 Hvammstangi 
Hveragerði Sumar 11-18 11-19 11-16 481-3932 200 Breiðumörk 1, 810 Hveragerði 

Vetur 12-18 11-19 11-14
Hvolsvöllur Sumar 11-18 11-19 11-16 487-7797 200 Austurvegi 3, 860 Hvolsvöllur 

Vetur 14-18 14-19 11-14
Höfn Sumar 14-18 12-19 13-16 478-1977 200 Vesturbraut 1, 780 Höfn í Horna� rði 

Vetur 14-18 14-19 lokað
Ísa� örður Sumar 11-18 11-19 11-16 456-3455 300 Aðalstræti 20, 400 Ísa� örður

Vetur 12-18 11-19 11-14
Ke� avík 11-18 11-19 11-16 421-5699 500 Hafnargötu 51, 230 Reykjanesbær 
Kirkjubæjarklaustur 17-18 16-18 lokað 487-4628 100 Skaftárskála
Neskaupstaður 14-18 14-18 lokað 477-1890 200 Hafnarbraut 6, 740 Neskaupstaður 
Ólafsvík 14-18 14-18 lokað 436-1226 200 Mýrarholti 12, 355 Ólafsvík
Patreks� örður Sumar 14-18 14-19 lokað 456-1177 200 Þórsgötu 10, 450 Patreks� örður

Vetur 14-18 14-18:30 lokað
Reyðar� örður 14-18 14-19 11-14 474-1406 200 Hafnargötu 2, 730 Reyðar� örður
Sauðárkrókur Sumar 11-18 11-19 11-16 453-5990 300 Smáragrund 2, 550 Sauðárkrókur 

Vetur 12-18 11-19 11-14
Selfoss 11-18 11-19 11-16 482-2011 500 Vallholti 19, 800 Selfoss
Seyðis� örður 17-18 16-18 lokað 472-1700 100 Hafnargötu 2a, 710 Seyðis� örður 
Siglu� örður 14-18 14-19 lokað 467-1262 200 Eyrargötu 25, 580 Siglu� örður
Stykkishólmur Sumar 14-18 14-19 11-14 430-1414 200 Aðalgötu 24, 340 Stykkishólmur 

Vetur 14-18 14-19 lokað
Vestmannaeyjar Sumar 11-18 11-19 11-16 481-1301 300 Strandvegi 50, 900 Vestmannaeyjar 

Vetur 12-18 11-19 11-14
Vík í Mýrdal 17-18 16-18 lokað 487-5730 100 Austurvegi 18, 870 Vík
Vopna� örður 17-18 16-18 lokað 473-1403 100 Hafnarbyggð 4, 690 Vopna� örður 
Þorlákshöfn 17-18 16-18 lokað 483-3585 100 Selvogsbraut 4, 815 Þorlákshöfn 
Þórshöfn 17-18 16-18 lokað 468-1106 100 Langanesvegi 2, 680 Þórshöfn

Sumar: júní – ágúst / Vetur: sept – maí
 

Sjá upplýsingar um afgreiðslutíma á heimasíðu
www.vinbudin.is

Kröftugri villibráð
Íslensk villibráð eins og rjúpa og hreindýr er einhver bragðmesta villibráð sem völ er á og liggur beint við að nota kraftmikil 
og krydduð vín með slíkum mat. Fyrst upp í hugann koma hin glæsilegu vín frá Norður-Rhone, Bordeaux, Búrgund, Piemonte, 
Toscana, Ribera del Duero, Rioja, Napa, Sonoma og Washington, svo einhver svæði séu nefnd.

Grænmetisréttir
Rétt er að velja vín sem eru í bragðstyrkleika í samræmi við þann rétt sem borða á hverju sinni. Það er þekkt staðreynd að græn-
metisréttir eru léttara fæði en kjöt og því er eðlilegt að velja vín sem eru í léttari og ferskari kantinum.

Grillað kjöt
Ristunin sem verður á matnum á grillinu hentar vel með eikuðum vínum, sem eru vín sem hafa einhvern keim af eikartunnu 
sem þau hafa verið látin þroskast á. Grillmatur sem grillaður er með BBQ sósu þarf á annars konar vínum að halda, en með 
slíkum mat henta sæt eða sérlega ávaxtarík vín.  

Austurlenskur matur
Hér koma margs konar vín til greina. Súrsætur matur kallar á sætkennd vín, sterkkryddaður á sæt  og ávaxtarík vín, léttkrydd-
aður á léttari vín og svo réttir eins og sushi á enn eina gerðina af víni. 

Sterkkryddaður matur
Vín merkt með þessu tákni eru þannig gerð að þau ættu að þola hvað best mjög heitkryddaðan mat með kryddstungu. Það eru 
ekki mörg vín sem þola slíkt og oft er vænlegra að drekka hreinlega bjór með mjög „spicy“ matartegundum. Sæt og ávaxtarík 
vín eru líklegust til þess að ráða við svona mat.

Pasta og pítsur
Hvað varðar pítsuna er frumskilyrði að velja vín sem getur farið með tómatsósunni á pítsunni. Ítalska þrúgan Sangiovese hefur 
þann skemmtilega eiginleika að skila af sér vínum með eilítið súrum ávexti sem smellpassar við sýruna sem er náttúruleg í 
tómatnum. Sangiovese vín eru því númer eitt á listanum með pítsunni og líka með öllum pastaréttum byggðum á tómat.

Reykt kjöt
Hér fara mjúk vín best en mýktin gerir það að verkum að hvítvín eins og Pinot Gris, Gewürztraminer og léttir eilítið sætir þýskir 
Rieslingar henta sérstaklega vel með reyktu kjöti. Íslenska hangikjötið er einstaklega mikið reykt og saltað og það kallar á sætu. 
Þá er rétt að benda á hin sætu freyðivín frá hreppnum Asti á Ítalíu. Kalt reykt kjöt er best með kældum hvítum vínum.

Pottréttir
Sé verið að nota kjúkling eða eitthvað annað ljóst kjöt er rétt að velja rauðvín í léttari kantinum til að fara með. Ef lamb, naut 
eða villibráð er í pottréttinum er rétt að velja þung og kraftmikil vín með hátt sýrustig og mikil tannín. Slík vín mýkjast þegar 
þau komast í samband við eggjahvítuna í kjötinu og eða rjómann í sósunni.

Ábætisréttir
Veljið vín sem er sætara en eftirrétturinn. Best þekkt eru styrktu vínin sérrí og portvín en � óran af góðum eftirréttavínum nær 
til mun � eiri vína. Fræg eru glæsilegu sætvínin frá Ungverjalandi, nefnd eftir héraðinu sem þau eru framleidd í eða Tokaji. Hin 
virtu eftirréttavín frá Frakklandi þekkja margir.  Þar má nefna eftirréttavínin frá Alsace sem eru svokölluð “Vendasnges Tardives” 
og “Selection de Grains Nobles”. Ekki má gleyma hinum virtu sætvínum frá Sauternes sem þykja einhver glæsilegustu sætvín 
veraldar, ásamt hinum mörgu sætvínum sem framleidd eru í Suður-Frakklandi.

Ein og sér
Vínin geta verið svo nett eða bragðlítil að þau hver�  algerlega ef þeirra á að neyta með mat. Geta verið það sæt að þau henti 
ekki með mat, svo römm að þau geti skemmti fyrir öllum mat, svo þroskuð að þau henti ekki með mat eins og fersk sams konar 
vín.

Drekkið strax
Best að neyta innan næstu 3 mánaða.

Tilbúið að drekka
Best að neyta innan næstu 12 mánuða. Batnar ekki við geymslu.

Tilbúið að drekka, má geyma
Góð til neyslu núna. Batna við geymslu í allt að 2 ár.

Batnar við geymslu
Eru hörð og óaðgengileg og rétt að umhella á karö� u og láta bíða í einhverjar klukkustundir. Geyma ætti � öskunna í nokkur ár. 
Slík vín endurgjalda undantekningalaust geymsluna með því að verða gríðarlega ilmrík og í góðu jafnvægi með réttri geymslu.
þykja einhver glæsilegustu sætvín veraldar, ásamt hinum mörgu sætvínum sem framleidd eru í Suður-Frakklandi.
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