
Krónhjartar-
lundir
með kóngasveppum í púrtvínssósu

Fyrir 4 

800 g krónhjartar-, hreindýra- eða dádýralundir
Salt og nýmalaður pipar
3 msk. olía
300 g kóngasveppir eða aðrir góðir villisveppir skornir í báta 
eða 40 g þurrkaðir villisveppir, lagðir í volgt vatn í 20 mínútur 
og vatnið kreist úr þeim
1 dl púrtvín
½ dl brandí
3 dl rjómi
1 tsk. kjötkraftur
Sósujafnari

Kryddið krónhjartarlundir með salti og pipar og steikið í olíu 
á vel heitri pönnu í 2-3 mínútur eða þangað til kjötið verður 
fallega brúnt. Takið þá kjötið af pönnunni og steikið sveppi á 
sömu pönnu í 2 mínútur. Hellið púrtvíni og brandíi á pönnuna 
og sjóðið niður þangað til það verður sírópskennt. Bætið rjóma 
og kjötkrafti saman við, þykkið sósuna með sósujafnara og 
smakkið til með salti og pipar. Setjið krónhjartarlundirnar í 
ofnskúffu og bakið við 180°C í 5-7 mínútur. Berið fram með 
kóngasveppum og púrtvínssósu og t.d. blönduðu grænmeti og 
kartöflum.

Á BAKHLIÐINNI MÁ SJÁ LISTA YFIR VÍN SEM HENTA VEL MEÐ ÞESSUM RÉTTI.

Grágæsabringur
með brómberjasósu

Fyrir 4 

4 grágæsabringur eða aðrar gæsabringur
Salt og nýmalaður svartur pipar
2 msk. olía

Brómberjasósa:
1 laukur, smátt saxaður
2 msk. olía
1 dl púrtvín eða rauðvín
1 msk. balsamedik
2 dl sterkt villibráðarsoð
1 dl maukuð brómber
2 msk. brómberjasulta
Sósujafnari
30 g kalt smjör
Salt
Nýmalaður svartur pipar

Látið laukinn krauma í olíu í potti í 40 sekúndur. Bætið þá 
víni og ediki í pottinn og sjóðið niður þangað til það verður 
sírópskennt. Bætið soði, brómberjamauki og sultu í pottinn 
og þykkið með sósujafnara. Takið pottinn af hellunni og bætið 
smjöri út í. Hrærið í með písk þar til smjörið hefur bráðnað. 
Kryddið gæsabringurnar með salti og pipar og brúnið í olíu á 
pönnu þar til kjötið verður fallega brúnt. Setjið bringurnar í 
180°C heitan ofn í 4 mínútur. Takið bringurnar úr ofninum og 
látið bíða í 4 mínútur. Endurtakið tvisvar sinnum.
(Samtals í ofninum í 12 mínútur). Berið kjötið fram með 
sósunni og t.d. blómkáli, rósakáli og steiktum kartöflum.

Villiandabringur 
með bláberjasósu

Fyrir 4 

8 andabringur
Salt og nýmalaður pipar
2 msk. olía

Bláberjasósa:
1 laukur, smátt saxaður
2 msk. olía
1 dl púrtvín
1 tsk. timjan
1 dl bláber
1 msk. bláberjasulta
3 dl villibráðarsoð
Sósujafnari
30 g smjör
Salt og nýmalaður pipar

Látið laukinn krauma í olíu í potti í 1 mínútu. Bætið púrtvíni 
og timjani í pottinn og sjóðið niður þangað til það verður 
sírópskennt. Setjið bláber, bláberjasultu og villibráðarsoð út 
í og þykkið með sósujafnara. Bætið smjöri í sósuna og setjið 
hana í blandara eða matvinnsluvél og maukið. Sigtið sósuna í 
pott og hitið að suðumarki en ekki láta hana sjóða. Smakkið til 
með salti og pipar. Kryddið bringurnar með salti og pipar og 
brúnið í olíu á pönnu. Setjið kjötið í ofnskúffu og inn í 120°C 
heitan ofn í 10-12 mínútur. Skerið kjötið í fallegar sneiðar og 
berið fram með sósunni og t.d. sætum kartöflum og steiktu 
spínati. Skreytið með bláberjum.

Á BAKHLIÐINNI MÁ SJÁ LISTA YFIR VÍN SEM HENTA VEL MEÐ ÞESSUM RÉTTI.

Hreindýrasteikur  
með beikoni, lauk og sveppum í rauðvínssósu

Fyrir 4 

2 msk. olía
8 x 100 g hreindýrasteikur
Salt og nýmalaður pipar

Rauðvínssósa:
2 msk. olía
3 sneiðar beikon, skorið í bita
12 perlulaukar, skrældir
12 litlir sveppir
½ tsk. timjan
2 lárviðarlauf
½ tsk. nýmalaður pipar
1 tsk. tómatmauk (puré)
4 dl rauðvín
2 msk. rauðvínsedik
4 dl sterkt villibráðarsoð
Sósujafnari
30 g kalt smjör
Salt 
 

Látið beikon, lauk og sveppi krauma í olíu í potti í 2 mínútur. 
Bætið þá lárviðarlaufi, timjani, pipar, tómatkrafti, rauðvíni 
og rauðvínsediki í pottinn og sjóðið niður um ¾. Hellið 
villibráðarsoðinu í pottinn og þykkið með sósujafnara. Takið 
pottinn af hellunni og bætið smjörinu saman við sósuna. 
Hrærið í með sleif þangað til smjörið hefur bráðnað og 
smakkið til með salti. Kryddið kjötið með salti og pipar og 
steikið í olíu á vel heitri pönnu í 1-2 mínútur á hvorri hlið. Berið 
kjötið fram með sósunni og t.d. sellerírótarkartöflumús og 
blönduðu grænmeti.

Á BAKHLIÐINNI MÁ SJÁ LISTA YFIR VÍN SEM HENTA VEL MEÐ ÞESSUM RÉTTI.

rjúpnabringur   
með vínberjum og valhnetum í gráðaostasósu

Fyrir 4 

2 msk. olía
12 skoskar eða íslenskar rjúpnabringur
Salt og nýmalaður pipar
3 dl sterkt villibráðarsoð
1 dl rjómi
1 msk. gráðaostur
1 tsk. rifsberjahlaup
Sósujafnari
20 steinlaus vínber, skorin til helminga
12 valhnetur, bakaðar í 180°C heitum ofni í 5 mínútur

Kryddið bringurnar með salti og pipar og steikið í olíu á vel 
heitri pönnu í 1 mínútu á hvorri hlið. Takið þá bringurnar 
af pönnunni og haldið heitum. Hellið soðinu á sömu pönnu 
ásamt rjóma, gráðaosti og rifsberjahlaupi og þykkið sósuna 
með sósujafnara. Þá er bringunum bætt út í sósuna ásamt 
vínberjum og valhnetum. Látið malla við vægan hita í 1-3 
mínútur. Smakkið til með salti og pipar. Berið bringurnar fram 
með sósunni og t.d. berjasoðnum perum, blönduðu grænmeti 
og kartöflum.

Á BAKHLIÐINNI MÁ SJÁ LISTA YFIR VÍN SEM HENTA VEL MEÐ ÞESSUM RÉTTI.Á BAKHLIÐINNI MÁ SJÁ LISTA YFIR VÍN SEM HENTA VEL MEÐ ÞESSUM RÉTTI.

GIRNILEGAR UPPSKRIFTIR OG LJÚFFENG VÍN
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Banfi Chianti Classico Riserva	
Rauðvín	 Ítalía	 	 DGLY	 	

05075	 750	 13,0%	 Bakkus ehf	 	 2.297	
Kirsuberjarautt. Meðalfylling, þurrt, ferskt, miðlungs tannín. Sveit, hestur, sveppir, lyng.

Castillo Perelada Brut Reserva	
Freyðivín	 Spánn	 	 ACOY	 	

05970	 750	 11,5%	 Ber ehf		  1.397	
Ljóssítrónugult. Létt, þurrt og ferskt með mildum epla-, sítrus- og gertónum.

Equus Carmenere	
Rauðvín	 Chile	 	 EFJY	 	

12456	 750	 15,0%	 Dista ehf		  1.295	
Dökkkirsuberjarautt. Meðalfylling, þurrt, ferskt, þroskuð tannín. Dökk ber, sólber, krydd.

Wente Southern Hills Cabernet Sauvignon	
Rauðvín	 Bandaríkin	 	 EFLY	 	

02774	 750	 13,5%	 Elgur ehf		  1.890	
Kirsuberjarautt. Meðalfylling, þurrt, ferskt, þroskuð tannín. Lauf, kryddkenndur, rauður berjakeimur.

Gallo Family Sonoma Country Cabernet Sauvignon	
Rauðvín	 Bandaríkin	 	 EFGY	 	

02453	 750	 13,5%	 Globus hf		  1.699	
Dökkrúbínrautt. Þétt meðalfylling, þurrt, milt, þroskuð tannín. Dökk ber, vanilla, barkarkrydd.

Barton & Guestier 1725 Bordeaux Reserve	
Rauðvín	 Frakkland	 	 DFGMY	

07074	 750	 12,5%	 Karl K Karlsson hf	 1.659	
Kirsuberjarautt. Meðalfylling, þurrt og ferskt með miðlungs tannínum. Rauður ávöxtur og heiðarjurtatónn.

Casillero del Diablo Shiraz Reserva	
Rauðvín	 Chile	 	 AFJY	

04301	 750	 14,0%	 Mekka Wines & Spirits	 1.599	
Dökkrúbínrautt. Meðalfylling, þurrt, ferskt með þroskuðu tannínum. Þéttur skógarberjakeimur og kryddtónar.

Sensi Chianti Riserva	
Rauðvín	 Ítalía	 	 DFGLY	

04824	 750	 13,0%	 Perlu-Kaup ehf	 	 1.688
Kirsuberjarautt. Meðalfylling, þurrt og ferskt með þroskuðum tannínum. Kryddkenndir berja- og jarðartónar.

Chateau de Barbe Blanche	
Rauðvín	 Frakkland	 	 EFTY

04079	 750	 14,0%	 Rolf Johansen & Co ehf	 2.750	
Dökkrúbínrautt. Meðalfylling, þurrt, milt, mikil þroskuð tannín. Blár ávöxtur, eik, lyng. Ungt.

Yalumba Shiraz Viognier	
Rauðvín	 Ástralía	 	 JMSY

05010	 750	 14,0%	 Vífilfell hf		  1.889	
Dökkrúbínrautt. Meðalfylling, höfugt, þurrt, milt, lítil tannín. Dökk ber, minta, hrat. Remma í endann.

Hubert Sandhofer St. Laurent Reserve	
Rauðvín	 Austurríki	 	 DGPY

11257	 750	 13,0%	 Vín og matur ehf		  2.695	
Rúbínrautt. Meðalfylling, þurrt, ferskt, lítil þroskuð tannín. Kirsuber, jarðarber, lyngtónar, ristuð eik.

Chateau Pezilla Fut de Chene	
Rauðvín	 Frakkland	 	 DGMX

10347	 750	 13,0%	 Vínekran Bourgogne ehf	 1.999	
Kirsuberjarautt. Þétt meðalfylling, þurrt, milt, höfugt, þurrkandi tannín. Heitur ávöxtur, dökk krydd. 
Stutt.

Adobe Cabernet Sauvignon	
Rauðvín	 Chile	 	 EFSTY

10913	 750	 14,5%	 Vínó ehf		  1.690	
Dimmkirsuberjarautt. Mjúk meðalfylling, þurrt og ferskt með þroskuðum tannínum, þéttum berjabláma 
og jarðkenndum kryddtónum.

Wolf Blass Chardonnay	
Hvítvín	 Ástralía		  CDJY

01974	 750	 14,0%	 Ölgerðin Egill Skallagrímsson	 1.930	
Ljóssítrónugult. Meðalfylling, höfugt, þurrt, ferskt. Eik, sítrus, melóna.

Wolf Blass Yellow Label Cabernet Sauvignon	
Rauðvín	 Ástralía	 	 EFJY	

02057	 750	 13,5%	 Ölgerðin Egill Skallagrímsson	 1.899	
Dökkkirsuberjarautt. Meðalfylling, þurrt, ferskt, lítil þroskuð tannín. Hindber, vanilla.

VILLIANDABRINGUR

Rapido Red					   
Rauðvín	 Ítalía 	 	 DIMX	

10492	 750	 13,0%	 ÁGM ehf	 	 1.349	

Rúbínrautt. Létt fylling, þurrt og ferskt með lítil, þurrkandi tannín. Ferskur léttur ávöxtur og lyngtónar.

Beronia Reserva				 
Rauðvín	 Spánn	 	 EFLY	

00148	 750	 13,5%	 Bakkus ehf	 	 2.098
Kirsuberjarautt. Meðalfylling, þurrt, ferskt, lítil tannín með þróttmiklum ávexti og mikilli eik.

Valduero Reserva	
Rauðvín	 Spánn	 	 EHTÆ	

10706	 750	 13,0%	 Ber ehf	 	 3.988	

Dökkrúbínrautt. Þétt meðalfylling, þurrt, ferskt, mikil, þroskuð tannín. Þéttur, sultaður ávöxtur, 
appelsína, krydd, jörð.

Coto de Imaz Gran Reserva	
Rauðvín	 Spánn	 	 EFJTY	

05802	 750	 13,5%	 Globus hf	 	 2.598	

Dökkkirsuberjarautt. Þétt meðalfylling, þurrt og ferskt með mjúkum tannínum. Hindber, fjóla, vanilla. 
Löng ending.

Thorntree Sauvignon Blanc	
Hvítvín	 Suður-Afríka	 ACLY	

12675	 750	 13,5%	 HOB-vín ehf	 	 1.199
Ljóssítrónugrænt. Létt meðalfylling, þurrt, ferskt. Sólber, lauf, sítrus, aspas, steinefni.

Brolio Chianti Classico	
Rauðvín	 Ítalía	 	 FKTÆ	

00172	 750	 13,5%	 Karl K Karlsson hf	 2.590	

Dökkkirsuberjarautt. Meðalfylling, þurrt, ferskt, þroskuð tannín. Berjarauði, lyng, jörð.

Marques de Casa Concha Cabernet Sauvignon	
Rauðvín	 Chile	 	 EFHÆ	

08451	 750	 14.5%	 Mekka Wines & Spirits	 2.199	

Dimmrúbínrautt. Þétt fylling, þurrt, ferskt, höfugt, þroskuð tannín. Skógarber, minta, plómur, eik.

Chateau Bonnet Reserve	
Rauðvín	 Frakkland	 	 DGMY	

06911	 750	 13.0%	 Rolf Johansen & Co ehf	 2.090	

Rúbínrautt. Létt meðalfylling, þurrt, ferskt, lítil, þurrkandi tannínum. Sælgætiskenndur berjakeimur og 
grösugir lyngtónar.

Clay Station Petite Sirah	
Rauðvín	 Bandaríkin	 	 EFJÆ	

10420	 750	 13.5%	 Vífilfell hf	 	 1.953	

Dimmfjólurautt. Þétt fylling, þurrt og milt með þurrkandi tannín. Sætur ávöxtur og hýðistónar.

Ovidio Cencibel Crianza	
Rauðvín	 Spánn	 	 FGTY	

10268	 750	 14,0%	 Vínó ehf	 	 2.690	

Dökkrúbínrautt. Meðalfylling, þurrt, ferskt, þroskuð tannín. Krydd, blóm, dökk ber, appelsína. Löng ending.

Masi Campofiorin	
Rauðvín	 Ítalía	 	 DLMPY	

00177	 750	 13,0%	 Ölgerðin Egill Skallagrímsson	 1.930	

Rúbínrautt. Meðalfylling, þurrt og sýruríkt með lítil tannín. Ungt, frískt, berjakeimur.

Rosemount Shiraz Cabernet	
Rauðvín	 Ástralía	 	 DGJY	

01620	 750	 13,5%	 Ölgerðin Egill Skallagrímsson	 1.750	

Rúbínrautt. Létt meðalfylling, þurrt, ferskt, lítil tannín. Létt berjabragð, jörð.

RJÚPNABRINGUR

Catena Malbec	
Rauðvín	 Argentína	 	 EFLTY	

05087	 750	 14,0%	 Bakkus ehf	 	 2.197	 	

Rúbínrautt. Meðalfylling, þurrt og ferskt með þroskuðum tannínum, þéttum berjabláma, kryddi og jarðartónum.

Vina Pedrosa Crianza	
Rauðvín	 Spánn	 	 EFHÆ	

07517	 750	 14,0%	 Ber ehf	 	 3.173	 	

Dökkkirsuberjarautt. Þétt meðalfylling, þurrt, ferskt, mikil þroskuð tannín. Súr, rauð ber, eik, jörð, 
tóbak, sveppir.

Peter Lehmann The Futures Shiraz	
Rauðvín	 Ástralía	 	 EHTÆ	

05248	 750	 14.5%	 Globus hf	 	 2.399	

Dökkkirsuberjarautt. Þétt fylling, þurrt, ferskt, þroskuð tannín. Kirsuber, skógarber, vanilla, eik, minta.

Thorntree Cabernet Sauvignon	
Rauðvín	 Suður-Afríka	 EFJY	

12674	 750	 14.0%	 HOB-vín ehf	 	 1.199	 	

Dökkkirsuberjarautt. Mjúk meðalfylling, þurrt, ferskt, þroskuð tannín. Sætkenndur, dökkur ávöxtur, jörð, 
tóbak.

Torres Mas La Plana Cabernet Sauvignon	
Rauðvín	 Spánn	 	 EFHÆ	

02228	 750	 14,0%	 Karl K Karlsson hf	 3.990	

Dökkrúbínrautt. Þétt fylling, þurrt, ferskt, þroskuð tannín. Dökk ber, eik, dökkt súkkulaði. Ungt, höfugt.

Tommasi Ripasso	
Rauðvín	 Ítalía	 	 EFHSÆ	

04148	 750	 13,0%	 Mekka Wines & Spirits	 2.999	

Rúbínrautt. Þétt fylling, höfugt, þurrt og ferskt með lítil tannín. Þroskað, blómlegt, þurrkaður ávöxtur, 
lakkrís.

Carmen Reserve Carmenere-Cabernet	
Rauðvín	 Chile	 	 EFHÆ	

04859	 750	 13,5%	 Rolf Johansen & Co ehf	 1.850	

Dökkkirsuberjarautt. Þétt fylling, þurrt, ferskt, mikil þroskuð tannín. Sólber, minta, vanilla, eik, krydd.

Soligamar Reserva	
Rauðvín	 Spánn	 	 DFGX	

12167	 750	 13,0%	 SJF Innport ehf	 	 2.290	

Múrsteinsrautt. Meðalfylling, þurrt, ferskt, þroskuð tannín. Þroskaður berjarauði og kryddkeimur.

Morande Merlot Grand Reserve	
Rauðvín	 Chile	 	 EFJX	

09217	 750	 14.5%	 Vífilfell hf	 	 1.999	

Dökkkirsuberjarautt. Þétt meðalfylling, þurrt, ferskt með þroskuðum tannínum. Lyng, dökk ber, eik. 
Höfugt eftirbragð.

Castello Di Querceto Chianti Classico Riserva	
Rauðvín	 Ítalía	 	 FHÖ	

09565	 750	 13,5%	 Vín og matur ehf	 	 2.790	

Dökkkirsuberjarautt. Þétt fylling, þurrt, ferskt, mikil tannín. Viðarkrydd, reykur, dökk ber, jörð.

Francois d’Allaines Bourgogne Pinot Noir	
Rauðvín	 Frakkland	 	 CDIY	

09313	 750	 12,5%	 Vínekran Bourgogne ehf	 2.299	

Ljósrúbínrautt. Létt fylling, þurrt, ferskt, þroskuð tannín. Sælgætiskenndur skógarberjakeimur.

Kanonkop Pinotage	
Rauðvín	 Suður-Afríka	 EFHTY 

10870	 750	 14,5%	 Vínó ehf	 	 3.490	

Dökkrúbínrautt. Mjúk meðalfylling, þurrt, ferskt, þroskuð tannín. Kirsuber, sólber, jörð, tóbak, eikartónar.

Francis Coppola Diamond Green Label Syrah-Shiraz	
Rauðvín	 Bandaríkin	 	 GJRY	

12495	 750	 13,5%	 Þórshamar ehf	 	 2.999
Dökkrúbínrautt. Mjúk meðalfylling, þurrt, ferskt, þroskuð tannín. Dökkur sælgætiskenndur ávöxtur, eik, 
vanilla.

HREINDÝRASTEIKUR
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Banfi Rosso di Montalcino	
Rauðvín	 Ítalía	 	 EHSY 

05068	 750	 13,5%	 Bakkus ehf	 	 2.597	 	

Kirsuberjarautt. Meðalfylling, þurrt, ferskt, þurrkandi tannín. Jörð, rauður ávöxtur.

Jacquesson Cuvée 732 Brut	
Freyðivín	 Frakkland 	 	 ABCY

04781	 750	 12,0%	 Ber ehf	 	 4.797	 	

Ljósgult. Meðalfylling, þurrt og sýruríkt. Sítrus, eplakjarni, marsipan, möndlur, þroskaðir gertónar.

Equus Cabernet Sauvignon	
Rauðvín	 Chile 	 	 JMSY

12124 	 750	 14,5%	 Dista ehf	 	 1.299	 	

Dökkkirsuberjarautt. Meðalfylling, þurrt, milt, þroskuð tannín. Sólber, sólberjalauf, jörð.

Montes Alpha Cabernet Sauvignon	
Rauðvín	 Chile 	 	 EFTÆ

00213	 750	 14.5%	 Globus hf	 	 1.999	 	

Dökkkirsuberjarautt. Mjúk meðalfylling, þurrt, ferskt, þroskuð tannín. Steinefnaríkur berjablámi, vanilla, eik.

Old Well House Cabernet Sauvignon	
Rauðvín	 Suður-Afríka	 EFSY	

12676	 750	 14,5%	 HOB-vín ehf	 	 1.399	 	

Dökkkirsuberjarautt. Mjúk meðalfylling, þurrt, ferskt, mikil þroskuð tannín. Dökkur ávöxtur, kaffi, jörð, 
útihús, eik.

Faustino I Gran Reserva	
Rauðvín	 Spánn	 	 EFGY	

00122	 750	 13,0%	 Karl K Karlsson hf	 2.990	

Múrsteinsrautt. Meðalfylling, þurrt og ferskt með þurrkandi tannínum; þroskaður grösugur ávöxtur og 
kryddtónar.

Mezzacorona Trentino Merlot	
Rauðvín	 Ítalía	 	 LMSY	

05958	 750	 13.0%	 Mekka Wines & Spirits	 1.399	 	

Kirsuberjarautt. Meðalfylling, þurrt og ferskt með miðlungs tannínum. Jörð, barkarkrydd.

Chateau Mont-Redon Chateauneuf du Pape	
Rauðvín	 Frakkland	 	 EFTÖ	

12547	 750	 14,5%	 Perlu-Kaup ehf	 	 3.689	 	

Ljóskirsuberjarautt. Meðalfylling, þurrt, ferskt, lítil, hrjúf tannín. Rauð ber, lyng, steinefni, ungt.

Benchmark Merlot	
Rauðvín	 Ástralía	 	 GJRY

12513	 750	 14,5%	 Rolf Johansen & Co ehf	 1.350	 	

Kirsuberjarautt. Meðalfylling, þurrt, ferskt. Sætkenndur ávöxtur, dökk ber, plómur, kirsuber.

Aretey Merlot Tempranillo Barrica	
Rauðvín	 Spánn	 	 DGMY	

12732	 750	 13.5%	 SJF Innport ehf	 	 1.090	 	

Kirsuberjarautt. Meðalfylling, þurrt, ferskt, þroskuð tannín. Rauð ber, eik, vanilla, steinefni.

S.Orsola Moscato Spumante Dolce	
Freyðivín	 Ítalía	 	 NOX	

12519	 750	 7.5%	 Veigar ehf	 	 933	 	

Fölsítrónugrænt. Létt fylling, sætt, ferskt. Ferskur ávöxtur, epli, eplakjarni, vínber.

Delicato Merlot	
Rauðvín	 Bandaríkin	 	 JRVY

06400	 750	 13,5%	 Vífilfell hf	 	 1.548	 	

Kirsuberjarautt. Meðalfylling, þurrt, ferskt, lítil tannín. Berjaríkt, mjúkur ávöxtur, minta.

M. Chapoutier Chateauneuf-du-Pape La Bernardine	
Rauðvín	 Frakkland	 	 EHLTÆ

00175	 750	 14,0%	 Vínekran Bourgogne ehf	 5.249	 	

Kirsuberjarautt. Þétt fylling, þurrt, mild sýra, þroskuð tannín. Berjaríkt, kryddað. Langt.

Pujol Cotes du Roussillon Futs de Chene	
Rauðvín	 Frakkland	 	 EFILY

03858	 750	 13,0%	 Vínekran Bourgogne ehf	 2.199	 	

Kirsuberjarautt. Meðalfylling. Þurrt, ferskt, þroskuð tannín. Þroskaður, sólbakaður, kryddaður ávöxtur 
og eikartónar.

Kanonkop Paul Sauer	
Rauðvín	 Suður-Afríka	 EFHTÆ	

10872	 750	 14,0%	 Vínó ehf	 	 3.990	 	

Dökkkirsuberjarautt. Þétt meðalfylling, þurrt, ferskt, þroskuð tannín. Berjablámi, sólber, kúrenur, eik. 
Margslungið.

KRÓNHJARTARLUNDIR

Blindflug Riesling - Spatlese	
Hvítvín	 Þýskaland	 	 AWY	

12120	 750	 10,5%	 ÁGM ehf	 	 1.590	 	

Fölsítrónugrænt. Létt fylling, hálfsætt, sýruríkt. Steinefni, ljós ávöxtur. Ferskt, stutt ending.

Escudo Rojo	
Rauðvín	 Chile	 	 EFTÆ	

07823	 750	 14,5%	 Bakkus ehf	 	 1.497	
Dökkkirsuberjarautt. Þétt fylling, þurrt, ferskt, þroskuð tannín. Skógarber, sólber, lyng, minta, jörð.

Montecillo Crianza	
Rauðvín	 Spánn	 	 DLPY	

00133	 750	 13,5%	 Globus hf	 	 1.498	

Kirsuberjarautt. Létt meðalfylling, þurrt, ferskt, lítil, hörð tannín. Létt, rauð ber, tunna, grösugt.

Vina Maipo Cabernet Sauvignon Reserva	
Rauðvín	 Chile	 	 FGJMY

10878	 750	 13,5%	 Karl K Karlsson hf	 1.549
Rúbínrautt. Meðalfylling, þurrt og ferskt með þroskuðum tannínum og kryddkenndum berjabláma.

Jacob’s Creek Shiraz Cabernet	
Rauðvín	 Ástralía	 	 GJPY	

03412	 750	 13,5%	 Mekka Wines & Spirits	 1.759	

Kirsuberjarautt. Meðalfylling, þurrt, ferskt, þroskuð tannín. Vanilla, minta, sólber, lyng.

Chateau Coucheroy	
Rauðvín	 Frakkland	 	 FGIY	

00046	 750	 12,5%	 Rolf Johansen & Co ehf	 2.295	

Kirsuberjarautt. Meðalfylling, þurrt, ferskt, þurrkandi tannín. Létt eik, paprika.

Chianti Classico Campomaggio	
Rauðvín	 Ítalía	 	 DGMY

09508	 750	 12,5%	 Vífilfell hf	 	 2.026	

Kirsuberjarautt. Meðalfylling, þurrt, sýruríkt, þurrkandi tannín. Lakkrís, kirsuber, jarðartónar, lauf.

Pujol Tradition	
Rauðvín	 Frakkland	 	 EFLY

05416	 750	 12,7%	 Vínekran Bourgogne ehf	 1.799	

Kirsuberjarautt. Meðalfylling, þurrt, ferskt, þroskuð tannín. Kryddaður, sólbakaður berjablámi.

Black River Merlot	
Rauðvín	 Argentína	 	 GIX

10477	 750	 13,5%	 Vínó ehf	 	 1.490	

Rúbínrautt. Létt fylling, þurrt og ferskt með þurrkandi tannínum. Jarðkennd paprika og berjatónar.

Rosemount Merlot	
Rauðvín	 Ástralía	 	 JKPX

07122	 750	 13,5%	 Ölgerðin Egill Skallagrímss	 1.799	

Dökkrúbínrautt. Mjúk meðalfylling, sætuvottur, ferskt, lítil tannín. Berjaríkt, plóma, minta, létt eik.

GRÁGÆSABRINGUR

VILLIBRÁÐ
Á hátíðum og tyllidögum gerum við betur við okkur bæði í mat 

og drykk og er þá villibráð í hávegum höfð hjá mörgum. Íslenska 

villibráðin er bagðmeiri en sú innflutta og að margra mati besta kjöt 

sem hægt er að fá enda hafa rjúpa, gæs og hreindýr lengi skipað 

heiðurssess á hátíðarborðum landsmanna. Villibráð er magurt kjöt 

og því ætti að forðast að bera fram með henni vín með mikil eða 

þurrkandi tannín. Vínið má hins vegar vera bragðmikið en það fer þó 

eftir því hver villibráðin er; með bragðmeiri bráð hæfir bragðmeira 

vín. Ekki er verra að vínið hafi náð nokkrum þroska og sömuleiðis er 

kostur að ávöxturinn komi vel fram í víninu. Í þessum bæklingi er að 

finna gómsætar uppskriftir að villibráð frá Úlfari Finnbjörnssyni ásamt 

tillögum um vín sem passar með þeim. 

Gleðilega hátíð og njótið vel!


