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HVITVIN RAUDVIN FREYDIVIN

REYNSLUFLOKKUR — Faest { Heidrunu, Kringlunni, Eidistorgi,
Hafnarfirdi, Smaralind og Akureyri.

Lysingar & vinum eru & &byrgd heildsala.
Verd i baeklingi gildir fra 1. - 31. mai 2007.
Verd er birt med fyrirvara um prentvillur.
Utgefandi: ATVR.

Abyrgdarmadur: Ivar J. Arndal.

Ritstjori: Gudfinna Asta Birgisdottir.
Honnun: ENNEMM / NM27253
Ljésmyndari: Kristjan Maack

Uppskriftir: Oli Gisla
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MICHELE CHIARLO BAROLO

0. 750 ml XCO ehf verd 0. r.
lozsrs [ 7s0m [ xcoen ] 6.230 k

MICHELE CHIARLO BARBERA D’ASTI LE ORME

e 1.530 k.

MICHELE CHIARLO AIRONE

01860 kr.

MICHELE CHIARLO CANNUBI

05,970 kr.

MASCHIO PROSECCO DI CONEGLIONI
PROSECCO

Daufgraengult. Teep medalfylling, purrt, ferskt med frisklegum sitrus og ljosum avaxtakeim.

00538 750 ml Karl K. Karlsson hf 11,0% verd adur 1.190 kr.

verd nu 990 kr.

RICCADONNA ASTI
MOSCATO BIANCO

Folsitronugraent. Létt, mjuk fylling, saett og milt med midlungs freydingu og hydiskenndri ferskju.
00501 750 ml Karl K. Karlsson hf 7,0% verd adur 890 kr.

verd nl 790 kr.

TOSTI ASTI
MUSCAT

Hefur gott jafnvaegi & milli dvaxtar og ferskleika. Raud epli og proskadar perur i bragdi.

05096 750 ml Vifilfell hf 7,5% verd adur 790.00 kr.

verd nl 690 kr.




BANFI LE RIME CHARDONNAY & PINOT GRIGO
CHARDONNAY, PINOT GRIGIO

Folgult, sudraenn ferskur ilmur, létt vin og avaxtarikt med mildum sitrus og ananas.
02510 750 ml Bakkus ehf 12,0% verd adur 1.290 kr.

vera na 1 190 kr.

BERARDENGA | SISTRI CHARDONNAY

LJ
CHARDONNAY
Skelfiskur og feitur fiskur i miklum sésum asamt hvitu kj6ti hentar pessu létteikada, pykka og
bragdmikla Chardonnay.
10521 750 ml Vinkaup ehf 13,5% verd adur 1.990 kr.
versna 1.890 kr.
)
BOLLA PINOT GRIGIO o

PINOT GRIGIO

Ljésgult. Frekar létt, purrt og ferskt, med léttum avaxtakeim.
02207 750 ml Karl K. Karlsson hf 12,0% verd 48ur 1.090 kr.

verd nu 990 kr.

CANTI CHARDONNAY PINOT GRIGIO
CHARDONNAY, PINOT GRIGIO

Ljésgult med graenum tén og angan af ferskum avexti. Rikulegur avoxtur i bragdi, langt og
peegilegt eftirbragd.
04819 750 ml Veigar ehf 13,0% verd adur 1.240 kr.

verd nu 1 .140 kr.
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FALESCO VITIANO
VERMENTINO, VERDICCHIO, VIOGNIER

,Margslunginn ilmur med vott af blomum... ferskju, nyslegnu grasi og sitrus”. 4 %2 glas
Gestgjafanum (2.tbl. 2007).
09674 750 ml Vin og matur ehf 13,0% verd adur 1.590 kr.

verd nu 1490 kr.
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MEZZACORONA TRENTINO CHARDONNAY
CHARDONNAY

Go0 fylling, purrt og ferskt med ljosum &vexti og sitruskeim. Mjukt eftirbragd.
06021 750 ml Mekka Wines & Spirits 12,5% verd 48ur 990 kr.

verd nl 890 kr.

MICHELE CHIARLO NIVOLE
MUSCAT

[ medallagi lj6st med greenum glampa. Blanda kryddjurta og avaxta. Ferskt og létt med
midlungs syru.

03725 375 ml XCO ehf 5,5% verd adur 730 kr.

verd nl 660 kr.

PASQUA SOAVE
SANGIOVESE

Ferskur og grésugur ilmur, sitrus og pera.
09742 1.500 ml Rolf Johansen & Co ehf 11,5% verd adur 1.550 kr.

verd nu 1450 kr.

RAPIDO WHITE ..:i.
TREBBIANO

Ljéssitronugult. Létt fylling, purrt, ferskt med Iéttum sitruskeim.
10493 750 ml AGM ehf 12,0% verd 48ur 990 kr.

verd nu 890 kr.

RIUNITE BIANCO
TREBBIANO, GARGANEGA, SAUVIGNON BLANC

Létt ferskt og avaxtartkt med saetum berjakeim.
00422 750 ml Bakkus ehf 8,0% verd &8ur 790 kr.

verd nu 690 kr.




SENSI ORVIETO CLASSICO
TREBBIANO

Milt dvaxtabragd med godri fyllingu og proskudum ilmi
10512 750 ml Perlu-Kaup ehf 12,0% verd adur 1.190 kr.

verd nl 1090 kr.

SENSI VERNACCIA
VERNACCIA

Hefur fallegan gylltan blae. Friskur dvaxtakeimur og gott eftirbragd.
10508 750 ml Perlu-Kaup ehf 12,0% verd 48ur 1.290 kr.

verana 1.190 kr.

TALAMONTI ATERNUM
TREBBIANO D'ABRUZZO

,Vinid er & eikartunnum i 7 manudi. Fallega gyllt. Lyktar af eplum og sitrusavexti i eik. Flokin
sitrusblanda med paegilega syru”. Ekran ehf:
10877 750 ml Ekran ehf 13,5% verd adur 1.820 kr.

verd na 1 670 kr.

TOMMASI LA ROSSE PINOT GRIGIO
PINOT GRIGIO

Folgult. limrikt og finlegt. Frekar létt, purrt med finlegum avexti par sem perur eru aberandi.
08953 750 ml Mekka Wines & Spirits 12,0% verd 48ur 1.350 kr.

verd nl 1 250 kr.

VILLA ANTINORI
TREBBIANO, CHARDONNAY

Létt, ferskt og avaxtarikt hvitvin greina, mé grosuga tdna og sitrus i eftirbragdi
00361 750 ml Globus hf 12,0% verd 40ur 1.190 kr.

verd nu 1 .090 kr.

VILLA LUCIA PINOT GRIGIO IGT
PINOT GRIGIO

Ferskt og lifandi. Perur og ananas. Sudraenn avoxtur um allt. Vin sem fer vel med léttum
réttum og sjavarfangi
09506 750 ml Vifilfell hf 12,0% verd &8ur 1.190 kr.

verd nl 990 kr.

RAUDVIN

A MANO PRIMITIVO
PRIMITIVO

Bragdmikid vin med solrikum, proskudum &vexti. burrt, ferskt med tannini og kryddudum ténum.

07307 750 ml Globus hf 13,5% verd 48ur 1.190 kr.

verona 1.090 Kr.
BANFI BRUNELLO DI MONTALCINO '.::'
SANGIOVESE

Brun-rautt, fagad og fallegt. Ferskur, mildur berja-og dvaxtailmur. Stort vin, langt og bragdmikid.

02503 750 ml Bakkus ehf 13,0% verd 48ur 4.190 kr.

verd nl 3980 kr.
BANFI ROSSO DI MONTALCINO .'?..
SANGIOVESE

Heitur ilmur, mildir ténar med mjukum proskudum avexti. Langt og flauelsmjukt bragd.
05068 750 ml Bakkus ehf 13,0% verd adur 2.290 kr.

verd nd 21 70 kr.

e
:\_/

BROLIO CHIANTI CLASSICO
SANGIOVESE, CANAIOLO, MALVASIA

Dimmrubinrautt. Medalfylling, purrt, ferskt, nokkud tannin. Ferskur, dokkur avoxtur og kryddadir
eikartonar.
00172 750 ml Karl K. Karlsson hf 13,5% verd adur 1.790 kr.

wersna1.590 kr.




CANTI MERLOT SANGIOVESE '.?.‘
MERLOT SANGIOVESE

Dokkrautt med sma fjolu, heitt og kryddad med vott af karamellu. Krydd og jord i léngu

eftirbragdi.
04818 750 ml Veigar ehf 13,0% verd a8ur 1.240 kr.

verd na 1 .140 kr.
CASTELLANI NERO D’'AVOLA ’3‘

NERO D’AVOLA

Dokkt og mikid. Bragdgott med talsvert af avexti eins og sélberjum og blaberjum. Sikileyjarvin
sem er godur kostur med lambinu.
09504 750 ml Vifilfell hf 13,0% verd &8ur 1.190 kr.

verd nl 990 kr.

CASTELLANI PRIMITIVO ‘-?'
PRIMITIVO

Mjog kryddad og fer vel med frekar sterkum mat sem inniheldur papriku eda chilli. Létt i bragdi.
09503 750 ml Vifilfell hf 13,0% verd adur 1.190 kr.

versna 990 Kkr.

CHIANTI CLASSICO CAMPOMAGGIO DOCG '.?.'
SANGIOVESE

Létt kryddad. Mikill proski i avexti eins og rusinur. Adeins keimur af papriku og sveppum, gott

med grillmat.

09508 750 ml Vifilfell hf 12,5% verd adur 1.490 kr.
verd nd 1.390 kl’

CUMERA SANGIOVESE g

SANGIOVESE

Djupur raudur litur, ilmrikt, bragdmikid vin med rikurlegum proskudum avexti.

03792 3.000 ml Bakkus ehf 12,5% verd adur 3.590 kr.
verd nu 3.41 0 kr.
DIEVOLE BROCCATO oo

SANGIOVESE, MERLOT, CABERNET FRANC

Vin sem hentar vel med lambi, nauti, villibrad og einnig mildum ostum. Vin manadarins i mars
2005 & www.smakkarinn.is.

05517 750 ml Vin6 ehf 13,0% verd adur 2.830 kr.

versna 2.680 kr
DIEVOLE LA VENDEMMIA '.?'
SANGIOVESE

,Eindregid maelt med”. Decanter 08.2006. ,Fjiolhaeft kjotvin, lamb, saltfiskur, ekki of kryddadir
pottréttir”. Einar Thoroddsen.
05519 750 ml Vin6 ehf 12,5% verd adur 2.190 kr.

verd nu 2080 kr.

DIEVOLE NOVECENTO RISERVA
SANGIOVESE

Chianti arsins 2006 hja vinklubbi Smakkarans.is og Vinbarsins. ,Nauta- og hreindyrakjot. Mjog
960 kaup”. Gestgjafinn desember 2006.

05521 750 ml Vin6 ehf 13,0% verd 48ur 3.390 kr.
verd nl 3.220 kr.
DIEVOLE RINASCIMENTO '.?.'

SANGIOVESE, CANAIOLO

,Jardbundid og sveitalegt, mjoég gott med hordum ostum, kjétréttum og pasta. Profid ad
umhella.” Gestgjafinn.
05518 750 ml Vino ehf 12,5% verd adur 1.490kr

versna 1.390 kr.

FELSINA BERARDENGA CHIANTI CLASSICO s
SANGIOVESE 100% °

Magurt nautakjot og lamb, gjarnan mikid kryddad er gott med pessu pétta vini sem ber lakkris,
ledur og orlitla saetu.

10520 750 ml Vinkaup ehf 13,5% verd adur 2.190 kr.
verd nu 1990 kr.
GATTAVECCHI CHIANTI COLLI SENESI .3.

SANGIOVESE, CANAIOLO

Dokkrabinrautt. Medalfylling, purrt, ferskt med proskudu tannini med keim af blaum berjum,
jar@ar-, eikar- og kryddténum.
10624 750 ml Elgur ehf 13,0% verd &8ur 1.790 kr.

verd na 1 .690 kr.




GATTAVECCHI SANTA MARIA DEI SERVI '.?'
SANGIOVESE, CANAIOLO

Dokkrubinrautt. Medalfylling, purrt, ferskt med purrkandi tannini, berjabléama og lyngténum.

10625 750 ml Elgur ehf 12,5% verd adur 1.290 kr.

verd nu 1 190 kr.
ISOLE E OLENA CHIANTI CLASSICO o
PRIMITIVO °

Kryddadur avoxtur, blanda af raudum og svértum berjum, finleg eik og mjukt tannin.

03441 750 ml Rolf Johansen & Co ehf 13,0% verd adur 1.750 kr.

versna 1.650 Kkr.
ITALIA MONTEPULCIANO .3.
MONTEPULCIANO

Dokkrubinrautt. Medalfylling, purrt, ferskt, proskud tannin med dokkum berjablama, eikar- og
sveitarténum. Hentar mjég vel med raudu kjoti.

10495 750 ml AGM ehf 13,5% verd nu 1.250 kr.

verana 1.1 50 kr.
LA CORTE DEL POZZO VALPOLICELLA .3.
CORVINA

Lifreent raektad. Akvedid og mikid af berjum eins og blaberjum og sélberjum jafnvel adeins af
jar@arberjum. G6d ending.

10381 750 ml Vifilfell hf 14,5% verd &8ur 1.790 kr.
verd nl 1.690 kr.
G
LEONARDO CHIANTI ...%.

85% SANGIOVESE, 10% MERLOT, 5% (OUPPGEFID/BLANDAB)

Létt og skemmtilegt raudvin. [ dvexti ma greina kirsuber og piparténa, proskud, mild tannin og
mjukt eftirbragd.

09656 750 ml Globus hf 13,0% verd adur 1.260 kr.
verd nd 1 .160 kl’.
LUCILLA FARNETELLA ..?..

SANGIOVESE 70%, CABERNET SAUVIGNON 15%, MERLOT 15%

Pasta, pizzur og lamb med pessu ferska, létta vini sem einkennist af stkkuladi, ferskum avexti og
agaetis fyllingu.

10522 750 ml Vinkaup ehf 13,0% verd adur 1.490 kr.
verd nu 1390 kr.
MASI CAMPOFIORIN o

CORVINA, RONDINELLA, MOLINARA

Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, ferskt, proskud tannin med laufkenndum, kryddudum,
proskudum avexti og sveitartona.

00177 750 ml Olgerdin Egill Skallagrimsson 13,0% verd adur 1.470 kr.
verd nu 1.370 kr.
MASI COSTASERA AMARONE '.?'

CORVINA, RONDINELLA, MOLINARA

Dokkkirsuberjarautt. ung fylling, purrt, milt og héfugt med proskudu tannini og kirsuberjaton.

07115 750 ml Olgerdin Egill Skallagrimsson 15,0% verd adur 2.900 kr.
verd nu 2750 kr.
MASI VALPOLICELLA CLASSICO .3.

CORVINA, RONDINELLA, MOLINARA

Ljéskirsuberjarautt. Létt med saetuvotti og mildri syru. Litid tannin og léttur dvoxtur.

06969 750 ml Olgerdin Egill Skallagrimsson ~ 12,0% verd adur 1.290 kr.

verd nd 1 .190 kl’.
MEZZACORONA TRENTINO MERLOT '.?.'
MERLOT

Rubinrautt. Medalfylling, purrt, ferskt med mildu tannini, léttur raudur berjadvoxtur og mild eik.
Vel samsett vin.

05958 750 ml Mekka Wines & Spirits 13,0% verd 48ur 990 kr.
verd nu 890 kr.
PASQUA CABERNET MERLOT VENEZIE '-?.'

CABERNET SAUVIGNON, MERLOT

Léttur og mjukur avoxtur med finlegum ténum af jardarberjum

07154 3.000 ml Rolf Johansen & Co ehf 13,0% verd adur 3.450 kr.
verdni 3.270 Kkr.
PASQUA KALIS NERO D’AVOLA SHIRAZ o.?.o

NERO D’AVOLA SHIRAZ

béttur og kryddadur avoxtur, mjukt tannin og god fylling.
10497 3.000 ml Rolf Johansen & Co ehf 13,0% verd &8ur 3.490 kr.

verd nu 3.310 kr.




PASQUA MERLOT DELLE VENEZIE
MERLOT

Létt og ferskt med mildum berjakeim.

¥

00162 1.500 ml Rolf Johansen & Co ehf 11,5%

verd adur 1.550 kr.

verd nl 1.450 kr.

PASQUA MONTEPULCIANO D’ABRUZZO
MONTEPULCIANO

Svort ber og nokkud kryddad og kraftmikid, tannin frekar mjukt.

%’:{.

08514 1.500 ml Rolf Johansen & Co ehf 12,0% verd adur 1.590 kr.

verd nu 1490 kr.
PASQUA SANGIOVESE ..’:-1.
SANGIOVESE

Létt og mjukt, raud kirsuber og jardarber i bland vid mjukt tannin

09743 1.500 ml Rolf Johansen & Co ehf 11,5%

verd adur 1.490 kr.

versna 1.390 kr.

POGGIO AL CASONE CHIANTI SUPERIORE DOCG

SANGIOVESE

‘Q.

Typiskt Chianti. Er milt, létt, kryddad og proskad. Afar gott med kjotmeti. Ageet ending.

09510 750 ml Vifilfell hf 12,5%

verd adur 1.290 kr.

verd nl 1 .190 kr.

QUERCETO CHIANTI
SANGIOVESE, CANAIOLO, TREBBIANO

.3.

Oeikad, ungt og avaxtarikt Chianti. Mild aferd gerir pad adgengilegt og auddrekkanlegt.

10863 750 ml Vin og matur ehf 12,0% verd &8ur 1.390 kr.
verd nl 1290 kr.
RAPIDO RED &

SANGIOVESE, AGLIANICO

Rubinrautt. Létt medalfylling, ferskt, purrkandi tannin med léttum blaum avexti og hydisténum.

10492 750 ml AGM ehf 12,0%

verd adur 990 kr.

versna 890 Kkr.

RIUNITE LAMBRUSCO
LAMBRUSCO

Létt ferskt og dvaxtarikt med saetum berjakeim

.%2..

00165 1.500 ml Bakkus ehf 8,0%

verd adur 1.490 kr.

verd nu 1.390 kr.

ROCCA ROSSO SALENTO
MALVASIA NERA, NEGROAMARO

o®
oo

Mijudkt, rannad og paegilegt. Hentar vel med pasta, kjotréttum og villibrad sem og ostum.

07811 750 ml HOB-vin ehf 13,0%

verd adur 990 kr.

verd nl 890 kr.

RUFFINO CHIANTI CLASSICO RISERVA DUCALE

SANGIOVESE, CABERNET SAUVIGNON, MERLOT

{%’

Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, ferskt og tanniskt med proskudum raudum avexti, léttum

kryddudum tén.

00167 750 ml Olgerdin Egill Skallagrimsson  13,0%

verd adur 1.850 kr.

verd nu 1.750 kr.

SANTA CRISTINA
90% SANGIOVESE, 10% MERLOT

..?..

Avaxtarikt vin med proskudum &vexti. Bjart og paegilegt vin med mildum eikarvotti { eftirbragdi.

00156 750 ml Globus hf 12,5%

verd adur 1.190 kr.

verd nu 1090 kr.

SENSI CHIANTI RISERVA
SANGIOVESE, CANAIOLO

Midlungs fylling, plémur, svért ber og vanilla.

¥

04824 750 ml Perlu-Kaup ehf 13,0%

verd adur 1.350 kr.

verd nd 1.250 kl’.

TALAMONTI MODA
MONTEPULCIANO

o®
oo

Vinid er & eikartunnum i 6 manudi. Rubinrautt med fijélublaum undirtén og lyktar af raudum avexti.

Bragdio er avaxtarikt med eik.

10875 750 ml Ekran ehf 13,0%

verd adur 1.320 kr.

verd nu 1 170 kr.




TALAMONTI TRE SAGGI o
MONTEPULCIANO °

Vinid er & eikartunnum i 12 manudi. Dokkrautt med fjélublaum undirton. Villiberjablanda med
eik, solberjum, kryddudum kirsuberjum, heslihnetur og kaffi.

10876 750 ml Ekran ehf 13,5% verd adur 1.820 kr.
verd nl 1670 kr.
TENUTA SANT'ANTONIO MONTI GARBI RIPASSO '.?.'

CORVINA, RONDINELLA, CROATIA, OSELETA

béttur bragdmikill avoxtur. Vin med flokinni uppbyggingu og gédu jafnvaegi. Kryddad milt eftirbragd.

09194 750 ml Globus hf 13,5% verd adur 1.790 kr.
versna 1.690 Kkr.

TENUTE MARCHESE ANTINORI ‘:f.'

CHIANTI CLASSICO RISERVA

SANGIOVESE

Bragdmikid vin med margslungnum avexti. Kirsuber og finlegir reyktir tonar. Langt, mikid eftirbragd.

07315 750 ml Globus hf 13,5% verd 48ur 2.090 kr.
verd nu 1980 kr.
TOMMASI POGGIO AL TUFO ‘3’

SANGIOVESE, CABERNET SAUVIGNON

Dokkkirsuberjarautt. Mjuk og géd fylling, purrt og ferskt, med proskud tannin og langt eftirbragd.

10671 750 ml Mekka Wines & Spirits 13,0% verd adur 1.590 kr.
verd nd 1.490 kl’.
TOMMASI CREARO oo

CORVINA, OSELETA, CABERNET FRANC

Dokkrabinrautt. G fylling, milt med midlungstannini, keimur af raudum avexti.

08863 750 ml Mekka Wines & Spirits 13,5% verd 48ur 1.890 kr.
verd nl 1.790 kr.
TOMMASI RIPASSO o

CORVINA, RONDINELLA, MOLINARA

Dokkrautt. Bragdmikid, pétt og syrurikt med grésugum og kryddudum keim. Hlaut , Gyllta glasid”
2006 (Vinpjonasamtok fslands).

04148 750 ml Mekka Wines & Spirits 13,0% verd adur 1.850 kr.
verd nd 1.750 kl’.
TOMMASI VALPOLICELLA RAFAEL ‘-?’

CORVINA, RONDINELLA, MOLINARA

Rubinrautt. Létt medalfylling, purrt og ferskt med litil purrkandi tannini, blomlegur kirsuberja- og
sveitarkeimur.

02404 750 ml Mekka Wines & Spirits 12,5% verd adur 1.490 kr.
verd nu 1390 kr.
VILLA ANTINORI '-3-’

60% SANGIOVESE, 20% CABERNET SAUVIGNON, 15% MERLOT, 5% SYRAH

Kroftugt og avaxtarikt vin. Samspil sukkuladis i bland vid vanillu og ristada eikarténa. Mjukt tannin.

03406 750 ml Globus hf 13,0% verd adur 1.690 kr.

versna 1.590 Kkr.
VILLA CAFAGGIO CHIANTI CLASSICO '3’
Sangiovese

Rustraudur litur, pykkur ilmur af heitum &vexti. Pétt bragd og kryddadur avoxtur gefur langt
og mikid bragd.

05612 750 ml Bakkus ehf 13,5% verd a8ur 2.290 kr.
verd nl 2.170 kr.
VILLA PUCCINI CHIANTI RISERVA '-?'

90% SANGIOVESE, 10% CABERNET SAUVIGNON

Geymt a litlum frénskum eikartunnum og sidan l4tid proskast i fléskunni. Hentar med raudu kjoti

og lambi.

10864 750 ml HOB-vin ehf 12,5% verd adur 1.190 kr.
versna 990 Kkr.

VILLA PUCCINI CHIANTI SUPERIORE ’-?-'

90% Sangiovese, 10% Canaiolo

Ferskt en proskad og hentar vel med svinkjéti, lambakjoti og pasta med kjotsosu.

10865 750 ml HOB-vin ehf 12,5% verd &dur 1.190 kr.
versna 990 Kkr.
VILLA PUCCINI TOSCANA 0.:%'

90% Sangiovese, 10% Merlot

Milt og frisklegt, hentar vel med steikum, svinakjoti og hvitu kjoti einkum kalkuni.
08441 750 ml HOB-vin ehf 12,5% verd adur 1.190 kr.

versna 990 Kr.
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NAUTA-CARPACCIO
MED RUCOLA-PESTO

200 g nautalund (eda filet)

4 tsk. rucola-pesté (faest tilbuid t.d. fra sacla)
Svartur pipar ar kvorn

Jomfruaardlifuolia

Grofrifinn parmesanostur

Sneidid nautakjotid drpunnt og leggid sneidarnar 4 diska pannig ad peir séu
algjorlega huldir. Smyrjid rucola-pestd ofan & kj6tid i midjunni og hellid dropum
af jomfraaroliunni yfir. Myljid sidan piparinn yfir og 1atid parmesanostinn efst.
Skreytid med klettasalati. Gott er Iika kreista dalitlum liménusafa yfir kjotid rétt
adur en pad er borid fram.
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KJUKLINGABRINGUR

4 kjuklingabringur (1 & mann)

4 sneidar parmaskinka

4 msk. gorgonzola ostur (eda annar ostur)
Salt og pipar ar kvorn

perrid kjuklingabringurnar og skerid i paer vasa til ad koma fyllingunni i. Setjid
bita af osti & hverja skinkusneid, rallid upp og setjid boggulinn inn i vasann &
kjuklingabringunni. Steikid bringurnar 4 snarpheitri pénnu og brunid paer vel
4 hvorri hlid. Saltid og piprid. Setjid i eldfast fat og steikid i ofni vid 180°C i ca
15-20 min. Borid fram med villisveppa-risotto.

VILLISVEPPA-RISOTTO
Risotto-grjén, grunnuppskrift

2-3 skalottlaukar

2 dl jomfraardlifuolia

250 g Arborio risottogrijon fra Gallo
1 1 kjuklinga- eda graenmetissod

1 msk. smjor

Salt og pipar

Hitid oliuna i godum potti og svitid laukinn, ma ekki brunast. Batid hris-
grjénunum Ut i og hitid saman, hraerid stodugt i ca 1 min. Hellid % af heitu
sodinu Ut { og 1atid malla par til grjonin hafa tekid pad i sig. Batid sidan bolla
og bolla i einu af sodinu par til grjénin eru ordin mjuk og hafa drukkid i sig
allan vokvann, 15-18 minutur.

VILLISVEPPIR

Ferskir villisveppir eru bestir ef peir eru faanlegir.
100-200 g godir sveppir t.d. portobello

50 g purrkadir villisveppir, lagdir i bleyti (s0did sigtad fra)
50 g smjor

2 msk. olifuolia

250 ml rjémi (ma sleppa)

100 gr ferskur parmesanostur

Salt og pipar ur kvérn

Hitid oliu og smjor & gédri ponnu. Steikid sveppina par til fallega branadir,
hellid rjdémanum Ut { og sj6did um stund par til hann hefur pykknad orlitid.
Rjomanum ma sleppa en baetid pa vid ca 50 g af smjori i lokin. Baetid risot-
togrjonunum saman vid og hreerid i par til allt hefur blandast vel saman.
Hraerid rifnum parmesanostinum saman vid ad endingu og berid fram.
Skreytid med gréfrifnum parmesanostinum og svortum pipar.

Bordist eitt og sér med godu braudi eda sem medlaeti med 6drum réttum,
t.d. fylltu kjuklingabringunum.
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400 g penne pasta

350-400 g tigrisraekjur, hraar og skelflettar
350-400 g hreinsadur smokkfiskur, fint sneiddur
1-2 raudur chili, fraehreinsadur og skorin

1-2 dosir saxadir tématar (Hunts stewed tomatoes)
1-2 hvitlauksgeirar, saxadir smatt

1-2 laukar, saxadur smatt

Y raud paprika, skorin { bita

Sj6did pastad i 1éttsoltu vatni og fylgid ndkvaemlega leidbeiningum um
sudutima fra framleidanda. Hitid oliu & pénnu. Steikid saman hvitlauk, lauk

, papriku og chili, ma ekki branast. Setjid smokkfiskinn og raekjurnar ut i og
steiki® saman  1-2 min. Takid af ponnunni og geymid. Setjid tomatana 4 pon-
nuna og sjodid. Maukid ef parf. Setjid nu fiskinn og graenmetid saman vid og
loks pastad. Blandid 6llu vel saman og smakkid til. Baetid vid chilipipar og salti
ad smekk. Berid fram med gédu braudi og ef til vill salati. Haegt er ad nota svo
til allt sjvarfang i pennan rétt.
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NAUTA T-BONE

4 gddar T-bone steikur, 300-350 g stk.
1 liména

Jomfruardlifuolia

Grofmaladur svartur pipar

Sjavarsalt

Ferskt timjan

Blandid saman safa ur 1 liménu og 2-3 msk. af jémfruarolifuoliu og penslid
kjotid. Rifid sma ferskt timjan yfir. L4tid standa i 1 klst. eda lengur. Hitid grillid
vel og 14tid steikurnar & mjog heitt grill fyrst en 14tid svo & efri grind eda laekkid
hitann. Grillid eins og hverjum og einum finnst best. Kryddid med nymuldum
svortum pipar og sjavarsalti rétt 4dur en borid er fram.

GRILLAD GRANMETI
Zucchini

Paprikur

Sveppir

Laukar

Skerid allt graeenmetid i sneidar og penslid med jomfraaroliu. Grillid & heitu grilli
med kjotinu og penslid med oliu ef med parf. Saltid med sjavarsalti og berid
fram. Gott med kryddsmijori.

KRYDDSMJOR

2 stk. limoénur

1 stk. raudur chilipipar

1 bunt ferskt timjan

200 g smjor

Salt ur kvorn eda sjavarsaltflogur

Hreinsid kjotid ar limonunum, kjarnhreinsid chilipiparinn. Maukid allt saman

i matvinnsluvél. Smakkid til. Flott er ad skera liménurnar f tvennt um midju,
hreinsa kjotid innan Ur og bua til litlar skalar. Fylla sidan med kryddsmijérinu og
frysta par til & ad nota. Best ad gera petta deginum adur.
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Vinbudir eru a eftirtéoldum stédum:

Hofudborgarsvaedid

- Vinbudin Austurstraeti

- Vinbudin Dalvegi, Képavogi
- Vinbudin Gardabae

- Vinbudin Hafnarfirdi

- VinbUdin Heidrun

- Vinbudin Holtagdrdum
- Vinbudin Kringlunni

- Vinbudin Mosfellsbae

- VinbUdin Seltjarnarnesi
- VinbUdin Smaralind

- Vinbudin Spénginni

- Vinbudin Stekkjarbakka

Vestfirdir

- Vinbudin (safirdi
- Vinbudin Patreksfirdi
- Vinbudin Hélmavik

Vesturland

- Vinbudin Akranesi

- Vinbudin Borgarnesi

- Vinbudin Budardal

- Vinbudin Grundarfirdi
- Vinbudin Olafsvik

- Vinbudin Stykkisholmi

Sudurland

- Vinbudin Grindavik
- VinbUdin Hveragerdi
- Vinbudin Hvolsvelli

- Vinbudin Hofn

- Vinbudin Keflavik

- Vinbudin Kirkjubaejarklaustri
- Vinbudin Selfossi

- Vinbudin Vestmannaeyjum
- Vinbudin Vik

- Vinbudin porlakshofn

Austurland

- Vinbudin Djupavogi

- Vinbudin Egilsstodum
- Vinbudin Faskrudsfirdi
- VinbUdin Neskaupstad
- Vinbudin Seydisfirdi

- VinbUdin Vopnafirdi

- Vinbudin pérshofn

- VinbUdin Reydarfirdi

Nordurland

- Vinbudin Akureyri

- Vinbudin Blonduosi

- Vinbudin Dalvik

- Vinbudin Husavik

- Vinbdin Hvammstanga
- Vinbudin Saudarkroki

- Vinbudin Siglufirdi




