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Í þessum flokki eru vín sem henta sérstaklega vel til að kveikja 
löngun í bragðlaukum neytandans. Slík vín þurfa að hafa ákveðna 
kosti, svo sem ferska sýru eða mikinn ávöxt. Þetta eru gjarnan vín 
sem henta einnig mjög vel með öllum léttari mat eins og pinnamat, 
skelfiskréttum eða fiskréttum. Ferskur ávaxtatónn og frískandi 
sýra eru því töfraorðin fyrir góða fordrykki. Hvað varðar eftir-
réttina henta vel sæt vín undantekningarlaust best með sætum 
eftirréttum.

Cruz taWny
STYRKT	vín 
Rafrautt.	Sætt,	meðalfylling.	Léttur,	þroskaður,	rauður	ávöxtur,	rúsína.	Keimur	af	brenndum	sykri	og	

rauðum	ávexti.	Hentar	best	sem	desertvín	eða	sem	fordrykkur.	Tilbúið	en	þolir	geymslu	í	nokkur	ár.	

03077	 750	ml	 	 19,0%	 	 	 	

LNY	 	 	 	 verð	2.360 kr.	

ellerer engelstrÖpFChen 
HvíTvín	
Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	hálfsætt,	milt.	Vínber,	epli,	límóna,	lopi.	Léttur,	olíukenndur	ávöxtur.	Hentar	

best	sem	fordrykkur	og	með	austurlenskum	mat.	Tilbúið	og	drekkist	strax.	

00311	 750	ml	 2005	 9,0%	 	 	 	

AKVY	 	 	 	 verð	990 kr.	

Codorniu ClasiCo seMi-seCo
FREYðIvín	
Ljósgult.	Meðalfylling,	hálfþurrt,	ferskt	með	mjúkum	ávexti,	epli	og	léttristuðum	steinefnakeim.	Olíu-

kenndur	eplakeimur	og	örlítil	sæta.	Hentar	best	sem	fordrykkur.	Tilbúið	og	drekkist	innan	árs.	

00514	 750	ml	 	 11,5%	 verð	áður	1.150	kr.	

AOY	 	 	 	 verð	nú	1.050 kr.	

Maestro italiano Chardonnay pinot grigio
HvíTvín	
Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	ferskt.	Blómlegt,	grösugt,	sítrus.	Einföld	blanda	sem	er	tilbúin	og	

batnar	ekki	við	geymslu.	Hentar	best	sem	fordrykkur	og	með	léttari	fiskréttum.	

07865	 750	ml	 2005	 13,0%	 verð	áður	1.380	kr.	 	

AOX	 	 	 	 verð	nú	1.280 kr.	

taittinger prélude
FREYðIvín	
Ljóssítrónugult.	Létt	fylling,	fínleg	freyðing,	þurrt	og	ferskt.	Ristun,	ferskja,	epli,	brennisteinn.	Langt	og	

fínlegt.	Frískandi	sítrus,	epli,	svampbotn	og	ger.	Hentar	best	sem	fordrykkur,	með	skelfiski	eða	bara	eitt	

og	sér.	Tilbúið	en	geymist	í	tvö	til	þrjú	ár.	

09896	 750	ml	 	 12,0%	 	 	 	

ABWY	 	 	 	 verð	3.450 kr.	

Canti Chardonnay pinot grigio 
HvíTvín
Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	ferskt	með	sætuvotti.	Smjörkenndur,	suðrænn	ávöxtur.	Létt	og	þægileg	

blanda,	drekkist	sem	fyrst.	Hentar	best	sem	fordrykkur	eða	með	léttari	fiskréttum.	

12065	 250	ml	 2005	 13,0%	 verð	áður	510	kr.	 	

CIPX	 	 	 	 verð	nú	460 kr.	

toro Malvasia
HvíTvín	
Fölsítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	léttum,	ljósum	ávexti,	melónu	og	peru.	Hentar	best	sem	

fordrykkur,	með	skelfiski	eða	léttum	fiskréttum.	Tilbúið	og	batnar	ekki	við	geymslu.	

12078	 750	ml	 2006	 13,5%	 	 	 	

ABCX	 	 	 	 verð	1.390 kr.	

sylla sebaste roero arneis
HvíTvín	
Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt	og	ferskt.	Létt	epli,	sítróna,	steinefni.	Léttur	og	frískandi	Arneis	frá	

Norður-Ítalíu.	Hentar	best	sem	fordrykkur	og	með	léttari	fisk-	og	skelfiskréttum.	

12087	 750	ml	 2006	 14,0%	 verð	áður	2.310	kr.	 	

BCPX	 	 	 	 verð	nú	2.160 kr.	

Maestro italiano Chardonnay pinot grigio
HvíTvín	
Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	ferskt.	Blómlegt,	grösugt,	sítrus.	Einföld	blanda	sem	er	tilbúin	og	

batnar	ekki	við	geymslu.	Hentar	best	sem	fordrykkur	og	með	léttari	fiskréttum.	

07865	 750	ml	 2005	 13,0%	 verð	áður	1.380	kr.	 	

AOX	 	 	 	 verð	nú	1.280 kr.

FORDRYkkIR 
 & 
EFtIRRÉttIR

kertasteypa var eitt þeirra 
verka sem ljúka þurfti fyrir 
jólin. hún var oftast með þeim 
hætti að sjóðandi vatni var 
hellt í strokk og bráðin tólg 
látin fljóta ofan á. heitt vatnið 
hindraði að feitin storknaði. 

snúnir voru kveikir úr ull, fífu 
og seinna innfluttu ljósagarni 
og þeim dýft í bráðna tólgina 
sem loddi við þá. hún var látin 
storkna utan á þeim og síðan 
var dýft í eins oft og þurfti til 
að kertið yrði mátulega digurt.

Árni Björnsson: Saga daganna 

Kerti



Vín með fiskréttum mega ekki vera mjög bragðmikil, þar sem 
fiskur er almennt frekar bragðlítill matur. En auðvitað ræður 
kryddun hvers réttar miklu um hvaða vín hentar best. Almenna 
reglan er sú að velja vín í léttari kantinum með fiskréttum. Það eru 
því gjarnan hvítvín af margskonar toga, ásamt allra léttustu rósa- 
eða rauðvínum.

doMaine laroChe Chablis vaudevey
HvíTvín	
Ljóssítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt.	Steinefni,	púður,	grænn	ávöxtur,	mjólkurkennt.	

Smjörkenndur	og	eikaður	Chablis	með	sítrus	og	steinefnatónum.	Hentar	vel	í	alla	skelfiskrétti,	sem	

fordrykkur	og	með	öllum	fiskréttum.	Þolir	geymslu	í	sex	til	átta	ár.	

00268	 750	ml	 2005	 12,5%	 verð	áður	2.490	kr.	 	

ABCÆ	 	 	 	 verð	nú	2.190 kr.	

beringer napa valley FuMe blanC
HvíTvín	

Fölsítrónugrænt.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt.	Grænjaxlar,	ananas,	brenndur	laukur.	Frískandi	og	vel	

fylltur	Sauvignon	Blanc	frá	Kaliforníu.	Hentar	vel	með	skelfiski	og	fiskréttum.	Tilbúið	en	geymist	í	allt	

að	þrjú	ár.	

01783	 750	ml	 2006	 12,5%	 verð	áður	1.490		kr.	 	

BCDÆ	 	 	 	 verð	nú	1.390 kr.	

pierre andré Chablis le grand pré
HvíTvín	

Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Ferskja,	plóma.	Þroskaður	ávöxtur	í	ilmi,	með	keim	af	sítrus	

og	ananas,	léttri	fyllingu	og	stuttu	eftirbragði.	Hentar	með	fiskréttum	og	grænmetisréttum.	Drekkist	

fljótt.	

02039	 750	ml	 2006	 12,5%	 verð	áður	1.790	kr.	 	

BIX	 	 	 	 verð	nú	1.690 kr.	

santa digna sauvignon blanC 
HvíTvín	

Ljóssítrónugrænt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt.	Grösugt,	steinefni,	avókadó,	olía.	Þroskaður	og	

sítruskenndur	Sauvignon	Blanc.	Hentar	best	með	skelfiski,	fiskréttum	og	grænmetisréttum.	Tilbúið	

og	drekkist	innan	árs.	

02206	 750	ml	 2005	 13,5%	 verð	áður	1.190	kr.	 	

BCIY	 	 	 	 verð	nú	1.090 kr.	

WilliaM Fevre Chablis ChaMps royauX 
HvíTvín	
Fölsítrónugrænt.	Létt	fylling,	þurrt,	sýruríkt.	Sítrus,	límóna,	greip.	Ungt.	Klassískt	Chablis,	með	léttri	

fyllingu,	sítrus	og	steinefnakeim.	Tilvalið	með	skelfiski	og	fiskréttum,	en	hentar	einnig	vel	í	fordrykk.		

Þolir	geymslu	í	þrjú	til	fimm	ár.	

04480	 750	ml	 2006	 12,5%	 verð	áður	1.710	kr.	 	

ABCÆ	 	 	 	 verð	nú	1.610 kr.	

JaCQuesson Cuvée 731 brut 
FREYðIvín	
Ljósgult.	Meðalfylling,	þurrt	og	sýruríkt	með	sítrus,	eplakjarna,	marsipani,	möndlum	og	þroskuðum	

gertónum.	Hentar	best	með	fiskréttum	og	skelfiski,	en	einnig	sem	fordrykkur.	Tilbúið	en	geymist	í	þrjú	

til	fimm	ár.	

04781	 750	ml	 	 12,0%	 verð	áður	3.590	kr.	 	

ABCY	 	 	 	 verð	nú	3.190 kr.	

MCguigan blaCk label gtr 
HvíTvín	
Sítrónugult.	Mjúk	fylling,	hálfþurrt,	ferskt.	Rósir,	ferskja,	appelsína.	Þroskaður,	suðrænn	ávaxtatónn.	

Hentar	best	með	fiskréttum,	austurlenskum	mat	og	sem	fordrykkur.	Tilbúið	og	drekkist	strax.	

05810	 750	ml	 2005	 12,0%	 	 	 	

AKVY	 	 	 	 verð	1.150 kr.	

viCar’s ChoiCe sauvignon blanC 
HvíTvín	
Fölsítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt.	Grösugt,	sítróna,	blæjuber,	sólberjalauf.	Frískandi,	

grösugur	Sauvignon	Blanc	frá	Nýja-Sjálandi.	Hentar	best	sem	fordrykkur,	með	fiskréttum,	skelfiski	og	

grænmetisréttum.	Tilbúið	en	þolir	geymslu	í	eitt	til	tvö	ár.	

10408	 750	ml	 2006	 13,0%	 	 	 	

ABCLY	 	 	 verð	1.390 kr.
	

FISkuR

um uppruna jólatrésins er fátt 
vitað með vissu en talið er 
að rætur þess liggi í einhvers 
konar trjádýrkun djúpt í sögu 
mannkynsins. Fyrst getur um 
ljósum prýtt jólatré í þýskri 
sögu frá 1774 en um 
hundrað árum síðar munu 
fyrstu jólatrén hafa prýtt 

heimili á Íslandi, aðallega hjá 
dönskum fjölskyldum í kaup-
stöðum til að byrja með. Fæstir 
landsmenn höfðu tök á að 
komast yfir grenijólatré á þeim 
tíma en þess í stað voru 
notuð gervijólatré klædd með 
sortulyngi, beitilyngi eða eini. 

Jólatré



Fur Feen und elFen riesling 
HvíTvín	
Ljóssítrónugrænt.	Létt	meðalfylling,	hálfsætt,	snarpt,	sýruríkt.	Vínber,	sítrus,	greip,	epli,	olíutónn.	Léttur	

frískandi	Rieslingur	með	merkjanlegri	sætu,	eiginlega	súrsætt	vín.	Hentar	fiskréttum	og	köldu,	reyktu	

og	ljósu	kjöti.	

10498	 750	ml	 2006	 11,0%	 verð	áður	1.290	kr.	 	

CDRY	 	 	 	 verð	nú	1.190 kr.	

Chanson Chablis 
HvíTvín	

Sítrónugult.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt.	Sítrus,	aspas,	steinefni,	mjólkurkennt.	Frískandi.	Klassískt	

Chablis	með	ilm	af	aspas	og	sítrus,	meðalfylling	og	sítruskennt	eftirbragð.	Hentar	vel	sem	fordrykkur,	

með	skelfiski	og	fiskréttum.	

10590	 750	ml	 2005	 13,0%	 verð	áður	1.750	kr.	 	

ABCY	 	 	 	 verð	nú	1.650 kr.	

tango sur Chardonnay 
HvíTvín	

Sítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt.	Ristuð	eik,	sítrusávextir,	epli,	eldspýta.	Þroskað	Chardonnay	

sem	batnar	ekki	við	geymslu.	Hentar	best	með	fiskréttum.			

10734	 750	ml	 2006	 13,0%	 verð	áður	1.090	kr.	 	

CDX	 	 	 	 verð	nú	890 kr.	

arnaldo-Caprai greCante 
HvíTvín	

Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Límóna,	apríkósa,	steinefni.	Klassískur	Ítali	með	keim	af	

apríkósusteini.	Hentar	vel	með	fiskréttum,	sem	fordrykkur	og	með	ljósu	kjöti.	Drekkist	á	næstu	2	árum.	

10906	 750	ml	 2006	 13,5%	 verð	áður	1.790	kr.	 	

ABCY	 	 	 	 verð	nú	1.690 kr.	

lalande pouilly Fuisse Clos reyssie 
HvíTvín	
Sítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Epli,	sítrus,	eik,	steinefni.	Ungt.	Eikaður	Pouilly	Fuisse	með	

meðalfyllingu.	Hentar	vel	í	bragðmikla	fiskrétti,	grænmetisrétti	og	með	ljósu	kjöti.	

10920	 750	ml	 2005	 13,0%	 verð	áður	2.210	kr.	 	

CDIY	 	 	 	 verð	nú	2.070 kr.	

lalande MaCon Chaintre 
HvíTvín	
Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt,	milt.	Léttur	sítrus,	litsí.	Léttur	frískandi	Chardonnay.	Hentar	best	

sem	fordrykkur	og	með	fiskréttum.	Tilbúið	og	drekkist	innan	árs.	

10921	 750	ml	 2005	 13,0%	 verð	áður	1.590	kr.	 	

CKX	 	 	 	 verð	nú	1.490 kr.	

the stuMp JuMp riesling sauvignon blanC roussanne
HvíTvín	
Ljóssítrónugrænt.	Létt	meðalfylling,	þurrt	og	ferskt	með	léttum,	grösugum	sítrustónum	og	kryddkeim.	

Fersk,	grösug	blanda	frá	Ástralíu.	Hentar	best	með	margs	konar	fisk	og	skelfiskréttum.	Tilbúið,	drekkist	

innan	árs.	

10928	 750	ml	 2006	 13,5%	 verð	áður	1.490	kr.	 	

AOPY	 	 	 	 verð	nú	1.390 kr.	

Jindalee Chardonnay 
HvíTvín	
Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	hálfþurrt,	milt.	Ofþroskaður	suðrænn	ávöxtur,	létt	eik.	Sælgætiskenndur	

suðrænn	ávöxtur.	Hentar	best	sem	fordrykkur	og	með	fiskréttum.	Tilbúið	og	drekkist	strax.	

10992	 1500	ml	 2006	 13,.5%	 verð	áður	1.990	kr.	 	

DJKX	 	 	 	 verð	nú	1.890 kr.	

thorntree Chardonnay 
HvíTvín	

Sítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt.	Hneta,	perubrjóstsykur,	sviðinn	suðrænn	ávöxtur.	Einfaldur	

en	þéttur	Chardonnay,	þolir	ekki	geymslu	og	hentar	með	margs	konar	fiskréttum.	

11008	 750	ml	 2006	 12,5%	 verð	áður	1.090	kr.	 	

BCDY	 	 	 	 verð	nú	890 kr.	

teMpus tWo pinot gris 
HvíTvín	

Fölsítrónugult.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt.	Sítróna,	ferskja,	barkarkeimur.	Sælgætiskenndur	ávöxtur	og	

kókostónar.	Hentar	best	með	fiskréttum	og	sem	fordrykkur.	Tilbúið	og	batnar	ekki	við	geymslu.	

12074	 750	ml	 2006	 13,0%	 	 	 	

ABCX	 	 	 	 verð	1.970 kr.	

„Þó gátu menn ekki notið jóla-
gleðinnar með öllu áhyggju-
lausir því auk jólasveinanna 
var það trú að óvættur væri 
á ferð sem kallaður væri jóla-
köttur. hann gerði reyndar 
engum þeim mein sem 
eignuðust einhverja nýja flík 

að fara í á aðfangadagskvöld-
ið, en hinir sem ekkert nýtt fat 
fengu „fóru allir í jóla-
köttinn“ svo hann tók þá eða 
að minnsta kosti jólarefinn 
þeirra og þótti þá góðu fyrir 
goldið ef kötturinn gerði sig 
ánægðan með hann.“  

Þjóðsögur Jóns Árnasonar

Jólakötturinn

REYNSLUFLOKKUR	

Fæst	í	Hei›rúnu,	Kringlunni,	Ei›istorgi,	Hafnarfir›i,	Smáralind	og	Akureyri.



Hér eiga við veigamikil vín. Úr þessum kjöttegundum búum við 
gjarnan til glæsilegar steikur. Hvort sem um er að ræða pönnu-
steikt, grillað eða ofnsteikt kjöt eru réttirnir bragðmiklir og kalla 
á bragðmikil og glæsileg vín. Það er einfaldlega þannig að léttari 
rauð og hvít vín hafa ekki þann kraft í bragði sem þarf til að fara 
vel með slíkum mat.

Mouton Cadet 
Rauðvín	

Kirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín,	lyng,	rauð	ber,	eik,	skógarbotn.	Ekta	

Bordeaux-blanda	með	ferskum	ávexti,	jörð	og	eik.	Hentar	best	með	lamba-	og	nautakjöti,	en	einnig	

með	svínakjöti	og	ljósu	kjöti.	Tilbúið	en	geymist	í	eitt	til	tvö	ár.	

00039	 750	ml	 2004	 12,5%	 verð	áður	1.390	kr.	 	

EFGTÆ	 	 	 verð	nú	1.240 kr.	

Canepa private reserve Cabernet sauvignon 
Rauðvín	
Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín	með	krydduðum	sólberjaberjakeim,	laufi,	

barkartónum.	Þroskaður,	mjúkur	Cabernet	frá	Chile	með	krydduðum	ávexti.	Hentar	best	með	nauta-	

og	lambakjöti.	Tilbúið	en	þolir	geymslu	í	tvö	til	þrjú	ár	í	viðbót.	

00154	 750	ml	 2002	 13,5%	 verð	áður	1.490	kr.	 	

EFT	 	 	 	 verð	nú	1.390 kr.	

brolio Chianti ClassiCo 
Rauðvín	

Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín.	Berjarauði,	lyng,	jörð.	Klassískur	

Chianti,	ávaxtaríkur	með	jarðartónum.	Hentar	best	með	lambi	og	ljósu	kjöti.	Tilbúið	en	batnar	við	

geymslu	í	tvö	til	þrjú	ár.	

00172	 750	ml	 2005	 13,5%	 verð	áður	1.790	kr.	 	

FKTÆ	 	 	 	 verð	nú	1.590 kr.	

grahaM beCk railroad shiraz Cabernet sauvignon
Rauðvín	
Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín	með	rauðum	ávexti,	tóbaki,	jörð,	eik	og	

vanillu.	Ilmríkur	og	þægilegur	Suður-Afríkani.	Hentar	best	með	lamba-	og	nautakjöti.	Tilbúið	en	

geymist	í	eitt	til	tvö	ár.	

03091	 750	ml	 2005	 13,5%	 	 	 	

EFJY	 	 	 	 verð	1.390 kr.	

sensi Chianti riserva 
Rauðvín	
Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt,	með	þroskuðu	tanníni,	kryddkenndum	berja-	og	jarðar-

tónum.	Klassískur,	léttur	Chianti	með	lyng-	og	jarðartónum.	Hentar	best	með	lamba-	og	svínakjöti.	

Tilbúið	en	þolir	geymslu	í	tvö	til	þrjú	ár.	

04824	 750	ml	 2003	 13,0%	 verð	áður	1.350	kr.	 	

DFGLY	 	 	 verð	nú	1.250 kr.	

Chateau tiMberlay Cuvée prestige 
Rauðvín	

Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt	og	ferskt,	þurrkandi	tannín.	Rauður	ávöxtur,	eik,	mokka,	

jörð.	Klassísk	Bordeaux-blanda,	ávöxtur,	eik	og	jörð.	Hentar	best	með	lamba-	og	nautakjöti,	ásamt	

léttari	villibráð.	Tilbúið	en	geymist	í	þrjú	til	fimm	ár.	

04996	 750	ml	 2004	 12,5%	 verð	áður	2.090	kr.	 	

EFTÆ	 	 	 	 verð	nú	1.890 kr.	

alaMos Cabernet sauvignon 
Rauðvín	

Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín,	sólber,	vanilla,	eik	og	krydd.	

Sælgætiskenndur	ávöxtur,	vanilla	og	eik.	Hentar	best	með	lamba-	og	nautakjöti.	Tilbúið	en	geymist	í	

þrjú	til	fimm	ár.	

05093	 750	ml	 2006	 13,5%	 verð	áður	1.290	kr.	 	

EFLY	 	 	 	 verð	nú	1.190 kr.	

Lamba-
  & 
nautakjöt

Íslenskt laufabrauð hefur 
nokkra sérstöðu í samanburði 
við skrautlegar og matarmiklar 
hátíðarkökur sem þekkjast 
víða í evrópu. hægt er að 
segja með vissu að þessar 
örþunnu kökur hafi verið 
steiktar hér á landi allt frá 
18. öld en ástæðuna fyrir því 

hversu þunnar þær eru má 
sennilega rekja til þess að hér 
var löngum mikill skortur
á mjöli. Mörgum þykir 
laufabrauð ómissandi með 
jólahangikjötinu auk þess sem 
listilega útskornar kökur setja 
hátíðarsvip á jólaborðið. 

Laufabrauð



santa digna Merlot 
Rauðvín	

Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	mjúku	tanníni.	Skógarber,	sólber,	minta,	lyng,	jörð.	

Ávaxtaríkur	og	mjúkur	Merlot	frá	Chile.	Hentar	best	með	lamba-	og	nautakjöti,	en	gæti	einnig	gengið	

mjög	vel	með	léttreyktum	mat.	Tilbúið	en	þolir	geymslu	í	eitt	til	tvö	ár.	

05469	 750	ml	 2003	 14,.0%	 verð	áður	1.390	kr.	 	

EFR	 	 	 	 verð	nú	1.190 kr.	

dievole noveCento riserva 
Rauðvín	

Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt,	mikil	tannín.	Eik,	krydd,	jörð,	ber.	Brúnkökukryddaður	

ávöxtur,	tannískt	og	hart.	Hentar	best	með	villibráð	og	lambi.	Þarfnast	geymslu	eða	umhellingar.	

05521	 750	ml	 2003	 13,0%	 verð	áður	3.390	kr.	 	

FHÖ	 	 	 	 verð	nú	3.220 kr.	

Casillero del diablo Cabernet sauv. 
Rauðvín	

Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín,	sólber,	lauf,	krydd,	minta,	jörð.	

Ávaxtaríkur,	kryddaður	Cabernet	frá	Chile.	Hentar	best	með	lamba-	og	nautakjöti.	Tilbúið	en	geymist	í	

tvö	til	þrjú	ár.	

06997	 750	ml	 2005	 13,5%	 verð	áður	1.190	kr.	 	

EFJY	 	 	 	 verð	nú	1.090 kr.	

peter lehMann gsM 
Rauðvín	

Kirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín,	dökk	ber,	plómur,	krydd.	Ferskur,	

léttur	og	ávaxtaríkur	GSM.	Hentar	best	með	lamba-	og	nautakjöti,	en	getur	einnig	gengið	með	léttara	

kjöti	og	grillmat.	Tilbúið	og	geymist	í	eitt	til	tvö	ár.	

07359	 750	ml	 2005	 14,5%	 verð	áður	1.490	kr.	 	

DFGJY	 	 	 verð	nú	1.390 kr.	

bon Courage Cabernet sauvignon shiraz 
Rauðvín	
Múrsteinsrautt.	Þétt	fylling,	höfugt,	þurrt	og	ferskt	með	þroskuðu	tanníni.	Leður,	jörð,	bakaður	

ávöxtur,	þroskað.	Þroskaður	drykkur	frá	Suður-Afríku.	Hentar	best	með	lamba-	og	nautakjöti.	Tilbúið	

og	drekkist	innan	árs.	

07756	 750	ml	 2002	 13,5%	 verð	áður	1.190	kr.	 	

EFGY	 	 	 	 verð	nú	1.090 kr.	

esCudo roJo 
Rauðvín	

Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín,	skógarber,	sólber,	lyng,	minta,	jörð.	

Aðgengileg	og	ávaxtarík	blanda	frá	Chile.	Hentar	best	með	lamba-	og	nautakjöti	en	einnig	með	léttari	

villibráð.	Tilbúið	en	geymist	í	þrjú	til	fimm	ár.	

07823	 750	ml	 2004	 13,5%	 verð	áður	1.490	kr.	 	

EFTÆ	 	 	 	 verð	nú	1.390 kr.	

J. lohr seven oaks Cabernet sauvignon 
Rauðvín	

Dimmkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín,	sólber,	rauð	ber,	vanilla,	krydd,	eik.	

Mjúkur	og	ávaxtaríkur	Cabernet	Sauvignon	frá	Kaliforníu.	Hentar	best	með	lamba-	og	nautakjöti.	

Tilbúið	en	geymist	í	tvö	til	þrjú	ár.	

08023	 750	ml	 2005	 13,5%	 verð	áður	1.790	kr.	 	

EFHTY	 	 	 verð	nú	1.590 kr.	

WyndhaM bin 555 shiraz 
Rauðvín	

Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	mjúk	tannín,	dökk	ber,	vanilla,	eik,	eucalyptus.	Aðgengi-

legur,	ávaxtaríkur	Shiraz.	Hentar	best	með	lamba-	og	nautakjöti,	en	einnig	vel	með	grillmat	og	

sterkkrydduðum	mat.	Tilbúið	og	þolir	geymslu	í	eitt	til	tvö	ár.	

08785	 750	ml	 2004	 14,.5%	 verð	áður	1.550	kr.	 	

FKRY	 	 	 	 verð	nú	1.450 kr.	

beronia teMpranillo 
Rauðvín	
Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín,	mjúkur	rauður	ávöxtur,	vanilla,	eik,	kaffi	

og	mokkatónar.	Ilmríkt	og	ávaxtaríkt	vín	með	kaffi	og	mokkatónum.	Hentar	best	með	lamba-	og	

nautakjöti.		Tilbúið	en	geymist	í	þrjú	til	fjögur	ár.	

09184	 750	ml	 2005	 14,0%	 verð	áður	1.490	kr.	 	

EFGÆ	 	 	 	 verð	nú	1.290 kr.	

Íslensku jólasveinarnir áttu 
miklu fleiri nöfn en nú eru 
almennt notuð og voru þau 
dálítið mismunandi eftir lands-
hlutum. Flest eru skemmtilega 
skrítin og eftir nöfnunum að 
dæma virðast  jólasveinarnir 
einhvern tíma hafa átt systur: 
bandaleysir, bjálfinn, dúða-

durtur, Flotnös, Flórsleikir, 
guttormur, kleinusníkir, 
lampaskuggi, litlipungur, 
lungnaslettir, Moðbingur, 
redda, sledda, steingrímur, 
svartiljótur, svellabrjótur, 
tífill, tútur og Örvadrumbur. 

REYNSLUFLOKKUR	

Fæst	í	Hei›rúnu,	Kringlunni,	Ei›istorgi,	Hafnarfir›i,	Smáralind	og	Akureyri.

Jólasveinanöfn



Jindalee Cabernet sauvignon 
Rauðvín	

Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	sætuvottur,	ferskt,	lítil	þroskuð	tannín,	sælgætiskenndur	ávöxtur,	

minta.	Sælgætiskenndur,	sólbakaður	ávöxtur.	Hentar	best	með	lamba-	og	nautakjöti.	Tilbúið	og	batnar	

ekki	við	geymslu.	

09203	 750	ml	 2004	 14,0%	 verð	áður	1.190	kr.	 	

FGJV	 	 	 	 verð	nú	1.090 kr.	

norton Cabernet sauvignon reserve 
Rauðvín	

Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín,	sætur	dökkur	ávöxtur,	sólber,	krydd,	

lyng,	eik.	Sólber,	vanilla	og	eik	og	sætukeimur	í	ávexti.	Hentar	best	með	lamba	og	nautakjöti,	en	

einnig	léttari	villibráð.	Tilbúið	en	geymist	í	tvö	til	þrjú	ár.	

09461	 750	ml	 2003	 14,0%	 verð	áður	1.390	kr.	 	

EFTY	 	 	 	 verð	nú	1.290 kr.	

hoppe guelbenzu 
Rauðvín	

Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þurrkandi	tannín,	sólber,	krydd,	lauf,	minta,	eik,	

vanilla.	Stórskemmtilegt	Chile-vín	með	evrópsku	ívafi.	Hentar	best	með	lamba-	og	nautakjöti.	Tilbúið	

en	geymist	í	einhver	ár	í	viðbót.	

09564	 750	ml	 2003	 13,7%	 verð	áður	1.690	kr.	 	

EFGY	 	 	 	 verð	nú	1.590 kr.	

Castello di QuerCeto Chianti ClassiCo riserva 
Rauðvín	
Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt,	mikil	tannín.	Viðarkrydd,	reykur,	dökk	ber,	jörð.	

Olíukenndur	ávöxtur,	tannískt	og	hart.	Hentar	best	með	lambakjöti	og	villibráð.	Þarfnast	geymslu	

eða	umhellingar.	

09565	 750	ml	 2003	 13,0%	 verð	áður	2.490	kr.	 	

FHÖ	 	 	 	 verð	nú	2.350 kr.	

Morties piC saint-loup 
Rauðvín	

Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	höfugt,	þurrt	og	milt	með	þroskuðu	tanníni.	Kryddað,	sólbakaður	

ávöxtur,	lakkrís,	jörð.	Klassískur	Suður-Frakki	með	jurtakrydduðum	ávaxta-	og	sveitatónum.	Hentar	

best	með	lambakjöti	og	ljósu	fuglakjöti.	Tilbúið	en	mun	geymast	í	nokkur	ár	í	viðbót.	

09783	 750	ml	 2004	 14,5%	 verð	áður	2.160	kr.	 	

DFT	 	 	 	 verð	nú	2.050 kr.	

glen Carlou tortoise hill 
Rauðvín	
Dökkmúrsteinsrautt.	Þétt	fyllling,	þurrt,	ferskt,	höfugt,	lítil	tannín.	Sultaður	ávöxtur,	mild	eik,	jörð	og	

tóbak.	Sultukenndur,	þroskaður	ávöxtur.	Hentar	best	með	lamba-	og	nautakjöti.	Tilbúið	og	geymist	í	

eitt	til	tvö	ár.	

10234	 750	ml	 2004	 13,5%	 verð	áður	1.520	kr.	 	

EFRY	 	 	 	 verð	nú	1.390 kr.	

kollWentz eiChkogel	

Rauðvín	

Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín.	Dökk	skógarber,	krydd,	barr,	eik,	jörð.	

Vandaður	ávaxtaríkur	drykkur,	klassísk	evrópsk	framleiðsla.	Hentar	best	með	lambakjöti	og	villibráð.	

Tilbúið	en	geymist	í	nokkur	ár	í	viðbót.	

10243	 750	ml	 2002	 13,5%	 verð	áður	2.590	kr.	 	

FHTY	 	 	 	 verð	nú	2.460 kr.	

Clay station petite sirah 
Rauðvín	

Dimmfjólurautt.	Þétt	fylling,	þurrt	og	milt	með	þurrkandi	tanníni.	Sætur	ávöxtur	og	hýðistónar.	

Ávaxtaríkur	og	þéttur	Petite	Sirah.	Hentar	best	með	lamba-	og	nautakjöti.	Tilbúið	en	mun	geymast	í	

tvö	til	þrjú	ár.	

10420	 750	ml	 2004	 13,5%	 verð	áður	1.690	kr.	 	

EFJÆ	 	 	 	 verð	nú	1.590 kr.	

teMpus tWo vine vale shiraz 
Rauðvín	

Dökkrúbínrautt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín.	Sælgætiskenndur	skógarberjakeimur	

og	jarðartónar.	Ávaxtaríkur	og	sætkenndur	Ástrali.	Hentar	vel	með	lamba-	og	nautakjöti.	Tilbúið	en	

þolir	eitt	til	tvö	ár	í	geymslu.	

10549	 750	ml	 2004	 14,0%	 	 	 	

EFJY	 	 	 	 verð	1.890 kr.	

nánast allir alþjóðlegir kristnir 
hátíðisdagar eiga sér ein-
hverjar rætur í eldri verald-
legum hátíðum og svo er 
einnig um jólin. talið er að 
rekja megi jólin til fornrar sól-
hvarfahátíðar sem haldin var 
hér á landi og víðar um það bil 
þegar dagur er stystur, 21. eða 

22. desember. norræn jól voru 
í öndverðu skammdegishátíð 
sem haldin var til að fagna því 
að sól var tekin að hækka á 
lofti. heimildir benda til þess 
að menn hafi komið saman á 
jólum til að gleðjast, borða og 
drekka.

Vetrarsólhvörf 



rifgötun

sardasol Cabernet sauvignon reserva 
Rauðvín	

Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín.	Sólber,	lauf,	eik,	jurtakrydd.	

Ávaxtaríkur,	þægilegur	Cabernet	Sauvignon.	Hentar	best	með	lamba-	og	nautakjöti.	Tilbúið	en	

geymist	í	eitt	til	tvö	ár.	

10566	 750	ml	 2002	 13,0%	 verð	áður	1.490	kr.	 	

EFJLY	 	 	 verð	nú	1.390 kr.	

CliMbing shiraz 
Rauðvín	

Dökkrúbínrautt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín,	dökk	ber,	krydd,	eik,	minta.	

Ferskur,	kryddkenndur	Shiraz.	Hentar	best	með	lambakjöti,	en	einnig	ljósu	kjöti	og	svínakjöti.	

Tilbúið	en	geymist	í	eitt	til	tvö	ár.	

10644	 750	ml	 2005	 13,5%	 verð	áður	1.490	kr.	 	

DFGY	 	 	 	 verð	nú	1.390 kr.	

thorntree Merlot 
Rauðvín	

Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín.	Rauð	ber,	tóbak,	lyng,	jörð.	Ekta	

Suður-Afríku-vín	með	tóbaks-	og	jarðarkeim.	Hentar	vel	með	lamba-	og	nautakjöti.	Tilbúið	en	þolir	

geymslu	í	eitt	ár.	

11006	 750	ml	 2005	 14,0%	 verð	áður	1.090	kr.	 	

EFM	 	 	 	 verð	nú	890 kr.	

taltarni t shiraz Cabernet 
Rauðvín	

Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	þroskuðu	tanníni	og	mjúkum,	sætkrydduðum,	dökkum	

berjakeim,	mintu	og	lakkrís.	Ferskur	Ástrali	frá	Victoria.	Hentar	best	með	lamba-	og	nautakjöti.	Tilbúið	

en	geymist	í	tvö	til	þrjú	ár.	

12013	 750	ml	 2004	 14,0%	 verð	áður	2.390	kr.	 	

EFHÆ	 	 	 	 verð	nú	2.240 kr.	

taltarni three Monks Cabernet Merlot 
Rauðvín	

Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þurrkandi	tannín.	Berjablámi	og	lyngtónar	með	eucalyptus-	

og	lakkrískeim.	Ávaxtaríkur	Ástrali	með	þurrkandi	tanníni.	Hentar	best	með	lamba-	og	nautakjöti	eða	

jafnvel	villibráð.	Tilbúið	en	þarfnast	umhellingar	og	geymist	í	þrjú	til	fimm	ár.	

12016	 750	ml	 2005	 14,0%	 verð	áður	2.770	kr.	 	

EFH	 	 	 	 verð	nú	2.620 kr.	

toro	

Rauðvín	

Dökkrúbínrautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín	með	þéttum,	sólbökuðum	berjabláma	

og	jarðartónum.	Ungt	ávaxtaríkt	vín	frá	Spáni.	Hentar	best	með	lamba-	og	nautakjöti.	Tilbúið	og	drek-

kist	strax.	

12080	 750	ml	 2005	 14,5%	 	 	 	

EFLSY	 	 	 verð	1.390 kr.	

Það er hefð fyrir því að nota glæsilegustu vín veraldar með villi-
bráð, sama hver hún er. Íslensk villibráð, eins og rjúpan, hrein-
dýrið og villigæsin, er afar bragðmikil og kallar á bragðmikil og 
kröftug vín. Það er því á stórhátíðum sem við kaupum kraftmikil 
og glæsileg vín til að hafa með hátíðarmatnum. Villibráðin er þó 
ekki öll jafn bragðmikil og sú íslenska, t.d. eru akurhæna og fasani 
mun léttari og hafa verður þennan mismun í huga þegar valið er 
vín með villibráð.  

Masi CaMpoFiorin 
Rauðvín	

Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	sýruríkt	með	litlu	tanníni.	Ungt,	frískt,	berjakeimur.	Ávaxtaríkt	og	

þægilegt	vín.	Hentar	best	með	léttari	villibráð,	lambi	og	ljósu	kjöti.	Tilbúið	en	þolir	geymslu	í	allt	að	

tvö	ár.	

00177	 750	ml	 2004	 13,0%	 verð	áður	1.490	kr.	 	

DLMPY	 	 	 verð	nú	1.370 kr.	

torres Mas la plana Cabernet sauvignon 
Rauðvín	
Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt,	mikil	þroskuð	tannín,	dökk	ber,	sólber,	lauf,	krydd,	jörð,	

skógarbotn.	Mikið	og	þungt	Cabernet	Sauvignon	frá	Penedés.	Hentar	best	með	villibráð,	lamba-	og	

nautakjöti.	Tilbúið	en	geymist	í	sex	til	tíu	ár.	

02228	 750	ml	 2002	 13,5%	 verð	áður	2.980	kr.	 	

EFHTÆ	 	 	 verð	nú	2.730 kr.	

VILLIbRÁÐ

REYNSLUFLOKKUR	

Fæst	í	Hei›rúnu,	Kringlunni,	Ei›istorgi,	Hafnarfir›i,	Smáralind	og	Akureyri.



isole e olena Chianti ClassiCo 
Rauðvín	
Múrsteinsrautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt,	lítil	tannín.	Mildur	þroskaður	ávöxtur,	rauð	ber,	

brennisteinstónar.	Létt	Chianti	í	hefðbundnum	stíl.	Tilbúið	en	þolir	geymslu	í	nokkur	ár.	

03441	 750	ml	 2004	 13,5%	 verð	áður	1.750	kr.	 	

DGMY	 	 	 	 verð	nú	1.650 kr.	

CarMen reserve CarMenere-Cabernet 
Rauðvín
Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	fylling,	þurrt,	ferskt,	mikil	þroskuð	tannín,	sólber,	minta,	vanilla,	eik	og	krydd.	

Mintuvafin,	ávaxtarík	blanda	frá	Chile.	Hentar	best	með	villibráð,	nauta-	og	lambakjöti.	Tilbúið	en	mun	

geymast	í	þrjú	til	fimm	ár.	

04859	 750	ml	 2004	 13,5%	 verð	áður	1.490	kr.	 	

EFHÆ	 	 	 	 verð	nú	1.390 kr.	

Castillo perelada reserva 
Rauðvín	

Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín.	Dökk	ber,	kaffi,	steinefni,	jörð.	

Þroskaður	þéttur	ávöxtur.	Hentar	vel	með	villibráð	og	lambakjöti.	Tilbúið	en	þolir	nokkurra	ára	

geymslu.	

09747	 750	ml	 2001	 14,5%	 verð	áður	1.670	kr.	 	

EFHY	 	 	 	 verð	nú	1.570 kr.	

Cepa gavilan 
Rauðvín	
Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt,	þroskuð	tannín.	Rauður	berjaávöxtur,	appelsínubörkur.	

Klassískur,	léttur	Ribera	del	Duero.	Hentar	best	með	villibráð,	nauta-	og	lambakjöti.	Tilbúið	en	mun	

geymast	í	þrjú	til	fimm	ár.	

09813	 750	ml	 2005	 14,0%	 verð	áður	1.590	kr.	 	

EFHY	 	 	 	 verð	nú	1.490 kr.	

CasablanCa el bosQue Cabernet sauvignon 
Rauðvín	
Dökkkirsuberjarautt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín,	sólber,	lauf,	krydd,	minta.	

Sólberjaríkur	og	kryddaður	Cabernet	Sauvignon	frá	Chile.	Hentar	best	með	villibráð	og	bragðmeiri	

kjötréttum.	Tilbúið	en	geymist	í	þrjú	til	fimm	ár.	

09954	 750	ml	 2003	 14,0%	 verð	áður	1.890	kr.	 	

EFHTÆ	 	 	 verð	nú	1.690 kr.	

uitkyk Cabernet sauvignon - shiraz 
Rauðvín	
Dökkkirsuberjarautt.	Góð	fylling,	þurrt	og	ferskt	með	þroskuðu	tanníni.	Dökk	ber,	plóma,	lyng,	minta,	

tóbak,	jörð.	Ávaxtarík	blanda	frá	Suður-Afríku	með	öll	réttu	einkennin.	Hentar	best	með	villibráð,	

nauta-	og	lambakjöti.	

10317	 750	ml	 2003	 13,5%	 verð	áður	2.090	kr.	 	

EFHÆ	 	 	 	 verð	nú	1.890 kr.	

valduero reserva 
Rauðvín	
Múrsteinsrautt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	mjúk	tannín,	þroskaður	súr	ávöxtur,	appelsína,	skógar-	

og	sveitatónar.	Þroskuð	klassík	frá	Ribera	del	Duero.	Hentar	best	með	villibráð,	lamba-	og	nautakjöti.		

Tilbúið	en	endist	í	ein	fimm	ár	í	viðbót.	

10706	 750	ml	 1999	 13,0%	 verð	áður	2.720	kr.	 	

EHTÆ	 	 	 	 verð	nú	2.490 kr.	

Cennatoio Chianti ClassiCo 
Rauðvín	
Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þurrkandi	tannín.	Dökkur,	sólbakaður	ávöxtur,	krydd,	

jörð,	kakó.	Þungur	jarð-	og	lyngkenndur	ávöxtur,	þurrkandi	tannín.	Hentar	best	með	villibráð	og	lambi.	

Þarfnast	geymslu	eða	umhellingar.	

12041	 750	ml	 2004	 13,0%	 verð	áður	3.150	kr.	 	

EFHÖ	 	 	 	 verð	nú	2.990 kr.

biChot beaune preMier Cru les avauX 
Rauðvín	
Rúbínrautt.	Góð	fylling,	þurrt	og	ferskt	með	miðlungstanníni.	Kirsuberja-	og	eikarkeimur.		

09879	 750	ml	 2002	 13.,0%	 	 	 	

EFLX	 	 	 	 verð	2.870 kr.	 	

	

Þorláksmessa er haldin til 
minningar um Þorlák hinn 
helga Þórhallsson biskup í 
skálholti. hann lést 23. desem-
ber 1193 og var messa þennan 
dag honum til heiðurs lögleidd 
1199. Á seinni tímum hefur 
Þorláksmessa orðið hluti af 
jólaundirbúningnum, þennan 

dag eru margir vanir að ljúka 
við að skreyta heimilin, kaupa 
jólagjafirnar og sjóða jóla-
hangikjötið. sá siður að borða 
kæsta skötu á Þorláksmessu 
er ættaður af vesturlandi en 
hann hefur breiðst út um allt 
land á seinni árum. 

Þorláksmessa



Hér þarf að gæta sérstaklega að því að velja ávaxtarík og mjúk 
vín. Um leið og við notum tannískt vín með reyktum mat verður 
vínið ákaflega óspennandi á bragðið. Mýkt og sætkenndur ávöxtur 
eru því töfraorðin. Sérstaklega er erfitt að finna vín sem getur 
farið vel með hangikjötinu okkar, þar sem af því er sterkt salt- og 
reykbragð. Sætt hentar yfirleitt best með mikið reyktum og 
söltuðum réttum.

MarQues de arienzo gran reserva 
Rauðvín	
Múrsteinsrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	mjúk	tannín	með	þroskuðum,	rauðum	ávexti,	kryddi	og	

jarðartónum.	Þroskaður	og	ilmríkur	Rioja	drykkur.	Hentar	best	með	reyktu	kjöti	en	einnig	með	góðri	

villibráð.	Tilbúið	en	mun	geymast	í	einhver	ár	í	viðbót.	

00124	 750	ml	 1996	 13,0%	 verð	áður	1.890	kr.	 	

FHR	 	 	 	 verð	nú	1.790 kr.	

MonteCillo Crianza 
Rauðvín	
Kirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	hörð	tannín.	Létt	rauðber,	tunna,	grösugt.	Ávöxtur	

blandaður	sveitatónum.	Hentar	vel	með	reyktu	kjöti	og	ljósu.	Tilbúið	en	þolir	geymslu	í	eitt	til	tvö	ár.	

00133	 750	ml	 2003	 13,5%	 verð	áður	1.190	kr.	 	

DLPY	 	 	 	 verð	nú	1.090 kr.	

kWv roodeberg 
Rauðvín	

Múrsteinsrautt.	Þétt	fylling,	höfugt,	þurrt	og	ferskt	með	þroskuðu	tanníni.	Leður,	jörð,	bakaður	

ávöxtur,	tóbak,	þroskað.	Þroskaður	ávöxtur,	tóbaks	og	jarðarkeimur.	Hentar	vel	með	reyktu	kjöti,	ljósu	

kjöti	og	svínakjöti.	Tilbúið	og	geymist	í	eitt	til	tvö	ár.	

00219	 750	ml	 2003	 14,0%	 verð	áður	1.290	kr.	 	

EFRY	 	 	 	 verð	nú	1.190 kr.	

MCguigan blaCk label shiraz 
Rauðvín	

Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	Berjaríkt,	lyng,	minta,	létt	eik.	Sælgætiskenndur	

ávöxtur	og	eucalyptus-tónar	eru	afgerandi	í	þessu	Shiraz	víni.	Hentar	best	með	reyktu	og	ljósu	kjöti.	

Tilbúið	en	þolir	geymslu	í	eitt	til	tvö	ár.	

05927	 750	ml	 2004	 13,5%	 	 	 	

DJRY	 	 	 	 verð	1.280 kr.	

Morande vitisterra Merlot grand reserve 
Rauðvín	

Dökkkirsuberjarautt.	Þétt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	þroskuðu	tanníni.	Lyng,	dökk	ber,	eik.	Höfugt	

eftirbragð.	Mjúkur	og	mikill	Merlot	frá	Chile.	Hentar	vel	með	reyktu	kjöti,	lamba-	og	nautakjöti.	Tilbúið	

og	drekkist	sem	fyrst.	

09217	 750	ml	 2003	 14,0%	 verð	áður	1.690	kr.	 	

EFJX	 	 	 	 verð	nú	1.590 kr.	

lindeMans shiraz Cabernet 
Rauðvín	

Dökkfjólublátt.	Meðalfylling.	Þurrt	og	ferskt,	þroskuð	tannín.	Sælgætiskenndur	berjablámi,	létt	

krydd.	Ávaxtahlaup	í	fljótandi	formi.	Hentar	best	með	ljósu	og	reyktu	kjöti.	Tilbúið	og	batnar	ekki	við	

geymslu.	

09563	 3000	ml	 2006	 13,5%	 verð	áður	3.800	kr.	 	

DGJX	 	 	 	 verð	nú	3.600 kr.	

MCpherson shiraz 
Rauðvín	

Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	mjúk	tannín,	með	sælgætiskenndum	ávexti,	eik,	kryddi	

og	reyktum	tóni.	Sælgætiskenndur	ávöxtur	með	reyktum	tóni.	Hentar	best	með	reyktu	og	ljósu	kjöti.	

Tilbúið	en	geymist	í	eitt	til	tvö	ár.	

10250	 750	ml	 2004	 14,0%	 verð	áður	1.390	kr.	 	

GJRY	 	 	 	 verð	nú	1.290 kr.	

viCar’s ChoiCe riesling 
HvíTvín	
Sítrónugult.	Meðalfylling,	sætuvottur,	sýruríkt,	snarpt.	Mangó,	steinefni,	greip,	sítróna,	olía.	Nett	

þroskaður	Riesling	sem	skilar	léttum	olíukeim	í	ilmi.	Sítrus	og	súr	epli	í	bragði.	Hentar	vel	með	fisk-

réttum,	ljósu	kjöti	og	reyktu	kjöti.	Drekkist	fljótt.	

10407	 750	ml	 2005	 12,5%	 	 	 	

BDRY	 	 	 	 verð	1.390 kr.	

aretey teMpranillo 
Rauðvín	
Kirsuberjarautt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	þroskuð	tannín,	mjúkur	skógarberjakeimur	og	

ristaðir	eikartónar.	Mjúkur	skógarberjaávöxtur.	Hentar	best	með	reyktu	kjöti	og	svínakjöti.	Tilbúið	og	

drekkist	sem	fyrst.	

10540	 750	ml	 2003	 12,5%	 verð	áður	1.510	kr.	 	

FGR	 	 	 	 verð	nú	1.090 kr.	

REYkt kjöt

REYNSLUFLOKKUR	

Fæst	í	Hei›rúnu,	Kringlunni,	Ei›istorgi,	Hafnarfir›i,	Smáralind	og	Akureyri.



gnarly head zinFandel 
Rauðvín	

Ljósrúbínrautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	mjúk	tannín.	Skógarber,	blóðberg.	Ávaxtaríkur	og	

mjúkur	Zinfandel.	Hentar	best	með	reyktu-	eða	ljósu	kjöti.	Tilbúið	en	þolir	geymslu	í	eitt	til	tvö	ár.	

10959	 750	ml	 2005	 14,5%	 verð	áður	1.490	kr.	 	

DJR	 	 	 	 verð	nú	1.390 kr.	

Jindalee shiraz 
Rauðvín	
Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín,	höfugt.	Dökk	ber,	mentól,	lakkrís.	Ávaxtaríkt	og	

sælgætiskennt	vín,	sem	á	vel	við	reykt	og	ljóst	kjöt.	Tilbúið	og	batnar	ekki	við	geymslu.	

10991	 1500	ml	 2006	 14,0%	 verð	áður	1.990	kr.	 	

DJRY	 	 	 	 verð	nú	1.890 kr.	

LjÓSt kjöt
Í þessum flokki eru vín sem henta sérstaklega vel með ljósu kjöt-
meti á borð við kjúkling, kalkún, svína- og kálfakjöt en slíkt kjöt 
tekur við bæði rauðu og hvítu víni. Þetta eru réttir sem liggja á 
mörkum þess að krefjast annað hvort öflugs hvítvíns eða léttari 
tegunda rauðra vína. Þessu getur hver og einn ráðið og hagað sam-
setningu eftir eigin smekk.

biChot saint-eMilion 
Rauðvín	
Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín,	rauð	ber,	lyng,	skógarbotn.	Léttur	ávaxta-

ríkur	og	tannískur	Saint-Emilion.	Hentar	best	með	ljósu	kjöti	og	svínakjöti.	Tilbúið	en	geymist	í	eitt	til	

tvö	ár.	

00006	 750	ml	 2004	 12,0%	 	 	 	

DFGLY	 	 	 verð	1.490 kr.	

gallo FaMily sonoMa County Chardonnay 
HvíTvín	

Sítrónugrænt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt,	milt.	Eik,	vanilla,	ristun,	ger,	suðrænn	ávöxtur.	Þroskaður	

Chardonnay	frá	Kaliforníu,	með	afgerandi	keim	af	suðrænum	ávöxtum	í	bland	við	eik.	Hentar	vel	með	

fiskréttum	og	ljósu	kjöti.	Drekkist	strax.	

02454	 750	ml	 2002	 14,0%	 verð	áður	1.590	kr.	 	

CDJX	 	 	 	 verð	nú	1.490 kr.	

lan Crianza 
Rauðvín	
Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	þroskuðu	tanníni.	Rauð	ber,	lyng,	krydd,	jörð,	létt	eik.	

Ferskur	og	ávaxtaríkur	Rioja	Crianza.	Hentar	best	með	ljósu	kjöti	og	svínakjöti.	Tilbúið	en	geymist	í	tvö	

til	þrjú	ár.	

03753	 750	ml	 2004	 13,0%	 	 	 	

DFGÆ	 	 	 	 verð	1.260 kr.	

sensi Chianti 
Rauðvín	
Rúbínrautt.	Létt	fylling,	þurrt,	lítil	þurrkandi	tannín.	Grænmeti,	ofþroskaður	ávöxtur.	Létt,	jarð-

efnatónað	og	ávaxtaríkt	Chianti.	Tilbúið	en	þolir	geymslu	í	allt	að	eitt	ár.	

04825	 750	ml	 2006	 12,0%	 verð	áður	1.290	kr.	 	

MSX	 	 	 	 verð	nú	1.190 kr.	

robertson Winery Cabernet sauvignon 
Rauðvín	
Ljóskirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	mjúk	tannín,	sólbakaður	ávöxtur,	lyng,	tóbak,	jörð.	

Léttur,	ilmríkur	og	aðgengilegur	drykkur	frá	Suður-Afríku.	Hentar	vel	með	ljósu	kjöti	og	svínakjöti.	

Tilbúið	en	geymist	vel	næstu	tvö	árin.	

05707	 750	ml	 2004	 13,5%	 verð	áður	1.290	kr.	 	

DGRY	 	 	 	 verð	nú	1.190 kr.

Áramótabrennur virðast vera 
séríslenskur siður en í ýmsum 
öðrum löndum tíðkast að 
kveikja í bálkesti við önnur 
tilefni. Það voru skólapiltar í 
hólavallaskóla í reykjavík sem 
stóðu fyrir fyrstu áramóta-
brennunni sem vitað er um 
árið 1791. rúmum 50 árum 

síðar eru áramótabrennur 
orðnar nokkuð algengar og 
þá var líka farið að dansa 
álfadans í kringum brennurnar. 
Árið 2006 voru ellefu áramóta-
brennur í reykjavík og árlega 
kveðja landsmenn gamla árið 
með því að skjóta upp meira 
en 500.000 flugeldum.  

Áramótabrennur

gallo FaMily sonoMa County Chardonnay 
HvíTvín
Sítrónugrænt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt,	milt.	Eik,	vanilla,	ristun,	ger,	suðrænn	ávöxtur.	Þroskaður	

Chardonnay	frá	Kaliforníu,	með	afgerandi	keim	af	suðrænum	ávöxtum	í	bland	við	eik.	Hentar	vel	með	

fiskréttum	og	ljósu	kjöti.	Drekkist	strax.	

02454	 750	ml	 2002	 14,0%	 verð	áður	1.590	kr.	 	

CDJX	 	 	 	 verð	nú	1.490 kr.



peter lehMann Chardonnay 
HvíTvín	

Ljóssítrónugrænt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt.	Grösugt,	kiwi,	létt	eik.	Ástrali	með	suðrænum	

ávaxtatónum	og	nettum	eikarkeim.	Hentar	vel	með	ljósu	kjöti	og	fiskréttum.	Drekkist	fljótlega.	

07409	 750	ml	 2005	 13,0%	 verð	áður	1.390	kr.	 	

CDIY	 	 	 	 verð	nú	1.290 kr.	

broWn brothers everton	

Rauðvín	

Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	sýruríkt	með	þroskuðu	tanníni	og	þéttum	berjakeim,	mintu-	og	

karamellutónum.	Fersk	ávaxtarík	blanda	frá	Ástralíu.	Hentar	best	með	ljósu	kjöti	og	reyktu.	Tilbúið	en	

geymist	í	allt	að	tvö	ár.	

07548	 750	ml	 2004	 13,.5%	 	 	 	

EFGJY	 	 	 verð	1.290 kr.	

planeta la segreta 
Rauðvín	
Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín.	Sælgætiskenndur	berjarauði	og	krydd-

keimur.	Hentar	best	með	ljósu	kjöti	og	svínakjöti.	Tilbúið	en	mun	geymast	í	tvö	til	þrjú	ár.	

07667	 750	ml	 2003	 13,.0%	 verð	áður	1.290	kr.	 	

DGM	 	 	 	 verð	nú	1.190 kr.	

Maestro italiano Merlot Cabernet 
Rauðvín	

Rúbínrautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	litlu	tanníni.	Sætkenndir,	rauðir	berjatónar.	Léttur	og	

nammikenndur	Ítali.	Hentar	best	með	ljósu	kjöti	og	svínakjöti.	Tilbúið	og	drekkist	innan	árs.	

07866	 750	ml	 2005	 13,0%	 verð	áður	1.380	kr.	 	

DGJY	 	 	 	 verð	nú	1.280 kr.	

lindeMans Chardonnay 
HvíTvín	

Ljóssítrónugult.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt.	Suðrænn	ávöxtur,	sítrus,	eik,	hneta.	Létt,	ferskt	

Chardonnay,	tilbúið	og	batnar	ekki	við	geymslu.	Fer	vel	með	fiskréttum,	skelfiski	og	ljósu	kjöti.

09562	 3000	ml	 2004	 13,5%	 verð	áður	3.800	kr.	 	

ACDX	 	 	 	 verð	nú	3.600 kr.	

poggio belvedere 
Rauðvín	
Dökkkirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín.	Þéttur	berjakjarni,	útihús,	tóbak.	

Sveitakeimur,	krydd	og	ávöxtur.	Hentar	best	með	ljósu	kjöti	og	svínakjöti.	Tilbúið	en	geymist	í	tvö	til	

þrjú	ár.	

09675	 750	ml	 2003	 13,0%	 verð	áður	1.690	kr.	 	

DEFTY	 	 	 verð	nú	1.590 kr.	

patriarChe pinot noir 
Rauðvín
Ljóskirsuberjarautt.	Stöm	fylling,	þurrt	og	ferskt	með	miklu,	þurrkandi	tanníni.	Jarðarber,	lakkrís,	lyng.	

Léttur	og	jarðkenndur	ávöxtur.	Hentar	best	með	ljósu	kjöti	og	svínakjöti.	Tilbúið	en	geymist	í	eitt	til	

tvö	ár.	

09951	 750	ml	 2003	 13,0%	 verð	áður	1.590	kr.	 	

DGX	 	 	 	 verð	nú	1.490 kr.	

rapido red 
Rauðvín	

Rúbínrautt.	Létt	fylling,	þurrt	og	ferskt	með	litlu,	þurrkandi	tanníni.	Ferskur,	léttur	ávöxtur	og	lyng-

tónar.	Léttur	og	sýruríkur	Ítali.	Hentar	best	með	ljósu	kjöti	og	grænmetisréttum.	Tilbúið	og	batnar	ekki	

við	geymslu.	

10492	 750	ml	 2005	 12,0%	 	 	 	

DIMX	 	 	 	 verð	1.090 kr.	

Muriel Crianza 
Rauðvín	

Múrsteinsrautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt	með	mjúku	tanníni.	Þroskaður,	rauður	ávöxtur,	hindber,	

brómber,	vanilla.	Þokkalegur	Rioja	Crianza.	Hentar	best	með	ljósu	kjöti,	svínakjöti	og	léttari	villibráð.	

10621	 750	ml	 2001	 13,0%	 verð	áður	1.390	kr.	 	

DFGY	 	 	 	 verð	nú	1.290 kr.	

pepperWood grove viognier 
HvíTvín	
Sítrónugult.	Þung	meðalfylling,	þurrt,	milt.	Þroskaður,	smjörkenndur	ávöxtur.	Hentar	best	með	ljósu	

kjöti.	Tilbúið	og	drekkist	strax.	

10640	 750	ml	 2005	 13,5%	 verð	áður	1.490	kr.	 	

DKVX	 	 	 	 verð	nú	1.390 kr.	

Funky llaMa Cabernet sauvignon 
Rauðvín	
Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	milt,	með	þroskuðu	tanníni	og	sætkenndum	ávexti.	Léttur	og	

sætkenndur	en	nokkuð	tannískur.	Hentar	best	með	ljósu	kjöti	og	svínakjöti.	Tilbúið	og	batnar	ekki	við	

geymslu.	

10726	 750	ml	 2005	 13,0%	 verð	áður	990	kr.	 	

DGJX	 	 	 	 verð	nú	790 kr.	

REYNSLUFLOKKUR	

Fæst	í	Hei›rúnu,	Kringlunni,	Ei›istorgi,	Hafnarfir›i,	Smáralind	og	Akureyri.



tango sur Cabernet sauvignon 
Rauðvín	

Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt,	með	þroskuðu	tanníni	og	eilítið	súrum	og	rauðum	berja-

keim.	Þroskaður,	léttur	Cabernet	frá	Argentínu.	Hentar	best	með	ljósu	kjöti.	Tilbúið	og	batnar	ekki	við	

geymslu.	

10731	 750	ml	 2005	 13,0%	 verð	áður	1.090	kr.	 	

DFGX	 	 	 	 verð	nú	890 kr.	

tango sur MalbeC 
Rauðvín	

Kirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þurrkandi	tannín	með	dökkum	berjum,	lyngi	og	jörð.	

Léttur	Malbec.	Hentar	best	með	ljósu	kjöti.	Tilbúið	og	batnar	ekki	við	geymslu.	

10733	 750	ml	 2005	 13,0%	 verð	áður	1.090	kr.	 	

DGJY	 	 	 	 verð	nú	890 kr.	

villa puCCini Chianti riserva	

Rauðvín	

Kirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	sýruríkt,	miðlungstannín.	Þroskaður	ávöxtur,	þurrkuð	blóm,	

lauf.	Létt,	einfalt	og	hefðbundið.	Tilbúið	en	þolir	geymslu	í	eitt	til	tvö	ár.	

10864	 750	ml	 2003	 12,5%	 	 	 	

DGPY	 	 	 	 verð	1.190 kr.	

Canti Merlot sangiovese 
Rauðvín	

Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín.	Sælgætiskenndur	berjailmur	og	laufkenndir	

skógartónar.	Létt	og	aðgengilegt	rauðvín.	Tilbúið	og	batnar	ekki	við	geymslu.	

12066	 250	ml	 2006	 1,0%	 verð	áður	510	kr.	 	

DGJY	 	 	 	 verð	nú	460 kr.	

toro rosado 
RÓSavín	

Jarðarberjarautt.	Létt	fylling,	þurrt,	ferskt	með	sætkenndum	skógarberjakeim	og	lauftónum.	Léttur,	

ávaxtaríkur,	sætkenndur	Rosado.	Hentar	best	með	ljósu	kjöti,	pasta	og	grænmetisréttum.	Tilbúið	og	

batnar	ekki	við	geymslu.	

12079	 750	ml	 2006	 14,5%	 verð	áður	1.390	kr.	 	

CJPY	 	 	 	 verð	nú	1.290 kr.	

gallo FaMily sonoMa Country Cabernet sauvignon 
Rauðvín	

Rúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt,	milt,	þroskuð	tannín.	Dökk	ber,	sólber,	létt	eik,	vanilla.	Vanillu-	og	

sælgætiskenndur	ávöxtur.	Hentar	best	með	svína-,	nauta-	og	lambakjöti.	Tilbúið	en	mun	geymast	í	eitt	

til	tvö	ár.	

02453	 750	ml	 2004	 13,.5%	 verð	áður	1.590	kr.	 	

EFGY	 	 	 	 verð	nú	1.490 kr.	

ConCha y toro Frontera Cabernet sauvignon 
Rauðvín	

Kirsuberjarautt.	Létt	meðalfylling,	þurrt,	milt,	lítil	tannín.	Dökkur	berjaávöxtur,	reykt.	Léttur,	rauður	

ávöxtur.	Hentar	best	með	ljósu	kjöti	og	svínakjöti.	Tilbúið	og	þolir	ekki	geymslu.	

04105	 3000	ml	 2006	 12,0%	 verð	áður	3.390	kr.	 	

DGSX	 	 	 	 verð	nú	3.290 kr.	

italia MontepulCiano 
Rauðvín	

Dökkrúbínrautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt,	þurrkandi	tannín,	dökk	ber	og	jarðartónar.	Miðlungs-

fylltur	Ítali	frá	Abruzzo.	Hentar	best	með	svínakjöti.	Tilbúið	en	mun	geymast	næsta	árið.	

10495	 750	ml	 2003	 13,5%	 verð	áður	1.250	kr.	 	

FGS	 	 	 	 verð	nú	1.150 kr.	

pepperWood grove syrah 
Rauðvín	

Rúbínrautt.	Mjúk	meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín	með	laufkryddaðum,	rauðum	berjakeim	og	

léttristuðum	eikartónum.	Nammikenndur	ávaxtahlaupskeimur	með	reyktum	tóni.	Hentar	best	með	

svínakjöti	og	reyktu	kjöti.	Tilbúið	en	geymist	í	eitt	til	tvö	ár.	

10641	 750	ml	 2004	 13,5%	 verð	áður	1.490	kr.	 	

DGJY	 	 	 	 verð	nú	1.390 kr.	

Jólunum lýkur á þrettándanum 
sem er 6. janúar en þá heldur 
síðasti jólasveinninn aftur 
til fjalla eins og segir í vísu 
Jóhannesar úr kötlum: „svo 
tíndust þeir í burtu, það tók 
þá frost og snjór. Á þrettánd-
anum síðasti sveinstaulinn 

fór.“ samkvæmt þjóðtrúnni 
tala kýr mannamál á 
þrettándanum, selir fara úr 
hömum sínum, kirkjugarðar 
rísa og álfar flytjast búferlum. 
hættulegt gat verið að hlusta 
á tal kúnna því þær reyndu að 
æra þá sem það gerðu.

Þrettándinn



tango sur shiraz	

Rauðvín	

Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt	og	ferskt,	með	þroskuðu	tanníni,	sælgætiskenndum	berjabláma	

og	kryddtónum.	Léttur	argentínskur	Shiraz.	Hentar	best	með	svínakjöti.	Tilbúið	og	batnar	ekki	við	

geymslu.	

10732	 750	ml	 2005	 13,0%	 verð	áður	1.090	kr.	 	

FGJY	 	 	 	 verð	nú	890 kr.	

the stuMp JuMp grenaChe shiraz Mourvedre 
Rauðvín	

Kirsuberjarautt.	Meðalfylling,	þurrt,	ferskt,	þroskuð	tannín.	Plómur,	kirsuber,	lakkrís.	Létt,	skemmtileg	

blanda	frá	Ástralíu.	Hentar	best	með	svínakjöti	og	ljósu	kjöti.	Tilbúið	en	þolir	geymslu	í	eitt	til	tvö	ár.	

10929	 750	ml	 2005	 14,5%	 verð	áður	1.590	kr.	 	

DGMY	 	 	 	 verð	nú	1.490 kr.	

thorntree shiraz 
Rauðvín	

Rúbínrautt.	Þétt	fylling,	höfugt,	þurrt,	ferskt,	lítil	tannín.	Dökk	ber,	jörð,	tóbak,	lakkrís.	Sælgætis-

kenndur	og	ávaxtaríkur	Shiraz.	Hentar	best	með	svínakjöti	og	ljósu	fuglakjöti.	Tilbúið	en	geymist	í	eitt	

ár	í	viðbót.	

11007	 750	ml	 2006	 14,.0%	 verð	áður	1.090	kr.	 	

FGJ	 	 	 	 verð	nú	890 kr.	
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nauTaKJÖT
REYKT	KJÖT
LÉTTaRI	vILLIBRÁð
SMÁRÉTTIR
GRÆnMETISRÉTTIR
SÓLPaLLavín
FORDRYKKIR	OG	SMÁRÉTTIR
POTTRÉTTIR
aLIFuGLaR
LaMBaKJÖT
SvínaKJÖT
KRÖFTuGRI	vILLIBRÁð

GRILLað	KJÖT
auSTuRLEnSKuR	MaTuR
OSTaR
PaSTa	OG	PíTSuR
ÁBÆTISRÉTTIR
SKELFISKuR
STERKKRYDDaðuR	MaTuR
FISKuR
EITT	OG	SÉR
TILBÚIð	að	DREKKa
TILBÚIð	að	DREKKa,	MÁ	GEYMa
DREKKIST	STRaX

REYNSLUFLOKKUR	

Fæst	í	Hei›rúnu,	Kringlunni,	Ei›istorgi,	Hafnarfir›i,	Smáralind	og	Akureyri.




