Vin fra

TOSCANA

FORDRYKKUR

RUFFINO LA SOLATIA PINOT GRIGIO
HVITVIN | @rere |

8242 750 135% Mekka Wines & Spirits hf
Ljéssitrénugult. Medalfylling, purrt, fersk syra. Ljos avoxtur, pera, meléna.
LEONARDO TREBBIANO

HVITVIN lave/ |

12564 750 12% Globus hf

Ljossitrénugult. Létt fylling, purrt, fersk syra. Steinefni, sitrusbérkur, eplakjarni.

MAMMA PICCINI BIANCO DI TOSCANA

HVITVIN o/ 1

18689 750 12% Olgerdin Egill Skallagrimsson
Sitrénugult. Létt fylling, purrt, ferskt. Ljos avxtur, sitrus, steinefni.

BARONCINI TOSCANA BIANCO
HVITVIN ere’ |

19162 750 12%
Félsitrénugult. Létt medalfylling, purrt, fersk syra. Ljos avoxtur, sitrus, pera, krydd, steinefni.

FISKUR/SKELFISKUR

VILLA ANTINORI HVITT

HVITVIN |@ve/ |

361 750 12% Globus hf

Ljossitrénugult. Létt medalfylling, purrt, fersk syra. Sitrus, greip, epli, grosugt.

BANFI FONTANELLE CHARDONNAY

HVITVIN |@ve/ |

2123 750 13% Bakkus ehf

Ljossitrénugult. Létt medalfylling, purrt, fersk syra. Sitrus, ananas, stjérnuavxtur.

BANFI LE RIME CHARDONNAY & PINOT GRIGIO
HVITVIN Vwreh |

2510 750 125% Bakkus ehf
Ljossitrénugult. Létt medalfylling, purrt, fersk syra. Pera, melona, sitrus.

BANFI LE RIME CHARDONNAY & PINOT GRIGIO
RVITVIN Vs

10984 375 12% Bakkus ehf
Ljossitronugult. Létt fylling, purrt, fersk syra. Sitrus, meldna, pera.

PICCINI BIANCO TOSCANA

HVITVIN o/ % i

17918 750 125% Olgerdin Egill Skallagrimsson
Sitrénugult. Létt medalfylling, purrt, fersk syra. Sitréna, greip, steinefni.

DONNA DI VALIANO TOSCANA CHARDONNAY
HVITVIN lae/ |

19194 750 13% Olgerdin Egill Skallagrimsson
Ljossitrénugult. Medalfylling, purrt, fersk syra. Mild eik, [jos avéxtur.

TOMMASI DOGANELLA IL PITIGLIANO

HVITVIN B2 AW

19987 750 125% Mekka Wines & Spirits hf
Ljossitrénugraent. Medalfylling, purrt, fersk syra. Hvitir avextir, sitrus, greipaldin.

LJOST KJOT

Winepassion ehf

SANTA CRISTINA TOSCANA

RAUBVIN W @ud€ |

156 750 13% Globus hf

Rubinrautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, proskud tannin. Raud ber, kirsuber, pléma.
RUFFINO CHIANTI

RAUBVIN  Wmd€ N |

159 750 125% Mekka Wines & Spirits hf

Rubinrautt. Létt medalfylling, purrt, fersk syra, litil tannin. Raud ber, lyng.

BANFI SAN ANGELO PINOT GRIGIO
HVITVIN @&/ %1\

2505 750 13% Bakkus ehf
Ljossitrénugult. Medalfylling, purrt, mild syra. Pera, epli, meléna.
PICCINI CHIANTI

RAUBVIN WP |

3385 750 125% Olgerdin Egill Skallagrimsson

Kirsuberjarautt, medalfylling, purrt, fersk syra, miélungstannin. Dékk ber, kirsuber, lyng, lauf.
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SANTA CRISTINA CIPRESSETO ROSATO

ROSAVIN lrew® |

4344 s % Giobus hf 998
Foljardarberjarautt. Létt fylling, purrt, fersk syra. Raud ber, jar8arber.

SANTA CRISTINA CIPRESSETO ROSATO

ROSAVIN e/ % i

6501 750 % Giobus hf 1.899
Ljosjardarberjarautt. Létt fylling, purrt, fersk syra. Jardarber, epli, kakétonar.

BARONE RICASOLI CHIANTI
RAUBVIN YAEY |

aan 750 13% Kar K. Karlsson enf 2.449
Kirsuberjarautt. Létt medalfylling, purrt, fersk syra, proskud tannin. Kirsuber, laufkrydd, ristud eik.

BANFI CHIANTI

RAUBVIN Ve |

5073 750 125% Bakkus enf 2.298

Kirsuberjarautt. Létt medalfylling, purrt, fersk syra, midlungstannin. Kirsuber, j6ré, sveit, krydd.

VILLA PUCCINI TOSCANA
RAUBVIN AeSre |

8441 750 125% AMKA Isiand enf 1.899
Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, midlungstannin. Raud ber, kirsuber, eik, vanilla.
LEONARDO CHIANTI

RAUBVIN Ae¥x|

956 750 125% Giobus hf 1.999

Ljoskirsuberjarautt. Létt medalfylling, purrt, fersk syra, mild tannin. Kirsuber, brémber, barkarkrydd.

ISOLE E OLENA CHARDONNAY COLLEZIONE DE MARCHI

Hitin G e 4 §

9936 750 135% Rolf Johansen & Co ehf 5.150
Sitrénugult. Mjak fylling, purrt, fersk syra. Sudreenir avextir, ananas, mangd, eik, kokos. Getur innihaldid vinstein.

TOMMASI POGGIO AL TUFO ROMPICOLLO
RAUBVIN ve¥ i

10671 750 13% Mekka Wines & Spirts hf 2.599
Kirsuberjarautt. Pétt medalfylling, purrt, mild syra, litil tannin. Dokk ber, létt eik.

VILLA PUCCINI CHIANTI RISERVA
RAUBVIN  Wimd€ R |

10864 750 125% AMKA Isiand enf 1.999
Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, midlungstannin. Jérd, dékk ber, skogarbotn.

VILLA PUCCINI CHIANTI SUPERIORE
RAUBVIN W @€ |

10865 750 125% AMKA Isiand enf 1.899
Kirsuberjarautt. Létt medalfylling, purrt, fersk syra, midlungstannin. Dokk og raud ber, eik, krydd.

SENSI COLLEZIONE SANGIOVESE
rRAUBVIN W €N |

1664 750 125% Perlu-Kaup ehf 1.896
Kirsuberjarautt. Létt medalfylling, purrt, fersk syra, midlungstannin. Raugd ber, lyng.

DA VINCI CHIANTI
RAUBVIN YAEX |

12563 750 125% Giobus hf 2.199
Kirsuberjarautt. Létt medalfylling, purrt, fersk syra, midlungstannin. Kirsuber, barkarkrydd, jord, létt eik.

PICCINI CHIANTI ORGANIC
RAUBVIN virsh |

12577 750 12.5% Olgerdin Egil Skallagrimsson 1.999
Kirsuberjarautt. Létt medalfylling, purrt, fersk syra, midlungstannin. Raud ber, skogarbotn, létt krydd.

BARONCINI NOBILE DI MONTEPULCIANO FONTELELLERA
RAUBVIN Aok 4|

12764 750 13% Winepassion ehf 2.150
Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, proskud tannin. Skégarber, laufkrydd, j5rd, blom.

BARONCINI ROSSO DI MONTEPULCIANO
RAUBVIN Pk %

14233 750 125% Winepassion ehf 1.799
Kirsuberjarautt, medalfylling, purrt, fersk syra, litil proskud tannin. Kirsuber, jord, laufkennt, kryddad.

BARONCINI CHIANTI

RAUBVIN W/ re |

14234 750 125% Winepassion ehf 1.699
Ljéskirsuberjarautt. Létt medalfylling, purrt, fersk syra, litil tannin. Raud ber, lyng.

BARONCINI CHIANTI
RAUBVIN Y&/ %\

18448 1500 12% Winepassion ehf 2.999
Kirsuberjarautt. Létt fylling, purrt, fersk syra, litil tannin. Raud ber, kirsuber.

BARONCINI TOSCANA ROSSO

RAUBVIN W @€ |

14236 750 12% Winepassion ehf 1.599
Ljéskirsuberjarautt. Létt medalfylling, purrt, fersk syra, midlungstannin. Raud ber, lyng.

BARONCINI ROSSO DI MONTALCINO
RAUBVIN YikAN

17764 750 135% Winepassion ehf 2.399
Ljéskirsuberjarautt. Létt medalfylling, purrt, fersk syra, litil proskud tannin. Finleg raud ber, lyng, barkarkrydd.
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PONNUSTEIKTUR SALTFISKUR

med sésu portkonunnar

Sésa portkonunnar (Puttanesca)
Olifuolia, u.p.b. 2 msk.
2 hvitlauksgeirar, fint saxadir
6 flok af ansjésum,
skolud vel i kéldu vatni
burrkadur Chili eftir smekk,
maukadur
900 g plémutématar i dés
20 svartar olifur, steinlausar
1 tsk. oregano
200 g ferskir tdmatar, saxadir
2 msk. kapers

Adferd

Hitid olifuoliu i vidum potti og brunid
hvitlaukinn, beetid ansjésunum saman
vid asamt chili. Ansjésurnar eiga ad
leysast upp pannig ad ar verdi mauk.
P& er tomdtum, 6lifum, kapers og
oregano baett Ut i og sdsan sodin i 30
minatur vid veegan hita. Smakkid til
med salti og pipar.

Med pessum rétti henta vin ur flokknum:

LJOST KJOT

Saltfiskur
800 g saltfiskur, vel Gtvétnud flok

Adferd

Medan s6san sydur er saltfiskurinn
steiktur. Reikna mé& med u.p.b. 180 g &
mann. Best er ad fa vel Gtvotnud flok
og helst hnakkastykki. Steikid fiskinn

i oliu & snarpheitri pdnnu par til hann
er kominn med gullinbrunan lit & badar
hlidar. Setjid fiskinn i eldfast mot og
bakid i forhitudum ofni, 180°C, i u.p.b.
5-8 min.

Setjid fiskstykki & hvern disk og latid
vel af s6su med. Berid fram med
fersku salati.

% VV/INBUDIN

KJUKLINGABRINGA

& mjukri polentu med résmarin- og sitrussosu

Polenta

250 g polenta

1 L kjuklingasod

80 g parmesan, rifinn
80 g mascarpone

Adferd

Hellid kjuklingasodinu i pott og latid
suduna koma upp. Straid sidan
polentunni jafnt i pottinn og beytid
stédugt i & medan. Munid ad leekka
hitann og gaetid ad pvi ad ekki
skvettist heit polenta & hendurnar,
han getur valdid brunasarum.

Sj66id rélega i u.p.b. 10 min. og
beetid pa parmesan og mascarpone
saman vid og hreerid vel.

Setjid sidan polentuna i skal og
leggid plastfilmu pétt yfir. Geymid
skalina i heitu vatnsbadi i potti &
eldavélinni. Petta er haegt ad gera
u.p.b. einni klukkustund &dur en sest
er til bords.

Med pessum rétti henta vin ur flokkunum:
LJOST KJOT
FISKUR/SKELFISKUR

Résmarin- og sitrussésa

250 mlrjomi

250 ml sterkt kjuklingasod

2 greinar ferskt résmarin

1 hvitlaukur, skorinn i tvennt
pannig ad geirarnir opnist

Safi ur halfri sitronu

Salt og pipar

Adferd

Setjid allt i pott og sj66id i u.p.b. 30-
40 min. par til sésan er ordin matulega
pykk. Smakkid pa til med salti og pipar
og jafnvel meiri sitrénusafa.

Kjuklingabringa

4 kjuklingabringur, helst med skinni
1 sitréna

Salt og pipar

Adferd

Skolid bringurnar ur kéldu vatni og
perrid vel. Brunid & badum hlidum &
snarpheitri pénnu.

Kryddié vel med salti og pipar, rifid
bork af einni sitronu yfir og kreistid
safann einnig yfir pénnuna. Flytjid
sidan bringurnar yfir i eldfast mot
4samt skofinu & pénnunni og bakid |
forhitudum ofni i u.p.b. 10-12 min.

% VINBUBDIN

SITRONUVAETT SUMARKAKA

med peru- og mascarponekremi

3egg

600 g sykur

360 ml olifuolia

360 ml mjélk

3 appelsinur, bérkur og safi
480 g hveiti

2 tsk. lyftiduft

Ogn af salti

Safi ur 2 sitrénum

Adferd

Hitid ofninn i 170°C. beytid eggin og
sykurinn vel saman. Baetid mjolk, oliu
og appelsinusafa saman vid. Blandié
purrefnunum varlega saman vid og
hreerid vel. Setjid soppuna i smurt og
hveitistrad bokunarform og bakid i
50-60 mindtur.

Pegar kakan er fullb6kud er han tekin
Ur ofninum og g6t stungin i hana

ad ofan & mérgum stédum. Hellid
sitrénusafanum varlega yfir kokuna
og reynid ad lata renna inn i hana.
L4tid kokuna na stofuhita og berid
fram med peru- mascarponekremi.

Veljid seetari vin eins og:
VIN SANTO fra Toscana
ASTI FREYBIVIN fra Nordur-italiu

Kurl

50 g hveiti

50 g hrasykur
50 g spelt

50 g smjor
Ogn af salti

Adferd

Hreerid létt saman i hreerivél, setjid i
punnu lagi & bokunarpappir og bakid i
15 min. vid 150°C.

Peru- og mascarponekrem

200 g mascarpone

40 g florsykur

2 pera, flysjud og kjarnhreinsud,
fint s6xud

Safi ur Yz sitrénu

Adferd
Setjid allt i hreerivél og peytid vel
saman.

Dreifid kurli yfir kokuna og berid hana

fram med kreminu og ferskum berjum.

% \/INBUDIN

GIRNILEGAR
UPPSKRIFTIR
0OG VININ
MED

TOSCANA

—DAGAR



Toscana dagar

i juni og jali verda itolsk vin fra Toscana héradi hofd i havegum

Vinbudunum. | pessum beeklingi er ad finna 6 uppskriftir ad girnilegum,

itolskum réttum auk leidbeininga um val & vini med. Njotid vel!

Leifur Kolbeinsson,
matreidslumeistari

og framkvaemdastjori
Kolabrautarinnar i Hérpu, pekkir
vel til italskrar matarmenningar.
Hann heimseekir ftaliu reglulega,
baedi til ad seekja sér innblastur
og til ad heimsaekja gamla vini
medal matreidslumanna og
vinframleidenda.

Einkunnarord Leifs i matargerd
eru einfaldleiki og ferskleiki. Hér
gefur hann okkur uppskriftir ad
einféldum en omotstaedilegum
réttum par sem fslenskt hraefni
feer ad njéta sin undir &hrifum

fréa italskri matreidsluhefd.

Verd i beeklingi gildir i juni 2012 2. Utgéfa

Birt med fyrirvara um prentvillur Honnun: ENNEMM / NM52501
Utgefandi: ATVR / Vinbudin Ljosmyndir: Kristjan Maack
Abyrgdarmadur: fvar J. Arndal Stilisti: Valdis Gudmundsdattir
Ritstjori: Jéna Grétarsdottir Prentun: Prentmet

VINBUDIN

TAGLIATELLE

med geitaosti, sélpurrkudum témastum, furuhnetum

og klettakali

400 g tagliatelle

1 dés mjukur geitaostur (Chavroux)
80 g sélpurrkadir tématar, fint saxadir
40 g furuhnetur, vel ristadar

150 g klettakal

Pipar

Vatn af pastanu

Med pessum rétti henta vin ar flokkunum:
FORDRYKKUR
FISKUR/SKELFISKUR

Adferd

Setjié gédan pott yfir til sudu. bad
parf 1 litra af vatni fyrir hver 100 g
af pasta og 10 g af salti i hvern litra
af vatni. Latid pastad i vel sjédandi
vatn og fylgid leidbeiningum
framleidandans hvad vardar
sudutima.

Takid 50 ml af pastavatninu

og hellid & vida ponnu. Batid
sélpurrkudu témdtunum og
geitaostinum saman vié og latié
ostinn alveg bradna. begar pastad
er sodid er pad sigtad vel og sett

& pénnuna. Blandid &llu vel saman,
setjid klettakalid saman vié og
smakkid til med pipar. Setjid pastad
i skal og straid furuhnetum yfir.

3

OFNBAKAB EGGALDIN

med sterkri tdmatsésu

Tématsosa

350 g ferskir tématar, saxadir
500 g plomutématar i dés

2 msk. ¢lifuolia

2 skalottlaukar, fint saxadir

4 hvitlauksgeirar, fint saxadir
1 bunt basilika, s6xud

1 raudur, ferskur chili,
freehreinsadur og fint saxadur

Salt og pipar

Adferd

Svitid laukinn og hvitlaukinn i
olifuoliunni i nokkrar minatur. Beetid
tomdtunum, baedi ferskum og i dos,
at i pottinn asamt chili og basiliku.
Latid sjoda i 30- 40 min. Kryddid til
med salti og pipar.

& \VINBUBDIN

Eggaldin

6 litil eggaldin

Olifuolia

4 hvitlauksgeirar, fint saxadir

2 paprikur, bakadar, skreeldar,
kjarnhreinsadar og skornar i
strimla (haegt ad nota ar krukku)

150 g sveppir, sneiddir

120 g bladlaukur, fint skorinn
Salt og pipar

Ogn af cayenne-pipar

100 g parmesan, rifinn

500 g désatéomatar i bitum

1 bunt steinselja, s6xud

Adferd

Penslid eggaldin med olifuoliu og bakid
heil & smjorpappir i forhitudum ofni,
180°C, i 40 til 50 min. Keelid. Skerid
eggaldin i tvennt eftir endildngu, skafid
kjotid ur og saxid pad smatt. Skiljid
orlitid af kjotinu eftir i hydinu svo ad
pad haldist heillegt og geymid.

Hellig ¢lifuoliu { pott og steikid
hvitlaukinn, bladlaukinn og sveppina i
nokkrar minatur.

Beetid sidan eggaldinkjstinu, kryddinu
og tomdtunum saman vid og latid
krauma vid veegan hita i 20-30 min.
Hreerid reglulega i og geetid pess

ad ekki brenni vid. Takid pottinn af
hitanum og beetid helmingnum af
parmesan-ostinum saman vid. Fyllid
eggaldinhydié med bléndunni, straié
restinni af ostinum yfir og bakid i
nokkrar minatur i ofni. Berid fram med
tédmatsoésunni.

Med pessum rétti henta vin ur flokknum:

LJOST KJOT

% \/INBUDIN

GRILLAD LAMBAINNRALARI

med grilludu greenmeti og salsa verde

Green sosa (salsa verde)

4 bunt steinselja

1 bunt basilika

2 skalottlaukur

/2 msk. dijon-sinnep

2 msk. kapers

1,5 dl ¢lifuolia

1-2 msk. hvitvinsedik

1 dés ansjosur, méa sleppa
en pa parf ad beeta vid salti

Salt og pipar

Adferd

Setjid allt nema salt, pipar og oliu i
matvinnsluvél og 4tid hana ganga
par til ad allt er vel maukag, u.p.b.
30 sekdndur. Hellid pa dlifuoliunni
varlega Ut i & medan vélin gengur.
Smakkid til med salti og pipar.

Adferd

Hitid grillid mjog vel, penslid
lambavddvana med dlifuoliu og kryddid
vel med salti, pipar og blodbergi. Grillid
kj6tid i 3 min. & badum hlidum, set;jid
pad sidan & efri grindina og laekkid
hitann &rlitid. Grillid greenmetid &
medan kjotid tekur sig & efri grindinni

i 10-15 min.

Grillad lambainnraleeri

800 g lambainnraleeri, vel snyrt
2 msk. ¢lifuolia

Salt og pipar

3 msk. ferskt blédberg

Med pessum rétti henta vin ar flokknum:

LAMB OG NAUT

Grillad graenmeti

1 bunt aspas, snyrtur og létt forsodinn
i s6ltu vatni, keeldur og perradur

2 fennikur, skornar i 6 bita, [étt
forsodnar i s6ltu vatni og perradar

1 eggaldin, skorid i sneidar

1 karbitur, skorinn i sneidar

2 tomatar, skornir i tvennt

1 bunt basilika, fint rifin

Salt og pipar

3 msk. gott balsamedik

Olifuolia

Adferd

Blandid saman i bakka balsamediki og
oliu og geymid. Radid greenmetinu &
grillid og grillid fallegar rendur i pad.
Grillid vel badum megin og l4tid sidan
4 bakkann og veltid upp ur dlifuoliunni
og balsamedikinu, kryddid loks vel med
salti, pipar og basiliku.

LJOST KJOT FRH.

MAMMA PICCINI ROSSO DI TOSCANA
RAUBVIN Ve /re |

14297 750 13% Olgerin Egil Skallagrimsson 1.599
Kirsuberjarautt, medalfylling, purrt, ferskt, miélungstannin. Skogarber, lyng, vanilla.

CASTELLANI CHIANTI RESERVA
RavbVIN W%}

17821 750 125% Vififell bt 1.896
Kirsuberjarautt. Létt fylling, purrt, fersk syra, proskud tannin. Kirsuber, skogarber, lauf, krydd.

PICCINI ROSSO TOSCANA
RAUBVIN  WEmPE |

17919 750 13% Olgerin Egil Skallagrimsson 1.499
Kirsuberjarautt. Létt medalfylling, purrt, fersk syra, litil tannin. Raud ber, jaréarténar.

PICCINI ROSSO TOSCANA - FIASCO

RAUBVIN vk |

18688 750 12% Olgerdin Egill Skallagrimsson 1.999
Kirsuberjarautt, étt fylling, purrt, fersk syra, litil tannin. Kirsuber, lauf, krydd, jérd.

DI ZENO CHIANTI
RAUBVIN YA |

18015 750 125% HOB-vin ehf 1.599
Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, midlungstannin. Raud ber, kirsuber, laufkrydd, jord.

VILLA LUCIA CHIANTI RISERVA
RavBViN Wl % §

18119 750 125% Vififell bt 1.699
Kirsuberjarautt. Létt fylling, purrt, fersk syra, proskud tannin. Kirsuber, lyng, eik.

FAMIGLIA TERRACCIA CHIANTI RISERVA
ravovin - WSk % i

18206 750 13% Winepassion ehf 1.799
Kirsuberjarautt. Létt medalfylling, purrt, fersk syra, midlungstannin. Kirsuber, pléma, laufkrydd.

VECCHIA CANTINA ROSSO DI MONTEPULCIANO
RAUBVIN YA |

18210 750 13% Winepassion ehf 1.950
Kirsuberjarautt, létt medalfylling, purrt, fersk syra, litil tannin. Raud ber, lyng, joré.

CANDONI CHIANTI
RAUBVIN Ve |

18441 750 125% Vin Trio ehf 1.790
Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, proskud tannin. Raud ber, lyng, barkarkrydd.

SER PIERO LEONARDO CHARDONNAY

HVITVIN |@eV |

19113 750 13% Globus hf 2.199
Sitrénugult. Medalfylling, purrt, fersk syra. Sttrus, epli, aprikosa, blém.

PICCINI VINO NOBILE DI MONTEPULCIANO

RAUBVIN veres |

19193 750 13% Olgerin Egil Skallagrimsson 2.799
Dikkkirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, midlungstannin. Dékk ber.

VIA FIRENZE CHIANTI RISERVA
RAUBVIN Ye i

19231 375 125% AVKA istand ehf 1.099
Rubinrautt. Medalfylling, purrt, mild syra, litil tannin. Raudur &véxtur, vanilla, eik.

VIA FIRENZE CHIANTI RISERVA
RAUBVIN Ye i

19232 750 125% AVKA istand ehf 1.899
Rubinrautt. Medalfylling, purrt, mild syra, litil tannin. Raudur &véxtur, vanilla, eik.

TOMMASI DOGANELLA IL TINTO ROSSO
RAUBVIN Y 3.AY )

19986 750 13% Mekka Wines & Spirits hf 2.599
Rubinrautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, midlungstannin. Dskk skogarber, plémur, jérd, krydd.

LAMB OG NAUT

PICCINI VILLA AL CORTILE ROSSO DI MONTALCINO
RAUBVIN TRE A0

18821 750 135% QOlgerdin Egil Skallagrimsson 2.890
Mursteinsrautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, proskud tannin. Raud ber, kirsuber, sveit, skégarbotn, krydd.

BROLIO CHIANTI CLASSICO
RAUBVIN TREI A0

172 750 135% Karl K. Karlsson ehf 3.349
Kirsuberjarautt. Pétt fylling, purrt, fersk syra, proskud tannin. Dékk og raud ber, ledur, eik, j6rd.

VILLA ANTINORI RAUTT
RAUBVIN L 4 PP

3406 750 135% Globus hf 2.999
Dokkkirsuberjarautt. Pétt medalfylling, purrt, fersk syra, proskud tannin. D8kk ber, krydd, eik, jérd.

ISOLE E OLENA CHIANTI CLASSICO
RAUBVIN TRAS

344 750 135% Rolf Johansen & Co ehf 3.495
Kirsuberjarautt. Létt medalfylling, purrt, fersk syra, litil tannin, hdfugt. Raud ber, blém, ferskja. Margslungid.
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ISOLE E OLENA CEPPARELLO
RAUBVIN R E AL

6463 750 14% Rolf Johansen & Co ehf 7.690
Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, proskud tannin. Kirsuber, j&rd, krydd, eik.

BANFI CENTINE RAUTT
RAUBVIN TARA|

4126 ars 135% Bakkus ehf 1.198
Kirsuberjarautt. Mjuk medalfylling, purrt, fersk syra, proskud tannin. Skogarber, skégarbotn, lyng, vanilla, eik.

BANFI CENTINE RAUTT
RAUBVIN W RPER |

8013 750 135% Bakkus ehf 2.198
Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, midlungstannin. Kirsuber, pléma, j6ré, eik.

POGGIO AL CASONE CHIANTI SUPERIORE

RAUBVIN RIS

9510 750 125% Viifell bt 1.999
Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, fersk syra. Mislungstannin. Dskk og raud ber, kirsuber, eik.

CASTELLO DI QUERCETO CHIANTI CLASSICO RISERVA
RAUBVIN  FRE &N

9565 750 135% Vin og matur ehf 4.290
Dokkkirsuberjarautt. Pétt medalfylling, purrt, fersk syra, mikil tannin. Dékk og raud ber, kirsuber, krydd, eik.
SASSO AL POGGIO TOSCANA

RAUBVIN LA P TEY4

17921 750 14% Olgerdin Egill Skallagrimsson 3.599

Dokkkirsuberjarautt. Pétt medalfylling, purrt, fersk syra, purrkandi tannin. Dskk ber, kirsuber, lakkris, lyng, eik.

VECCHIA CANTINA NOBILE DI MONTEPULCIANO
RAUBVIN rAeE |

18209 750 135% Winepassion ehf 2.399
Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, proskud tannin. Raug ber, pléma, vanilla.

BARONCINI IL BOSSO BRUNELLO DI MONTALCINO
RAUBVIN TR iks

18310 750 135% Winepassion ehf 3.599
Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, mild tannin. Kirsuber, skégarber, jérd, krydd.

PADRONE DI CASA BRUNELLO DI MONTALCINO
RAUBVIN WX A0

18847 750 135% AVKA fsland eh 3.498
Mursteinsrautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, mislungstannin. Kirsuber, skégarbotn, kako, vanilla. Proskad.

VALIANO CHIANTI CLASSICO
RAUBVIN  WE=¥® |

18967 750 13% Olgerdin Egil Skallagrimsson 2.999
Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, midlungstannin. Kirsuber, raud ber, lyng.

BANFI BELNERO
RAUBVIN TARA|

19672 750 135% Bakkus ehf 3.699
Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, proskud tannin. Raud ber, kirsuber, lyng, tobak, kaffi, eik.
VILLIBRAD

RUFFINO RISERVA DUCALE CHIANTI CLASSICO
RAUBVIN R IR

167 750 135% Mekka Wines & Spirits hf 3.199
Kirsuberjarautt. Létt medalfylling, purrt, fersk syra, proskud tannin. Kirsuber, plomur, tunna, jérd.

BANFI BRUNELLO DI MONTALCINO
RAUBVIN R IR

2503 750 14% Bakkus ehf 6.199
Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, midlungstannin. Kirsuber, pléma, skégarbotn, lakkris, krydd.

BANFI CUM LAUDE
RAUBVIN R E AL

5066 750 145% Bakkus ehf 3.498
Dokkkirsuberjarautt. Pétt medalfylling, purrt, midlungstannin. Dskk ber, brémber, ristud eik, vanilla.

BANFI TAVERNELLE CABERNET SAUVIGNON

RAUBVIN R E A1

5071 750 145% Bakkus ehf 3.799
Dokkkirsuberjarautt. Mjuk fylling, purrt, fersk syra, proskud tannin. Sélber, ledur, kako, appelsina. Proskad.

MARCHESE ANTINORI CHIANTI CLASSICO RISERVA
RAUBVIN =~ R EA L

7315 750 135% Globus hf 3.699
Mursteinsrautt. pétt medalfylling, purrt, fersk syra, proskud tannin. Raud ber, kirsuber, lyng, eik.

ANTINORI BADIA A PASSIGNANO RISERVA
RAUBVIN =~ R EA L

8754 750 14% Globus hf 5.999
Dokkkirsuberjarautt. Pétt fylling, purrt, héfugt, mikil proskud tannin. Dékk ber, lyng, j6ré, eik, vanilla.

VALIANO CHIANTI CLASSICO RISERVA
RAUBVIN R R 4

18502 750 135% Olgerdin Egill Skallagrimsson 3.799
Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, fersk syra, midlungstannin. Kirsuber, j&rd, vanilla, eik.
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