
Ofnbakaður lax 
með beikon-kartöflusalati og sítrónusmjöri 

1 meðalstórt laxflak, roð- og beinlaust
Salt og pipar
Ólífuolía
½ sítróna

Aðferð: 
Skerið laxinn í steikur, saltið og piprið eftir smekk. Hellið 
ólífuolíu og sítrónusafa yfir fiskinn og bakið í u.þ.b. 6 mínútur 
í 180°C heitum ofni.

beikon-Kartöflusalat

3 stórar bökunarkartöflur
1 pakki beikon
½ blaðlaukur
2 msk. kapers
½ búnt dill

Aðferð: 
Skrælið kartöflur og skerið í teninga. Sjóðið í söltu vatni í 
6 mínútur, sigtið og kælið. Skerið beikon í litla bita og steikið á 
pönnu þar til stökkt. Blaðlaukur og dill saxað og sett saman við 
kartöfluteningana ásamt beikoni og kapers. Blandið öllu saman 
og smakkið til með salti, pipar og ólífuolíu.

Sítrónusmjör

1 dl sítrónusafi
1 skalottlaukur
100 g smjör 
Salt og pipar

Aðferð: 
Fínsaxið skalottlaukinn og mýkið í smjörinu í potti. Þeytið 
sítrónusafann saman við og smakkið til með salti og pipar. 

Á BAKHLIÐINNI MÁ SJÁ LISTA YFIR VÍN SEM HENTA VEL MEÐ ÞESSUM RÉTTI.

Gratíneraður 
humar 
með mangó, melónu og piparrótarsósu

1 kg humar, skelflettur
1 melóna, kantalópa
2 mangó, vel þroskuð
1 box kirsuberjatómatar
½ rauðlaukur
1 poki gratínostur

Aðferð: 
Humar léttsteiktur á pönnu og settur til hliðar. Mangó og 
melóna afhýdd og skorin í teninga, rauðlaukur skorinn í þunna 
strimla og tómatar í tvennt. Allt sett í eldfast mót, ostur yfir og 
gratínerað í ofni á grillstillingu.

PIPARRÓTARSósa

1 dós sýrður rjómi, 10%
1 hvítlauksgeiri
½ piparrót 
1 límóna

Aðferð: 
Rífið piparrót og hvítlauk út í sýrðan rjóma, kreistið safann úr 
límónu saman við og smakkið til með salti og pipar.

Tilvalið að bera fram með fersku salati og hrísgrjónum.

Á BAKHLIÐINNI MÁ SJÁ LISTA YFIR VÍN SEM HENTA VEL MEÐ ÞESSUM RÉTTI.

Smálúðu—Sashimi 
sem forréttur

400 g fersk smálúða
10 g svört sesamfræ
½ dl sesamolía
1 dl ólífuolía
20 g ferskt kóríander
50 g ristaðar furuhnetur
Sjávarsalt

Aðferð: 
Smálúðan er hreinsuð og skorin í þunnar sneiðar og raðað 
á disk. Ólífuolía, sesamolía og sesamfræ sett í pott og hitað 
þar til volgt, u.þ.b. 40°C. Olían má alls ekki verða of heit því 
þá eldast smálúðan of mikið. Olíunni er svo hellt yfir fiskinn. 
Ristuðum furuhnetum og kóríander stráð yfir ásamt dálitlu 
sjávarsalti.

Á BAKHLIÐINNI MÁ SJÁ LISTA YFIR VÍN SEM HENTA VEL MEÐ ÞESSUM RÉTTI.

Sítrus- og soja-
maríneraður 
túnfiskur 
sem forréttur

400 g túnfiskur
4 dl sojasósa
2 sítrónur
1 msk. Wasabi-duft

Aðferð: 
Skerið túnfiskinn ílangt, 4 cm hæð og breidd. Túnfiskurinn er 
léttbrúnaður á öllum hliðum, alls ekki um of. Sojasósu, 
Wasabi-dufti og safa úr tveimur sítrónum blandað saman og 
túnfiskurinn látinn marínerast í leginum í 4-5 klukkustundir. 
Túnfiskurinn er skorinn í þunnar sneiðar og raðað á disk.

Karrí-majones

Karrí
1 eggjarauða
200 ml matarolía
Örlítið sérrí-edik
Sjávarsalt
Pipar
Klettasalat 

Aðferð: 
Eggjarauðu, dálitlu salti og sérrí-ediki blandað saman og 
léttþeytt með píski. Olíu og karríi blandað saman og hellt 
varlega út í eggjarauðublönduna og pískað um leið.

Majonesið er síðan haft með túnfiskinum eftir smekk. Einnig er 
gott að hafa með þessu klettasalat.

Á BAKHLIÐINNI MÁ SJÁ LISTA YFIR VÍN SEM HENTA VEL MEÐ ÞESSUM RÉTTI.

Sjávarsalat
Romaine-salat
Salatblöð
1 drekaávöxtur
1 mangó
½ melóna
300 g tígrisrækjur
300 g hörpuskel
Ferskt kóríander
Ólífur
Sjávarsalt
Pipar

Aðferð: 
Salatið er skorið niður og skolað. Ávextir hreinsaðir og skornir 
í teninga. Tígrisrækjur og hörpuskel léttsteikt á pönnu. Kryddað 
með salti og pipar. Látið tígrisrækjuna og hörpuskelina standa 
til að kólna. Salatinu og ávöxtum blandað saman ásamt ólífum 
og fersku kóríander stráð yfir

Dressing

250 g sýrður rjómi
2 msk. Tandoori-mauk
Dálítill sítrónusafi

Aðferð: 
Hrærið saman sýrðum rjóma, Tandoori-mauki og sítrónusafa. 
Hellið dressingunni yfir salatið og raðið tígrisrækjum og 
hörpuskel ofan á.

Á BAKHLIÐINNI MÁ SJÁ LISTA YFIR VÍN SEM HENTA VEL MEÐ ÞESSUM RÉTTI.



Banfi San Angelo Pinot Grigio 		
Hvítvín	 ABCY	

02505	 750 ml	 Bakkus ehf	 	 12,5%	 1.830 kr.	
Ljóssítrónugult. Meðalfylling, þurrt, ferskt, grösugt, blómlegt. Ljósir ávextir, pera, ferskja.

Equus Sauvignon Blanc 			 
Hvítvín	 ABIY	

12123	 750 ml	 Dista ehf	 	 13,5%	 1.290 kr.	
Fölsítrónugult. Meðalfylling, þurrt, ferskt. Sólberjalauf, grænjaxlar, laufkrydd.

Turning Leaf Chardonnay 		
Hvítvín	 CDPX

04196	 750 ml	 Globus hf	 	 13,5%	 1.190 kr.	
Ljóssítrónugult. Létt meðalfylling, höfugt, þurrt og milt, létt eik, léttur ávöxtur.

Leap of Faith Chardonnay 		
Hvítvín	 APY

10663	 750 ml	 Veigar ehf	 	 13,0%	 1.300 kr.	
Sítrónugult. Þétt meðalfylling, þurrt, ferskt. Smjörkenndur ávöxtur.

Castillo Perelada Seco 
Freyðivín	 ABPY

06624	 750 ml	 Ber ehf	 	 11,5%	 1.090 kr.	
Ljóssítrónugult. Létt fylling, hálfsætt og ferskt með frískum sítrus, ljósum ávexti og reykjar- og 
olíutónum.

Santa Rita 120 Chardonnay 
Hvítvín	 AIPY

04465	 750 ml	 HOB-vín ehf	 	 14,0%	 1.290 kr.	
Ljóssítrónugult. Meðalfylling, þurrt, ferskt, höfugt. Græn epli, rifsber.

Bohemia Sekt Demi Sec 
Freyðivín	 KPX

12425	 750 ml	 Locum Export ehf		 11,5%	 1.990 kr.	
Fölsítrónugult. Þung fylling, hálfsætt, milt. Léttur ávöxtur.

Jacob’s Creek Chardonnay 
Hvítvín	 ABCY

05771	 750 ml	 Mekka Wines & Spirits	 13,0%	 1.150 kr.	
Ljóssítrónugrænt. Meðalfylling, þurrt, milt. Límóna, sítrus, ristuð eik, smjör.

Planeta La Segreta Bianco 
Hvítvín	 BCDY

04707	 750 ml	 Rolf Johansen & Co ehf	 13,0%	 1.350 kr.	
Sítrónugult. Meðalfylling, þurrt, ferskt. Eik, hunang, sítrus, blóm.

Delicato Viognier Chardonnay 
Hvítvín	 CKVX

12194	 750 ml	 Vífilfell hf	 	 13,0%	 1.390 kr.	
Ljóssítrónugrænt. Meðalfylling, hálfsætt, milt. Blómlegt, hrísgrjón, sítrus.

Rene Mure Pinot Gris Cote de Rouffach 
Hvítvín	 LRTY

00410	 750 ml	 Vínkaup ehf	 	 13,0%	 1.690 kr.	
Sítrónugult. Feit fylling, hálfþurrt, milt. Þroskaður, suðrænn ávöxtur. Höfugt.

Vicar’s Choice Chardonnay 
Hvítvín	 BCDY

10409	 750 ml	 Vínó ehf	 	 13,5 %	 1.490 kr.	
Ljóssítrónugult. Meðalfylling, þurrt, sýruríkt. Epli, sítrus, reykur, púður, mjólkursýra.

Beringer Napa Valley Fume Blanc 
Hvítvín	 BCDÆ

01783	 750 ml	 Ölgerðin Egill Skallagrímss	 13,5 %	 1.490 kr.	
Fölsítrónugrænt. Meðalfylling, þurrt, sýruríkt. Grænjaxlar, ananas, brenndur laukur.

Domaine Laroche Chablis Vaudevey 
Hvítvín	 ABCÆ

00268	 750 ml	 Karl K Karlsson hf		 12,5 %	 2.290 kr.	
Ljóssítrónugult. Létt meðalfylling, þurrt, sýruríkt, mjólkurkennt. Steinefni, púður, grænn ávöxtur.
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Alamos Chardonnay	
Hvítvín	 BCDY

05094 	 750 ml	 Bakkus ehf	 	 13,5 %	 1.130 kr.	
Ljóssítrónugult. Meðalfylling, þurrt, ferskt. Þéttur sítrus- og ananaskeimur, ristað, eikartónar.

Tango Sur Chardonnay	
Hvítvín	 CDX

10734 	 750 ml	 Dista ehf	 	 13,0%	 1.090 kr.	
Sítrónugult. Meðalfylling, þurrt og ferskt. Ristuð eik, sítrusávextir, epli, eldspýta.

Trivento Chardonnay 
Hvítvín	 ABCY

07031	 750 ml	 Globus hf	 	 13,5 %	 890 kr.	
Ljóssítrónugult. Létt meðalfylling, þurrt, ferskt. Léttur, grösugur ávaxtakeimur.

Tamiz 
Rauðvín	 DFJTY

10989	 750 ml	 Ber ehf	 	 14,0%	 1.270 kr.	
Dökkfjólurautt. Þétt meðalfylling, þurrt og ferskt, þroskuð tannín. Brómber, bláber, appelsína, eik.

Thorntree Chardonnay	
Hvítvín	 BCDY

11008	 750 ml	 HOB-vín ehf	 	 14,0%	 1.090 kr.	
Sítrónugult. Meðalfylling, þurrt og ferskt. Hneta, perubrjóstsykur, sviðinn, suðrænn ávöxtur.

Tommasi La Rosse Pinot Grigio 
Hvítvín	 DGMY

08953	 750 ml	 Mekka Wines & Spirits	 12,0%	 1.350 kr.	
Ljóssítrónugult. Létt meðalfylling, þurrt og milt. Steinefni, þroskaður ávöxtur, kirsuber og kóla.

Concilio Chardonnay 
Hvítvín	 ACDX

04469	 750 ml	 Perlu-Kaup ehf	 	 13,0%	 1.190 kr.	
Ljóssítrónugult. Meðalfylling, þurrt og ferskt með sítrus-, epla- og ananastónum.

Pfaffenheim  Pinot Gris 
Hvítvín	 CDLPY

03066	 750 ml	 Rolf Johansen & Co ehf	 13,5 %	 1.390 kr.	
Ljóssítrónugult. Mjúk fylling, hálfþurrt, milt. Þroskaður, ljós ávöxtur, sveppir.

Canti Merlot Sangiovese 
Rauðvín	 JMSX

04818	 750 ml	 Veigar ehf	 	 13,0%	 1.300 kr.	
Rúbínrautt. Meðalfylling, þurrt, ferskt, lítil tannín. Kirsuber.

Morande Pionero Sauvignon Blanc 
Hvítvín	 ACLX

05618	 750 ml	 Vífilfell hf	 	 13,0%	 1.240 kr.	
Ljóssítrónugult. Létt meðalfylling, þurrt, ferskt. Grösugt, sítrus, steinefnakeimur.

Casal di Serra Verdicchio dei Castelli di Jesi 
Hvítvín	 ABCIX

04661	 750 ml	 Vín og matur ehf	 	 14,0%	 1.690 kr.	
Ljóssítrónugult. Meðalfylling, þurrt, ferskt. Frískandi ávöxtur, sítrus, súr epli og melóna.

Frankhof Hochheimer Daubhaus Riesling Kabinett 
Hvítvín	 AKPY

00334	 750 ml	 Vínkaup ehf	 	 10,5%	 1.090 kr.	
Fölsítrónugult. Létt fylling, hálfsætt, ferskt. Epli, melóna.

Black River Semillon 
Hvítvín 	 PX

10473	 750 ml	 Vínó ehf	 	 13,0%	 1.290 kr.	
Ljóssítrónugult. Meðalfylling, þurrt og sýruríkt. Þroskaður ávöxtur, brennisteinstónar.

Oyster Bay Chardonnay 
Hvítvín	 CDIY

09693	 750 ml	 XCO ehf	 	 13,5 %	 1.780 kr.	
Ljóssítrónugult. Meðalfylling, þurrt, ferskt. Púður, epli, sítróna, smjör.

Coppola Yellow Label Sauvignon Blanc 
Hvítvín	 AIPX

12142	 750 ml	 Þórshamar ehf	 	 13,5 %	 1.790 kr.	
Fölsítrónugrænt. Meðalfylling, þurrt, ferskt. Ljós ávöxtur, melóna, sítrusbörkur.

Castillo de Molina Chardonnay Reserva 
Hvítvín	 CDPY

03248	 750 ml	 Ölgerðin Egill Skallagrímss	 14,0%	 1.290 kr.	
Ljóssítrónugult. Þétt meðalfylling, sætuvottur, ferskt. Sítrus, græn epli, eik, kókos.

Vina Maipo Chardonnay Reserva 
Hvítvín	

10882	 750 ml	 Karl K Karlsson hf		 13,5 %	 1.090 kr.	
Ljóssítrónugult. Meðalfylling, þurrt, ferskt með mjúkri vanillukenndri eik, sítrus- og melónutónum.

Trei Hectare Cabernet Sauvignon 
Rauðvín	 EFLY

12185	 750 ml	 Romaris	 	 13,5%	 1.560 kr.	
Múrsteinsrautt. Meðalfylling, þurrt, ferskt, þroskuð tannín. Berjaríkt, fínleg barkarkrydd, tóbak. 
Langt, ferskt.Ve
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Rolling Chardonnay 
Hvítvín	 ACPY

10699	 750 ml	 Bakkus ehf	 	 13,5%	 1.130 kr.	
Ljóssítrónugult. Létt meðalfylling, þurrt og ferskt. Léttur, ljós ávöxtur.

Funky Llama Chardonnay 
Hvítvín	 AOPX

10728	 750 ml	 Dista ehf	 	 13,0%	 990 kr.	
Ljóssítrónugrænt. Létt meðalfylling, hálfþurrt og ferskt. Léttur, grænn ávöxtur.

Canti Chardonnay Pinot Grigio	
Hvítvín	 AOPX

04819	 750 ml	 Veigar ehf	 	 13,0%	 1.300 kr.	
Fölsítrónugrænt. Meðalfylling, þurrt, ferskt, höfugt. Sítrus, hvítur ávöxtur, pera, melóna, litsí, hunang.

Peter Lehmann Wildcard Chardonnay 
Hvítvín	 ACX

05245	 750 ml	 Globus hf	 	 13,0%	 1.090 kr.	
Ljósgult. Meðalfylling, þurrt og ferskt með blómlegum, hunangskenndum ávexti.

Angove’s Bear Crossing Chardonnay 
Hvítvín	 ACPY

04391	 750 ml	 HOB-vín ehf	 	 13,5%	 990 kr.	
Ljóssítrónugrænt. Létt meðalfylling, þurrt og ferskt. Brennisteinn, sítrus og grænjaxlakeimur.

Mezzacorona Trentino Chardonnay	
Hvítvín	 AOX

06021	 750 ml	 Mekka Wines & Spirits	 12,5%	 1.050 kr.	
Fölsítrónugult. Létt fylling, þurrt og ferskt. Frísk steinefni, léttur sítrus, hreint.

Dr. L Riesling 
Hvítvín	 KPRY

03872	 750 ml	 Rolf Johansen & Co ehf	 8,5%	 990 kr.	
Ljóssítrónugult. Létt fylling, hálfsætt, ferskt. Vínber, epli, olía.

Leon Beyer Gewurztraminer 
Hvítvín	 BDKY

10857	 750 ml	 Vífilfell hf	 	 13,5%	 1.690 kr.	
Ljósgullið. Meðalfylling, þurrt, milt, höfugt. Suðrænn ávöxtur, blóm, hunang.

Rosemount GTR	
Hvítvín	 KOX

07118	 750 ml	 Ölgerðin Egill Skallagrímss	 11,0%	 1.090 kr.	
Ljósgult. Létt, hálfsætt með ávaxtakeim og léttu biti.

Laroche Chablis	
Hvítvín	 ABCY

03161	 750 ml	 Karl K Karlsson hf		 12,5%	 1.490 kr.	
Ljóssítrónugult. Meðalfylling, þurrt, ferskt. Epli, sítrus og steinefni.
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Mouton Cadet 
Hvítvín	 CDPX

00251	 750 ml	 Bakkus ehf	 	 12,0%	 1.190 kr.	
Ljóssítrónugult. Meðalfylling, þurrt, ferskt. Suðrænn ávöxtur, mangó, létt eik.

Funky Llama Malbec Rose 
Rósavín	 AOPY

10924	 750 ml	 Dista ehf	 	 13,0%	 790 kr.	
Ljósjarðarberjarautt. Létt fylling, þurrt og ferskt með léttum sælgætiskenndum berjarauða.

Maestro Italiano Chardonnay Pinot Grigio 
Hvítvín 	 AOX

07865	 750 ml	 Veigar ehf	 	 13,0%	 1.380 kr.	
Ljóssítrónugult. Létt meðalfylling, ferskt. Blómlegt, grösugt, sítrus.

Ellerer Engelströpfchen	
Hvítvín	 AKVY

00311	 750 ml	 HOB-vín ehf	 	 10,0%	 990 kr.	
Fölsítrónugult. Létt fylling, hálfsætt, milt. Vínber, epli, límóna, lopi.

Brundlmayer Gruner Veltliner Kamptaler Terrassen 
Hvítvín	 ABCOX

11056	 750 ml	 Rolf Johansen & Co ehf	 12,5%	 1.590 kr.	
Fölsítrónugrænt. Létt meðalfylling, þurrt, ferskt með léttum, frískandi, ljósum ávexti og melónutón.

Clay Station Viognier 
Hvítvín	 CDPY

05546	 750 ml	 Vífilfell hf	 	 13,5%	 1.790 kr.	
Fölsítrónugult. Meðalfylling, þurrt, milt. Blóm, suðrænn ávöxtur, krydd.

Oroya 
Hvítvín	 ABCX

10960 	 750 ml	 Vínkaup ehf	 	 11,5%	 1.390 kr.	
Fölsítrónugult. Létt, snörp fylling, þurrt og ferskt. Léttur, ljós ávöxtur og sítrustónar.

Vicar’s Choice Pinot Noir	
Rauðvín 	 DIPX

10405	 750 ml	 Vínó ehf	 	 13,5%	 1.590 kr.	
Ljóskirsuberjarautt. Létt fylling, þurrt, ferskt með lítil tannín. Léttir, blómkenndir berjatónar.
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Rapido White 
Hvítvín	 ACMPX

10493	 750 ml	 ÁGM ehf	 	 12,5 %	 1.090 kr.	
Fölsítrónugult. Létt fylling, þurrt og snarpt með léttum, ljósum ávexti.

Wilderness Estate Semillon Chardonnay 
Hvítvín	 KOPX

05440	 3.000 ml	 Elgur ehf	 	 12,5%	 4.290 kr.	
Fölgult. Meðalfylling, ferskt með sætuvotti, ljósum og grænum suðrænum ávaxtatónum.

Jindalee Chardonnay 
Hvítvín	 DJKX

10992	 1.500 ml	 Vín tríó ehf	 	 13,5%	 1.990 kr.	
Ljóssítrónugult. Meðalfylling, hálfþurrt, milt. Ofþroskaður suðrænn ávöxtur, létt eik.

Guntrum Riesling	
Hvítvín	 KOPX

05869	 3.000 ml	 Globus hf	 	 8,5%	 2.790 kr.	
Fölgult. Létt fylling, hálfsætt og ferskt með keim af eplum, ferskjum og þrúgum.

Concha y Toro Sunrise Chardonnay	
Hvítvín	 ABCPX

10320	 3.000 ml	 Mekka Wines & Spirits	 13,0%	 3.490 kr.
Fölsítrónugult. Meðalfylling, þurrt og ferskt, með mildum suðrænum ávaxtatónum.

The Stump Jump Riesling Sauvignon Blanc Roussanne 
Hvítvín	 AOPY

10928	 750 ml	 Vín og matur ehf	 	 13,5%	 1.490 kr.	
Ljóssítrónugrænt. Létt meðalfylling, þurrt og ferskt með léttum grösugum sítrustónum og kryddkeim.

Franck Millet Sancerre 
Hvítvín	 ACLY

00405	 750 ml	 Vínkaup ehf	 	 12,5%	 1.690 kr.	
Ljóssítrónugult. Létt meðalfylling, þurrt, ferskt. Blæjuber, steinefni.

Swing Rivaner 
Hvítvín	 AOX

11092	 750 ml	 Vínó ehf	 	 10,0%	 1.090 kr.	
Fölsítrónugrænt. Létt, þurrt, ferskt með léttum eplakeim.

Masi Masianco 
Hvítvín	 CIPY

05567	 750 ml	 Ölgerðin Egill Skallagrímss	 13,0%	 1.350 kr.	
Ljóssítrónugult. Létt fylling, þurrt, sýruríkt. Ljós ávöxtur, grænjaxlar, blóm.

Bolla Pinot Grigio 
Hvítvín	 AOXt	

02207	 750 ml	 Karl K Karlsson hf		 12,0%	 1.090 kr.	
Ljóssítrónugult. Létt fyllling, þurrt, milt. Léttur, ljós ávöxtur.
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Ofnbakaður lax 

Gratíneraður humar 

Smálúðu—Sashimi 

Sítrus- og soja-maríneraður 
túnfiskur 

Sjávarsalat


