


 Argentína
Líkt og frá öðrum víngerðarlöndum eru til argentínsk Chardonnay af 
ýmsum stílgerðum, sum eru einföld og óeikuð en önnur gerð með eikar-
gerjun að öllu leyti eða að hluta.

Alamos Chardonnay	
Gulgrænt. Meðalfylling, ferskt, fínlegt með ávaxtablönduðum eikarkeim. Þétt vel þroskað

Chardonnay með nokkurri eik. Tilbúið og batnar ekki við geymslu.

05094	 750 ml	  2005	 13,50%	 verð áður 1.290 kr.	

BCDPY			   verð nú 1.190 kr.

Funky Llama	

Ljóssítrónugult. Meðalfylling, þurrt og ferskt. Þægilegt en einfalt vín sem á ekki að geyma.	

10931	 187 ml	 2005	 13,00%	 verð áður 340 kr.	

AOPX				    verð nú 295 kr.

Funky Llama Chardonnay	
Ljóssítrónugrænt. Létt meðalfylling, hálfþurrt og ferskt. Léttur grænn ávöxtur. Einfalt og 

þægilegt vín. Tilbúið og batnar ekki við geymslu.	

10728	 750 ml	 2006	 13,00%	 verð áður 990 kr. 

AOPX				    verð nú 790 kr.

Tango Sur Chardonnay	
Sítrónugult. Meðalfylling, þurrt og ferskt. Ristuð eik, sítrusávextir, epli, eldspýta. Þroskað 

Chardonnay sem batnar ekki við geymslu.	

10734	 750 ml	 2004	 13,00%	 verð áður 1.090 kr.		

CDX	 	 	 	 verð nú 890 kr.	

Ástralía
Flest vínræktarsvæði Ástralíu eru heit og gefa af sér Chardonnay sem 
bera þess merki, tiltölulega alkóhólrík, með tónum af suðrænum ávöxtum 
og oft mikilli eik.

Angove’s Bear Crossing Chardonnay	
Ljóssítrónugrænt. Létt meðalfylling, þurrt og ferskt. Brennisteinn, sítrus og grænjaxlakeimur. 

Létt, ferskt og einfalt Chardonnay. Tilbúið en gæti þolað geymslu í 1 ár.	

04391	 750 ml	 2006	 14,00%	 verð áður 990 kr.		

ACPY				    verð nú 1.190 kr.	

Leap of Faith Chardonnay	
Sítrónugult. Meðalfylling, hálfþurrt, milt. Sultaður suðrænn ávöxtur. Stutt ending. Vín með 

ofþroskuðum sætkenndum ávexti og þolir ekki geymslu.	

10663	 750 ml	 2005	 13,00%	 verð áður 1.130	kr.		

KVX				    verð nú 1.230 kr.

Lindemans Chardonnay	
Ljóssítrónugult. Létt meðalfylling, þurrt og ferskt. Vanilla, gul epli. Þægilegt, eikað. Tilbúið 

og batnar ekki.	

09562	 3000 ml	 2006	 13,00%	 verð áður 3.800	kr.		

APDX		 	 	 verð nú 3.600 kr. 	

Rolling Chardonnay	

Ljóssítrónugult. Meðalfylling, þurrt með nettum smjörkenndum ávaxtakeim. Létt og ferskt

Chardonnay með keim af ljósum ávöxtum, peru og melónu. Tilbúið og batnar ekki við geymslu.	

10699	 750 ml	 2006	 13,50%	 verð áður 1.190 kr.		

ACPY 	 	 	 verð nú 1.090 kr.	

Wolf Blass Chardonnay	
Ljóssítrónugult. Meðalfylling, höfugt, þurrt og ferskt. Eik, sítrus og melóna. Öflugt eikað

Chardonnay, frekar lokað. Þolir geymslu í eitt til tvö ár.	

01974	 750 ml	 2006	 13,50%	 verð áður 1.390 kr.		

CDJY		 	 	 verð nú 1.290 kr.	

Yalumba Unwooded Chardonnay	
Ljóssítrónugrænt. Meðalfylling. Sætuvottur, snarpt. Léttur sætkenndur ávöxtur, melónu- og 

brennisteinstónar. Létt þægilegt Chardonnay með suðrænum ávaxtatónum. Tilbúið, batnar 

ekki við geymslu.	

06727	 750 ml	 2005	 14,00%	 verð áður 1.490	kr.		

ABIX		 	 	 verð nú 1.390 kr.	

Chardonnay
Chardonnay er útbreiddasta hvítvínsþrúga heimsins, ræktuð í nær 
öllum vínræktarlöndum nema þeim allra köldustu og allra heitustu. 
Þrúgan er tiltölulega auðveld í ræktun auk þess sem hún á auðvelt með 
að aðlagast mismunandi aðstæðum. 

Ástæðan fyrir því að Chardonnay er svo eftirsótt þrúga meðal vín-
framleiðenda er þó fyrst og fremst sú að einkar þægilegt er að móta úr 
henni vín eftir höfði víngerðarmannsins. Vín úr Chardonnay getur 
verið létt og einfalt sé þess óskað, óeikað eða eikargerjað og eikarþroskað. 
Einnig er hægt að blanda þrúgunni saman við aðrar þrúgur og jafnvel 
gera úr henni freyðivín og sæt vín.

Sérvín
Chardonnay frakkland chablis	
Jean-Marc Brocard Chablis Domaine Sainte Claire
Ljóssítrónugult. Létt fylling, þurrt og sýruríkt. Þroskað, epli, ananas, sítrus. Snarpt vín með nokkuð 

heitum ávexti ríkjandi. Tilbúið en þolir geymslu í 1-2 ár.

	

09172	 750 ml	 2005	 12,5%	 ABCY 	 	

	 	 	 	 verð 1.840 kr.	 	

Chardonnay frakkland chablis	
Jean-Marc Brocard Chablis Fourchaume	
Ljóssítrónugult.  Létt meðalfylling, þurrt, sýruríkt. Steinefni, epli, sítrus, smjörtónar. Fágað, 

þróttmikið og dæmigert Chablis. Tilbúið en þolir vel geymslu í 3-5 ár.

	

12139	 750 ml	 2004	 13,0%	 ABCÆ 	 	

	 	 	 	 verð 2.580 kr.	

Chardonnay frakkland chablis	
Joseph Drouhin Chablis	
Ljóssítrónugult. Létt fylling, þurrt, sýruríkt. Steinefni, epli, blæjuber, smjörtónar. Snarpt, 

margslungið og dæmigert Chablis. Tilbúið en þolir geymslu í 3-5 ár.	

05609	 750 ml	 2005	 12,5%	 ABCÆ 	 	

	 	 	 	 verð 1.990 kr.		

	

Chardonnay frakkland chablis	
Joseph Drouhin Chablis Les Clos	
Ljóssítrónugult. Meðalfyllling, þurrt, sýruríkt. Létt eik, vanilla, epli, steinefni, smjör. Löng ending.

Fínlegt en þróttmikið, margslungið og dæmigert Chablis. Tilbúið en þroskast næstu 5+ árin.	

00291	 750 ml	 2004	 13,0%	 ABCÆ 	 	

	 	 	 	 verð 4.990 kr.	

Chardonnay frakkland cotedebeaune	
Francois d’Allaines Saint-Aubin 1er Cru„Sur Gamay“
Ljóssítrónugult. Létt meðalfylling, þurrt, ferskt. Steinefni, sítrus, létt eik. Fínlegur, léttur búrgundari 

sem er tilbúinn en batnar ekki við geymslu.	

12140	 750 ml	 2005	 13,0%	 BCDY 	 	

	 	 	 	 verð 2.990 kr.		

	

Chardonnay ítalía	

Ricasoli Torricella 	
Sítrónugult. Þétt meðalfylling, þurrt, sýruríkt. Ristuð eik, vanilla, smjör, melóna. Höfugt eftirbragð. 

Kröftugt og eikað vín. Tilbúið en þolir 2-3 ára geymslu.	

06025	 750 ml	 2004	 14,0%	 BCDÆ 	 	

	 	 	 	 verð 1.590 kr.	

Chardonnay kampavín	
Jacquesson Avize Grand Cru	
Ljóssítrónugult. Meðalfylling, þurrt, sýruríkt. Epli, súrdeig, sítrus. Kampavín í háum gæðaflokki, fersk 

sýra í bland við þroskaðan ávöxt. Tilbúið en mun lifa og dafna næstu þrjú til fimm árin.	

09346	 750 ml	 2006	 12,00%	 verð áður 4.870 kr.		

ABCÆ		 	 	 verð nú 4.470 kr.
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Yellow Tail Chardonnay	
Ljóssítrónugult. Mjúk fylling, hálfþurrt, höfugt og milt. Vanilla, hrísgrjón. Létt sælgætiskennt 

Chardonnay. Tilbúið og batnar ekki við geymslu.	

05129	 750 ml	 2005	 14,00%	 verð áður 1.190 kr.		

JKOX		 	 	 verð nú 1.090 kr.	

Chile
Chardonnay frá Chile sker sig nokkuð frá öðrum Chardonnay-vínum 
vegna sólberjakeims sem oft er nokkuð áberandi. Vínin geta líkst Sauvignon 
blanc. Að öðru leyti eru þau oftast dæmigerð vín frá Nýja heiminum, 
ávaxtarík, mjúk og  með eða án eikar. Bestu héruðin eru opin fyrir kælandi 
Kyrrahafslofti.

Adobe Chardonnay	
Ljóssítrónugult. Meðalfylling, þurrt, ferskt. Smjör, greip, epli, melóna og eik. Eikað, smjörkennt, 

þroskað Chardonnay frá Chile. Tilbúið og batnar ekki við geymslu.	

10909	 750 ml	 2005	 14,00%	 verð áður 1.390 kr.		

BCJY				    verð nú 1.290 kr

Anakena Chardonnay Reservado 	
Ljóssítrónugrænt. Létt meðalfylling, þurrt og snarpt. Blæjuber, súr epli, límóna og léttristuð eik. 

Minnir á Saugvignon, frískt, flókið og grösugt. Tilbúið en gæti geymst í 3 ár.	

10272	 750 ml	 2004	 14,00%	 verð áður 1.390 kr.		

ACY				    verð nú 1.290 kr.	

Castillo de Molina Chardonnay Reserva	
Ljóssítrónugult. Þétt meðalfylling, þurrt, ferskt og höfugt. Sítrus, græn epli, hneta og létt eik. Þægilegt 

og frískt með nokkurri eik. Tilbúið en þolir geymslu í 1-2 ár.	

03248	 750 ml	 2006	 14,00%	 verð áður 1.290 kr.		

CDPY				    verð nú 1.190 kr.	

La Joya Chardonnay Reserve	
Ljóssítrónugult. Létt meðalfylling, þurrt og ferskt. Sítrus, græn epli, B-vítamín, grösugt. 

Einkennaríkt Chardonnay frá Chile með ferskum grösugum ávexti. Tilbúið, batnar ekki við geymslu.

10919	 750 ml	 2006	 13,50%	 verð áður 1.290 kr.		

DPM	 	 	 	 verð nú 1.160 kr.	

Miguel Torres Santa Digna Chardonnay	
Ljóssítrónugult. Meðalfylling, þurrt, ferskt, með grösugum ávexti, sítrus, stjörnuávexti, grænjöxlum. 

Chardonnay með ferskri sýru og grænum ávaxtatónum. Tilbúið en þolir geymslu í 1-2 ár í viðbót.	

05739	 750 ml	 2006	 13,50%	 verð áður 1.290 kr.		

ABCIX	 	 	 verð nú 1.090 kr.	

Montes Chardonnay Reserve	
Ljóssítrónugrænt. Létt meðalfylling, þurrt og ferskt. Eik og vanilla, límóna, melóna. Ferskt og 

ávaxtaríkt Chardonnay með mikilli eik. Tilbúið en þolir geymslu í allt að tvö ár.	

00390	 750 ml	 2006	 13,50%	 verð áður 1.190 kr.		

ACDX		 	 	 verð nú 1.090 kr.	

Santa Rita 120 Chardonnay	
Fölsítrónugult. Meðalfylling, þurrt, ferskt. Græn epli, rifsber, grösugt. Minnir á Sauvignon eins og 

nokkur önnr Chardonnay frá Chile. Grösugt og höfugt. Tilbúið og þolir geymslu í 1-2 ár.	

04465	 750 ml	 2006	 14,00%	 verð áður 1.190 kr.		

APIY		 	 	 verð nú 990 kr.	

Vina Maipo Chardonnay	
Ljóssítrónugult. Létt meðalfylling, þurrt og ferskt. Frísklegt með ljósum suðrænum ávexti og sítrus-

tónum. Létt og ávaxtaríkt, tilbúið og drekkist innan árs. 	

06836	 750 ml	 2006	 13,00%	 verð áður 990 kr.		

ACPX				    verð nú 890 kr.	

Frakkland
Bourgogne: Chablis, Cote de Beaune og Macon
Heimahérað Chardonnay-þrúgunnar. Flest Chablis eru óeikuð, sýrurík 
og steinefnarík. Í Cote de Beaune þyngjast vínin og eikin setur mark sitt á 
þau og sú þróun heldur áfram í Pouilly-Fuissé. Önnur vín frá 
Maconnais eru yfirleitt léttari og sjaldan eikuð. Öll þessi vín geta verið 
fínleg og blæbrigðarík og fáar tegundir af Chardonnay, nokkurs staðar í 
heiminum, jafnast á við góðan búrgundara.

La Chablisienne Petit Chablis	
Fölsítrónugult. Létt meðalfylling, þurrt og ferskt. Mildur sítrus, steinefni, smjör.  Ferskt, létt, stein-

efnaríkt með öllum réttu einkennunum. Tilbúið en geymist í eitt ár í viðbót.	

06927	 750 ml	 2005	 12,50%	 verð áður 1.390 kr.		

ABCY		 	 	 verð nú 1.290 kr.	

Laroche Chablis	

Ljóssítrónugult. Létt meðalfylling, þurrt og ferskt. Sítrus, steinefni, epli, mjólkurtónar, hey. 

Einkennaríkt Chablis.Tilbúið en þolir geymslu í allt að 5 ár.

03161	 750 ml	 2005	 12,50%v	 verð áður 1.690 kr.		

ABCÆ		 	 	 verð nú 1.490 kr.	

William Fevre Chablis Champs Royaux	
Ljóssítrónugult. Meðalfylling, þurrt, ferskt. Sítrus, epli, límóna, steinefni, smjör.  Sítrustónar og stein-

efnakeimur einkenna þetta dæmigerða Chablis. Vínið er tilbúið en mun geymast vel í tvö ár í viðbót.	

04480	 750 ml	 2005	 12,50%	 verð áður 1.710 kr.		

ABCY		 	 	 verð nú 1.610 kr.	

 

Francois d’Allaines Saint-Romain	
Sítrónugult. Meðalfylling, þurrt og ferskt. Léttir eikartónar, kókos, vanilla, karamella, sítróna, 

ananas, ferskja, steinefni. Frískt, margslungið búrgundarvín. Tilbúið en geymist í 2-3 ár.	

11017	 750 ml	 2004	 12,50%	 verð áður 2.090 kr.		

BCITY	 	 	 verð nú 1.980 kr.	

	
Lalande Macon Chaintre	
Sítrónugult. Meðalfylling, þurrt, fersk sýra. Blóm og rótarávextir, mandla og blóm. Fullþroskað

Chardonnay frá Búrgundí. Batnar ekki við frekari geymslu.	

10921	 750 ml	 2004	 13,00%	 verð áður 1.590 kr.		

CDX	 	 	 	 verð nú 1.490 kr.	

	
Lalande Pouilly Fuisse Clos Reyssie	
Sítrónugult. Þétt meðalfylling, þurrt, og milt. Ristuð eik, melóna. Vandað búrgundarvín í fínu 

jafnvægi. Tilbúið en geymist vel í tvö til þrjú ár.	

10920	 750 ml	 2004	 13,00%	 verð áður 2.210 kr.		

BCDY				    verð nú 2.070 kr.	

Kalifornía
Chardonnay frá Kaliforníu eru oft einföld, ávaxtarík og há í vínanda. 
Bestu vínin eru frá svalari hluta Kaliforníu, t.d. Carneros.

Turning Leaf Chardonnay	
Ljóssítrónugult. Létt meðalfylling, höfugt, þurrt og milt. Létt eik, léttur ávöxtur. Létt þægilegt 

Chardonnay með miklum eikartónum. Tilbúið og batnar ekki við geymslu.	

04196	 750 ml	 2005	 13,50%	 verð áður 1.220 kr.		

CDPX		 	 	 verð nú 1.120 kr.	

Nýja-Sjáland
Chardonnay frá Nýja-Sjálandi er frábrugðið því ástralska að því leyti 
að vínið er oftast léttara og sýrumeira vegna þess að loftslagið er svalara. 
Gerð bæði í eikuðum og óeikuðum stíl.

Vicar’s Choice Chardonnay	
Ljóssítrónugult. Meðalfylling, þurrt, sýruríkt. Epli, sítrus, mjólkursýra. Þroskað, frískandi, mjólkur-

kennt Chardonnay frá Nýja-Sjálandi í evrópskum stíl. Tilbúið en þolir geymslu í 2 til 3 ár. 	

10409	 750 ml	 2005	 13,50%	 verð áður 1.390 kr.		

BCIY		 	 	 verð nú 1.290 kr.	

Suður-Afríka
Heitt loftslag Suður-Afríku gerir það að verkum að vínin eru ávaxtarík 
og höfug. 

Cape Reality Chardonnay	
Ljóssítrónugrænt. Meðalfylling, þurrt, ferskt. Léttur ávöxtur, sítrustónar. Einfalt, ferskt og þægilegt 

vín, sem er tilbúið og best innan árs.	

10923	 750 ml	 2006	 14,00%	 verð áður 1.330 kr.		

APOX		 	 	 verð nú 1.230 kr.	

Fleur du Cap Chardonnay	
Fölsítrónugrænt. Þétt meðalfylling, höfugt, þurrt og ferskt. Melóna, sítróna, eik, hrísgrjón. 

Frambærilegt þétt og öflugt Chardonnay. Tilbúið en þolir geymslu í eitt til tvö ár.	

06317	 750 ml	 2006	 14,00%	 verð áður 1.240 kr.		

ACDY				    verð nú 1.140 kr.

Thorntree Chardonnay	
Sítrónugult. Meðalfylling, þurrt og ferskt. Hneta, perubrjóstsykur, suðrænn ávöxtur. Þægilegt 

Chardonnay með skýr upprunaeinkenni. Tilbúið, batnar ekki við geymslu.	

11008	 750 ml	 2006	 12,50%	 verð áður 1.090 kr.		

BCDY				    verð nú 890 kr.	

Ítalía 
Chardonnay og Chardonnay Pinot Grigio blöndur
Ítalskt Chardonnay er oftast létt, þurrt og einkennalítið. Það á einnig við 
um flestar blöndur úr Chardonnay og Pinot Grigio. Sum Chardonnay-
vínin eru gerð í nýjum stíl, kröftug og gerjuð í nýjum eikartunnum.

Banfi Le Rime Chardonnay & Pinot Grigo	
Fölsítrónugult. Létt fylling, þurrt, ferskt. Límóna, græn epli. Létt, frískandi blanda í klassískum ítölskum 

stíl. Tilbúið og batnar ekki við geymslu.	

02510	 750 ml	 2006	 12,00%	 verð áður 1.290 kr. 	

AIPX				    verð nú 1.190 kr. 	

Canti Chardonnay Pinot Grigio	
Fölsítrónugrænt. Meðalfylling, þurrt, ferskt og höfugt. Sítrus, hvítur ávöxtur, perur, melóna, litsí, 

hunang. Létt og þægileg blanda, drekkist sem fyrst.	

04819	 750 ml	 2005	 13,00%	 verð áður 1.250 kr.		

AOPX				    verð nú 1.150 kr.

Maestro Italiano Chardonnay Pinot Grigio	
Ljóssítrónugult. Létt meðalfylling, þurrt, ferskt. Léttir blómlegir og grösugir tónar. Einföld blanda 

sem er tilbúin og batnar ekki við geymslu.	

07865	 750 ml	 2006	 13,00%	 verð áður 1.380 kr.	

AOX	 	 	 	 verð nú 1.280 kr.



Argentína 
Í Argentínu er einnig framleitt Merlot þó svo lítið framboð hafi verið af 
því hér á landi.

Black River Merlot	

Rúbínrautt. Létt fylling, þurrt og ferskt með þurrkandi tannínum. Jarðkennd paprika og berjatónar. 

Létt, nokkuð kemískt með grösugum jarðartónum. Tilbúið en mun geymast í eitt ár.	

10477	 750 ml	 2005	 13,50%	 verð áður 1.290 kr.		

GIX				    verð nú 1.190 kr.	

Ástralía
Í Ástralíu er að finna bæði einnar þrúgu vín úr Merlot og blöndur með 
Cabernet Sauvignon og einkennast þessi vín oft af sætkenndum ávexti. 

Rosemount Merlot	

Dökkrúbínrautt. Mjúk meðalfylling, sætuvottur, ferskt, lítil tannín. Berjaríkt, plóma, minta, létt eik. 

Þægilegt vín, tilbúið og batnar ekki við geymslu.	

07122	 750 ml	 2005	 14,00%	 verð áður 1.390 kr.		

JKPX				    verð nú 1.290 kr.	

Yellow Tail Merlot	
Rúbínrautt. Mjúk fylling, höfugt, sætuvottur, mild sýra, lítil tannín. Negull, kanill, brómber, minta, 

vanilla, lakkrís. Stutt eftirbragð. Mjúkt, ávaxtaríkt og kryddað vín með dæmigerðum einkennum 

Ástralíu. Tilbúið, batnar ekki við geymslu en þolir 1-2 ár.	

05130	 750 ml	 2006	 14,00%	 verð áður 1.290 kr.		

JKV				    verð nú 1.190 kr.	

Bordeaux
Í Bordeaux einkennist þrúgan oft af rauðum berjum, rifs- og jarðar-
berjum, plómum, sedrusviði, grænmetis- og jarðartónum.  

Chateau Timberlay Cuvée Prestige	
Dökkkirsuberjarautt. Þétt meðalfylling, þurrt og ferskt, þroskuð tannín. Rauður ávöxtur, eik, mokka, 

jörð. Klassískt vel gert Bordeaux Supérieur, með sólbökuðum ávexti, krydduðum jarðartónum, eik og 

útihúsailm. Vínið er tilbúið en þolir geymslu næstu þrjú til fimm árin.	

04996	 750 ml	 2003	 12,50%	 verð áður 1.990 kr.		

EFSTY			   verð nú 1.890 kr.

Chile
Í Chile eru gerð silkimjúk vín úr Merlot en þau einkennast oft af 
afgerandi jurtatónum eins og grænni papriku, sólberjalaufi og mintu ásamt 
dökkum berjaávexti.

Carmen Merlot	
Dökkrúbínrautt. Meðalfylling, þurrt, höfugt, fersk sýra og miðlungstannín. Dökk ber, lyng, meðala-

keimur og stamir barkartónar. Tannískt, höfugt eftirbragð. Þægilegt og ávaxtaríkt Chile-Merlot. 

Tilbúið en þolir 1-2 ára geymslu.	

06346	 750 ml	 2005	 13,50%	 verð áður 1.090 kr.		

DFGJY			   verð nú 990 kr.	

Casa Lapostolle Merlot	
Dökkrúbínrautt. Þétt fylling, þurrt, höfugt, mild sýra, mikil tannín. Berjaríkt, ungt og barkarkennt. 

Kraftmikið vín og tannískt með háu vínandamagni. Drekkist ungt en mildast við geymslu í 1 til 2 ár.	

04674	 750 ml	 2006	 14,50%	 verð áður 1.590 kr.		

EJS				    verð nú 1.490 kr.	

Casillero del Diablo Merlot	
Dökkfjólurautt. Meðalfylling, þurrt, sýruríkt, lítil þurrkandi tannín. Kydd og hratkenndir berjatónar. 

Kröftugt ungt vín, sem batnar á næstu 1-2 árum.	

05938	 750 ml	 2006	 13,50%	 verð áður 1.190 kr.		

EFTÆ				    verð nú 1.090 kr.	

Concha y Toro Trio	
Dökkrúbínrautt. Þétt fylling, þurrt, ferskt, miðlungs tannín. Sólber, plómur, barkarkrydd. Bragðmikil 

blanda með 65% Merlot, 20% Carmenere og 15% Cabernet. Tilbúið og endist í 2-3 ár.	

09650	 750 ml	 2005 	 14,50%	 verð áður 1.290 kr.		

EFJY				    verð nú 1.190 kr.	

Montes Merlot	
Kirsuberjarautt. Meðalfylling, þurrt, fersk sýra, höfugt, þroskuð tannín. Sólber, eik, viðarkrydd, olíu-

tónar. Stutt eftirbragð. Þróttmikið og ávaxtaríkt. Tilbúið en þolir 2-4 ár í geymslu.	

04031	 750 ml	 2005	 14,00%	 verð áður 1.190 kr.		

FJV				    verð nú 1.090 kr.	

Morande Vitisterra Merlot Grand Reserve	
Dökkkirsuberjarautt. Þétt meðalfylling, þurrt, ferskt með þroskuðum tannínum. Lyng, dökk ber, eik. 

Höfugt eftirbragð. Fullþroskað vín, mjúkt og berjaríkt en batnar ekki við geymslu.	

09217	 750 ml	 2003	 14,00%	 verð áður 1.690 kr.		

EFJX				    verð nú 1.490 kr.	

Morandé Pionero Merlot	
Kirsuberjarautt. Meðalfylling, þurrt og ferskt, lítil þurrkandi tannín. Heitur ávöxtur, steinefni, kál. 

Einfalt og heitt Chile Merlot sem er tilbúið núna, batnar ekki við geymslu. 	

10422	 750 ml	 2005	 13,50%	 verð áður 1.190 kr.		

SMX				    verð nú 1.090 kr.	

Santa Ema Merlot	
Dökkrúbínrautt. Létt meðalfylling, þurrt, ferskt, þroskuð tannín. Dökk ber, hrat, sólbakað, tóbak. 

Kryddað og mjúkt vín. Tilbúið og þolir 1-2 ár í geymslu.	

04288	 750 ml	 2005	 13,50%	 verð áður 1.090 kr.		

FGJ				    verð nú 990 kr.	

Vina Maipo Merlot	
Dökkrúbínrautt. Meðalfylling, sætuvottur, ferskt, lítil tannín. Berjaríkt, plómur. Ungt, ferskt og einfalt. 

Tilbúið og drekkist ungt.	

07606	 750 ml	 2006	 13,00%	 verð áður 990 kr. 		

JPVX				    verð nú 890 kr.	

Frakkland
Bin 233 Merlot	
Kirsuberjarautt. Þétt meðalfylling, þurrt, ferskt, miðlungs tannín. Jörð, blýantur, sólbakaður ávöxtur.  

Suður-Frakki í  áströlskum stíl. Tilbúið og ætti ekki að geyma.	

10998	 750 ml	 2005	 14,00%	 verð áður 1.290 kr.		

DFG				    verð nú 1.190 kr.

Jeanjean Merlot	
Fjólurautt. Létt fylling, þurrt, mild sýra, lítil tannín. Léttur, sætur berjatónn. Stutt. Einfalt hversdagsvín. 

Tilbúið og geymist ekki.	

09025	 750 ml	 2006	 13,00%	 verð áður 1.090 kr. 		

PMV				    verð nú 990 kr.	

Ítalía
Ítalir framleiða einnig töluvert af Merlot en þar draga vínin einkenni sín 
af viðkomandi framleiðslusvæði. 

Maestro Merlot Cabernet	
Rúbínrautt. Létt meðalfylling, þurrt, ferskt, lítil þurrkandi tannín. Ofþroskaður laufkenndur 

berjarauði.  Einfalt vín, batnar ekki við geymslu.	

07866	 750 ml	 2006	 13,00%	 verð áður 1.380 kr. 		

PSM				    verð nú 1.280 kr.	

Pasqua Merlot delle Venezie	
Rúbínrautt. Létt fylling, þurrt og sýruríkt með lítil tannín. Dökkur sælgætiskenndur berjaávöxtur, 

brómber, jörð og brennisteinn. Stutt eftirbragð. Létt og einfalt hversdagsvín. Tilbúið, ekki geyma.

00162	 1.500 ml	 2006	 11,50%	 verð áður 1.550 kr. 		

DGPX				    verð nú 1.450 kr.	

Tommasi Le Prunée Merlot	
Kirsuberjarautt. Meðalfylling, þurrt, ferskt, lítil tannín. Skógarber, karamella, vanilla, lyng, jörð. Létt 

ferskt og ávaxtaríkt vín. Tilbúið, má geyma í 1 til 2 ár.	

04146	 750 ml	 2005	 12,50%	 verð áður 1.450 kr. 		

MDGY				    verð nú 1.350 kr. 	

Kalifornía
Í Kalíforníu hefur náðst góður árangur með einnar þrúgu vín úr Merlot 
en þau einkennast af mjúkum ávexti og eikartónum. 

Beringer Founders’ Estate Merlot	
Kirsuberjarautt. Mjúk meðalfylling, sætuvottur, ferskt, miðlungs tannín. Kakó, hneta, plómur, rauður 

ávöxtur, lyng. Mjúkt, þægilegt og nokkuð margslungið vín. Tilbúið og þolir geymslu í 1-2 ár.	

07006	 750 ml	 2002	 14,00%	 verð áður 1.490 kr. 		

FJRY				    verð nú 1.390 kr. 	

Beringer Stone Cellars Merlot	

Kirsuberjarautt. Meðalfylling, þurrt, ferskt, lítil tannín. Mjúkur berjaávöxtur, karamellu- og lauftónar. 

Þægilegt, ávaxtaríkt og aðgengilegt. Tilbúið en batnar ekki við geymslu.	

05033	 750 ml	 2004	 13,00%	 verð áður 1.350 kr. 		

DFJY				    verð nú 1.250 kr. 	

Delicato Merlot	
Kirsuberjarautt. Meðalfylling, þurrt, ferskt, lítil tannín. Berjaríkt, mjúkur ávöxtur og minta. 

Þægilegt ávaxtaríkt vín. Tilbúið, batnar ekki við geymslu.	

06400	 750 ml	 2005	 13,50%	 verð áður 1.310 kr. 		

JRVY			   	 verð nú 1.190 kr. 	

Uppruni Merlot-þrúgunnar er óljós en margir telja þó að rætur 
hennar liggi í Bordeaux. Þar er hún oft í aukahlutverki með 
Cabernet Sauvignon í Médoc en gegnir stærra hlutverki í St. 
Émilion.  

Þar sem Merlot gefur af sér mýkri og ávaxtameiri vín, með léttari 
tannínum en Cabernet Sauvignon hefur hún verið notuð til að mýkja 
tannísk vín úr síðarnefndu þrúgunni.  

Vín úr Merlot eru oft sett á eikartunnur og þroskast þá í þeim eikar-, 
vanillu-, súkkulaði- og kaffikeimur.

Merlot



Francis Coppola Diamond Merlot	
Dökkrúbínrautt. Þétt meðalfylling, þurrt, ferskt, lítil þurrkandi tannín. Dökkur ávöxtur, berjahrat, 

mentól, eik. Ungt og þróttmikið vín sem gæti batnað við geymslu í nokkur ár.	

05619	 750 ml	 2005	 13,50%	 verð áður 1.880 kr. 		

EFJÆ				    verð nú 1.630 kr.
	

Stag’s Leap Merlot	
Kirsuberjarautt. Meðalfylling, þurrt, ferskt, þroskuð tannín. Kakó, rauður ávöxtur, jörð, eik, plóma.  

Fíngert, þroskað og flókið vín. Tilbúið en þolir geymslu í nokkur ár.	

10958	 750 ml	 2004	 13,80%	 verð áður 4.160 kr. 		

EFTÆ				    verð nú 3.760 kr. 	

Truchard Merlot	
Dökkmúrsteinsrautt. Þétt meðalfylling, sætuvottur, ferskt, miðlungs tannín. Þroskað, rauð ber, kókos, 

kóla, sólber, minta. Þétt, margslungið vín, sem þroskast við geymslu í nokkur ár.

10944	 750 ml	 2003	 14,20%	 verð áður 3.210 kr. 		

EHT				    verð nú 2.890 kr. 	

Turning Leaf Merlot	
Kirsuberjarautt. Þétt fylling, þurrt og milt. Þroskaður sætur berjaávöxtur, vanilla, karamella.  

Sælgætiskennt Merlot, með miklum berjakeim, vanillu- og núggattónum. Vínið er tilbúið en mun 

geymast í eitt ár í viðbót.	

07345	 750 ml	 2005	 14,00%	 verð áður 1.220 kr. 		

JKPX				    verð nú 1.120 kr.	

Nýja-Sjáland
Á Nýja-Sjálandi er sóst eftir að framleiða Merlot með mjúkum ávexti. 

Vicar’s Choice Merlot	
Múrsteinsrautt. Létt fylling, þurrt, sýruríkt, lítil tannín. Hindber, brómber, plómur. Létt ilmríkt með 

þroskuðum ávexti, krydd- og jarðartónum. Vínið er tilbúið og batnar ekki við geymslu.	

10406	 750 ml	 2004	 13,00%	 verð áður 1.390 kr.		

DGIY				    verð nú 1.290 kr.	

Spánn
Torres Atrium Merlot	
Kirsuberjarautt. Meðalfylling, þurrt, ferskt, þurrkandi tannín. Grösugt, dökk ber, krydd- og 

jarðartónar. Þroskað vín, þarfnast ekki frekari geymslu.	

06852	 750 ml	 2005	 14,00%	 verð áður 1.390 kr. 		

EFTX				    verð nú 1.090 kr.	

Vinas del Vero Merlot	
Dökkmúrsteinsrautt. Meðalfylling, þurrt, ferskt, þurrkandi tannín. Tré, kókos, rauður ávöxtur, telauf. 

Nokkur upprunaeinkenni. Tilbúið en þolir geymslu í 3-5 ár.	

06594	 750 ml	 2003	 14,00%	 verð áður 1.980 kr.		

EFD				    verð nú 1.690 kr.	

Suður-Afríka
í Suður-Afríku er einnig verið að sækjast eftir mjúkum ávexti. Oft má 
greina tóbaks- og jarðarkeim af vínum frá Suður-Afríku.

Cloof Merlot Cabernet Franc	
Dökkmúrsteinsrautt. Þétt meðalfylling, þurrt, sýruríkt, höfugt, þroskuð tannín. Sultuð, dökk ber, 

jörð, tóbak, barkarkrydd. Fjaðurmagnað, vel byggt, þróttmikið, ilmríkt og margslungið. Tilbúið en 

getur geymst í nokkur ár.	

10988	 750 ml	 2004	 14,50%	 verð áður 2.370 kr.		

EFH				    verð nú 2.090 kr.	

Lomond Merlot	
Dökkkirsuberjarautt. Meðalfylling, þurrt, fersk sýra, þroskuð tannín. Plómur, sviðnir jarðartónar. 

Nokkur lengd. Nokkuð þroskað vín sem sameinar evrópskan og suður-afrískan stíl. Tilbúið og 

drekkist innan tveggja ára.	

11011	 750 ml	 2005	 14,50%	 verð áður 1.790 kr.		

EFL				    verð nú 1.690 kr.	

Thorntree Merlot	
Kirsuberjarautt. Þétt meðalfylling, þurrt, ferskt, höfugt, þroskuð tannín. Jörð, tóbak, dökk ber, 

stilkar. Þroskað og mjúkt vín. Tilbúið og batnar ekki við geymslu.	

11006	 750 ml	 2006	 14,00%	 verð áður 1.090 kr.		

EFJ				    verð nú 990 kr.

Alsace
Í Alsace hefur þrúgan gjarna verið nefnd Tokay Pinot gris en það nafn 
er á undanhaldi. Vínin frá þessu héraði eru bragðmikil og mjúk, nokkuð 
ilmrík, með blómlegum og fínlegum krydduðum blæ. Þau geta verið allt frá 
skraufþurrum upp í mjög sæt vín en flest Alsace-vín sem hafa fengist hér á 
landi eru þurr eða með örlítilli sætu.

Pfaffenheim  Pinot Gris	
Sítrónugult. Mjúk fylling, hálfþurrt, mild sýra. Þroskaður ávöxtur, sveppir og botrytiskeimur. 

Dæmigert Alsace Pinot Gris í léttari kantinum. Tilbúið og batnar ekki en þolir geymslu í 1-2 ár.

03066	 750 ml	 2005	 13,50%	 verð áður 1.390 kr.		

CDLPY			   verð nú 1.290 kr.	

Ítalía
Á Ítalíu ber þrúgan nafnið Pinot grigio. Stíll ítölsku vínanna er mun 
léttari en þeirra sem eru frá Alsace. Ítölsku Pinot grigio vínin eru snörp 
og fínleg, flest eru þurr en geta haft örlitla sætu. Blómleiki og kryddtónar 
eru í lágmarki.	

Bolla Pinot Grigio	
Ljóssítrónugult. Létt fylling, þurrt og milt. Léttur, ljós ávöxtur. Einfalt og létt vín sem batnar ekki við 

geymslu.	

02207	 750 ml	 2006	 12,00%	 verð áður 1.090 kr.	

AOX				    verð nú 990 kr.
	

Deinhard Pinot Gris	
Sítrónugult. Létt fylling, kolsýrubit og sætuvottur, fersk sýra. Daufur hunangs- og steinefnatónn. 

Einfalt, frískandi hversdagsvín. Tilbúið til neyslu, batnar ekki við geymslu.	

03059	 750 ml	 2005	 12,50%	 verð áður 990 kr.		

ABCX				    verð nú 890 kr.	

Pasqua Pinot Grigio delle Venezie La Rovere	
Fölsítrónugult. Létt fylling, þurrt og ferskt. Steinefnaríkt með eplakjarna og ananas. Einfalt hversdags-

vín. Tilbúið til neyslu, batnar ekki við geymslu.	

00358	 1.500 ml	 2006	 11,50%	 verð áður 1.690 kr.		

AOPX				    verð nú 1.590 kr.	

Tommasi La Rosse Pinot Grigio	
Ljóssítrónugult. Létt meðalfylling, þurrt og milt. Steinefni, þroskaður ávöxtur, kirsuber og kóla. Ilmríkt 

vín og sérstakt. Tilbúið.	

08953	 750 ml	 2006	 12,00%	 verð áður 1.350 kr.		

DGMY				    verð nú 1.250 kr.	

Villa Lucia Pinot Grigio	
Ljóssítrónugult. Létt meðalfylling, þurrt, ferskt. Steinefni og epli. Létt og einfalt, tilbúið, batnar ekki 

við geymslu.

09506	 750 ml	 2006	 12,00%	 verð áður 1.190 kr.		

AOPX				    verð nú 990 kr.	

Kalifornía
Fetzer Pinot Grigio	
Fölsítrónugult. Meðalfylling, sætuvottur, sýruríkt. Blóm, olía, steinefni, ofþroskaður ávöxtur. 

Fullþroskað Pinot Grigio sem þolir ekki frekari geymslu.	

11009	 750 ml	 2005	 13,00%	 verð áður 1.250 kr.		

AOX				    verð nú 1.150 kr.	

Pinot gris
Vinsældir Pinot gris þrúgunnar hafa hægt og rólega verið að aukast 
undanfarin ár og útbreiðsla hennar er orðin töluverð. Hana er nú að 
finna víða í Evrópu og Nýja heiminum en tekið skal fram að ekki 
henta allir staðir til ræktunar Pinot gris.
	
Pinot gris er fremur ilmrík þrúga þegar hún fær nægan þroska og er 
þá gjarna hunangskennd og mjúk. Fremur lítil sýra er í Pinot gris 
og eykur það á mýktina og sætleikann. Önnur einkenni eru til dæmis 
hnetukeimur, léttur kryddblær, steinefni og fölnuð lauf.
	
Frægustu vínin úr Pinot gris koma frá Alsace í Frakklandi og 
norðurhluta Ítalíu.

Framleiðendur annars staðar í heiminum merkja flöskur sínar ýmist 
með Pinot gris eða Pinot grigio og gefa þannig til kynna hvorn 
vínstílinn þeir framleiða.
	
Pinot gris er mjög fjölhæf þrúga hvað varðar pörun með mat og 
gengur nánast með hverju sem er. Í léttari birtingarmyndinni, þ.e. 
Pinot grigio, hentar hún frekar með léttari og fínlegri mat, en þyngri 
og höfugri vínin frá Alsace ganga vel með kjötréttum og bragðmeiri 
mat, söltuðum og reyktum, sem og mikið krydduðum.



Gallo Family Vineyards Turning Leaf Pinot Grigio	
Ljósgult. Létt meðalfylling, þurrt og snarpt. Blóm, límóna, pera. Pinot Gris með léttum og ljósum

ávexti. Tilbúið en þolir geymslu í um það bil eitt ár.	

11052	 750 ml	 2006	 13,50%	 verð áður 1.090 kr.		

ABPX				    verð nú 990 kr.	

Chianti
Chianti skiptist í þrjá gæðaflokka: Chianti, Chianti Classico og Chianti 
Classico Riserva. Þessi flokkun byggist á því hversu öflugt vínið er og hvað 
það þolir langa geymslu á eikartunnum áður en því er tappað á flöskur.

Gattavecchi Chianti Colli Senesi	
Kirsuberjarautt. Meðalfylling, þurrt, ferskt, þroskuð tannín. Mikil skógarber, létt jörð. Dæmigert 

ungt Chianti, með heitum þroskuðum tóni. Batnar ekki við geymslu en þolir eitt til tvö ár.	

10624	 750 ml	 2005	 13,00%	 verð áður 1.790 kr.		

EFLMY			   verð nú 1.690 kr.	

Poggio al Casone	
Kirsuberjarautt. Létt meðalfylling, þurrt, sýruríkt, lítil tannín. Fjóla, rauð ber, grösugt og kryddað. 

Létt Chianti með góðum þroska. Tilbúið og batnar ekki við geymslu.	

09510	 750 ml	 2004	 12,50%	 verð áður 1.290 kr.

DMLX				    verð nú 990 kr.	

Sensi Chianti	
Rúbínrautt. Létt fylling, þurrt, ferskt, lítil þurrkandi tannín. Grænmeti, ofþroskaður ávöxtur. Létt, 

jarðefnatónað, ávaxtaríkr Chianti. Tilbúið en getur geymst í 1 ár.	

04825	 750 ml	 2006	 12,00%	 verð áður 1.290 kr.		

MSX				    verð nú 1.190 kr.	

Sensi Chianti Riserva	
Kirsuberjarautt. Meðalfylling, þurrt og ferskt með þroskuðu tannínum og kryddkenndum berjum og 

jarðartónum. Þægilegt, létt, fágað Chianti með léttum ávexti, lyng- og jarðartónum. Tilbúið en þolir 

geymslu í tvö til þrjú ár.	

04824	 750 ml	 2003	 13,50%	 verð áður 1.350 kr.		

DFGLY			   verð nú 1.250 kr.	

Villa Puccini Chianti Riserva	

Kirsuberjarautt. Létt meðalfylling, þurrt, sýruríkt, miðlungstannín. Þroskaður ávöxtur, þurrkuð blóm, 

lauf. Létt einfalt og hefðbundið. Tilbúið, þolir geymslu í 1-2 ár.	

10864	 750 ml	 2003	 12,50%	 verð áður 1.190 kr.		

DGPY				    verð nú 1.090 kr.	

Villa Puccini Chianti Superiore	

Kirsuberjarautt. Létt meðalfylling, þurrt, ferskt, lítil hörð tannín. Dökk ber, fjólur, lauf. Milt og létt vín. 

Tilbúið og ætti ekki að geyma.	

10865	 750 ml	 2005	 12,50%	 verð áður 1.190 kr.		

DML				    verð nú 1.090 kr.	

Campomaggio Chianti Classico	
Kirsuberjarautt. Meðalfylling, þurrt, sýruríkt, þurrkandi tannín. Lakkrís, kirsuber, jarðartónar og lauf. 

Létt þroskað Chianti. Tilbúið, þolir 2-3 ár í geymslu.	

09508	 750 ml	 2004	 12,50%	 verð áður 1.490 kr.		

DGMY				    verð nú 1.290 kr.
	

Dievole La Vendemmia	

Kirsuberjarautt. Meðalfylling, þurrt, ferskt, mikil tannín. Lyng, skógarbotn, kirsuber. Klassískt Chianti 

með kirsuberjakeim í bland við lyng- og jarðartóna. Tilbúið en mun geymast í þrjú til fimm ár í viðbót.	

05519	 750 ml	 2004	 12,50%	 verð áður 2.190 kr.		

DIMY				    verð nú 2.080 kr.	

Isole e Olena Chianti Classico	
Múrsteinsrautt. Létt fylling, þurrt og sýruríkt með litlum tannínum. Mildur, þroskaður, rauður ávöxtur 

með brennisteinstónum. Sýruríkt eftirbragð. Létt Chianti í hefðbundnum stíl. Tilbúið en þolir 1-2 ára 

geymslu.	

03441	 750 ml	 2004	 13,00%	 verð áður 1.750 kr.		

DGM				    verð nú 1.650 kr.	

Ruffino Chianti Classico Riserva Ducale	
Kirsuberjarautt. Meðalfylling, þurrt, sýruríkt, miðlungs tannín. Þroskaður rauður ávöxtur, lauf, jörð, 

skógarbotn. Nokkuð hart vín sem mýkist á næstu mánuðum. Þolir 2 til 3 ár í geymslu.	

00167	 750 ml	 2004	 13,00%	 verð áður 1.850 kr.		

EFPY				    verð nú 1.750 kr.	

Ítalía
Bolla Sangiovese di Romagna	
Kirsuberjarautt. Létt meðalfylling, þurrt, ferskt, lítil tannín. Þroskað, laufkennt, léttur rauður ávöxtur. 

Milt, létt vín, áberandi þroskað. Ekki til geymslu.	

03194	 750 ml	 2005	 12,50%	 verð áður 1.190 kr.		

DM				    verð nú 990 kr.	

Pasqua Sangiovese	

Kirsuberjarautt. Létt meðalfylling, þurrt, sýruríkt, lítil þurrkandi tannín. Laufkenndur ávöxtur, íste, 

þurrkuð blóm. Létt einfalt vín, drekkist strax.	

09743	 1,500 ml	 2005	 11,50%	 verð áður 1.490 kr.		

DMP				    verð nú 1.390 kr.	

Dievole Broccato	

Dökkkirsuberjarautt. Þétt meðalfylling, þurrt og ferskt með miklum þroskuðum tannínum. Jörð, kakó, 

sveppir. Sultukenndur, sólbakaður ávöxtur með mokkakenndum ávaxtatón, vanillu og eik. Vínið er 

tilbúið núna en mun geymast vel í þrjú til fimm ár.	

05517	 750 ml	 2001	 13,00%	 verð áður 2.830 kr.		

EHTY				    verð nú 2.680 kr.
Dievole Rinascimento	
Kirsuberjarautt, meðalfylling, þurrt, ferskt, þroskuð tannín. Súr skógarberjakeimur, jörð, barkarkrydd. 

Sangiovese blandað nokkrum fornum Toskanaþrúgum. Fremur létt og einfalt en vandað. Gott núna, 

en þolir eins til tveggja ára geymslu.	

05518	 750 ml	 2005	 12,50%	 verð áður 1.490 kr.		

EFGY				    verð nú 1.390 kr.	

Poggio al Tufo Rompicollo	
Kirsuberjarautt. Létt meðalfylling, sætuvottur, ferskt, lítil tannín. Kirsuber, brómber. Aðgengilegt og 

ávaxtaríkt með 60% Sanigovese og 40% Cabernet Sauvignon. Tilbúið en geymist í 1-2 ár.

10671	 750 ml	 2005	 13,00%	 verð áður 1.590 kr.		

DGMY				    verð nú 1.490 kr.	

Villa Puccini Toscana	
Kirsuberjarautt. Létt meðalfylling, þurrt og sýruríkt, miðlungs tannín. Léttur sólbakaður rauður ávöxtur, 

jarðarber, plóma, krydd- og jarðartónar. Léttur einfaldur Sangiovese með góðan þroska. Tilbúið.	

08441	 750 ml	 2003	 12,50%	 verð áður 1.190 kr.		

DGLY				    verð nú 1.090 kr.	

Sangiovese
Sangiovese er útbreiddasta rauða þrúgan á Ítalíuskaganum en 
þar hafa á bilinu 60 til 70 þúsund hektarar lands verið lagðir undir 
ræktun á þessari þrúgu. Þar eru framleiðendur í Toscana stærstir, 
næst kemur Emilia-Romagna og svo Marche.

Öllu máli skiptir að velja rétta afbrigðið af Sangiovese til þess að ná 
góðum árangri í vínræktinni. Sangiovese er mun erfiðari í ræktun og 
umhirðu heldur en hinar þekktu klassísku tegundir frá Bordeaux.  

Frægustu vín sem framleidd eru úr Sangiovese eru Chianti, 
Brunello di Montalchino og Vino Nobile di Montepulciano. 
Öll eru þessi vín framleidd í héraðinu Toscana sem liggur miðja vegu 
á Ítalíuskaganum.  

Helstu einkenni Sangiovese eru blá kirsuber, fjólur, eilítið súr eða 
tómatkenndur ávöxtur ásamt afgerandi kryddkeim og jarðartónum. 
Tannín og sýra eru yfirleitt nokkuð áberandi í þessum vínum og oftar 
en ekki leggja framleiðendur minni áherslu á ávaxtakeim heldur en 
áðurnefnda krydd- og jarðartóna.

Vín úr Sangiovese eru sannkölluð matarvín. Léttu vínin henta 
ákaflega vel með öllum tómatpastaréttum og pizzum þar sem að sýran 
í víninu spilar mjög vel með sýrunni í tómötunum. Meiri og þyngri 
vínin eru hins vegar eins og sköpuð til að drekka með flottustu steikum 
og villibráð.

Evrópa 2005 2004 2003 2002 2001 2000 1999 1998 1997 1996 1995 1994

Frakkland

Bordeaux-Medoc 5 3-4 5 4 2-3 5 4 3-4 2-4 3-5 3-5 2-4

St-Emilion/Pomerol 4-5 4 4 2-3 3 4 4 3-5 2-3 3-4 4-5 3-4

Sauternes 4 3-4 4 3-4 4-5 4 5 3-4 3-4 5 4 2

Bourgogne-Cote d´Or 4-5 3-4 4-5 4 3 3-4 4-5 3-4 4 4-5 4-5 2-3

Cote de Beaune hvítt 4-5 2-3 4-5 4 4 4-5 3-4 4 4-5 5 4-5 3-4

Chablis 4-5 3-4 4-5 5 3 3-4 3-4 2-3 4 5 4-5 2

Alsace 4 4 4-5 3 3-4 5 2-3 3-4 5 4 4 2-4

Rhone, norður 4 3 2 5 4 5 4 3-4 3-4 4-5 3

Chateauneuf du Pape 4 3 1 4 2-3 4 5 3 2-3 4 3

Languedoc-Roussillon 4 3 2 4-5 3 2 4-5 2-3 1 4

Ítalía

Piemonte 2-3 4 4 1 3-4 4 3-4 4-5 4 5 2-3 1

Toscana 3-4 5 4 1-2 3-5 3-4 5 2-4 5 2 3-4 2-3

Þýskaland

Mosel 4-5 4 4-5 4 5 2-3 3-5 3-4 4-5 2-4 5 4

Rín 4-5 4 4-5 3 4 1-3 2-4 4-5 3-4 5 2-3 3

spánn

Rioja 4 3-4 3-4 1-3 4-5 3 2 4 1-2 4 5 5

Ribera del Duero 4-5 4 2 5 3-5 4 3 1 5 5 4

Katalónía 4-5 4-5 3 4 4 4 4-5 3-4 4 4 4

portúgal 4 5 1-2 3-4 4 1-2 2-4 4 2-3

Ameríka

Kalifornía - rautt 3-4 3-4 4-5 4 5 2-4 3-5 2-3 4-5 3-4 4-5 5

Kalifornía - Chardonnay 3-4 3-4 4-5 4 3 3 4 2-3 5 5 5 4-5

Chile 4 3 5 3 5 1-3 4-5 1-3 4-5 3-4 4-5

Argentína 4 5 4 5 3-4 2-3 2-4 1-3 2-3 3 5

suður-Afríka 3-4 4 4-5 3 4-5 2-4 2-4 3-4 4-5 1-2 3-4

Ástralía

Nýja Suður-Wales 3-4 4 2-4 1-3 2-3 2-4 3-5 4-5 4 1-3 3-4

Viktoría 4 4 4-5 3 1-4 1-5 5 4-5 2-4 2-3 3-5

Ástralía, suður 4-5 5 4-5 3-4 2-3 1-3 5 2-4 4-5 2-4 4

Ástralía, vestur 4-5 4 3 3-4 2-5 3-5 2-4 3-4 3-4 3-5 4-5

nýja-sjáland 4 5 3-4 2 3-4 2-4 2-4 1-3 2-4 3-5

einkunn 5 frábært  . 4 mjög gott  . 3 gott  . 2 í meðallagi  . 1 slakt
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