Bj or er liklega jafngamall mann-
kynssogunni. | andramsloftinu eru gergré

og getur pvi nattiruleg gerjun att sér stad i seetum

vokva, sem kemst i snertingu vid andrumsloftid.

Bjor er framleiddur i flest 6llum I6ndum heims

og framleidsluadferdirnar eru fjiolmargar.

Grunnhraefnid sem notad er i bjor er vatn, malt, humlar og ger.
Vatn getur veri® mismunandi og er pé talad um hart og mjukt vatn. Pvi meira
sem steinefnainnihaldio er, peim mun hardara er vatnid. Drykkjarvatn hér & landi er
mjukt og hentar einkar vel til framleidslu a lagerbjor.
Malt er spirad korn, en pegar talad er um malt, er oftast verid ad tala um maltad bygg,
sem er algengasta korntegundin. Kornid er bleytt og latid spira. Pegar rétarangarnir eru
ordnir halfur til einn sentimetri er kornid purrkad.
Mislangur timi og hitastig vi® purrkun gefa af sér misddkkt malt. Omailtad korn er einnig
notad i bjorgerd.
Humall er Klifurjurt og eru blom kvenpléntunnar notud til bragdbaetis i bjor. Humallinn
hefur mjdan sténgul og verdur priggja til fiogurra metra har. Blémin likjast greenum

kénglum. Pau gefa af sér mismikla beiskju og ilm eftir tegundum, en an beiskjunnar
er haett vid ad flestur bjor peetti frekar saetur a bragdid. Humlar innihalda nattdrulega

rotvérn og auka pvi geymslupol bjorsins.

BJ érgeréi FNAI  Bisr flokkast i tvo adalflokka:

Ol sem er yfirgerjad og lager sem er undirgerjadur.

Belgiskt 6l pessi flokkur er ansi fidloreyttur og getur verid allt fra Iéttum og
ferskum, avaxtabeettum bjor, upp i pungan, mjoég maltadan og sterkan bjor.

Munkabjérar — Voru og eru enn bruggadir i munkaklaustrum, en bjorar i svipudum stil eru
lika framleiddir i almennum brugghtsum. Fraegasta munkareglan er Trappist munkareglan.
Ymist ljosir eda dokkir, bragdmiklir med haa présentu, mikid og pétt malt en oftast fremur litil

beiskja. Avaxtakeimur, ristun og kaffi eda sukkuladiténar algengir.

Leffe Blonde * 330 ml * Bruggadur sidan 1240. Einstakt jafnvaegi i saetu par sem ristad bygg og humiar
skapa dgleymanlegt bragd. * 6,6% * 269 kr. * Tilbodsverd 239 kr. « fl. * 03876 * Karl K. Karlsson hf.*

Leffe Brune * 330 ml * Ekta haustbjor. Sérstaklega bragdmikill bar sem ljuffeng karamella og eik leika vid
o bragdlaukana. © 6,5% © 269 kr. * Tilbodsverd 239 kr. * fl. * 06932 * Karl K. Karlsson hf.*
’ A\$
Orval * 330 ml = Orval Trappist munkabjorar eru medal virtustu og floknustu bjora sem framleiddir
eru i Belgiu. * 6,2% * 320 kr. * fl. * 04790 * Feest adeins [ Vinbudinni Kringlunni og Heidranu

Ao
2
@,

Pax ehf.*
A\Y

=
UEéA Raudol — Pessir bjérar eru tunnuproskadir og eru oft blanda af mikid
proskudum bjérum og yngri, ferskari bjér. Djupur koparlitur upp i
brdnan. Létt til medalfylling, med Iétt og alveg upp i kréftugt
surt bragd. Frekar liti® humlabragd og beiskja,
nokkur avaxta- og kryddkeimur og létt

ristun.
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Brown Ale & mild — Oftast dokkkoparlitur, en
getur verid ymist ljosari eda dekkri. Medalfylling, mikid
maltbragd og getur verid svolitid saetur. Litid humlabragd og
beiskja, léttristadir tonar, dekkri bjorarnir yfirleitt ristadri.

Newecastle Brown Ale - 330 ml = Newcastle Brown Ale eda NBA i daglegu tali er ein
vinseelasta Ale typan i heiminum. Hann héfdar til allra. Nylegar kannanir syna ad konur
kunna ad meta mild, léttsaet 6. Maltio er afgerandi beedi i lykt og bragdi. NBA er med

litla kolsyru og peegilega seetu sem gerir hann ljuffengan og audveldan drykkjar. * 4,7%

* 169 kr. = Tilbodsverd 159 kr. = fl. = 03599 © Austurbakki hf.*

Greene King The Beer To Dine For * 750 ml = Bldmlegur me?d vott af seetu, avaxtarikur med
meloénu- og kornkeim. Hentar vel med léttum réttum, t.d. pasta og salétum. = 5,0% = 430 kr.
* Tilbodsverd 415 kr. = fl. * Faest adeins i Vinbuoinni Kringlunni og Heidranu < 09765 * Veigar ehf.*

Hveitibjorar (6l) Huveiti verdur ad vera yfir 50 présent af korninnihaldi til a8 6lid
geti kallast hveitibjor. Petta eru frekar péttir og fyllandi bjérar, med pykkri frodu,

sem helst vel i glasinu.

Erdinger Weissbier - 500 ml * Hveitibjor - einn af faum sem er med eftirgerjun i floskunni.
Eingdngu bruggadur i baenum Erding i Pyskalandi til ad tryggja gaedi. * 5,3% * 305 kr. « fl.
* 03613 * Rolf Johansen & Co ehf.*

Erdinger Dunkel - 500 ml - Edalhveitibjor fra Erding. Ristad maltid gefur dbkkan lit og
seetukennt bragd asamt mikilli fyllingu. Eftirgerjun fer fram i fiéskunni. = 5,6% © 315 kr. * fl.
* 03614 * Rolf Johansen & Co eht.*

Hoegaarden White * 330 ml * Einstakt bragd og gaedi fra Belgiu. Hveitibjor med
innslagi af appelsinu og kériander, ljdffengur bjor med sjavarfangi. * 4,9% °
194 kr. * Tilbodsverd 169 kr. * fl. * Faest adeins i Vinbudinni

Kringlunni og Heidranu = 06634 * Karl K. Karlsson hf.*

Egils Premium * 500 ml * Egils Premium er 5,7% lagerbjor { godu jafnvaegi med
mikilli fyllingu og skartar drvals hraefni - p.a.m. islensku byggi. * 5,7% * 216 kr. * ds.
* 09568 * Olgerdin Egill Skallagrimsson*

Egils Gull - 500 ml = Gullinn lagerbjor, frekar léttur og friskur med godri fyllingu. = 5,0%
=209 kr. * fl. = Feest adeins [ Vinbldinni Kringlunni og Heidrinu = 09571 « Olgerdin Egill Skallagrimsson*

Harboe Premium Lager * 500 ml = Gullinn. Létt fylling, purr, med milda syru og litla beiskju.
©4,4% * 148 kr. * Tilbodsverd 139 kr. = ds. * 09586 * Allied Domecq ehf.*

Hollandia < 500 ml * Er 4,8% i pilsner-stil, friskandi og peegilegur bjor. Fyrirteekio maltar
sitt eigid bygg og a sina eigin vatnsuppsprettu. © 4,8% * 155 kr. = ds. * 09633 * Vin tri6 ehf.*

Foster's * 500 ml * Formulubjorinn sivinsaeli. Bragdgodur bjor med paegilegu maltbragdi og mildu
eftirbragdi. * 5,0% * 169 kr. * ds. = 09842 * Austurbakki hf.*

Gaffel Kélsch * 330 ml * Ljosgullinn, frekar léttur, purr, ferskur, med finlegan grésugan maltkeim og milda
beiskju. Pyskur geedabjor fra Kéin. * 4,8% = 166 kr.  Tilbodsverd 148 kr. « fl. * Feest adeins [ Vinbudinni

Kringlunni og Heidrinu * 09846 © bérshamar ehf.*

Gaffel Kélsch - 500 ml * Ljosgullinn, frekar léttur, purr, ferskur, med finlegan, grésugan
maltkeim og milda beiskju. Pyskur geedabjor fra Kéin. * 4,8% = 184 kr. = Tilbodsverd 169 kr.
° ds. © Feest adeins [ Vinbudinni Kringlunni og Heidrdnu * 09847 * bérshamar ehf.*

Gaffel KéIsch - 5.000 ml = Ljdsgullinn, frekar léttur, purr, ferskur, med finlegan
grésugan maltkeim og milda beiskju. Pyskur gaedabjor fra Koéin. = 4,8% * 2.100 kr.
* Tilbodsverd 2.090 kr. * kut * Feest adeins i Vinbudinni Kringlunni
0g Heidrunu = 09848 * bPérshamar ehf.*

Schwarzbier — Brinn til svartur & lit. Ristadur og fremur purr
maltkeimur, litil til medalbeiskja. Lakkristonar, kaffikeimur og (of)ristad

braud er algengt, ef ekki algilt.

BJ OI’ mea m at Eda er pad matur med bjér? Hver sem
aherslan kann ad vera er gott ad hafa i huga nokkur atridi pegar a ad leida pessa hiuti
saman. Sumir bragdpeettir i bjérnum yta undir akvedna eiginleika i matnum og 6fugt, pvi
er betra ad pekkja pa bragdpaetti sem vinna saman, en einnig getur verid gott ad hafa

motveegi. Er ekki lika bara gaman ad profa sig afram?

Seetur matur kallar 4 sastan bjér, en einnig gefur purrari bjor gott métveegi, sérstaklega
ef um bragdpungan rétt er ad raeda.

Sur matur er bestur med nokkud surum bjér, eda dberandi humludum.
Feitur matur nytur sin best med nokkud humlarikum bjoér, en syra vinnur einnig a fitunni.
Kryddadur matur virkar mildari med maltmiklum bjér, en humlar auka & sterka bragdid.

Léttur matur. Léttur bjor med léttari mat, pungur med pyngri. Petta er alls ekki algild
regla, stundum er gott ad hafa motveegi.

Bjor fra sama landi. Oft er tilvalid ad velja bjér fra sama landi og rétturinn
er. Peir hafa préast saman, eda lagast hvor ad 68rum. Ef rétturinn inni-

heldur bjor er gott ad drekka sama bjér med. En stundum getur annar

karakter att betur vid. [ bjorsmokkun er best ad byrja 4 léttari,

minna beiskum bjor og vinna sig upp.

Austurlenskur/sterkur — Fyrir mexikanskt: dokkur, mildur lager,
|itid ristadur med litilli beiskju. Fyrir asiskan mat eru péttir og léttseetir

lagerbjorar bestir.

Pitsa/pasta — Mjukir lagerar og Iéttari 6l. Meiri ahersla @ malt en humia.

Ostar — Humlar eru mikilvaegir og eettu ad aukast med krafti ostsins, sem og
afengismagnid. Porter, Stout, Bock, Pale Ale, munkabjorar.

Abaetir - Hveitibjérar eru gédir med bokum, en sastir Doppelbock eda munkabjérar
med pyngri bokum. Med avaxtaréttum er Lambic eda Berlinar hveitibjor bestur,

og med sukkuladi virka Porter eda Imperial Stout vel, en einnig ma profa Lambic.

Fyrir pungar sukkuladitertur getur verid goéd hugmynd ad hafa purran Porter eda Stout,

sem motvaegi vid sukkuladimassann.
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Ger er einfrumungur af sveppaaett. Pad neerist a
sykrinum og gefur af sér vinanda og koltvisyring, auk
sérstaks bragds og ilms. | bjérgerd er oft talad um undirgerjadan
og Yfirgerjadan bjor. Gerid safnast fyrir & botni bruggilata annars vegar,
eda a yfirbordi vékvans hins vegar. Undirgerjadur bjor er oft med hreinna og
jafnvel purrara maltbragd, en yfirgerjadur bjor hefur blomlegri og avaxtarikari

ilm og bragd.
Onnur hraefni geta verid krydd, avextir, grasnmeti, sykur, hunang, kaffi eda stikkuladi,
svo eitthvad sé nefnt.

Stigin vid bruggun bjors

eru moltun, mesking og gerjun

Moltun — Kornid spirad og svo purrkad. Petta er gert til ad brjota nidur sterkjuna i korninu
og fa fram ensim sem eru mikilveeg til frekara nidurbrots sterkjunnar.

Mesking — Maltid og vatnid hitad til ad ensimin i korninu nai ad briota sterkjuna nidur i

gerjanlegan sykur og sidan sodid i stuttan tima til ad allt blandist saman. Humlar eru
settir { suduna til ad fa fram beiskju.

Gerjun — Sykurinn gerjast og bjérinn verdur til. Eftirgerjun eda gosgerjun fer svo
fram & tanki eda i floskunni, til ad na upp meira gosi. Margir framleidendur

sleppa pessu stigi og sprauta pess i stad gosi i bjorinn. Til ad fra meiri

humlailm eda bragd eru humlarnir settir Gt i gerjandi vokvann.

Lambic - Pessir bjorar gerjast fyrir
tilstilli villigers sem finnst i andrdmsloftinu & mjoég
takmdrkudu sveedi i grennd vid Brussel. Peir eru oft blanda
af eldri og yngri bjérum, likt og raudél. Ymsar undirtypur eru
blandadar med avoxtum, til deemis kirsuberjum, hindberjum, sélberjum eda
ferskjum. Yfirleitt ljosir & lit, med frekar létta fylingu og litla beiskju. Avaxtarikir
med mikla syru, litinn malt- og humlakarakter og laga kolsyru.

Bresk 0Ol - Geta verid ansi fislbreytt, en oftast frekar goslitil, giarnan med sastari
maltkeim en lagerbjérar og avaxtakeimur getur verid aberandi.

Pale Ale - Gullinn til koparlitur. Medalfylling, medal til mikid humladur, med Iéttu til midlungs
maltbragdi, frekar mikill avaxtakeimur.

Bitter — Gullinn til koparlitur, 1&ttur til medalfylitur, med Iétta til midlungs beiskju, héfleg maltsesta
og nokkud avaxtarikur.

Greene King IPA - 660 ml * Alkahdl-Iitill med péttum keim af brenndum sykri. Hentar baedi einn sér og med
kryddudum mat, t.d. indverskum. * 3,6% © 284 kr. = fl. = 09164 * Veigar ehf.*

Strong Suffolk Vintage Ale < 500 ml * Dékkur med keim af soja, lakkris og kandis. GAd fylling. Godur
einn og sér, hentar mjég vel med mjukum osti. * 6,0% * 341 kr. * Tilbodsverd 326 kr. * fl. < 09763 * Feest

adeins i Vinbudinni Kringlunni og Heidrdnu  Veigar ehf.*

Morland "Hen's Tooth" * 500 m/ * Kopargullinn, pétt fylling med seetu, karamellu- og avaxta-
keim. Hentar baedi med mat og einn sér yfir boltanum. * 6,5% * 385 kr. * Tilbodsverd 370 kr. *
fl. « 09764 * Feest adeins i Vinbudinni Kringlunni og Heidrinu  Veigar ehf.*

Old Speckled Hen - 500 ml * GAd fylling med karamellukeim og beiskju.
Godur drykkur sem hentar flestum. Fer einnig vel med mat. *
5,2% * 295 kr. * Tilbodsverd 288 kr. « fl. = 04721 *
Veigar ehf*

Belgiskur hvitbjor — Folgullinn, med litla til medalfyllingu.
Litil til medalbeiskja, Iéttur krydd- og avaxta- keimur, helst sitrust-
6nar og mild syra. Oft eru notud mild krydd i framleidslu pessa bjors.

Stout & Porter (6l) - Mjog dokkir, eda jafnvel svartir & lit, eru upprunnir
fré Bretlandseyjum.

Stout — Dimmbrinn eda svartur, medalfyling eda teep medalfyling. Léttur malt-, og
karamellukeimur, med nokkud beiskt ristad eftirbragd. Humlar i algjéru lagmarki, getur haft
orlitla syru og kaffikeimur er algengur. irskur Stout er purrari en enskur, sem hefur 1éttan sastutdn.

Beamish Stout 500 ml * Ekta irskur Stout bjor, mildur, péttur, psegilegur og ljuffengur.
Pétt og gdd froda myndast efst [ glasinu likt og i kranabjor. = 4,2% = 210 kr. * Tilbodsverd 198 kr.

° ds. * 04000 * Austurbakki hf.*

Porter — Millibrdnn til ddkkbrann, litil til medalfyling og medalbeiskja. Mjukt malt med fremur
litla seetu og litill til medal humlakarakter.

Pysk Ol  Flestir pyskir biorar eru lagerar, en p6 leynast inn & milli 61. Geta verid mjog
stadbundnir, likt og Kélsch, sem er einungis bruggadur i Kéln.

Kalsch — Gylitur til halmlitur og fremur létt fylling. Medalbeiskja en [itid humlabragd.
Avaxtakeimur ekki 6algengur.

Altbier — Koparlitur til brdnn, medalfylitur og getur verid mjdg humladur og
beiskur. Mikid en purrt og snarpt maltbragd.

Pilsener — Pessi still er kenndur vid Plzen i Tékklandi, en nafnid
myndi Utleggjast a islensku ,,Greenu-engi“. Fol til ljosgullinn, stundum
med léttan roda i lit, medalfylling, dberandi beiskja og humlakarakter.
Létt maltseeta og ristadur, stundum svolitid kexlegur keimur.

Brauperle Pils < 500 ml = byskur lagerbjor sem pykir einstaklega mildur og bragdgddur. * 4,8%
* 155 kr. * ds. * 09727 * Rolf Johansen & Co ehf.*

Budweiser Budvar * 500 ml * Tékkneskur geedabjor sem hlotid hefur mikid af verdlaunum.
Tekur 90 daga ad brugga a medan sumir lagerbjorar purfa bara 9 daga. * 5,0% * 205 kr.
* Tilbodsverd 199 kr. = ds = 07709 * Rolf Johansen & Co ehf.*

Annar bjoér
Bavaria Red * 500 ml * Bavaria Red er rodagullinn. Bragmikill, seetur og avaxtarikur, med léttri ristun

0g nokkurri beiskju. * 7,9% © 329 kr. * ds. = 08719 ¢ Feast adeins [ Vinbudinni Kringlunni og Heiorinu
* Vin trié ehf.”

Egils maltbjor - 500 ml * Egils Maltbjor er dékkur 5,6% maltbjor med mikilli fyllingu, mildum
biturleika og godu eftirbragdi. « 5,6% * 215 kr. = ds. * 09119 * Olgerdin Egill Skallagrimsson*

Bock — Nafnid pydir geithafur, en pessi gerd og undirrgerdir hans spanna mestallt
litrof bjors, allt fra ljosgulinum upp i dokkbrinan. Medalfylitur til kréftugur, mikid

maltadur, med hdflega beiskju og léttan humlakeim.

Oktoberfest — Gullinn til raudbrdnn, medalfyling og seetur, Iéttristadur
maltkeimur, med finlega teera humlabeiskju og gjarnan nokkud

braudlegan ton.

Foeouflokkarnir

Fordrykkir — Léttir, litid humladir lagerar, belgiskur hveitibjor,
Pale Ale, eda adrir bjorar sem vekja matarlyst en eru ekki of fyllandi.

Skelfiskur - burr Porter eda Stout, belgiskur hveitibjor.

Fiskur — Nokkud humladur bjor — Pilsener eda Bitter fyrir magran fisk,
en gott ad auka a humlana fyrir feitari fisk.

Ljést kjot — Frekar maltadur bjor — Oktoberfest, dekkri lagerar, Mild eda Brown ale.

Lamba- og nautakjot — Dekkri, bragdmeiri Ol, s.s. India Pale Ale, Bockbjérar, en Brown
Ale virkar ageetlega p6 mildari sé.

Grillmatur - Flestur bjor hentar til ad marinera kjotid, en ristadir bjorar eins og
Stout, Porter eda Schwarzbier virka vel med pvi.

Villibrad — Imperial Stout, munkabjérar, Doppelbock eda kroftug belgisk eda skosk ol.

Graenmetisréttir — Mild, Brown Ale, sUrari bjorar, hveitibjorar og
Lambic. Prdéfa Stout fyrir kroftugri rétti.




