
Dopff & Irion Gewurztraminer        
Hvítvín 750 ml  
D&I Gewurztraminer er tært vín me› gó›a d‡pt. Töluvert krydda› vín me› mikla fyllingu. Ilmar af flurrku›um ávöxtum 
og anís. Frekar miki› vín me› fló léttu og kryddu›u eftirbrag›i. D&I Gewurztraminer hefur hloti› 89 stig af 100 
mögulegum hjá hinu virta Wine & Spirits tímariti. Karl K. Karlsson hf.
Passar me›: CDKLY 

Hugel Riesling       
Hvítvín 750 ml  
Ljósgulli› me› grænum pastel tónum. Ferskt og líflegt. Angan af hvítum blómum, ylliberjarunna me› vott af greipaldin 
og gæsaberjum. Riesling hentar vel sem fordrykkur, me› skelfisk, ostrum, reyktum fisk, laxi, silungi og köldu ljósu 
kjöti. Bakkus ehf.
Passar me›: BCDIY

Dietrich Tokay Pinot Gris Reserve     
Hvítvín 750 ml  
fietta vín er á ver›i sem menn sjá almennt ekki á vínum frá Alsace.  Er gott sem fordrykkur, me› kálfa- og svínakjöti, 
kjúklingi og sem fordrykkur e›a bara eitt og sér. Fullkomi› Alsace hvítvín. HOB-vín ehf.
Passar me›: CDIY

Dietrich Riesling Reserve      
Hvítvín 750 ml  
fietta vín er framleitt eingöngu úr Riesling flrúgunni og er sem slíkt ver›ugur fulltrúi fyrir Alsace héra›.  Fer vel me› 
fiskréttum, sem fordrykkur og me› flestum forréttum. HOB-vín ehf.
Passar me›: BCDIXY

Bordeaux er stærsta vínhéra› Frakklands. Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc og Petit Verdot eru 
nota›ar í rau›vín og í hvítvín eru nota›ar Sauvignon Blanc og Sémillon. Rau›u vínin henta vel me› lamba- og 
nautakjöti en flau hvítu me› fiski. Fátt er betra en Sauternes me› gráðosti e›a gæsalifur.

Barton & Guestier 1725      
Rau›vín 750 ml  
Mikill ilmur af sólberjum og hindberjum en fló finnast kryddtónar (pipar, negull) me› örlítilli fjólu. Mjúkt vín en me› gó›a 
fyllingu, glæsilegt og flægileg tannín. Langt og ríkt eftirbrag›. Karl K. Karlsson hf.
Passar me›: DFLY

Mouton Cadet       
Rau›vín 750 ml  
A›la›andi angan. Silkimjúkt, ávaxtaríkt og ferskt flar sem hindber og svört kirsuber koma vel fram. Eftirbrag›i› er 
fínlegt og nokku› langt. Hentar vel me› lambakjötsréttum, pottréttum, kálfakjöti, pasta í tómatlögu›um sósum e›a 
eitt og sér. Bakkus ehf.
Passar me›: ADFL

Michel Lynch       
Rau›vín 750 ml  
Mjög gott Bordeaux vín. Ávaxtaríkt, létt tannín og s‡ra, gó› fylling. Hentar vel me› öllum léttari mat. E›alvín ehf.
Passar me›: FL

6196

0287

3038

7844

7074

0039

3403

1.390 kr.
Kynningarver›

1.340 kr.
Kynningarver›

1.190 kr.
Kynningarver›

940 kr.
Kynningarver›

1.090 kr.
Kynningarver›

1.190 kr.
Kynningarver›

1.090 kr.
Kynningarver›

Alsace hvítvínin eru ilmrík, brag›mikil me› mikinn ávöxt. Fjölhæf vín sem henta vel með fiski og kjöti. Sveitamatur 
og súrkál er einkennandi fyrir Alsace sem og gæsalifur.

Chateau de Rions Special Reserve     
Rau›vín 750 ml  
Gert úr sérvöldum flrúgum og láti› flroskast á eikartunnum af vöndu›ustu ger›. Kröftugt og margslungi›, hla›i› 
kryddi me› mikilli fyllingu. Vínval ehf.
Passar me›: EFLY

Bichot Saint-Emilion       
Rau›vín 750 ml  
Vín sem Íslendingar flekkja vel. Gott berjabrag› og fylling. Víni› gengur bæ›i vel me› hvítu og rau›u kjöti. 
Vínheimar ehf.
Passar me›: DX

Chateau Coucheroy       
Rau›vín 750 ml  
Fínlegt og vel gert vín sem hentar vel með íslenska lambinu. Rolf Johansen & Co ehf.
Passar me›: EFLY

Cellier Yvecourt Bordeaux      
Rau›vín 3000 ml  
fietta vín er framleitt úr 60% Merlot, 20% Cabernet Sauvignon og 20% Cabernet Franc flrúgum sem eru rækta›ar í 
Bordeaux í Frakklandi. Víni› hefur veri› geymt á stáltönkum. Er gott me› grillu›u e›a steiktu kjöti og flestum ostum. 
HOB-vín ehf. 
Passar me›: DMX

Chateau Pichon       
Rau›vín 750 ml  
Ákaflega ljúft og höfugt. Milt í tannín. fiægilegur eftirkeimur. Hentar vel me› lambakjöti og ljósu kjöti. Vínheimar ehf.
Passar me›: ADL

Mouton Cadet       
Hvítvín 750 ml  
Tært, geislandi og ljósgulli› a› lit. fiéttleiki Semillon og fínleiki Sauvignon Blanc gera víni› ríkulegt og skapa gott 
jafnvægi í eftirbrag›i. Hentar vel me› skelfiski, sjávarréttasalötum og grilla›ri stórlú›u. Frábært sem fordrykkur. 
Bakkus ehf. 
Passar me›: ABCX

Chateau Bonnet       
Hvítvín 750 ml  
Ljúft og vel gert, gott vel kælt í sólinni og passar vel me› léttum fiski og forréttum. Rolf Johansen & Co ehf.
Passar me›: ABCO

7599

0006

0046

5573

7207

0251

0257

1.580 kr.

1.400 kr.

1.290 kr.
Kynningarver›

3.390 kr.
Kynningarver›

1.440 kr.

1.090 kr.
Kynningarver›

1.090 kr.
Kynningarver›

Louis Max Cotes du Rhone Jasiolle      
Rauðvín 750 ml Reynsluvín  
Sveitasæla, mikið af skógarberjum og fjósailm.  Í bragðið kemur rósapipar sterkur í gegn sem gefur víninu mikinn 
þokka. Kjörið með grillmat í sumar. Vífilfell hf. 
 

7636 1.130 kr.
Kynningarver›

Les Cailloux Chateauneuf du Pape      
Rauðvín 750 ml Reynsluvín  
Ríkulegt og yndislegt vín með frábæra uppbyggingu. Einkennist af plómum, fíkjum og kirsuberjum í bland við mjúka 
eik. Mikil upplifun. Vífilfell hf. 
 

5762 3.490 kr.
Kynningarver›

Louis Max Chateauneuf du Pape      
Rauðvín 750 ml Reynsluvín  
Pipar og aftur pipar, sem kallar á dökkt kjöt. Bragð einkennist af talsverðri myntu og jafnvel aðeins anis. Eftirbragð 
endar svo í leðri. Flókið og skemmtilegt vín. Vífilfell hf. 
 

7632 2.130 kr.
Kynningarver›
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Cuvée Louis Max      
Rauðvín 750 ml Reynsluvín  
Létt og þægilegt vín sem hefur tölverðan jarðaberjakeim í sér. Vínið er góður kostur með ljósu kjöti eins og grís.  Getur 
verið mjög svalandi að kæla vínið örlítið. Vífilfell hf.
 

7637 1.030 kr.
Kynningarver›

Cuvée Louis Max      
Hvítvín 750 ml Reynsluvín  
Líflegt vín, með fullt af perum og suðrænum ávöxtum. Vínið verður skemmtilega kremað þegar matur kemur að því.  
Stórgott fyrir þá sem kjósa að drekka hvítvín í sumar. Vífilfell hf.
 

7638 1.030 kr.
Kynningarver›

Sanxet Millenium Monbazillac      
Hvítvín 750 ml Reynsluvín  
Þetta vín er gert úr þrúgunum Semillon 80% og Muscadelle 20%. Ilmurinn er meðalopinn og sætur. 
Meðalbragðmikið, sætt og með góða sýru, einnig eru í því epli, aprikósur og síróp. RS vín ehf.
 

6001 1.440 kr.

Cuvée Louis Max      
Rósavín 750 ml Reynsluvín  
Ferskt og líflegt með ilm af hindberjum og rauðum berjum. Þetta vín er bragðgott. Hentar vel með léttum réttum, 
sérstaklega ef þeir eru aðeins reyktir. Vífilfell hf.
 

7634 930 kr.
Kynningarver›

Castel Chardonnay      
Rauðvín 750 ml Reynsluvín  
Gulllitað vín sem ilmar af suðrænum ávöxtum og grilluðum hnetum. Gott stakt og með ljósu kjöti og grilluðum fisk. 
Ölgerðin Egill Skallagr. hf.
 

5542 1.150 kr.

Castel Syrah      
Rauðvín 750 ml Reynsluvín  
Ferskt vín með mjúkum keim af rauðum berjum og sitrusávexti. Hentar vel sem fordrykkur og með grillinu. Ölgerðin 
Egill Skallagr. hf. 
 

5531 1.190 kr.

Pfaffenheim Tokay Pinot Gris        
Hvítvín 750 ml Reynsluvín  
Hitabeltisávextir, mýkt og góð fylling, gengur vel með ljósu kjöti og krydduðum mat. Rolf Johansen & Co ehf.
 

3066 1.390 kr.

Pfaffenheim Riesling       
Hvítvín 750 ml Reynsluvín  
Riesling þrúgan er af mörgum talin besta matarþrúgan, passar vel með bragðmiklum fiskréttum. Rolf Johansen & Co 
ehf.
 

3623 1.390 kr.

Chateau Bonnet       
Rau›vín 750 ml  
Afbragðsgott matarvín með grillkjöti og steikum. Rolf Johansen & Co ehf.
Passar me›: EFY

Chateau de Rions      
Rau›vín 750 ml  
Vanda› Bordeaux vín me› flokkafullan eikarkeim sem veitir aukna d‡pt og fágun. Blæbrig›aríkt brag›i› er 
kryddkennt og hefur gó›a fyllingu. Vínval ehf.
Passar me›: FL

6910

0033

1.090 kr.
Kynningarver›

1.180 kr.

Baron de Lestac Reserve       
Rauðvín 750 ml Reynsluvín  
Djúpur rauður litur og afar mikill ilmur af fullþroskuðum ávöxtum. Traust bygging þessa víns sver sig í ætt við 
heimahéraðið, Bordeaux. Hið þétta bragð gefur til kynna eikun vínsins. Eftirbragðið er mjúkt og langt, sem einkenni 
góðra Bordeaux vína. XCO ehf. 
 

5425 1.550 kr.
Kynningarver›

Terra Vecchia       
Rau›vín 3000 ml  
Nokku› krydda› vín me› talsver›ri fyllingu. Hendar me› kjúklinga-, svína-, lamba- og nautakjöti. Sérlega mjúkt og 
gott. E›alvín ehf.  
Passar me›: DFX

Lion d'Or        
Hvítvín 1500 ml  
Tært me› gylltum glampa. Djúpur og ferskur ávaxtailmur. Mi›lungsflurrt me› mikinn ávöxt og ákaflega fíngert vín me› 
mildum endi. Gott me› fiski, ljósu kjöti, kjúklingi og eftirréttum. Einnig gott sem fordrykkur. Allied Domecq ehf.
Passar me›: ACX

4029

0299

2.930 kr.
Kynningarver›

1.540 kr.
Kynningaverð

Önnur vínhéruð í Frakklandi.



Wild Pig Red       
Rau›vín 750 ml  
Fjólurau›ur og frísklegur litur me› ávaxtaríkum ilmi, frekar létt yfirbrag› er á víninu. Mjúk áfer› me› skemmtilega og 
flétta byggingu sem gerir víni› mjög spennandi. Gott eitt og sér en einnig má njóta fless með ostum eða kjöti og þá 
sérstaklega svínakjöti. Wild Pig Red er nefnt eftir villisvínunum sem sjást stela rau›vínsflrúgunum rétt á›ur en 
tínslutíminn hefst. Allied Domecq ehf.
Passar me›: DIM

Les 7 Soeurs Merlot       
Rau›vín 750 ml  
Merlot víni› frá 7 systrum er ungt og berjaríkt vín, sem passar einstaklega vel me› grillréttum, lambakjöti, pizzum og 
pasta. Gó› kaup. Vínhúsi› ehf.
Passar me›: FJLMX

Le Cep Chardonnay       
Hvítvín 3000 ml  
Chardonnay flrúgan stendur vel fyrir sínu í sumarbo›inu, fletta vín er ákaflega ferskt og líflegt, gó›ur ávöxtur sem 
n‡tur sín vel. Fer afar vel me› sushi, fiskréttum, ljósu kjöti og rækjum. Eins mjög gott eitt og sér. Bakkus ehf. 
Passar me›: C

2965

3848

7208

900 kr.
Kynningarver›

960 kr.
Kynningarver›

3.150 kr.
Kynningarver›
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Mumm Cordon Rouge Brut      
Frey›ivín 750 ml  
Hunangsgullinn og a›la›andi litur me› mjög fínlegum bólum. Ákafur og ríkur ilmur af flrosku›um ávöxtum, ristu›u 
brau›i, me› keimi af skógarvi›i. Áberandi ávaxtabrag› sem tvinnast vi› mjúka vanillu sem gefur mikla fyllingu. 
Skemmtilegt matarvín sem n‡tur sín mjög vel me› sjávarmeti í fínni kantinum, s.s. ostrum, humri, hörpuskel og kavíar. 
Einnig frábært sem fordrykkur e›a me› smáréttum í brú›kaupum og ö›rum veislum. Allied Domecq ehf.
Passar me›: N

Leon Galhaud Merlot Cabernet Sauvignon     
Rau›vín 750 ml  
fietta vín er framleitt úr 50% Merlot og 50% Cabernet Sauvignon flrúgum sem eru rækta›ar í Languedoc héra›i í 
Frakklandi. Hentugt me› kryddu›um kjöt-, pasta- og grillréttum ásamt mismunandi ostum. HOB-vín ehf.
Passar me›: DIKMX

Le Cep Or Syrah Rouge      
Rau›vín 3000 ml  
fietta er kröftugt vín, dökkt, örlíti› krydda› og undirtónn af dökkum berjum, s.s sólberjum og brómberjum. Hentar vel 
me› brag›miklum mat, s.s BBQ svínakótilettum e›a gó›ri nautasteik. Bakkus ehf.
Passar me›: MX

Languedoc-Roussillon er vi› Mi›jar›arhafströndina. fiar eru framleidd rau›vín úr flrúgum eins og Syrah, 
Grenache, Cinsault, Mourvedre og Carignan auk alfljó›legra flrúgna bæ›i hvítra og rau›ra. Vínin passa vel með 
pasta, pottréttum og kjötréttum. Frá Marseilles í Provence kemur fræg fiskisúpa - Boulliabaisse.

0476

7849

4122

2.740 kr.
Kynningarver›

840 kr.
Kynningarver›

3.130 kr.
Kynningarver›

Mumm Demi-Sec       
Frey›ivín 750 ml  
Fölgult me› gylltum blæ. Fullkomi› jafnvægi milli ferskra og flroska›ra ávaxta í lykt. Einnig kemur hunang vi› sögu 
me› vott af vanillu. Mjúkt og flétt á tungu og brag›i› samsvarar sér einstaklega vel í heild sinni flar sem sætan og 
ávöxturinn falla vel saman. Sætan í víninu veldur því a› fla› brag›ast frábærlega me› ‡msum eftirréttum. Allied 
Domecq ehf.
Passar me›: N

Champagne er flekktast fyrir samnefnd frey›ivín. Í flau eru nota›ar flrúgurnar Chardonnay, Pinot Noir og Pinot 
Meunier. Kampavín má drekka vi› öll tækifæri og hægt er a› neyta fleirra me› öllum mat.

0475 2.740 kr.
Kynningarver›

Labouré-Roi Collection Bourgogne Blanc Chardonnay      
Hvítvín 750 ml Reynsluvín  
Í þetta númeraða cuvée eru aðeins notaðar Chardonnay þrúgur og vínið er látið þroskast í stórum eikaráumum úr 
Citeaux skógi.  Flöskurnar eru númeraðar. Íslenskur miði á flösku. Fer vel sem fordrykkur og með öllum sjávarréttum. 
Þurrt, milt og ferskt. Vínhúsið ehf.
 

5559 1.420 kr.
Kynningarver›

Louis Max Chablis St. Jean       
Hvítvín 750 ml Reynsluvín  
Vel gerður Chardonnay frá Chablis. Rauð epli og ristaðar hnetur í ilmi. Kremað og langt í bragði. Gott vín með skelfiski 
og stórkostlegt með grilluðum humar. Vífilfell hf.
 

7629 1.530 kr.
Kynningarver›

Jacquesson Perfection Brut Rose       
Freyðivín 750 ml Reynsluvín  
Fallega laxableikt úrvalskampavín.  Er nokkur drykkur rómantískari í brúðkaup? Ber ehf.
 

4780 2.990 kr.

Jacquesson Cuvée 728 Brut       
Freyðivín 750 ml Reynsluvín  
Flókið og fínlegt vín frá litlu en mjög virtu kampavínshúsi. Ber ehf.
 

4781 2.980 kr.

Barton & Guestier Cabernet Sauvignon     
Rau›vín 750 ml  
Barton & Guestier Cabernet Sauvignon hefur djúprau›an lit og ríkulega angan. Krydda›ur ilmur me› áberandi tón 
ávaxta eins og rau›ra sólberja og bláberja. Víni› hefur gó›a d‡pt og jafnvægi. fia› er au›velt til drykkju og hefur 
gó›an persónuleika. fietta vín er tilvali› me› grillmat, önd, lambi, paté, pasta og ostum. Karl K. Karlsson hf.
Passar me›: DLMX

Fortant de France Merlot      
Rau›vín 750 ml  
Létt, ljúffengt og ilmríkt vín, mjúk tannín, mikill ávöxtur. Endar á kryddjurtum og léttri eik. Gott me› grillu›u lambakjöti, 
fuglakjöti, ostum - e›a bara eitt og sér. E›alvín ehf.
Passar me›: DFX

Fortant de France Cabernet Sauvignon     
Rau›vín 750 ml  
Létt og ilmríkt, mjúkt og ávaxtamiki›. Frekar langt eftirbrag›. Keimur af kryddi og eik. Hentar mjög vel me› nautakjöti 
og grillmat. Afar skemmtilegt me› ostum. E›alvín ehf.
Passar me›: DFLMX

4359

1799

2021

890 kr.
Kynningarver›

900 kr.
Kynningarver›

900 kr.
Kynningarver›

Collioure Cuvée de la Colline Matisse       
Rauðvín 500 ml Reynsluvín  
Magnað og sérstakt frá Katalóníu. Pipar, negull, þroskaðir ávextir, frábær fylling, hörkuvín. Glæsilegt með öllu grilluðu 
kjöti og fleiru. Bourgogne.
 

5757 1.190 kr.
Kynningarver›

Virginie Cabernet Sauvignon       
Rauðvín 750 ml Reynsluvín  
Hinn áberandi skarlatsrauði litur þessa Cabernet víns er mjög djúpur. Vöndurinn ber fjóluangan. Opnast vel í höfugan 
ávaxtakeim. XCO ehf.
 

5424 1.190 kr.
Kynningarver›

Fortant de France Merlot       
Rauðvín 187 ml Reynsluvín  
Létt, ljúffengt og ilmríkt vín, mjúk tannín, mikill ávöxtur. Endar á kryddjurtum og léttri eik. Gott með grilluðu lambakjöti, 
fuglakjöti, ostum - eða bara eitt og sér. Mjög hentug stærð á flösku. Eðalvín ehf.
 

5001 276 kr.

Oc Cuvée 178 Merlot       
Rauðvín 750 ml Reynsluvín  
Mjúkt rauðvín með ljúfum berjakeim. Vín sem hentar vel eitt og sér eða með grilluðu nautakjöti eða góðum ostum. 
Ölgerðin Egill Skallagr. hf.
 

5364 1.150 kr.

Terrasses d'Azur Cabernet Sauvignon       
Rauðvín 750 ml Reynsluvín  
Ljúft vín með miklu berjabargði, örlitið kryddað. Hentar vel með ýmsum kjötréttum, ostum og pastaréttum. Ölgerðin 
Egill Skallagr. hf.
 

5527 1.080 kr.



Laroche Chablis       
Hvítvín 750 ml  
Vel samsett lykt af eplum og sítrusávöxtum. Gott jafnvægi einkennir víni› sem er líflegt í munni. Brag› af flrosku›um 
ávöxtum me› hressandi sítrus eftirbrag›i. fietta er mjög vel samsett Chablis sem hefur veri› leyft a› flroskast a› hluta 
til á eikartunnum. Karl K. Karlsson hf.
Passar me›: BCY

3161 1.500 kr.
Kynningarver›
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Labouré-Roi Beaune Premier Cru     
Rau›vín 750 ml  
Gegnheilt og karaktermiki› vín frá Búrgúndí, me› gó›um ávexti. Passar alveg sérstaklega vel me› nautakjöti, önd og 
ostum. Gæ›avín. Vínhúsi› ehf.
Passar me›: DELY

Domaine Laroche Chablis Saint-Martin Vieilles Vig.    
Hvítvín 750 ml  
Víni› hefur snert af sítrus og hnetum. Ber einnig keim af appelsínum og ferskjum. Gefur flægilega miki› ávaxtabrag› í 
munni og vekur bragðlaukana me› gó›ri s‡ru. Vín sem gefur frá sér d‡pt og fágun. Karl K. Karlsson hf.
Passar me›: BCY

8989

2337

2.210 kr.
Kynningarver›

1.590 kr.
Kynningarver›

Laforet Bourgogne Pinot Noir      
Rau›vín 750 ml  
Í brag›i hefur víni› mikinn karakter ogfla› er flægilegt a› drekka. Ávaxtaríkt berjabrag› ásamt léttu og mildu tannín. 
Laforet fer vel me› margskonar matostum, canape, lynghænum, ljósu fuglakjöti, ofnböku›um (gratin) réttum og 
mjúkum ostum. Bakkus ehf.
Passar me›: DEFLY

Bourgogne. firúgurnar i rau›vínum eru Pinot Noir og í hvítum eru Chardonnay. Rau›vínin henta vel me› 
nautakjöti og alifuglum en flau hvítu me› fiski. fiekktir réttir eru sniglar og Coq au vin.

0121 1.390 kr.
Kynningarver›

Calvet XF       
Rauðvín 750 ml Reynsluvín  
Kirsuberjarautt með fjólubláma. Opið vín sem gefur af sér mikinn ilm af ávöxtum í bland við hvítan pipar. Töluvert flókið 
vín með áberandi jarðaber og brómber í bragði sem blandast á þægilegan hátt við anís og kanil. Hentar vel eitt og sér 
en einnig gott með kjúklingi, grís og lambi. XF stendur fyrir “Extra Fruity” og stendur vínið sannarlega undir nafni. Allied 
Domecq ehf.
 

5351 1.090 kr.

Mission St. Vincent       
Rauðvín 750 ml Reynsluvín  
Mjúkt og þægilegt matarvín sem hentar bæði vel með kjötréttum og svo eitt og sér með ostum. Vínheimar ehf.
 

8148 1.180 kr.

Calvet XF       
Hvítvín 750 ml Reynsluvín  
Strágult með örlitlum grænum blæ. Opið og spennandi vín, finna má suðræna ávexti, t.d. mangó, ananas ásamt 
sítrusávöxtum eins og t.d. lime og appelsínur. Kraftmikið vín en mjög ferskt með langt eftirbragð og er sítrus áberandi. 
Gott með skelfiski, reyktum laxi og grilluðum fiski. Frábært eitt og sér, passar einnig vel í stórveislur þar sem mikilvægt 
er að flestum líki við vínið. Allied Domecq ehf. 
 

5352 1.090 kr.

Francois d' Allaines Bourgogne Cote Chalonnaise      
Hvítvín 750 ml Reynsluvín  
Hausverkslaus chardonnay, ferskt og mjúkt vín með smjör- og heslihnetukeim; sítrusávextir og örlítil eik. Vín fyrir öll 
tækifæri. Bourgogne.
 

5756 1.390 kr.
Kynningarver›

Jean Lafitte Chablis      
Hvítvín 750 ml Reynsluvín  
Vínið er afarljóst með örlitlum grænum tón. Liflegt og létt með ilm hunangs og akasíu. Þurrt og nokkuð kvikkt í munni. 
XCO ehf.
 

5651 1.750 kr.
Kynningarver›

Louis Bernard Cotes du Rhone-Villages     
Rau›vín 750 ml  
Miki› brag› og fylling; ekta steikarvín. Rolf Johansen & Co ehf. 
Passar me›: DIMX

Vaucher Cotes du Rhone      
Rau›vín 750 ml  
Cotes du Rhone er fljó›arrau›vín Frakka.  Á sérlega vel við með rau›u kjöti, lambi, grillréttum og ostum.  Er einnig 
mjög gott sem fordrykkur sé fla› kælt. HOB-vín ehf. 
Passar me›: DFLMX

Rhone.  Rónardalnum má skipta í nor›ur- og su›urhluta. Í nor›urhlutanum er Syrah ríkjandi en sunnar eru margar 
flrúgur og má nefna Grenache, Syrah, Cinsault og Carignan. Vínin eru allt frá flví a› vera brag›mikil og tannísk í það 
að vera mjúk og létt. Brag›meiri vínin henta vel me› nautakjöti og villibrá›, flau léttari me› ljósu kjöti og lambi. Lyon er 
ein mesta sælkeraborg Frakklands og flar eru me›al annars ger›ar salami kryddpylsur.

8607

7491

1.090 kr.
Kynningarver›

890 kr.
Kynningarver›

Les Ormes de Cambras Cabernet Sauvignon      
Rauðvín 750 ml Reynsluvín  
Fallega rautt vín kryddað með ljúfum berjaangan. Hentar sérstaklega vel með rauðu kjöti og ostum. Ölgerðin Egill 
Skallagr. hf.

5535 1.190 kr.

J.P. Chenet Merlot      
Rauðvín 750 ml Reynsluvín  
JP Chenet Merlot er með meðaldjúpan og fjólurauðan lit. Ilmurinn ber vott af rauðum berjum, bláberjum og léttu 
kryddi. Meðalbragðmikið og með mjúk tannín. RS vín ehf.
 

7975 1.020 kr.

Barton & Guestier Chardonnay      
Hvítvín 750 ml Reynsluvín  
Aðlaðandi og einstaklega vel gert vín frá Suður- Frakklandi sem ber ferskan ávöxt með vott af hesilhnetum og 
blómum. B&G Chardonnay vann til tveggja gullverðlauna á Alþjóðlegu vínhátíðinni í San Fransisco nú nýverið þar sem 
yfir 4.000 vín frá 21 landi kepptu. B&G Chardonnay er tilvalið með hvítu kjöti og fiskréttum. Karl K. Karlsson hf. 
 

5644 890 kr.
Kynningarver›

Oc Cuvée 178 Chardonnay      
Hvítvín 750 ml Reynsluvín  
Ljúft hvítvín með ferskt ávaxtabragð og mjúkt rjómaeftirbragði Er sérstaklega gott með fiski og fiskréttum. Ölgerðin 
Egill Skallagr. hf. 

5360 1.150 kr.

Fortant de France Chardonnay      
Hvítvín 187 ml Reynsluvín  
Ferskt, létt og ávaxtamikið vín. Gott jafnvægi á milli sýru og ávaxtar. Keimur af greip, sítrusávöxtum og ananas. 
Suðrænir ávextir einkenna eftirbragðið ásamt ferskleika. Eðalvín ehf. 
 

5896 276 kr.

J.P. Chenet Blanc Moelleux      
Hvítvín 750 ml Reynsluvín  
Þetta hálfsæta hvítvín frá Suður- Frakklandi er gert úr þrúgunum Terret, Clairette og Maccebeau.  Ilmur þess er 
meðalopinn, suðrænir ávextir og blóm.  Meðalbragðmikið, hálfsætt og í góðu jafnvægi. RS vín ehf. 
 

7976 990 kr.

Collioure Pordavall      
Rósavín 500 ml Reynsluvín  
Bragðmikið, rauðir ávextir, mikil fylling, langt eftirbragð. Öðruvísi vín frá Katalóníu. Nýtur sín best með mat (t.d. 
grilluðum laxi). Bourgogne. 
 

5758 1.190 kr.
Kynningarver›

Chateau Laval Costieres de Nimes     
Rau›vín 750 ml  
fiessi víngar›ur liggur mitt á milli Nimes og Avignon me›fram fljótinu Rhone í sy›ri hluta Gard départmentet í 
Frakklandi. fiar n‡tur mildra vetra og langra, heitra sumra. Víni› á vel vi› flesta kjöt- og pastarétti sem og mildari osta. 
HOB-vín ehf. 
Passar me›: DFLMX

7847 840 kr. 
Kynningarver›



REYNSLUSALA- ALLAR KJARNATEGUNDIR

ALLAR KJARNATEGUNDIR

500 TEGUNDIR

300 TEGUNDIR

200 TEGUNDIR

Vínbúðin Heiðrún
Stuðlahálsi 2, sími 560 7720

Vínbúðin Akureyri
Hólabraut 16, sími 462 1655

Vínbúðin Hafnarfirði
Fjarðargötu 13-15, sími 565 2222

Vínbúðin Smáralind
sími 544 2112

Vínbúðin Austurstræti
sími 562 6511

Vínbúðin Holtagörðum
sími 588 9030

Vínbúðin Mjódd
Álfabakka 14, sími 567 0400

Vínbúðin Selfossi
Vallholti 19, sími 4822011

Vínbúðin Akranesi
Þjóðbraut 13, sími 431 2933

Vínbúðin Egilsstöðum 
Miðvangi 2-4, sími 471 2151

Vínbúðin Sauðárkróki 
Smáragrund 2, sími 453 5990

Vínbúðin Blönduósi 
Aðalgötu 8, sími 452 4501

Vínbúðin Grindavík
Víkurbraut 62, sími 426 8787

Vínbúðin Hvolsvelli  
Austurvegi 3, sími 487 7797

Vínbúðin Neskaupstað
Hafnarbraut 6, sími 477 1890

Vínbúðin Patreksfirði
Þórsgötu 10, sími 456 1177

Vínbúðin Stykkishólmi
Hafnargötu 7, sími 430 1414

mán - fim  9 - 18
 fös  9 - 19
 lau  9 - 16

mán - fim  11 - 18 
fös  11 - 19 
lau  11 - 16 

        mán - fim  11 - 18
        fös  11 - 19

lau  11 - 18

mán - fim  11 - 18
               fös  11 - 19

lau  11 - 18

mán - fim  11 - 18
                  fös  11 - 19

lau  11 - 14

    mán - fim  11 - 18
                  fös  11 - 19

lau  11 - 16

mán - fim  11 - 18
           fös  11 - 19

 lau  11 - 16

mán - fim  11 - 18
          fös  11 - 19

 lau  11 - 14

Sumartími: Júní til ágúst
  mán - fim  11 - 18

  fös  11 - 19
  lau  11 - 14

Sumartími: Júní til ágúst
  mán - fim  11 - 18

  fös  11 - 19
  lau  11 - 14

Sumartími: Júní til ágúst
  mán - fim  11 - 18

  fös  11 - 19
  lau  11 - 14

Sumartími: Júní til ágúst
  mán - fim  11 - 18

  fös  11 - 19
  lau  11 - 14

mán - fös  14 - 18

Sumartími: Júní til ágúst
  mán - fim  11 - 18

  fös  11 - 19
 lau  11 - 14

Sumartími: Júní til ágúst
  mán - fim  11 - 18

  fös  11 - 19
 lau  11 - 14

mán - fim  13 - 18
         fös  10 - 18

  mán - fim  14 - 18
          fös  11 - 18

Vínbúðin Kringlunni
sími 568 9060

Vínbúðin Dalvegi, Kópavogi
Dalvegi 2, sími 564 5070

Vínbúðin Seltjarnarnesi
Eiðistorgi 11, sími 561 1800

Vínbúðin Garðabæ
Garðatorgi 7, sími 555 6525

Vínbúðin Keflavík
Hólmgarði 2, sími 421 5699

Vínbúðin Mosfellsbæ
Þverholti 3, sími 586 8150

Vínbúðin Spönginni
sími  586 1617

Vínbúðin Borgarnesi
Borgarbraut 58-60, sími 430 5525 

Vínbúðin Ísafirði
Aðalstræti 20, sími 456 3455

Vínbúðin Vestmannaeyjum 
Strandvegi 50, sími 481 1301

Vínbúðin Dalvík 
Hafnarbraut 7, sími 466 3430 

Vínbúðin Húsavík 
Túngötu 1, sími 464 2230

Vínbúðin Höfn
Vesturbraut 2, sími 4781977

Vínbúðin Ólafsvík
Mýrarholti 12, sími 436 1226

Vínbúðin Siglufirði
Eyrarögtu 25, sími 467 1262

mán - fim  11 - 18
fös  11 - 19
 lau  11 - 18

mán  13 - 18
þri - fim  11 - 18

fös  11 - 19
lau  11 - 18

mán - fim  11 - 18
          fös  11 - 20

                lau  11 - 16

mán - fim  14 - 18
          fös  12 - 20

 lau  12 - 16

mán - fim  11 - 18
          fös  11 - 19

lau  11 - 14

mán - fim  14 - 19
           fös  12 - 20

 lau  12 - 16

mán - fim  14 - 18:30
                  fös  12 - 20

lau  12 - 16

mán - fim  11 - 18
          fös  11 - 19

                 lau  11 - 14

Sumartími: Júní til ágúst
  mán - fim  11 - 18

  fös  11 - 19
 lau  11 - 14

Sumartími: Júní til ágúst
  mán - fim  11 - 18

  fös  11 - 19
 lau  11 - 14

mán - fim  11 - 18
fös  11 - 19
 lau  11 - 18

Sumartími: Júní til ágúst
  mán - fim  11 - 18

  fös  11 - 19
 lau  11 - 14

Sumartími: Júní til ágúst
  mán - fim  11 - 18

  fös  11 - 19
 lau  11 - 14

mán - fös  14 - 18

mán - fim  13 - 18
          fös  11 - 19

100 TEGUNDIR

Vínbúðin Búðardal 
Vesturbraut 15, sími 434 1303

mán - fim  17 - 18
  fös  16 - 18

Vínbúðin Djúpavogi
Búlandi 1, sími 478 8270 

mán - fim  17 - 18
  fös  16 - 18

Vínbúðin Fáskrúðsfirði
Búðavegi 35, sími 475 1530 

mán - fim  17 - 18
  fös  16 - 18

Vínbúðin Grundarfirði
Hrannarstíg 3, sími 438 6994 

mán - fim  17 - 18
  fös  16 - 18

Vínbúðin Hólmavík
Höfðatúni 4, sími 453 6822

mán - fim  17 - 18
  fös  16 - 18

Vínbúðin Hvammstanga
Höfðabraut 6, sími 451 2370 

mán - fim  17 - 18
  fös  16 - 18

Vínbúðin Kirkjubæjarklaustri
Klausturvegi 29, sími 481 3886 

mán - fim  17 - 18
  fös  16 - 18

Vínbúðin Seyðisfirði
Hafnargötu 2, sími 472 1191 

mán - fim  17 - 18
  fös  16 - 18

Vínbúðin Vík í Mýrdal
Austurvegi 18, sími 487 5730 

mán - fim  17 - 18
  fös  16 - 18

Vínbúðin Vopnafirði
Hafnarbyggð 1, sími 473 1800 

mán - fim  17 - 18
  fös  16 - 18

Vínbúðin Þorlákshöfn
Óseyrarbraut 4, sími 483 3650 

mán - fim  17 - 18
  fös  16 - 18

Vínbúðin Þórshöfn
Langanesvegi 2, sími 468 1505 

mán - fim  17 - 18
  fös  16 - 18

Afgreiðslutímar

• Avignon

LOIRE SANCERRE,
POUILLY 
LOIRE

• Lyon

CHABLIS

BURGUNDY

SAVOIE

PROVENCE

BORDEAUX

ALSACE

• Chablis

• Reims

• Chalon 
 Sur
 Sadne

• Dijon

• Montpellier

• Marseille
LANGUEDOC-
ROUSSILLON

Perpignan •

• Bordeaux

• Tours
• Blois

• Paris

• Nantes

• La Rochelle

Strasbourg •

JURA

CHAMPAGNE

RHONE

COGNAC

Vínhéruð Frakklands

Jour de fête! - Vínlisti

9 10

Vín sem eru í kjarna fást í flestum stærri vínbúðum. Vín sem eru í reynslusölu fást aðeins í vínbúðunum Heiðrúnu og í Kringlunni.

Verð í bæklingi gilda frá 14. júlí til 7. ágúst.

Á vinbud.is er hægt að skoða allar víntegundir sem vínbúðir ÁTVR hafa upp á að bjóða og sjá hvar þær fást. 
Einnig er hægt að leggja inn pöntun þar og fá vöruna senda heim. 
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