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Alsace nvitvinin eru ilmri, bragdmikil med mikinn avoxt. Fjélhsef vin sem henta vel med fiski og kjoti. Sveitamatur
0g surkal er einkennandi fyrir Alsace sem og geesalifur.

1.390 kr.

Kynningarverd

Dopff & Irion Gewurztraminer
Hvitvin 750 ml

D&l Gewurztraminer er teert vin med géda dypt. Toluvert kryddad vin med mikla fyllingu. limar af purrkudum avoxtum
og anis. Frekar mikid vin med p6 léttu og kryddudu eftirbragdi. D& Gewurztraminer hefur hlotid 89 stig af 100
mogulegum hja hinu virta Wine & Spirits timariti. Karl K. Karlsson hf.

Passar med: — ¥ & =\

1.340 kr.

Kynningarverd

Hugel Riesling
Hvitvin 750 ml
Ljésgullid med greenum pastel ténum. Ferskt og liflegt. Angan af hvitum blémum, ylliberjarunna med vott af greipaldin
og geesaberjum. Riesling hentar vel sem fordrykkur, med skelfisk, ostrum, reyktum fisk, laxi, silungi og kéldu ljésu
kjoti. Bakkus ehf.

Passar med: g3 ¥ &

Dietrich Tokay Pinot Gris Reserve 1.190 kr.
Hvitvin 750 ml Kynningarverd
Petta vin er & verdi sem menn sja aimennt ekki a vinum fra Alsace. Er gott sem fordrykkur, med kélfa- og svinakjoti,
kjuklingi og sem fordrykkur eda bara eitt og sér. Fullkomid Alsace hvitvin. HOB-vin ehf.

Passar med: — v &

Dietrich Riesling Reserve 940 kr.
Hvitvin 750 ml Kynningarverd
Petta vin er framleitt eingdngu Ur Riesling prdgunni og er sem slikt verdugur fulltrdi fyrir Alsace hérad. Fer vel med
fiskréttum, sem fordrykkur og med flestum forréttum. HOB-vin ehf.
Passar med: g5 ¥ & (%

Pfaffenheim Tokay Pinot Gris 1.390 kr.
Hvitvin 750 mil Reynsluvin

Hitabeltisavextir, mykt og géd fylling, gengur vel med ljésu kjéti og kryddudum mat. Rolf Johansen & Co ehf.

Pfaffenheim Riesling 1.390 kr.
Hvitvin 750 ml Reynsluvin
Riesling pragan er af mérgum talin besta matarprdgan, passar vel med bragdmiklum fiskréttum. Rolf Johansen & Co

ehf.

Bordeaux er staersta vinhérad Frakklands. Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc og Petit Verdot eru
notadar i raudvin og i hvitvin eru notadar Sauvignon Blanc og Sémillon. Raudu vinin henta vel med lamba- og
nautakjéti en pau hvitu med fiski. Fatt er betra en Sauternes med gradosti eda geesalifur.

Barton & Guestier 1725
Raudvin 750 ml

Mikill ilmur af sélberjum og hindberjum en pé finnast kryddténar (pipar, negull) med oritilli fiélu. Mjukt vin en med gdda
fylingu, gleesilegt og paegileg tannin. Langt og rikt eftirbragd. Karl K. Karlsson hf.

Passar med: ¥ 7 = N

1.090 kr.

Kynningarverd

1.190 kr.

Kynningarverd

Mouton Cadet
Raudvin 750 ml
Adladandi angan. Silkimjukt, avaxtarikt og ferskt par sem hindber og svort kirsuber koma vel fram. Eftirbragdio er
finlegt og nokkud langt. Hentar vel med lambakjotsréttum, pottréttum, kalfakjoti, pasta i tomatldgudum sésum eda
eitt og sér. Bakkus ehf.

Passar med: 0¥ @ =

Michel Lynch
Raudvin 750 ml
Mjog gott Bordeaux vin. Avaxtarikt, létt tannin og syra, géd fyling. Hentar vel med 6llum Iéttari mat. Edalvin ehf.
Passar med: 7 =

1.090 kr.

Kynningarverd
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Chateau Bonnet

Raudvin 750 ml

Afbragdsgott matarvin med grillkjoti og steikum. Rolf Johansen & Co ehf.
Passar med: 7 & ©

1.090 kr.

Kynningarverd

Chateau de Rions

Raudvin 750 ml

Vandad Bordeaux vin med pokkafullan eikarkeim sem veitir aukna dypt og fagun. Bleebrigdarikt bragdid er
kryddkennt og hefur géda fyllingu. Vinval ehf.

Passar med: =

1.180 kr.

Chateau de Rions Special Reserve 1.580 kr.
Raudvin 750 ml

Gert Ur sérvoldum prugum og latid proskast & eikartunnum af véndudustu gerd. Kréftugt og margslungid, hladio
kryddi med mikilli fyllingu. Vinval ehf.

Passar med: {7 7 = Y

Bichot Saint-Emilion

Raudvin 750 ml

Vin sem Islendingar pekkja vel. Gott berjabragd og fylling. Vinid gengur baedi vel med hvitu og raudu kjéti.
Vinheimar ehf.

Passar med: ¥ i

1.400 kr.

Chateau Coucheroy

Raudvin 750 ml

Finlegt og vel gert vin sem hentar vel med islenska lambinu. Rolf Johansen & Co ehf.
Passar med: 7 & = N

1.290 kr.

Kynningarverd

Cellier Yvecourt Bordeaux
Raudvin 3000 ml

Petta vin er framleitt Ur 60% Merlot, 20% Cabernet Sauvignon og 20% Cabernet Franc prdgum sem eru raektadar i
Bordeaux i Frakklandi. Vinid hefur verid geymt & staltonkum. Er gott med grilludu eda steiktu kjéti og flestum ostum.
HOB-vin ehf.

Passar med: 7 oo ()

3.390 kr.

Kynningarverd

Chateau Pichon 1.440 kr.
Raudvin 750 ml
Akaflega ljuft og hofugt. Milt i tannin. Peegilegur eftirkeimur. Hentar vel med lambakjéti og ljésu kjoti. Vinheimar ehf.

Passar med: 0% =

Mouton Cadet
Hvitvin 750 ml
Teert, geislandi og ljiosgullid ad lit. Péttleiki Semillon og finleiki Sauvignon Blanc gera vinid rikulegt og skapa gott
jafnvaegi i eftirbragdi. Hentar vel med skelfiski, sjavarréttasalétum og grilladri storlidu. Frabaert sem fordrykkur.
Bakkus ehf.

Passar med: 0 &5 =)

1.090 kr.

Kynningarverd

Chateau Bonnet

Hvitvin 750 ml

Ljuft og vel gert, gott vel keelt i solinni og passar vel med Iéttum fiski og forréttum. Rolf Johansen & Co ehf.
Passar med: 0 g3 — &

1.090 kr.

Kynningarverd

1.550 kr.

Kynningarverd

Baron de Lestac Reserve
Raudvin 750 ml Reynsluvin
Djupur raudur litur og afar mikill iimur af fullproskudum avoxtum. Traust bygging pessa vins sver sig i estt vid
heimahéradio, Bordeaux. Hid pétta bragd gefur til kynna eikun vinsins. Eftirbragdio er mjukt og langt, sem einkenni
gddra Bordeaux vina. XCO ehf.
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1.130 kr.

Kynningarverd

Louis Max Cotes du Rhone Jasiolle
Raudvin 750 ml Reynsluvin
Sveitasaela, mikid af skdgarberjum og fiosailm. | bragdid kemur résapipar sterkur i gegn sem gefur vininu mikinn
pokka. Kjorid med grillmat i sumar. Vifilfell hf.

3.490 kr.

Kynningarverd

Les Cailloux Chateauneuf du Pape
Raudvin 750 ml Reynsluvin
Rikulegt og yndislegt vin med frabaera uppbyggingu. Einkennist af plémum, fikjum og kirsuberjum f bland vid mjuka
eik. Mikil upplifun. Vifilfell hf.

2.130 kr.

Kynningarverd

Louis Max Chateauneuf du Pape
Raudvin 750 ml Reynsluvin
Pipar og aftur pipar, sem kallar & dokkt kjot. Bragd einkennist af talsverdri myntu og jafnvel adeins anis. Eftirbragd
endar svo { ledri. FIokid og skemmtilegt vin. Vfilfell hf.

Onnur vinhérud i Frakklandi.

Terra Vecchia
Raudvin 3000 ml
Nokkud kryddad vin med talsverdri fyllingu. Hendar med kjuklinga-, svina-, lamba- og nautakjoti. Sérlega mjukt og
gott. Edalvin ehf.

Passar med: 7 ()

2.930 kr.

Kynningarverd

Lion d'Or 1.540 kr.
Hvitvin 1500 ml Kynningaverd
Teert med gylltum glampa. Djupur og ferskur avaxtailmur. Midlungspurrt med mikinn avoxt og akaflega fingert vin med
mildum endi. Gott me?d fiski, ljosu kj6ti, kjuklingi og eftirréttum. Einnig gott sem fordrykkur. Allied Domecq ehf.

Passar med: 0 )

1.030 kr.

Kynningarverd

Cuvée Louis Max

Raudvin 750 ml Reynsluvin
Létt og paegilegt vin sem hefur télverdan jardaberjakeim i sér. Vinid er godur kostur med ljosu kiéti eins og gris. Getur
verid mjog svalandi ad keela vinid orlitio. Vifilfell hf.

1.030 kr.

Kynningarverd

Cuvée Louis Max

Hvitvin 750 ml Reynsluvin
Liflegt vin, med fullt af perum og sudraenum avoxtum. Vinid verour skemmtilega kremad pegar matur kemur ad pvi.
Stérgott fyrir pa sem kjosa ad drekka hvitvin i sumar. Viilfell hf.

Sanxet Millenium Monbazillac 1.440 kr.
Hvitvin 750 ml Reynsluvin

Petta vin er gert Ur pragunum Semillon 80% og Muscadelle 20%. limurinn er medalopinn og saetur.

Medalbragdmikid, seett og med gdda syru, einnig eru i pvi epli, aprikdsur og sirép. RS vin ehf.

Cuvée Louis Max 930 kr.

Résavin 750 ml  Reynsluvin Kynningarverd

Ferskt og liflegt med ilm af hindberjum og raudum berjum. Petta vin er bragdgott. Hentar vel med léttum réttum,
sérstaklega ef peir eru adeins reyktir. Vffilfell hf.

Castel Chardonnay 1.150 kr.
Raudvin 750 ml Reynsluvin
Gulllitad vin sem ilmar af sudreenum avoxtum og grilludum hnetum. Gott stakt og med ljdsu kjoti og grilludum fisk.

Olgerdin Egill Skallagr. hf.

Castel Syrah
Raudvin 750 ml

1.190 kr.
Reynsluvin

Ferskt vin med mjlikum keim af raudum berjum og sitrusévexti. Hentar vel sem fordrykkur og med grillinu. Olgerdin
Egill Skallagr. hf.
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1.420 kr.

Kynningarverd

Labouré-Roi Collection Bourgogne Blanc Chardonnay
Hvitvin 750 ml Reynsluvin

| petta nimerada cuvée eru adeins notadar Chardonnay prigur og vinid er I4tid proskast i stérum eikaraumum Gr
Citeaux skogi. Fléskurnar eru nimeradar. Islenskur midi & flosku. Fer vel sem fordrykkur og med éllum sjavarréttum.
burrt, milt og ferskt. Vinhusid ehf.

1.530 kr.

Kynningarverd

Louis Max Chablis St. Jean
Hvitvin 750 ml Reynsluvin
Vel gerdur Chardonnay fra Chablis. Raud epli og ristadar hnetur i ilmi. Kremad og langt i bragdi. Gott vin med skelfiski
og storkostlegt med grilludum humar. Vifilfell hf.

Champagne er bekktast fyrir samnefnd freydivin. | bau eru notadar pragurnar Chardonnay, Pinot Noir og Pinot
Meunier. Kampavin mé drekka vid &Il teekifeeri og haegt er ad neyta peirra med 6llum mat.

Mumm Demi-Sec
Freydivin 750 ml
Folgult med gylitum blee. Fullkomi® jafnvaegi milli ferskra og proskadra avaxta i lykt. Einnig kemur hunang vié ségu
med vott af vanillu. Mjukt og pétt & tungu og bragdid samsvarar sér einstaklega vel i heild sinni par sem saetan og
avoxturinn falla vel saman. Saetan i vininu veldur pvi ad pad bragdast frabserlega med ymsum eftirréttum. Allied
Domecq ehf.

Passar med: o

2.740 kr.

Kynningarverd

Mumm Cordon Rouge Brut
Freydivin 750 ml
Hunangsgullinn og adladandi litur med mjég finlegum bélum. Akafur og rikur ilmur af proskudum avéxtum, ristudu
braudi, med keimi af skdgarvidi. Aberandi dvaxtabragd sem tvinnast vié mjtika vanillu sem gefur mikla fylingu.
Skemmtilegt matarvin sem nytur sin mjdég vel med sjavarmeti i finni kantinum, s.s. ostrum, humri, hdrpuskel og kaviar.
Einnig frabeert sem fordrykkur eda med smaréttum i brddkaupum og 6drum veislum. Allied Domecq ehf.

Passar med: &

2.740 kr.

Kynningarverd

Jacquesson Perfection Brut Rose 2.990 kr.
Freydivin 750 ml Reynsluvin

Fallega laxableikt Urvalskampavin. Er nokkur drykkur rémantiskari i brudkaup? Ber ehf.

Jacquesson Cuvée 728 Brut 2.980 kr.

Freydivin 750 ml Reynsluvin
Flokio og finlegt vin fré litlu en mjog virtu kampavinshusi. Ber ehf.

Languedoc-R oussillon er vis Midjardarhafstrondina. Par eru framleidd raudvin dr pragum eins og Syrah,
Grenache, Cinsault, Mourvedre og Carignan auk alpjodlegra prigna beedi hvitra og raudra. Vinin passa vel med
pasta, pottréttum og kjotréttum. Fra Marseilles i Provence kemur fraeg fiskistpa - Boulliabaisse.

Leon Galhaud Merlot Cabernet Sauvignon 840 kr.
Raudvin 750 ml Kynningarverd
Petta vin er framleitt ir 50% Merlot og 50% Cabernet Sauvignon prigum sem eru reektadar i Languedoc héradi i
Frakklandi. Hentugt med kryddudum kj6t-, pasta- og grillréttum asamt mismunandi ostum. HOB-vin ehf.

Passar med: V¥ & &5 oo [}

3.130 kr.

Kynningarverd

Le Cep Or Syrah Rouge
Raudvin 3000 ml
Petta er kroftugt vin, dokkt, orlitid kryddad og undirténn af dékkum berjum, s.s sélberjum og bréomberjum. Hentar vel
med bragdmiklum mat, s.s BBQ svinakdtilettum eda godri nautasteik. Bakkus ehf.

Passar med: oo )
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Barton & Guestier Cabernet Sauvignon 890 kr.
Raudvin 750 ml Kynningarverd
Barton & Guestier Cabernet Sauvignon hefur djupraudan lit og rikulega angan. Kryddadur iimur med aberandi tén
avaxta eins og raudra sélberja og blaberja. Vinid hefur géda dypt og jafnvaegi. Pad er audvelt til drykkju og hefur
gddan personuleika. Petta vin er tilvalid med grillmat, 6nd, lambi, paté, pasta og ostum. Karl K. Karlsson hf.

Passar med: ¥ = oo )

Fortant de France Merlot 900 kr.
Raudvin 750 ml Kynningarverd
Létt, ljuffengt og ilmrikt vin, mjuk tannin, mikill avéxtur. Endar & kryddjurtum og léttri eik. Gott med grilludu lambakijéti,
fuglakjoti, ostum - eda bara eitt og sér. Edalvin ehf.

Passar med: ¥ )

Fortant de France Cabernet Sauvignon 900 kr.
Raudvin 750 ml Kynningarverd
Létt og iimrikt, mjukt og avaxtamikio. Frekar langt eftirbragd. Keimur af kryddi og eik. Hentar mjog vel med nautakjoti
og grillmat. Afar skemmtilegt med ostum. Edalvin ehf.

Passar med: ¥ % = oo ()

Wild Pig Red 900 kr.
Raudvin 750 ml Kynningarverd
Fjoluraudur og frisklegur litur med avaxtarikum ilmi, frekar létt yfirbragd er & vininu. Mjuk aferd med skemmtilega og
pétta byggingu sem gerir vinid mjdg spennandi. Gott eitt og sér en einnig ma njéta pess med ostum eda kjéti og pa
sérstaklega svinakjoti. Wild Pig Red er nefnt eftir villisvinunum sem sjast stela raudvinsprigunum rétt &dur en
tinslutiminn hefst. Allied Domecq ehf.

Passar med: ¥ & oo

Les 7 Soeurs Merlot 960 kr.
Raudvin 750 ml Kynningarverd
Merlot vinid fra 7 systrum er ungt og berjarikt vin, sem passar einstaklega vel med grillréttum, lambakjoti, pizzum og
pasta. Go6d kaup. Vinhusid ehf.

Passar med: 7 = = oo [}

3.150 kr.

Kynningarverd

Le Cep Chardonnay
Hvitvin 3000 ml
Chardonnay prugan stendur vel fyrir sinu i sumarbodinu, petta vin er dkaflega ferskt og liflegt, gddur avoxtur sem
nytur sin vel. Fer afar vel med sushi, fiskréttum, ljésu kjoti og reekjum. Eins mjég gott eitt og sér. Bakkus ehf.
Passar med:

Collioure Cuvée de la Colline Matisse
Raudvin 500 ml Reynsluvin
Magnad og sérstakt fra Kataléniu. Pipar, negull, proskadir avextir, frdbeer fylling, hdrkuvin. Gleesilegt med ollu grilludu
kjoti og fleiru. Bourgogne.

1.190 kr.

Kynningarverd

1.190 kr.

Kynningarverd

Virginie Cabernet Sauvignon
Raudvin 750 ml Reynsluvin
Hinn aberandi skarlatsraudi litur pessa Cabernet vins er mjog djupur. Vondurinn ber fidluangan. Opnast vel i héfugan
avaxtakeim. XCO ehf.

Fortant de France Merlot 276 kr.
Raudvin 187 ml Reynsluvin

Létt, ljuffengt og ilmrikt vin, mjuk tannin, mikill avéxtur. Endar & kryddjurtum og léttri eik. Gott med grilludu lambakijéti,
fuglakjoti, ostum - eda bara eitt og sér. Mjog hentug steerd & fldsku. Edalvin ehf.

Oc Cuvée 178 Merlot 1.150 kr.
Raudvin 750 ml Reynsluvin
Mjukt raudvin med ljufum berjakeim. Vin sem hentar vel eitt og sér eda med grilludu nautakjoti eda gébdum ostum.

Olgerdin Egill Skallagr. hf.

Terrasses d'Azur Cabernet Sauvignon 1.080 kr.

Raudvin 750 ml Reynsluvin

Ljuft vin med miklu berjabargdi, oriitid kryddad. Hentar vel med ymsum kjdtréttum, ostum og pastaréttum. Olgerdin
Egill Skallagr. hf.
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Les Ormes de Cambras Cabernet Sauvignon 1.190 kr.
Raudvin 750 ml Reynsluvin .
Fallega rautt vin kryddad med ljufum berjaangan. Hentar sérstaklega vel med raudu kjéti og ostum. Olgerdin Egill

Skallagr. hf.

J.P. Chenet Merlot

Raudvin 750 ml Reynsluvin
JP Chenet Merlot er med medaldjipan og fidluraudan lit. llmurinn ber vott af raudum berjum, blaberjum og léttu
kryddi. Medalbragdmiki® og med mjuk tannin. RS vin ehf.

1.020 kr.

Barton & Guestier Chardonnay 890 kr.
Hvitvin 750 ml  Reynsluvin Kynningarverd
Adladandi og einstaklega vel gert vin fra Sudur- Frakklandi sem ber ferskan avoxt med vott af hesilhnetum og
blémum. B&G Chardonnay vann til tveggja gullverdlauna & Alpjodlegu vinhatidinni i San Fransisco nu nyverid par sem
yfir 4.000 vin fra 21 landi kepptu. B&G Chardonnay er tilvali® med hvitu kjéti og fiskréttum. Karl K. Karlsson hf.

Oc Cuvée 178 Chardonnay 1.150 kr.
Hvitvin 750 ml Reynsluvin .
Ljuft hvitvin med ferskt avaxtabragd og mjukt riomaeftirbragdi Er sérstaklega gott med fiski og fiskréttum. Olgerdin

Egill Skallagr. hf.

Fortant de France Chardonnay 276 kr.
Hvitvin 187 mi Reynsluvin

Ferskt, 1étt og avaxtamikid vin. Gott jafnvaegi & milli syru og avaxtar. Keimur af greip, sitrusavéxtum og ananas.
Sudreenir avextir einkenna eftirbragdid asamt ferskleika. Edalvin ehf.

J.P. Chenet Blanc Moelleux 990 kr.
Hvitvin 750 ml Reynsluvin

Petta halfseeta hvitvin fra Sudur- Frakklandi er gert Ur pragunum Terret, Clairette og Maccebeau. llmur pess er
medalopinn, sudraenir avextir og blém. Medalbragdmikid, halfsaett og i godu jafnvaegi. RS vin ehf.

1.190 kr.

Kynningarverd

Collioure Pordavall

Résavin 500 ml Reynsluvin
Bragdmiki®, raudir avextir, mikil fylling, langt eftirbragd. Odruvisi vin fra Kataléniu. Nytur sin best med mat (t.d.
grilludum laxi). Bourgogne.

Rhone. Roénardainum mé skipta i nordur- og sudurhluta. [ nordurhlutanum er Syrah rikjandi en sunnar eru margar
bragur og ma nefna Grenache, Syrah, Cinsault og Carignan. Vinin eru allt fra pvi ad vera bragdmikil og tannisk i pad
ad vera mjuk og létt. Bragdmeiri vinin henta vel med nautakjcti og villibrad, pau léttari med liosu kjdti og lambi. Lyon er
ein mesta seelkeraborg Frakklands og par eru medal annars gerdar salami kryddpylsur.

1.090 kr.

Kynningarverd

Louis Bernard Cotes du Rhone-Villages

Raudvin 750 ml

Miki® bragd og fylling; ekta steikarvin. Rolf Johansen & Co ehf.
Passar med: ¥ & oo ]

Vaucher Cotes du Rhone 890 kr.
Raudvin 750 ml Kynningarverd
Cotes du Rhone er pjédarraudvin Frakka. A sérlega vel vid med raudu kisti, lambi, grillréttum og ostum. Er einnig
mjog gott sem fordrykkur sé pad keelt. HOB-vin ehf.

Passar med: ¥ & = oo [)

Chateau Laval Costieres de Nimes 840 kr.
Raudvin 750 ml
Pessi vingardur liggur mitt & milli Nimes og Avignon medfram fliétinu Rhone i sydri hluta Gard départmentet i
Frakklandi. Par nytur mildra vetra og langra, heitra sumra. Vinid & vel vio flesta kjét- og pastarétti sem og mildari osta.
HOB-vin ehf.

Passar med: ¥ (7 = oo )

Kynningarverd

5351

8148

5352

0121

8989

2337

3161

5756

5651

Calvet XF 1.090 kr.
Raudvin 750 ml Reynsluvin

Kirsuberjarautt med fidlublama. Opid vin sem gefur af sér mikinn ilm af &vdxtum f bland vid hvitan pipar. Toluvert flokid
vin med aberandi jardaber og bromber i bragdi sem blandast & paegilegan hatt vid anis og kanil. Hentar vel eitt og sér
en einnig gott med kjuklingi, gris og lambi. XF stendur fyrir “Extra Fruity” og stendur vini® sannarlega undir nafni. Allied
Domecq ehf.
Mission St. Vincent 1.180 kr.
Raudvin 750 ml Reynsluvin

Mjukt og peegilegt matarvin sem hentar baedi vel med kjdtréttum og svo eitt og sér med ostum. Vinheimar ehf.

Calvet XF 1.090 kr.
Hvitvin 750 ml Reynsluvin

Stragult med orlitlum greenum blee. Opid og spennandi vin, finna ma sudraena avexti, t.d. mangd, ananas dsamt
sitrusavoxtum eins og t.d. lime og appelsinur. Kraftmikid vin en mjég ferskt med langt eftirbragd og er sitrus dberandi.
Gott med skelfiski, reyktum laxi og grilludum fiski. Frabeert eitt og sér, passar einnig vel i stérveislur par sem mikilvaegt
er ad flestum liki vid vinid. Allied Domecq ehf.

Bour ‘gogne. brugurnar i raudvinum eru Pinot Noir og i hvitum eru Chardonnay. Raudvinin henta vel med
nautakjéti og alifuglum en pau hvitu med fiski. Pekktir réttir eru sniglar og Coq au vin.

Laforet Bourgogne Pinot Noir
Raudvin 750 ml

i bragdi hefur vinid mikinn karakter ogpad er paesgilegt ad drekka. Avaxtarikt berjabragd asamt léttu og mildu tannin.
Laforet fer vel med margskonar matostum, canape, lynghsenum, ljosu fuglakjéti, ofnbékudum (gratin) réttum og
mjukum ostum. Bakkus ehf.

Passar med: U ¢ > = N

1.390 kr.

Kynningarverd

Labouré-Roi Beaune Premier Cru 2.210 kr.
Raudvin 750 ml Kynningarverd
Gegnheilt og karaktermiki® vin fra Bargundi, med goédum avexti. Passar alveg sérstaklega vel med nautakjéti, ond og
ostum. Gaedavin. Vinhusid ehf.

Passar med: 7 7 = Y

Domaine Laroche Chablis Saint-Martin Vieilles Vig.
Hvitvin 750 ml

Vinid hefur snert af sitrus og hnetum. Ber einnig keim af appelsinum og ferskjum. Gefur paegilega mikid avaxtabragd i
munni og vekur bragdlaukana med goédri syru. Vin sem gefur fra sér dypt og fagun. Karl K. Karlsson hf.

Passar med: 3 — %

1.590 kr.

Kynningarverd

1.500 kr.

Kynningarverd

Laroche Chablis
Hvitvin 750 ml
Vel samsett lykt af eplum og sitrusavéxtum. Gott jafnvaegi einkennir vinid sem er liflegt i munni. Bragd af proskudum
avoxtum med hressandi sitrus eftirbragdi. Petta er mjog vel samsett Chablis sem hefur verid leyft ad proskast ad hluta
til & eikartunnum. Karl K. Karlsson hf.

Passar med: 3 =

1.390 kr.

Kynningarverd

Francois d' Allaines Bourgogne Cote Chalonnaise
Hvitvin 750 ml Reynsluvin

Hausverkslaus chardonnay, ferskt og mjukt vin med smjor- og heslihnetukeim; sitrusavextir og orlitil eik. Vin fyrir 6ll
teekifeeri. Bourgogne.

1.750 kr.

Kynningarverd

Jean Lafitte Chablis

Hvitvin 750 ml Reynsluvin
Vinid er afarljost med orlitlum greenum tén. Liflegt og 1étt med ilm hunangs og akasiu. Purrt og nokkud kvikkt i munni.
XCO ehf.




Afgreidslutimar

REYNSLUSALA- ALLAR KJARNATEGUNDIR

Vinbudin Heidrdn
Studlahalsi 2, simi 560 7720

ALLAR KJARNATEGUNDIR

Vinbudin Akureyri
Holabraut 16, simi 462 1655

Vinbudin Hafnarfirdi

Fjardargétu 13-15, simi 565 2222

Vinbudin Sméralind
simi 544 2112

500 TEGUNDIR

Vinbudin Austurstraeti
simi 562 6511

Vinbudin Holtagdrdum
simi 588 9030

\/inbl]éin Mjodd
Alfabakka 14, simi 567 0400

Vinbudin Selfossi
Vallholti 19, simi 4822011

300 TEGUNDIR

Vinbudin Akranesi
pjodbraut 13, simi 431 2933

Vinbudin Egilsstédum
Midvangi 2-4, simi 471 2151

Vinbudin Saudarkroki
Smaragrund 2, simi 453 5990

man - fim 9-18
fés 9-19
lau 9-16

man - fim
fos
lau

man - fim
fos
lau

man - fim
fos
lau

man - fim
fos
lau

man - fim
fos
lau

man - fim
fos
lau

man - fim
fos
lau

11-18
11-19
11-16

11-18
11-19
11-18

11-18
11-19
11-18

11-18
11-19
11-14

11-18
11-19
11-16

11-18
11-19
11-16

11-18
11-19
11-14

Sumartimi: Junf til agust

man - fim
fos
lau

11-18
11-19
11-14

man - fim
fos
lau

man - fim
fos
lau

11-18
11-19
11-14

11-18
11-19
11-14

Vinbudin Kringlunni
simi 568 9060

Vinbudin Dalvegi, Képavogi

Dalvegi 2, simi 564 5070

Vinbudin Seltjarnarnesi
Eidistorgi 11, simi 561 1800

Vinbudin Gardabae
Gardatorgi 7, simi 555 6525

Vinbudin Keflavik
Hélmgardi 2, simi 421 5699

Vinbudin Mosfellsbae
Pverholti 3, simi 586 8150

Vinbudin Spdnginni
simi 586 1617

Vinbudin Borgarnesi

Borgarbraut 58-60, simi 430 5525

Vinbudin isafirdi
Adalstreeti 20, simi 456 3455

Vinbudin Vestmannaeyjum
Strandvegi 50, simi 481 1301

mén - fim 11 - 18
fos 11-19
lau 11-18

méan 13- 18
pri- fim 11-18
fos 11-19
lau 11 -18

man - fim 11 -18
fés 11 - 20
lau 11-16

mén - fim 14 -18
fos 12-20
lau 12 - 16

man - fim 11-18
fés 11 -19
lau 11 -14

man - fim 14 - 19
fos 12 -20
lau 12 -16

man - fim 14 - 18:30
fos 12-20
lau 12 - 16

mén - fim 11 -18
fos 11-19
lau 11 -14

Sumartimi: Juni til agust
mén - fim 11 -18

fos 11-19

lau 11-14

Sumartimi: Juni til agust
mén - fim 11 - 18

fos 11-19

lau 11 -14

200 TEGUNDIR

Vinbudin Bléndudsi
Adalgotu 8, simi 452 4501

Vinbudin Grindavik
Vikurbraut 62, simi 426 8787

Vinbudin Hvolsvelli
Austurvegi 3, simi 487 7797

Vinbudin Neskaupstad
Hafnarbraut 6, simi 477 1890

Vinbudin Patreksfirdi
Porsgétu 10, simi 456 1177

Vinbudin Stykkisholmi
Hafnargétu 7, simi 430 1414

100 TEGUNDIR
Vinbdin Budardal
Vesturbraut 15, simi 434 1303

Vinbudin Faskrudsfirdi
Buodavegi 35, simi 475 1530

Vinbudin Hélmavik
Hofdatuni 4, simi 453 6822

Vinbudin Kirkjubasjarklaustri

Klausturvegi 29, simi 481 3886

Vinbudin Vik { Myrdal
Austurvegi 18, simi 487 5730

Vinbudin Porlakshofn
Oseyrarbraut 4, simi 483 3650

vinbud.is

A vinbud.is er haegt ad skoda allar vintegundir sem vinbudir ATVR hafa upp & ad bjdéda og sja hvar paer fast.
Einnig er haegt ad leggja inn podntun par og fa véruna senda heim.

Vin sem eru i kjarna fast i flestum steerri vinbidum. Vin sem eru i reynslusélu fast adeins i vinbliidunum Heidrdnu og i Kringlunni.
Verd i beeklingi gilda fré 14. juli til 7. 4gust.

Sumartimi: Juni til agust
mén - fim 11 -18

fos 11-19

lau 11 -14

man - fés 14 - 18

man - fim 11-18
fés 11-19
lau 11-14

mén - fim 14 - 18
fos 11-18

mén - fim 13 - 18
fos 10-18

Sumartimi: Juni til 4gust
man - fim 11-18

fos 11-19

lau 11 -14

man - fim 17 - 18
fos 16 - 18

man - fim 17 - 18
fés 16 - 18

mén - fim 17 - 18
fos 16 - 18

man - fim 17 - 18
fos 16 - 18

man - fim 17 - 18
fos 16 - 18

mén - fim 17 - 18
fos 16 - 18

Vinbudin Dalvik
Hafnarbraut 7, simi 466 3430

Vinbudin Husavik
Tungétu 1, simi 464 2230

Vinbudin Hofn
Vesturbraut 2, simi 4781977

Vinbuain Olafsvik

Myrarholti 12, simi 436 1226

Vinbudin Siglufirdi
Eyrardgtu 25, simi 467 1262

Vinbudin Djupavogi
Bulandi 1, simi 478 8270

Vinbudin Grundarfiroi
Hrannarstig 3, simi 438 6994

Vinbudin Hvammstanga
Hofoabraut 6, simi 451 2370

Vinbudin Seydisfirdi
Hafnargdtu 2, simi 472 1191

Vinbudin Vopnafirdi
Hafnarbyggd 1, simi 473 1800

Vinbudin Pérshafn
Langanesvegi 2, simi 468 1505

man - fim 11-18
fés 11 -19
lau 11-18

Sumartimi: Juni til agust
mén - fim 11 - 18

fos 11-19

lau 11-14

Sumartimi: Junf til agust
man - fim 11-18

fos 11 -19

lau 11 -14

man - fés 14 - 18

man - im 13 - 18
fos 11 -19

man - fim 17 - 18
fos 16-18

man - fim 17 - 18
fés 16 - 18

man - fim 17 - 18
fés 16 - 18

mén - fim 17 - 18
fos 16-18

man - fim 17 - 18
fés 16 - 18

man - fim 17 - 18
fos 16-18
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