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Girnilegar uppskriftir og vinin sem passa
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Uppskriftin er fra Mjélkursamsolunni.

% ViINBUDIN

KJUKLINGUR VAFINN
PARMASKINKU

MED FETAOSTAFYLLINGU OG RAUBVINSSOSU
Fyrir 6 manns

6 medalstorar kjuklingabringur
6 sneidar parmaskinka

Fylling:

4 msk. ristadar furuhnetur

4 msk. fetaostur med sélpurrkudum téomaétum
125 g rjéomaostur med svértum pipar

Adferd: Skerid vasa i kjuklingabringurnar og setjid fyllinguna i
med teskeid. Vefjid parmaskinkunni utan um bringurnar og leggié
i oliuborid, eldfast mot. Steikid i ofni vid 170°C i 30-40 minutur, allt
eftir pvi hve stérar bringurnar eru.

RAUBVINSSOSA MED SOLPURRKUBUM TOMOTUM

1 stér laukur

100 g sveppir

2 | kjuklingakraftur (vatn og teningur)
1 raudvinsflaska (750 ml)

50 g solpurrkadir tématar

4 msk. smjor

Salt og svartur pipar

Kjotkraftur til bragdbeetis
Maisenamjol til pykkingar

Adferd: Saxid laukinn og sveppina smatt og steikid i oliu eda
smjdri. Hellid raudvini i pott og 4tid pad sj6da nidur pangad til
u.p.b. 2 litri er eftir. Baetid kjuklingasodinu saman vid og latid aftur
sj6da nidur um helming. Sigtid laukinn og sveppina Ur sésunni.
Bragdbeetid med kjstkrafti. Peytid smjorid i sdsuna og kryddié med
salti og nymuldum, svértum pipar. Beetid sélpurrkudu tomadtunum
Ut i sdsuna rétt &dur en han er borin fram.

BAKABDIR SMATOMATAR MED BASILIKU, HVITLAUK OG
MOZZARELLA

1 poki mozzarellaostur { litlum kdlum

1 askja smatématar

2 msk. ¢lifuolia

2 msk. fersk basilika

1 msk. hvitlaukur

Salt og svartur pipar

Adferd: Skerid tomatana og mozzarellakulurnar i tvennt. Veltid
upp ur dlifuoliunni og straid hvitlauk og basilikulaufum yfir. Bakid
vi 170°C i 15 minutur.

Med pessu er gott ad bera fram ferskt klettasalat og dlifur.

A BAKHLIDINNI MA SJA LISTA YFIR VIN SEM HENTA VEL MED PESSUM RETTI.

Uppskriftin er fra Mjélkursamsolunni.
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AUSTURLENSKT LAMB

MED BOKUBUM GULLOSTI OG SALTHNETUM

Fyrir 6 manns
1,2 kg lambafillet, fituhreinsad

Marinering:

1 msk. matarolia

2 hvitlauksgeirar, fint saxadir

50 g laukur, fint saxadur

1dl raudvin

1,5 dl seet chili-sdsa

2 dl worcester-sésa

2 msk. ptdursykur

Salt og pipar

1 tsk. villijurtablanda fré& Pottagéldrum

Adferd: Blandid 6llu saman. Takid fra 2 msk. af marineringu til
ad nota i s6suna. Latid lambid marinerast i u.p.b. 3 klist. Perrid
marineringuna af kjétinu og brunid pad & pénnu. Steikid vid 175°C
i 12-16 minatur, allt eftir pykkt kjotbitans.

ENGIFERKRYDDUB LAMBASOSA

6 dl lambakj6tssod (eda vatn og teningar)
2 dl raudvin

2 tsk. smatt saxadur engifer

2 msk. marinering

Sésujafnari

Adferd: Latid suduna koma upp & lambakjétssodinu dsamt engifer
og raudvini. Latid sjoda i 12-15 minGtur og beetid sidan 2 msk. af
marineringu saman vid. Bragdbeetid med kjétkrafti og pykkid.

BAKABUR GULLOSTUR MED SZATU MANGO OG SALTHNETUM

2 stk. gullostur
6 msk. seett mangoé-chutney
100 g salthnetur

Adferd: Skerid gullostinn i 6 bita hvorn fyrir sig. Radid i form og
straid salthnetum yfir. Smyrjid sidan med mangd-chutney og bakid
med lambinu.

BAUNASPIRU-, SPINAT- 0G GRAENBAUNASALAT
150 g baunaspirur 2 msk. olia
150 g spinat 1 tsk. salt
200 g sykurbaunir 1 tsk. sykur
100 g vorlaukur, skorinn i sneidar

Adferd: Skerid sykurbauninar i bita, saxid vorlaukinn og hreinsid
spinatid. Setjid oliu & pénnuna og steikid saman baunir og vorlauk
i 1 minutu, baetid Ut i baunaspirum, spinati og loks salti og sykri.
Veltid vel saman og berid fram heitt.

A BAKHLIDINNI MA SJA LISTA YFIR VIN SEM HENTA VEL MED PESSUM RETTI.

Uppskriftin er fra Mjélkursamsolunni.
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GRANMETISLASAGNE

MED FJORUM OSTUM OG BRAUDBOLLUM

Fyrir 6 manns

Sésa:

1 msk. ¢lifuolia

1 laukur, u.p.b. 100 g, saxadur

1-2 hvitlauksrif, s6xud

4 msk. tomatmauk (puré)

1 dds nidursodnir tomatar

1 tsk. oregano

1 tsk. résmarin

3dlvatn

200 g sveppir { bitum

200 g blémkal i bitum

200 g spergilkal i bitum

200 g kurbitur i bitum

200 g nidursodnar kjuklingabaunir
1 pakki greent lasagne

500 g kotasela

125 g gradaostur

1 poki rifinn gratinostur

2 pokar mozzarella, litlar kalur, skornar i tvennt
1 askja konfekttomatar, u.p.b. 250 g

Adferd: Byrjid & ad laga sdsuna. Svitid saman lauk og hvitlauk og
beetid sidan tdmatmaukinu Gt i 4samt oregano og résmarin. Beetid
nidursodnum tdmastum saman vid dsamt vatni og latid sjoda vid
veegan hita i 10-15 minatur. Steikid greenmetid & pénnu i oliu og
blandid Gt i sésuna &dsamt kjuklingabaunum. L&tid sjoda |

2-3 minutur.

Sidan er 6llu radad saman & eftirfarandi hatt: Kotaseela, rifinn
gratinostur, lasagneplétur, greenmetisblanda, gradaostur,
lasagneplotur, kotaseela, rifinn gratinostur, greenmetisblanda,
lasagneplétur, kotaseela, gratinostur og graenmetisblanda. Setjid
sidan konfekttdomata og mozzarellaost ofan 4 allt saman og bakid
vid 180°C i 30-40 mindtur.

BRAUBDBOLLUR

2 Y2 bolli spelt 2 dl graskersfree

1 bolli heilhveiti 2 dl rifinn AB ostur
5 tsk. lyftiduft Y2 | AB mjélk

1 tsk. salt 1 litil dés kotaseela

2 2 dl horfree
3 dl sélblémafree

Adferd: Hitid ofninn { 180°C. Blandid &llu saman og maétid litlar
bollur. Setjid i heitan ofn og bakid i 15-20 minutur.

1 msk. hlynsirép

A BAKHLIDINNI MA SJA LISTA YFIR VIN SEM HENTA VEL MED PESSUM RETTI.

Uppskriftin er fra Mjélkursamsolunni.
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LAX STEIKTUR
| HAFRAMJOLI

MED OSTAVINBERJASALATI 0G RJOMABOKUDUM
EPLAKARTOFLUM

Fyrir 6 manns

1-1,2 kg lax

3 dl haframjsl

1dl heilhveiti

Salt og pipar

2 msk. smjor til steikingar

Adferd: Blandid saman heilhveiti og haframjoli i
matvinnsluvél. Veltid laxastykkjunum upp Ur bléndunni og
steikid i smjori & badum hlidum. Feerid & eldfast fat og bakid
vi 180°C i u.p.b. 10 mindtur.

RJOMABAKADAR EPLAKARTOFLUR

600 g kartoflur

2 epli

3 dl rjémi

125 g rjémaostur med kryddblondu
2 msk. ferskur graslaukur

Salt og pipar

Adferd: Skerid kartoflur i punnar sneidar og saxid eplin.

Setjid i eldfast mot dsamt graslauknum. Kryddid med salti og
pipar. Braedid saman rjéma og rjomaost med kryddbléndu og
hellid yfir kartoflurnar og eplin. Bakid vid 160°C i 40 minutur.

OSTAVINBERJASALAT

1 dds kotaszela med ananas

30 green vinber

30 bla vinber

200 g Maribo kimenostur, 26%
100 g bladlaukur, i sneidum

1 green paprika, i bitum

Adferd: Skerid vinberin i tvennt og hreinsid steinana
ur. Beetid bladlauk og papriku saman vid. Skerid Maribo
kdmenostinn i bita og blandid 6llu saman asamt kotaseelu.

A BAKHLIDINNI MA SJA LISTA YFIR VIN SEM HENTA VEL MED PESSUM RETTI.

Uppskriftin er fra Mjélkursamsalunni.
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IRISH COFFEE
OSTASKYRKAKA

Fyrir 6 manns

200 g makkarénukskur
50 g pudursykur

2 dl viski

1dl sterkt espressokaffi
400 g rjéomaostur

2 doésir vanilluskyr
4dlrjomi

50 g flérsykur

1 msk. hlynsirép

3 stk. matarlimsbléd

Adferd: Blandié saman espressokaffi, viskii og padursykri.
Myljid makkarénukokurnar og beetid Ut i kaffiblonduna. Setjid
botninn & skél eda fati. Leggid matarlimid i bleyti i kéldu vatni.
Blandid saman rjémaosti, vanilluskyri og flérsykri og hreerid
vel saman. Peytid rjomann og setjid saman vid blénduna.
Leysid matarlimid upp i hlynsirépi og hreerid varlega Gt i
blonduna. Hellid bléndunni yfir makkarénukokurnar og kaelid i
2-3 kist. Straid sukkuladispeeni yfir kékuna og berid fram med
godu kaffi.

A BAKHLIBINNI MA SJA LISTA YFIR VIN SEM HENTA VEL MED PESSUM RETTI.
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INTIS MALBEC

RAUBVIN — Argentina VEreT

12280 750 ml 13,00 % vifilfell hf 1.090 kr.
Ljosrubinrautt. Létt fylling, purrt, ferskt, litil tannin. HySi, raud ber.

CASTELL DE VILARNAU DEMI-SEC

FREYBIVIN  Spdnn | o

00527 750 ml 1150 % Bakkus ehf 1.299 kr.

Félsitrénugreent. Medalfylling, halfseett, ferskt, mikil freyding. Epli, sitronubdrkur, brennisteinn.

COTO DE IMAZ RESERVA
RAUBVIN  Spdnn Ah®rew |
05978 750 ml 13,50 % Globus hf 1.598 kr.

Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt og milt med proskudum tanninum. Heitur &véxtur, kirsuber, hind-
ber, vanilla og j&rd.

BAVA BASS TUBA MOSCATO D'ASTI

HVITVIN [talia '\ %

12462 750 ml 4,50 % Karl K Karlsson hf 1.1 99 kr.
Ljossitronugraent. Mjuk fylling, seett, 1étt freyding, mild syra. Hydistonar, ferskja, maskatpragur.
MARTINI ASTI

FREYDIVIN ~ [talia @ o2 T

00502 750 ml 750 % Mekka Wines & Spirits 970 kr.
Félgraent. Létt, seett og milt med hunangs- og eplaténum.

FONSECA BIN 27

STYRKT VIN  Portagal 19§

04450 375 ml 20,00 % Vinkaup ehf 1 .889 kr.

Kirsuberjarautt. Mjuk medalfylling, seett, milt med grésugum plému- og kirsuberjakeim.

CRIN ROJA TEMPRANILLO
RAUBVIN  Spdnn YexRY A

12568 750 ml 13,50 % Vin6 ehf
Rubinrautt. Medalfylling, héfugt, purrt, ferskt, litil tannin. Raud ber, lyng.

1.190 kr.

ROSEMOUNT CHARDONNAY
HVITVIN Astralia @eV |

04142 750 ml 13,50 % Olgersin Egill Skallagrimsson 1.490 kr.
Ljossitronugult. Purrt, ferskt. Péttur sudreenn avéxtur. Sitrus, meldna, eikarténar.
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POGGIO AL CASONE
RAUBVIN  [talia WiRPET

09510 750 ml 12,50 % Vifilfell hf 1.541 kl’.
Kirsuberjarautt. Létt medalfylling, purrt, syrurikt, litil tannin. Fjola, raud ber, grésugt og kryddad.

YELLOW TAIL CHARDONNAY

HVITVIN Astralia ® 38T

05129 750 ml 13,00 % Bakkus ehf 1.293 kr.
Ljossitronugult. Mjak fylling, halfpurrt, hofugt, milt. Vanilla, hrisgrjon.

ANAKENA CHARDONNAY RESERVA

HVITVIN Chile @eV |

10272 750 ml 1350 % Ber ehf 1.390 kr.
Ljossitrénugraent. Snérp medalfylling, purrt, ferskt. Graenn avéxtur, étt eik.

LA CHABLISIENNE PETIT CHABLIS

RVITVIN Frakkland | @e |

06927 750 ml 1150 % Globus hf 1.698 kr.

Félsitrénugult. Létt medalfylling, purrt og ferskt. Mildur sitrus, steinefni, smjér.

SANDER SAUVIGNON BLANC
HVITVIN  Pyskaland &/ |

09457 750 ml 12,50 % Hagé ehf
Ljossitrénugraent. Medalfylling, purrt, syrurikt. Sitrusténar, graenjaxlar, greip.

2.370 kr.

TORRES GRAN VINA SOL CHARDONNAY
HVITVIN  Spdnn @eVh |

00348 750 ml 1350 % Karl K Karlsson hf 1.399 kr.
Ljéssitronugult. Medalfylling, purrt, ferskt med kryddudum, blémlegum &vexti og nettum eikarundirtén.

FETZER PINOT GRIGIO
HVITVIN Bandarikin |B-Ta

11009 750 ml 13,00 % Mekka Wines & Spirits 1.390 kr.
Félsitronugult. Létt medalfylling, purrt, ferskt. Mjolk, hrisgrjon, ljésir avextir.

OLIVIER LEFLAIVE CHABLIS LES DEUX RIVES

RVITVIN Frakkland e J

12582 750 ml 12,50 % Rolf Johansen & Co ehf 2.190 kr.

Ljéssitronugreent. Létt medalfylling, purrt, ferskt. Léttur sitrus, epli, steinefnakeimur.

GUSTAVE LORENTZ PINOT GRIS RESERVE
HVITVIN Frakkland Yo LT

1259 750 ml 13,50 % SJF Innport ehf 1.590 kr.
Ljossitrénugult. Medalfylling, saetuvottur, ferskt. Ljés steinefnakenndur avéxtur, meléna, pera,
stjérnuavéxtur.

CANTI CHARDONNAY PINOT GRIGIO
HVITVIN [talia o /T

12065 250 ml 13,00 % Veigar ehf 523 kr.
Falsitronugult. Létt fylling, ferskt med seetuvotti. Smjérkenndur sudraenn avéxtur.

AYALA ROSE MAJEUR BRUT
FREYDIVIN  Frakkland l1&av |

3.900 kr.

12472 750 ml 12,00 % Vinkaup ehf
Ljosferskjubleikt. Létt medalfylling, purrt, ferskt. Sitrus, eplakjarni, jardarber.

ADOBE CHARDONNAY
HVITVIN Chile @e¥ |

1.590 kr.

10909 750 ml 14,00 % Ving ehf
Ljossitronugult. Medalfylling, purrt, ferskt. Eik, smjor, greip, epli, meléna.

LINDEMANS EARLY HARVEST CRISP DRY

HVITVIN Astralia | 2€s: T

12549 750 ml 9,00% Olgerdin Egil Skallagrimsson ~~ 1.289 Kkr.
Ljéssitronugreent. Létt fylling, saetuvottur, midlungs syra. Hvitur avéxtur, meldna.

Verd er birt med fyrirvara um prentvillur - verd gildir i september 2008

BERONIA CRIANZA
RAUBVIN Spdnn

YERT

07731 750 ml 13,00 % Bakkus ehf 1 .393 kr.
Jardarberjarautt. Frekar étt, purrt og ferskt med léttum tanninum, proskudum berjakeim og
finlegri skdgarangan.

GUELBENZU VIERLAS

RAUBVIN — Spdnn Y 3.7

n 750 ml 13,00 % Ber ehf 1.489 kr.
Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, ferskt, proskud tannin. Friskandi skogarberjabragd, lyng og
kryddténar.

MONTES CHARDONNAY RESERVE
HVITVIN Chile Ve T

00390 750 ml 1350 % Globus hf 1.199 kr.
Ljéssitronugreent. Létt medalfylling, purrt og ferskt. Létt eik og vanilla, liména, meléna.

VINA MAIPO CABERNET SAUVIGNON
RAUBVIN — Chile Ve |

06825 750 ml 12,00 % Karl K Karlsson hf 1.050 kr.
Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, ferskt, proskud tannin. Blaber, vanilla, eik, krydd.

J.P. CHENET CABERNET SYRAH
RAUBVIN  Frakkland Y|

07974 750 mi 13,00 % Mekka Wines & Spirits 1.290 kr.
Rubinrautt. Létt medalfylling, seetuvottur, ferskt, proskud tannin. Skégarber, vanilla, jurtakrydd.

NORTON CABERNET SAUVIGNON
RAUBVIN — Argentina Aex |

09454 750 ml 13,50 % Rolf Johansen & Co ehf 1.095 kr.
Kirsuberjarautt. Medalfylling. Purrt og ferskt med littum tanninum, berjablama og hratkenndum tonum.

FINCA LA LINDA MALBEC
RAUBVIN Argentina v [ f i

09069 750 mi 14,00 % Veigar ehf 1.400 kr.
Dékkkirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, ferskt, proskud tannin. Dékk skogarber, eik, vanilla.

ROBERTSON WINERY CABERNET SAUVIGNON
RAUBVIN — Sudur-Afrika  W@mW |

05707 750 ml 13,00 % Vifilfell hf 1.290 kr.
Ljoskirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, ferskt, mjuk tannin. Sélbakadur avéxtur, lyng, tébak, jord.

ARNALDO-CAPRAI ANIMA UMBRA
RAUBVIN — ltalia & /|
1318 750 mi 14,00 %

1.990 kr.

Vin og matur ehf

Ljoskirsuberjarautt. Létt medalfylling, purrt, ferskt, proskud tannin. Léttur berjablami, lyng og jardartonar.

BALBI SOPRANI BARBERA D'ASTI
RAUBVIN  [talia RIERT
05113 750 ml 13,50 % Viney ehf 1.437 kr.

Marsteinsrautt. Létt medalfylling, purrt, ferskt, litil tannin. Proskadur avéxtur, raud ber, lauf.
Stamt eftirbragd.

MARQUES DE RISCAL
HVITVIN Spdnn V /8T

03709 750 ml 13,00 % Vinkaup ehf 1.290 kr.
Ljossitronugult. Létt medalfylling, purrt, milt. Hydi, steinefni, proskadur ljos avéxtur.

DIEVOLE RINASCIMENTO
RAUBVIN  [talia L 2Y T

05518 750 ml 1250 % Ving enf 1.590 kr.
Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, ferskt, proskud tannin. Sur skégarberjakeimur, joré og barkarkrydd.

BERINGER STONE CELLARS ZINFANDEL
RAUBVIN Bandarikin YT

03966 750 ml 14,50 % Olgerdin Egill Skallagrimsson 1.490 kr.
Kirsuberjarautt. Létt, mjuk fylling, purrt, milt, litil tannin. Proskad, sélbakad, grésugt.
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VINA TUELDA CRIANZA
RAUBVIN Spdnn Ae &

1022 750 ml 1350 % Ber ehf 2.171 kr.
Dékkrubinrautt. Medalfylling, purrt og ferskt med purrkandi tanninum og péttum seetkenndum berjablama.

SARDASOL CRIANZA
RAUBVIN Spdnn L d =3
05428 750 ml 1350 % 1.290 kr.

Dokkkirsuberjarautt. Medalfyllling, hofugt, purrt og ferskt med purrkandi tanninum og proskudum avexti.

Bjor og vin ehf

TENUTE MARCHESE ANTINORI CHIANTI CLASSICO RISERVA
RAUBVIN [talia CiAs

07315 750 ml 1350 % Globus hf 2.299 kr.
Daékkkirsuberjarautt. pétt fylling, purrt, milt, proskud tannin. Stkkuladi, kirsuber, heitt, pungt, rikt.

FAUSTINO V RESERVA

RAUBVIN ~ Spdnn =i

04175 750 ml 1300 % Karl K Karlsson hf 1.690 kr.
Mursteinsrautt. Pétt medalfylling, purrt, ferskt, proskud tannin, berjaraudi, sveit, grésugir kryddtonar.

CAMPO VIEJO RESERVA
RAUBVIN — Spdnn FAZK A

00135 750 ml 1350 % Mekka Wines & Spirits 1.650 kr.
Mursteinsrautt. God fylling, purrt, ferskt, midlungstannin, med kréftugum avexti, grosugu kryddi
og eikartonum.

JOSEPH DROUHIN COTE DE BEAUNE
RAUBVIN Frakkland oW 4|

01613 750 ml 13,00 % Bakkus ehf 2.493 kr.
Marsteinsrautt. Létt medalfylling, purrt, ferskt, litil purrkandi tannin. Hindber, jardarber, greenjaxlar.

BENCHMARK SHIRAZ
RAUBVIN  Astralia re&®i

10690 750 ml 1450 % Rolf Johansen & Co ehf 1.190 kr.
Kirsuberjarautt. Medalfyllling, purrt, syrurikt, héfugt med litlum tanninum. Sélber, minta, seetur avéxtur.

CASTELLANI BRUNELLO DI MONTALCINO
RAUBVIN — [talia TRAUD

09509 750 ml 13,50 % Vifilfell hf 3.990 kr.
Marsteinsrautt. Medalfylling, purrt, ferskt, proskud tannin. Dékk ber, skégarbotn, laufkrydd, sveit.

J. LOHR LOS 0SOS MERLOT
RAUBVIN — Bandarikin W % % i

05343 750 ml 13,50 % Vinkaup ehf 1.605 kr.
Dékkkirsuberjarautt. pétt fylling, purrt, ferskt, mikil proskud tannin. Sélber, lyng, jurtakrydd, eik.

LAMOTHE VINCENT HERITAGE
RAUBVIN ~ Frakkland TREA|

12037 750 ml 14,00 % Ving ehf 1.790 kr.
Dokkrabinrautt. Pétt medalfylling, purrt, ferskt, purrkandi tannin med péttum berjablama og keim
af dokku sukkuladi.

MAS| MODELLO DELLE VENEZIE
RAUDVIN  ftalia - ¥’
07995 750 ml 12,00 % Olgerdin Egill Skallagrimsson 1.190 kr.

Kirsuberjarautt. Létt medalfylling, purrt og ferskt, med litlum tanninum og éttkryddudum
skogarberjakeim.

CASABLANCA COLECCION PRIVADA CABERNET SAUVIGNON
RAUBVIN Chile TAET

09955 750 ml 14,00 % Elgur ehf 1.590 kr.
Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, ferskt, proskud tannin. Proskadur sultadur &véxtur, eik,
sélber, vanilla.

Verd er birt med fyrirvara um prentvillur - verd gildir i september 2008

HUGEL GEWURZTRAMINER

HVITVIN Frakkland

T

00290 750 ml 1300 % Bakkus ehf 1.898 kr.
Sitrénugult. Medalfylling, purrt og ferskt med blémlegum hunangs- og eplaténum.

MONTE DON LUCIO RESERVA
RAUBVIN — Spann YAe|

08434 750 ml 12,00 % Ber ehf 1.090 kr.
Ljésmursteinsrautt. Medalfylling, purrt, ferskt, mjuk tannin. Sultadur avéxtur, skogarbotn, olia.

ENATE CRIANZA
RAUBVIN — Spdnn Yee |

12438 750 mi 14,00 % Bjér og vin ehf 1.590 kr.
Kirsuberjarautt. Létt medalfylling, purrt, ferskt, proskud tannin. Plémur, raudur &véxtur, steinefni.
God ending, frisklegt.

PETER LEHMANN WILDCARD SHIRAZ
RAUBVIN — Astralia YeE¥S |
05249 750 ml 14,50 % Globus hf 1.299 kr.

Rubinrautt. Medalfylling, purrt og ferskt, litil tannin. Saelgeetiskenndur avoxtur, minta, lakkris
og jurtakrydd

FAUSTINO VI
RAUBVIN  Spdnn &/ re |

06437 750 ml 13,00 % Karl K Karlsson hf 1 .1 90 kr.
Kirsuberjarautt. Létt fylling, purrt, ferskt, litil tannin. Raud ber, lyng, |étt grosugt. Frisklegt.

WYNDHAM BIN 555 SHIRAZ
RAUBVIN — Astralia ALY |

08785 750 ml 14,50 % Mekka Wines & Spirits 1.790 kr.
Dékkrubinrautt. Medalfylling, purrt, ferskt, mjuk tannin. Dékk ber, vanilla, eik, eucalyptus.

PLANETA LA SEGRETA
RAUBVIN  [talia R4 1o
07667 750 ml 13,50 % Rolf Johansen & Co ehf 1 .396 kr.

Dokkkirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, ferskt, proskud tannin. Szelgeetiskenndur berjaraudi
og kryddkeimur.

CANTI MERLOT SANGIOVESE
RAUBVIN  ftalia e ¥ |

12066 250 ml 13,00 % Veigar ehf 523 kr.
Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, ferskt, proskud tannin. Szelgeetiskenndur berjailmur
og laufkenndir skégartonar.

DELICATO CABERNET SAUVIGNON
RAUBVIN — Bandarikin & W % %
06398 750 ml 13,00 % viflell hf 1.390 kr.

Rubinrautt. Medalfylling, purrt og milt med litlum tanninum, saetum jardarberjakeim, saelgaetis- og
vanillutén.

LA JOYA RESERVE CARMENERE

RAUBVIN — Chile [}, &4

10050 750 ml 14,00 % Vinkaup ehf 1.390 kr.
Déokkkirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, ferskt, purrkandi tannin. Berjablami, eik, fjélur, vanilla.
oVvIDIO

RAUBVIN  Spdnn TARES

09061 750 ml 13,50 % Ving ehf 1 .790 kr.

Dokkrubinrautt. Pétt fylling, héfugt, purrt, milt, proskud tannin. Dokk ber, blom, krydd, hydisténar.

COPPOLA SILVER LABEL PINOT NOIR
RAUBVIN — Bandarikin ~ W@m 4 §

12145 750 mi 1350 % 2.156 kr.
Ljoskirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, ferskt, proskud tannin. Jardarber, lyng, jérd, eik.

Pérshamar ehf

MASI VALPOLICELLA BONACOSTA
RAUBVIN — ftalia v/ T

06969 750 ml 12,00 % Olgerdin Egill Skallagrimsson 1 .390 kr.
Kirsuberjarautt. Létt fylling, purrt, ferskt, litil tannin. Kirsuber, jardarber.

Ostar hafa nad miklum vinsaeldum, baedi sem hluti af maltid og
sem sjalfstaedir réttir, auk pess sem peir eru mikid notadir i
matargerd. Ostabakkar eru einnig vinsalir en hafa aetti i huga
ad ekki er alltaf best ad hafa marga osta & ostabokkum, feerri
virka oft betur. Flestum kemur raudvin i hug pegar velja & vin
med ostum og ma eflaust rekja paéd til pess ad ostar koma

oft & eftir adalréttinum en & undan abeetisréttinum og er pa
gjarnan raudvin i glosunum. Hvitvin eru ekki siéri med ostum
og i sumum tilvikum jafnvel betri en raudvin. Sjaldgzeft er ad
vin og ostar fari mjog illa saman. Pé hentar hvitvin med miklum
eikarkeim almennt ekki vel med ostum og sémuleidis eru
raudvin med miklum tanninum, kryddi og kroftugum avexti ekki
alltaf heppileg.

Ostar geta verid litid eda mikid proskadir og verda peir
bragdmeiri eftir pvi sem peir eru proskadri. Ostar sem eru
a réttu proskastigi falla betur med vini en dproskadir. bad
er pvi gott ad kaupa ostana timanlega. Ostar innihalda syru,
salt og fitu og allt hefur petta ahrif 4 vinvalid, auk pess sem
bragdkrafturinn hefur mikid ad segja.

Ferskir geitaostar, sem eru syrurikir, purfa syrurik vin og
bragdsterkir ostar purfa bragdmikil vin. Saltir ostar, eins og
blamygluostar, fara best med saetum vinum. Besta pérunin er
begar baedi vinid og osturinn halda bragdeinkennum sinum, ef
samsetningin dregur pad besta fram i hvoru tveggja pa er pad
aukabénus.
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