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% VINBUDIN

NAUTALUNDIR OG
H U MAR (,SURF & TURF")

MED GRZANNI SOSU

800 g nautalundir
8-12 humarhalar, storir

Adferd:

Snyrtid nautalundirnar og skerié i 8 x 100 g eda 4 x 200 g
steikur. Kljufid humarinn og leggid & fat, saltid og piprid ur
kvérn. Hitid atigrillié eda grillpsnnu. Byrjid & pvi ad grilla
steikurnar vid mikinn hita og feerid paer sidan & efri grindina.
Steikid eftir dskum hvers og eins, saltid og piprid ur kvérn.
Grillid eda steikid humarinn rétt 48ur en maturinn er borinn
fram.

GRZN SOSA

1 bunt vorlaukur

1 bunt klettasalat
Fersk basilika
Ferskt estragon
Fersk steinselja

1 litil krukka capers
Jémfruar dlifuolia

1 hvitlauksrif

1 skalottlaukur

Adferd:

Setjié allt hraefnid i matvinnsluvél og maukid saman. Beetid
olifuoliunni saman vid i lokin. Smakkié til og kryddié med salti
og pipar ef vill.

A BAKHLIDINNI MA SJA LISTA YFIR VIN SEM HENTA VEL MED PESSUM RETTI.



% \/INBUDIN

MED GRILLUBU EGGALDINI

600 g steinbitur, rod- og beinlaus
(einnig ma nota t.d. hlyra, skétusel eda storladu)

Marinering: 1 dl kornolia

2-3 tsk. ferskt engifer, saxad 2/3 dl kdkosmjolk ur dés

1 hvitlauksrif, saxad 1 msk. sojasdsa

1 raudur chilipipar, 1 liména, borkur + safi
freehreinsadur og saxadur 1- 2 eggaldin

2/3 dl sesamolia

Adferd:

Blandid 6llu sem & ad vera i marineringunni saman i skal og
hreerid vel. Takid fra smavegis af marineringunni fyrir sésuna.
Sneidid steinbitinn i punnar sneidar og leggid & fat. Hellid
marineringunni yfir fiskinn og veltid honum i bléndunni par til
hun pekur hann allan. Geymid i kaeli yfir nétt eda ad minnsta
kosti i 2-4 tima. Sneidid eggaldin i u.p.b. 1/2 cm sneidar,
leggid & fat og saltid sneidarnar. L4tid standa i um 10 minat-
ur. Perrid péa allan vékvann af og grillid sneidarnar & vel heitri
grillpsnnu til ad fa fallegar grillrakir i peer. Grillié sidan fiskinn
létt & ponnu. Petta ma lika gera & gédu utigrilli. Leggid sneid af
eggaldini & fat, sidan sneid af fiski og pannig koll af kolli. Setjié
grillpinna i hvern fiskturn til ad peir haldi sér. Setjid i eldfast
fat og bakid i u.p.b. 10-15 minttur vié 180°C.

SOSA

1 hluti marinering
1 hluti kékosmjélk ar dés
1 msk. saxad ferskt kériander

Adferd:

Blandid 6llu vel saman i skal og hellid yfir heitan fiskinn.

Ef sésan & ad vera heit: Sj66id 1 hluta vatn i potti, hellid
marineringunni og kokosmjaélkinni saman vid og pykkid med
maizena mjéli. Hreerid fersku korfander saman vid rétt adur en
maltidin hefst.

A BAKHLIBINNI MA SJA LISTA YFIR VIN SEM HENTA VEL MED PESSUM RETTI.
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MARINERAD
LAMBAFILLET

MED GRISKU SALATI

200 -250 g lambafillet & mann, fitusnyrt

Marinering:
Olifuolia
Basilika
Timjan
Estragon
Résmarin

Adferd:

Notid ferskar kryddjurtir, paer bragdast langbest. Saxid
kryddjurtirnar nidur og blandié peim saman vid oliuna. Fitu-
snyrtid lambafilletid og saltid orlitid. Setjid i skal, hellid marin-
eringunni yfir og setjid i keeli. Parf ad marinerast ad minnsta
kosti yfir nott og best er ad lata kjotid liggja i 1-2 daga. Takid
kjotié ur marineringunni og l4tid oliuna renna af. Hitid grillié
vel og grillid filletid vid mikinn hita fyrst og svo & efri grindinni
vid vaegan hita. Kryddid med salti og pipar ar kvérn.

Buid til gott salat med fetaosti, svértum olifum og kirsuberja-
tomatum. Lagid géda ediksosu ur élifuoliu, sma dijonsinnepi,
hvitvinsediki og délitlu af s6xudum, ferskum kryddjurtum.
Hellid yfir salatid og berid fram strax med grilludu kjstinu.

A BAKHLIBINNI MA SJA LISTA YFIR VIN SEM HENTA VEL MED PESSUM RETTI.



% VINBUDIN

KJUKLINGUR A
SPJOTI

MED LIMONU- OG CHILI-MARINERINGU

3-4 kjuklingabringur eda lundir
Spjét (2-3 & mann)

Kryddlégur:

2 msk. liménusafi

1 tsk. kummin

1 tsk. koériander

1-2 hvitlauksrif, kramin

1 raudur chilipipar, fint saxadur, dalitié af fraeejum med
1 tsk. salt

2 msk. hreint jogurt

Graenmeti & spjotid:
t.d. paprika, raudlaukur, kirsuberjatématar, ananas og sveppir

Adferd:

Blandid saman i skal 6llu kryddinu, liménusafanum og
jogurtinu. Skerié kjuklinginn i heefilega bita og leggid i marin-
eringuna. Geymid i keeli i u.p.b. 1-2 tima.

Skerid graenmetid i bita og praedid svo graenmeti og kjuklinga-

bita & spjotid til skiptis. Grillid { 15-20 mindtur og penslid 6éru
hverju med marineringunni.

SOSA
1 dds syréur rjémi
Sama magn af Thai sweet chili-sosu

Ferskt kériander, saxad

Berid spjétin fram med sdsunni og gédu salati og/eda cous cous.

A BAKHLIDINNI MA SJA LISTA YFIR VIN SEM HENTA VEL MED PESSUM RETTI.
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FYLLTAR
GRISALUNDIR

2-3 grisalundir
200 g gddur gorgonzola- eda gradaostur
Gdédar, mjukar dodlur

Adferd:

Best er ad blanda dédlunum og gradaostinum saman i
matvinnsluvél. Gerid holu/gat i grisalundirnar eftir endiléngu.
Fyllid med dodlu- og gradaostamaukinu (best er ad setja fyll-
inguna i sprautupoka og sprauta henni inn { lundirnar). Lokid
gatinu med tannstongli.

Byrjid & pvi ad grilla vid mikinn hita til ad fa fallegar grillrakir
i kjotid. Feerid sidan kjotid upp & efri grindina og grillid vid
vaegan hita i u.p.b. 15-20 minutur.

Berid fram med grilludu grenmeti og bokudum kartoflum.

A BAKHLIDINNI MA SJA LISTA YFIR VIN SEM HENTA VEL MED PESSUM RETTI.



Verd er birt med fyrirvara um prentvillur - verd gildir i jani 2008

FYLLTAR SVINALUNDIR

KWV ROODEBERG
RAUBVIN

Olgersin Egill Skallagrimss 1.394 kr.

Mursteinsrautt. Pétt fylling, héfugt, burrt og ferskt med proskud tannin. Ledur, j6rd, bakadur avoxtur,
tobak. Proskad.

750 ml 14,

ISOLE E OLENA CHIANTI CLASSICO
RAUBVIN

Rolf Johansen & Co ehf 1.894 kr.

Mursteinsrautt. Létt medalfylling, purrt syrurikt, litil tannin. Mildur proskadur &véxtur, raud ber,
brennisteinstonar.

750 ml

LA JOYA CABERNET SAUVIGNON RESERVE
RAUBVIN

750 ml

Virkaup eh 1.390 kr.

Dokkklrsubeuaraun Medalfylling, purrt, ferskt, purrkandi tannin. Sélber, eik, vanilla, minta.

CARLO ROSSI CALIFORNIA RED
RAUBVIN

he 1.692 kr.

tannin, saelgeetiskenndan berjablama og kryddkeim.

1.500 ml 1. Gls
Rubinrautt. Létt medalfylling, purrt og ferskt med li

YELLOW TAIL SHIRAZ
RAUBVIN

Bakkus ehf 1.294 kr.

Daékkrubinrautt. Mjuk medalfylling, purrt, seetuvottur, litil proskud tannin. Brémber, blaber, plémur,
vanilla, krydd.

ANAKENA CARMENERE SINGLE VINEYARD
RAUBVIN

1 ) ml 14,50 9 3er ehf 1.569 kr.

Dokkrubinrautt. Pétt medalfylling, burrl og ferskt, midlungstannin. Sélber, brémber, krydd, eik.

ITALIA MONTEPULCIANO
RAUBVIN

1.280 kr.

Dékkrubinrautt. Medalfylling, purrt, ferskt, purrkandi tannin. Dékk ber og jardarténar.

10495 750 ml 13,

TANGO SUR SHIRAZ

RAUBVIN

10732 750 ml 13.00 % Dista ehf 1.095 kr.
Kirsuberjarautt. Medal fylling, purrt og ferskt. Proskud tannin, szelgeetiskenndur berjablami og
kryddténar.

THE STUMP JUMP GRENACHE SHIRAZ MOURVEDRE
RAUBVIN

10929 750 ml 14,50 % Vin og matur ehf 1.594 kr.

Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, ferskt, proskud tannin. Plémur, kirsuber, lakkris.

THORNTREE SHIRAZ
RAUBVIN

{0B-vin eh 1.095 kr.

Rubinrautt. Pétt fylling, hofugt, purrt, ferskt, litil tannin. Dékk ber, jéré, tébak, lakkris.

11007 750 ml

SWING BLAUER PORTUGIESER
RAUBVIN

Ving ehf 1.289 kr.

Ljoskirsuberjarautt. Létt fylling, purrt og ferskt med litil tannin, ferska skogarberja- og steinefnatona.

750 ml

SOLIGAMAR TEMPRANILLO - GARNACHA
RAUBVIN

SJF Innport eh 1.590 kr.

Rubinrautt. Medalfylling, purrt, syrurikt med proskud tannin. Rifsber, létt eik.

12166 750 ml 13,

BROWN BROTHERS EVERTON
RAUBVIN

07548 750 ml

Vinheimar ehf 1.289 kr.
Dokkrubinrautt. Medalfylling, purrt og syrurikt med proskud tannin og péttan berjakeim,
mintu- og karamelluténa.

CIELO CABERNET SAUVIGNON
RAUBVIN

1.059 kr.

Klrsuberjaraun Létt fylling, purrt, ferskt litil tannin. Léttur avoxtur, létt vanilla, karamella.

LEAP OF FAITH SHIRAZ CABERNET
RAUBVIN

| 1.339 kr.

Klrsuber]arautt Létt fylling, purrt og syrurikt med litil tannin og étta berjatona.

AMALAYA DE COLOME
RAUBVIN

) ml 14,50 % vifilfell hf 1.290 kr.

Dimmrubinrautt. Mikil fylling, seetuvottur, ferskt, mikil tannin. Pléma, hindber, jurtakrydd, kréftugt bragd.

10777
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KJUKLINGUR A SPJOTI

MOUTON CADET
RAUBVIN

00039 750 ml 13.00 Bakkus ehf 1.393 kr.

Kirsuberjarautt. Létt medalfylling, purrt, ferskt, proskud tannin. Lyng, raud ber, eik, skogarbotn.

CARLO ROSSI CALIFORNIA ROSE
ROSAVIN

Globus hf 1.493 kr.

Lj sjaréarberjaraut\ Medalfylling, halfseett og milt med mildum jardaberjaténum og léttu kolsyrubiti.

WILLM PINOT GRIS RESERVE
HVITVIN
07039 750 ml 13.00 Vinkaup ehf 1.590 kr.

Ljossitronugult. Medalfylling, purrt, milt. Ljos avoxtur, blédberg, lyng, ananas, sitrus.

HECULA MONASTRELL
RAUBVIN

750 ml

Ber enf 1.570 kr.

Klrsuber]arautt Medalfylling, burrl ferskt, proskud tannin. Finleg raud ber, ristud frae, kaffi.

SANDER RIESLING
HVITVIN
Hagé ehf 1.778 kr.

Ljossitronugult. Létt medalfylling, purrt, ferskt. Friskandi sitrus og epli, létt ferskja.

750 ml

NORTON MALBEC
RAUBVIN

1.094 kr.

Kirsuberjarautt. Meéalfyllmg purrt, ferskt, proskud tannin. Dékkir skogarberjatonar.

86 750 ml 13.50 % Rolf Jot

VICAR'S CHOICE RIESLING
HVITVIN
Ving ehf 1.590 kr.

10407 750 ml 12,50 %
Sitronugult. Medalfylling, seetuvottur, syrurikt, snarpt. Mangé, steinefni, greip, sitréna, olia.

FUR FEEN UND ELFEN RIESLING
HVITVIN
10498 750 ml 10,50 % SJF Innport eh 1279 kr.

Ljéssitrénugreent. Létt medalfylling, halfseett, snarpt, syrurikt. Vinber, sitrus, greip, epli, oliuténn.

VILLA PUCCINI CHIANTI RISERVA

RAUBDVIN

10864 750 ml 12,50 % HOB-vin ehf 1.495 kr.
Kirsuberjarautt. Létt medalfylling, purrt, syrurikt, midlungstannin. Proskadur avéxtur, purrkud blém,
lauf.

ARNALDO-CAPRAI GRECANTE
HVITVIN
750 ml 1350 % Vin og matur ehf 1.794 kr.

Ljossitronugult. Medalfylling, purrt, ferskt. Steinefni, leem, epli.

WOLF BLASS EAGLEHAWK CHARDONNAY
HVITVIN

din Egill Skallagrimss 1.258 kr.

Ljossitronugult. Létt medalfylling, purrt, milt. Léttur sitrus og perutonar.

12132 750 ml 14,

Olge

ITALIA PINOT GRIGIO
HVITVIN
1.250 kr.

Folsltronugram Létt fylling, purrt, ferskt. Ljés avoxtur, lem, meldna, steinefni.

1235 750 ml 12.

BOTALCURA EL DELIRIO CHARDONNAY VIOGNIER RESERVA

HVITVIN

12560 750 ml b 1.852 kr.
Ljéssitronugreent. Mjuk medalfylling, purrt. Sitréna, sudraenn avoxtur, ferskt.
MAESTRO ITALIANO MERLOT CABERNET

RAUBVIN

07866 750 ml 13.00 % Veigar ehf 1.394 kr.

Kirsuberjarautt. Létt medalfylling, purr, ferskt, litil tannin. Plémur, heitur raudur avoxtur.

GNARLY HEAD ZINFANDEL
RAUBVIN

10959 750 ml 14,50 Vifilfell hf 1.590 kr.

Ljésrubinrautt. Medalfylling, hofugt, purrt, milt, litil tannin. Dokkur avéxtur, krydd.
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MARINERAD LAMBAFILLET

LAFORET BOURGOGNE PINOT NOIR
RAUBVIN

Bakkus ehf 1.694 kr.

Rubinrautt. Létt fyllmg purrt og ferskt rneé litil purrkandi tannin; friskan raudan berjaavoxt.

1 0 ml 12,

M. CHAPOUTIER BELLERUCHE COTE DE RHONE
RAUBVIN

fnekran Bo 1.794 kr.

Rubinrautt. Medalfylling, purrt, milt med litil, hord tannin. Raudur berjaavoxlur

02546 750 ml 13,

MARQUES DE CACERES CRIANZA VENDIMIA SELECCIONADA
RAUBVIN

04179 750 ml 13,50 % Vinkaup ehf 1.490 kr.

Kirsuberjarautt. Létt medalfylling, purrt, ferskt, litil proskud tannin. Raud ber, létt eik. Ferskt eftirbragd.

EL COTO CRIANZA
RAUBVIN

Globus hf 1.291 kr.

Ljésrubinrautt. Frekar létt, purrt, ferskt med |éttum grosugum avexti og lyngkeim.

750 ml

FRANCIS COPPOLA DIAMOND MERLOT

RAUBDVIN

05619 750 ml 13, bérshamar ehf 1.880 kr.
Dokkrubinrautt. Pétt medalfylling, purrt, ferskt, litil purrkandi tannin. Dkkur avéxtur, berjahrat,
mentdl, eik.

ROSEMOUNT GSM
RAUBVIN

07893

Olgerdin Egill Skalla: 2.195 kr.

Mursteinsrautt. Héfugt, pétt fylling, purrt, milt, litil tannin. Grésugt, kaffi, krydd, sélbakadur &véxtur.

JINDALEE SHIRAZ
RAUBVIN

1.359 kr.

Daékkkirsuberjarautt. burrt, litil syra, medalfylling, litil tannin. Evkalyptus , minta, blaber, brémber,
sultukennt.

750 ml

NORTON CABERNET SAUVIGNON RESERVE

RAUBVIN

09461 750 ml 14,00 % Rolf Johansen & Co ehf 1.494 kr.
Dokkkirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, ferskt, proskud tannin. Saetur dékkur avéxtur, sélber,
krydd, lyng, eik.

CEPA GAVILAN
RAUBVIN

o L Ber e 1.773 k.

Rubinrautt. Meéalfyllmg purrt, syrurlkl proskud tannin. Raudur berjaavoxtur, appelsinubdrkur.

KOLLWENTZ BLAUFRANKISCH VOM LEITHAGEBIRGE
RAUBVIN

in6 ehf 2.390 kr.

Dékkkirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, ferskt, broskud tannin. Dékk ber, barkarkrydd, létt eik.

750 ml 13,

ARETEY TEMPRANILLO

RAUBDVIN

10540 750 ml 13,00 % SJF Innport ehf 1.1 90 kr.
Kirsuberjarautt. Mjuk medalfylling, purrt, ferskt, litil proskud tannin. Mjukur skégarberjakeimur,
ristadir eikartonar.

TANGO SUR MALBEC
RAUBVIN

Dista ehf 1.095 kr.

Kirsuberjarautt. Létt medalfylling, purrt, ferskt, purrkandi tannin. Dokk ber, lyng og jéré.

10733 750 ml 13,

THORNTREE MERLOT
RAUBVIN

11006 750 ml 13.50 % 10B-vin ehf 1.095 kr.

Dékkkirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, ferskt, proskud tannin. Raud ber, tébak, lyng, jord.

LAN CRIANZA
RAUBVIN
03753

Vinheimar ehf 1 259 kr

Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, ferskt, proskud tannin. Raud ber, lyng, krydd, jors, |étt eik.

13,

MORANDE PIONERO MERLOT

RAUBVIN

750 ml 13 vifilfell hf 1.239 kr.
Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, ferskt, litil purrkandi tannin. Heitur avéxtur, steinefni, kal.
MURIEL CRIANZA
RAUBVIN
10621 750 ml 13 Elgur ehf 1.590 kr.

Mrsteinsrautt. Létt medalfylling, purrt, ferskt med mjuk tannin. Proskadur raudur avéxtur,
hindber, brémber, vanilla.
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STEINBITUR

ROSEMOUNT SHIRAZ
RAUBVIN

135 Olgerdin Egil Skallagrims 1.455 kr.

Dékkkirsuberjarautt. Mjuk medalfylling, héfugt, purrt og ferskt med litil tannin. Kirsuber, plémur.

CARLO ROSSI CALIFORNIA WHITE
HVITVIN

150¢ ) Globus hf 1.594 kr.

Félsitronugult. Létt fylling, halfpurrt og ferskt med léttan epla- og perukeim.

BENCHMARK CHARDONNAY
HVITVIN

Rolf Jonsen & Coe 1.094 kr.

Ljéssitrénugult. Medalfylling, purrt, hofugt, ferskt med proskadan smjorkenndan avéxt og sitrusténa.

JEANJEAN MERLOT
RAUBVIN

13 Kkus enf 1.193 kr.

Fjolurautt. Létt fyllling, purrt, milt, litil tannin. Léttur seetur berjaténn.

LA JOYA RESERVE SAUVIGNON BLANC

HVITVIN
645 750 135 Vink 1.390 kr.
Folsitronugult. Pétt fylling, purrt, syrurikt. Grosugt.
VICAR’S CHOICE SAUVIGNON BLANC
HVITVIN
10408 / 12 ehf 1.590 kr.

Félsitronugult. Létt medalfylling, purrt, syrurikt. Grosugt, sitréna, bleejuber, sélberjalauf.

VILLA PUCCINI CHIANTI SUPERIORE

RAUBVIN
10865 750 ml 12.50 10B-vin € 1.495 kr.
Rubinrautt. Létt fylling, purrt, ferskt, litil tannin. Hindber, laufkrydd.
LALANDE POUILLY FUISSE CLOS REYSSIE
HVITVIN
0% : 30 e Koup e 2.314 kr.
Sitrénugult. Medalfylling, purrt, ferskt. Epli, sitrus, eik, steinefni. Ungt.
DELICATO SHIRAZ
RAUDVIN
135 s 1.390 kr.

Ruabinrautt. Medalfylling, héfugt, purrt og milt med litil purrkandi tannin, berja- og hratténa og létta eik.
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NAUTALUNDIR OG HUMAR

PUJOL COTES DU ROUSSILLON LA MONTADELLA
RAUBVIN

e ehf 1.994 kr.

Klrsuberjarautt Medalfylling, purrt, ferskt med proskud tannin, jurtakrydd- og skégarberjaténa.

750 ml 13.00 % Vinekran Bo

DIEVOLE NOVECENTO RISERVA
RAUBVIN

750 ml 13

Viné eh 3.690 kr.

Dokkklrsuberjaraun bétt fylling, burrt ferskt, mikil tannin. Eik, krydd, joré, ber.

FIRESTONE MERLOT
RAUBVIN

05769 750 ml 13.50 % Pérshamar ehf 1.590 kr.

Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, milt, proskud tannin. Te, eik, vanilla, raud ber, hey, kaffi, kokos.

CASTILLO DE MOLINA RESERVA CABERNET SAUVIGNON
RAUBVIN

250
50

05939 750 ml

Olgersin Egill Skallagrimss 1.290 kr.

Kirsuberjarautt. Medalfylling, hofugt, burrt og milt med proskud tannin. Sélber, eik, minta, tobak, kakd.

TRIVENTO RESERVE CABERNET MALBEC
RAUBVIN

07033 750 ml 13.50 % Globus hf 1.1 92 kr.

Dokkrubinrautt. Pétt medalfylling, purrt, ferskt, proskud tannin. Dékk ber, avaxtaseeta.

J. LOHR SEVEN OAKS CABERNET SAUVIGNON

RAUBVIN

08023 750 ml 13,50 Vinkaup ehf 1.593 kr.
Dimmkirsuberjarautt. pétt fylling, purrt, ferskt, proskud tannin. Sélber, raud ber, vanilla, krydd, eik.
BERONIA TEMPRANILLO

RAUBVIN

09184 750 ml 14,00 % 3akkus ehf 1.493 kr.

Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, ferskt, proskud tannin. Mjukur raudur avéxtur,vanilla, eik, kaffi
og mokkaténar.

CASTILLO PERELADA RESERVA
RAUBVIN

Ber ehf 1.885 kr.

Kirsuberjarautt. Medalfylling, purrt, ferskt proskud tannin. Solber, raud ber, paprika, grésugt.

Q9747 750 ml 14,

CHATEAU GREYSAC
RAUBVIN
10106 750 ml

1.654 kr.

Kirsuberjarautt. Létt medalfylling, burrl ferskt, miélungs tannin. Eik, raud ber, lyng. Stém ending.

Rolf Johansen &

RISALTO SENSI CHIANTI MONTALBANO

RAUBVIN

12260 750 ml 12,50 % *erlu-Kaup ehf 1.606 kr.
Kirsuberjarautt. Stsm medalfylling, purrt, syrurikt, litil purrkandi tannin. Raudur avéxtur, hysi,
ger, malmkennt.

KSARA ELEVE EN FUTS DE CHENE
RAUBVIN
1.995 kr.

Mursteinsrautt. Mjuk medalfylling, purrt, ferskt, hfugt, proskud tannin. Proski, eik, sveit, heitur
&voxtur.

12317 13.00

RUCAHUE CABERNET FRANC GRAN RESERVA
RAUBVIN

Dista ehf 1.995 kr.

Fjolurautt. Medalfylling, purrt, ferskt, litil purrkandi tannin, héfugt. Berja- og blomrikt, eik og tobak.
Remma i endann.

12429 750 ml

GLEN CARLOU GRAND CLASSIQUE
RAUBVIN

Vifilfell h 2.390 kr.

Dékkkirsuberjarautt. Medalfylling, héfugt, purrt, mild syra, proskud tannin. Raudur avoxtur, tébak,
krydd, eik, jord.

05557 750 mi




P4 er hid langprada sumar komid og islendingar rogast i
hopum med grillin Gt Gr bilskarnum. | gegnum tidina hefur
skapast st skemmtilega hefé hér & landi ad hittast og grilla
saman i gédra vina hopi. Sumir velja ad drekka vin med grill-
matnum, en mikilvaegt er ad hafa i huga ad umgangast afengi
af abyrgd i peim tilfellum sem 6érum. Peir sem velja ad hafa
vin med matnum eiga pé stundum erfitt med ad velja hentugt
vin.

Pegar grillad er & utigrilli feer maturinn oftast bragd af reyk og
einnig dalitié brennt bragd. Ad auki baetist oft vid saetur keimur
af ymsum marineringum og grillsésum sem vert er ad taka

tillit til vid valié & vininu. Pegar velja & saman vin og mat méa
stydjast vié ymsar misfloknar aéferdir og reglur en audveldasta
leidin, og fyrir marga su besta, er ad byggja & eigin smekk og
drekka pad vin sem peim finnst best.

Peir sem vilja leidbeiningar geta studst vié nokkrar pumalputta-
reglur pegar velja & vin med grillmatnum. Gott er ad hafa hraef-
nid i huga og eins pad medleati sem bera & fram med matnum,
en sosur, graanmeti og jafnvel avextir geta haft meiri ahrif &
vinvalid en hraefnid sjalft. Til ad skapa jafnvaegi milli vins og
matar parf ad taka tillit til syrunnar i vininu, seetu

(p.e. hversu purrt eda seett vinid er) og pyngdar eda krafts
vinsins. Med [éttum mat eru léttari vinin valin en med pungum
mat haefa pyngri vin. Vin sem hafa gé6an avoxt og vott af
saetubragdi falla oft mjég vel ad grillmat og eins vin sem hafa
komist i snertingu vié eik, hvort heldur raud eda hvit. Einnig

vill pad stundum gleymast ad résavin geta verié gédur kostur
pegar grillmatur er annars vegar.

Pad er dparfi ad hafa flokin vin med grillmatnum, frekar aetti
ad velja einfold en nokkud bragdmikil vin og gott er ad pau hafi
mjuakan avoxt.

beir sem vilja lesa meira geta kikt ¢ skemmtilega grein i
Vinbladinu um vin og grillmat.
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